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RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

Prego Unit. Maximc

Item| Quantidade | Unid|

Especificagao

Marca

Prego Unit. Maximc | Preco Unitéario

Preco Total

1

950,000

PCT AGUCAR REFINADO ESPECIAL
Descricéo do objeto: Sacarose obtida a partir do caldo de
cana-de-agucar (Saccharum officinarum L.), purificado por
processo tecnolégico adequado, podendo conter vitaminas e
minerais, desde que mencionados. Deve ser classificado como
amorfo, de primeira. O produto deve estar de acordo com toda
a legislagéo vigente.
Caracteristicas gerais: segundo a Resolugdo RDC n° 271, de
22/09/2005, deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condi¢des que
néo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a salude
do consumidor. Nao deve apresentar sujidade, umidade, bolor,
coloracdo, misturas, peso e rendimento insatisfatério.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aparéncia de p6
branco, fino, ndo devendo apresentar-se melado ou
empedrado. Cor branca; odor préprio e sabor doce.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugcdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de matéria
prejudicial a salide humana detectada macroscopicamente
torna o produto/lote avaliado impréprio para o consumo
humano e dispensa a determinacdo microscoépica.
Embalagem primaria: deve estar intacta, em polietileno
atoxico, contendo 05 kg de peso liquido. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislacéo vigente.
Embalagem secundéria: Sacos de plastico ou de papel
reforcados e lacrados, com capacidade para até 30 kg.
Data de fabricacdo: o produto deve ter sido fabricado no
maéaximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da
entrega. (50156)

10,3900

9.870,50
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||tem| Quantidade | Unid| Especificagcao | Marca |Prego Unit. Maximc| Prego Unitario| Preco Total

2 450,000 UNID MARGARINA 4,8900 2.200,50
Descricéo do objeto: Margarina cremosa com sal, Produto
gorduroso em emulséo estavel com leite ou seus constituintes
ou derivados, e outros ingredientes, destinados a alimentacéo
humana com cheiro e sabor caracteristico. Devera conter no
minimo 80% de lipidios A gordura lactea, quando presente,
néo deveréa exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais. O
produto deve estar de acordo com toda legislagéo vigente.
Caracteristicas gerais: Margarina cremosa com sal. O teor de
lipidios totais deve constar no painel principal do rétulo de
forma clara, destacada e precisa. Deve conter selo do SIF. Por
porcéo de 10 gramas devera conter minimo de 45 mcg de
vitamina A, maximo 3,8 gramas de Gorduras polinsaturadas,
maximo 8 gramas de gorduras totais, maximo 70 mg de sédio.
As praticas de higiene para elaboragéo do produto deverao
estar de acordo com o Regulamento Técnico sobre as
Condig6es Higiénico-Sanitarias e de Boas Préticas de
Fabricagdo para estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.

Caracteristicas fisico-quimicas: minimo de 80% de lipidios.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de
emulséo plastica, homogénea e uniforme; cor amarela
homogénea; sabor ligeiramente salgado; odor caracteristico. O
produto ndo pode estar se liquefazendo, o que é um indicativo
de armazenamento a altas temperaturas.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003.

Embalagem priméaria: Embalagem de potes de polietileno
resistente ou acetado com tampa e lacre de protecao intacto,
contendo 500 gr de peso liquido. O teor de lipidios totais deve
constar no painel principal do rétulo de forma clara, destacada
e precisa. N&o serdo aceitos produtos com lacre rompido ou
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundéria: de papeléo reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com capacidade
para 6 kg.

Data de fabricac¢éo: o produto deve ter sido fabricado no
maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 06 meses a partir da data da
entrega. (51130)
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||tem| Quantidade | Unid| Especificagcao | Marca |Prego Unit. Maximc| Prego Unitario| Preco Total

3 650,000 KILO CAFE TORRADO E MOIDO 7,5600 4.914,00
Descricéo do objeto: Grao beneficiado do fruto maduro de
espécies do género Coffea, submetido a tratamento térmico
até atingir o ponto de torra tradicional, sendo posteriormente
submetido ao processo de moagem. Ingredientes: Contém 2,5
% de suco de liméo, acidulante acido citrico, edulcorantes
artificiais; ciclamato ( 107mg ), sacarina ( 7mg ) por 100ml,
aroma natural, conservador benzoato de sddio, estabilizante
citrato de sédio e antioxidante &cido ascorbico. O produto deve
estar de acordo com toda legislac¢éo vigente
Caracteristicas gerais: Com selo de pureza ABIC. Com
toleréncia de 1% de impurezas como cascas, paus, etc, com
auséncia de larvas, parasitos e substancias estranhas.
Rendimento minimo esperado de 6,25 litros de café pronto
para cada pacote de 500 g. Sem glaten. Segundo a RDC n°
277, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em
condi¢bes que néo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substéncias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em
risco a salde do consumidor. Deve ser obedecida a legislagao
vigente de Boas Préticas de Fabricagao.

As espécies vegetais utilizadas para a obtengdo do produto
ndo podem ser previamente esgotadas no todo ou em parte.

A utilizacdo de espécie vegetal e partes de espécie vegetal
que ndo s&o usadas tradicionalmente como alimento, pode ser
autorizada, desde que seja comprovada a seguranga de uso
do produto, em atendimento ao Regulamento Técnico
especifico.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de p6
homogéneo fino, cor castanho; sabor e odor préprios.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais a satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de matéria
prejudicial & saide humana detectada macroscopicamente
torna o produto/lote avaliado impréprio para o consumo
humano e dispensa a determinacdo microscopica.

Embalagem priméaria: Embalagem contendo 500g, com dupla
protecdo, sendo a embalagem interna em alto vacuo e a
externa de caixa de papeldo. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacéo vigente.

Embalagem secundaria: de papeléo reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com capacidade
para até 10 Kg.

Data de fabricacdo: o produto deve ter sido fabricado no
méaximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. (51131)
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4 600,000 CX

LEITE LONGA VIDA

Descrigéo do objeto: leite UHT integral (Ultra-Alta
Temperatura, UAT), ou seja, o leite homogeneizado que foi
submetido, durante 2 a 4 segundos, a uma temperatura entre
130<C e 150C, mediante um processo térmico de flux o
continuo, imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a
32T e envasado sob condigfes assépticas em embalag ens
estéreis e hermeticamente fechadas.

O produto deve estar de acordo com a legislacéo vigente.
Caracteristicas gerais: leite UHT integral (Ultra-Alta
Temperatura, UAT). Sera aceito o uso dos seguintes
estabilizantes: citrato de sddio, monofosfato de sédio, difosfato
de sadio, trifosfato de sédio, separados ou em combinacao,
em uma quantidade ndo superior a 0.1g/100ml expressos em
P205.

As préaticas de higiene para elaboracéo do produto estarédo de
acordo com o estabelecido no Cédigo Internacional
recomendado de Praticas, Principios Gerais de Higiene dos
Alimentos (CAC. Vol. A 1985).

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto liquido,
cor branca, sabor e odor caracteristicos, sem sabores e
odores estranhos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003.

Embalagem primaria: Acondicionado em embalagem Tetra
Brick Asseptic, com tampa abre-fecha. As bordas do fecho de
vedacgdo da embalagem devem estar perfeitas e ter registro no
Ministério da Agricultura - SIF/DIPOA. N&do serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam estufadas ou danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo vigente.
Embalagem secundéria: Caixa de papelédo refor¢ada revestida
com plastico resistente e lacrado, com capacidade para 12
litros.

Data de fabricac¢éo: o produto deve ter sido fabricado no
maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 100 dias a partir da data da
entrega. (51133)

23,3300 13.998,00
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5 10500,000 KG  Paes: Descrigao do objeto: P&o salgado tipo francés - obtido
pela coccéo, em condigdes técnicas adequadas, de massa
preparada com farinha de trigo tipo 1 enriquecida com ferro e
acido félico podendo conter outras substancias alimenticias
aprovadas, que caracterizem o produto, as quais deveréo ser
declaradas. O produto deve estar de acordo com a legislagéo
vigente.

Caracteristicas gerais: Fabricado com matéria prima de
primeira qualidade, isento de matéria terrosa, parasitos e em
perfeito estado de conservagdo. Nao sera aceito pdo
gqueimado, mal cozido ou amassado. Podera conter os aditivos
permitidos pela legislagé@o. Todos os paes deverdo apresentar
50g e deveréo ser do mesmo tamanho. O produto ndo deve
conter corantes artificiais.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa
cozida. O miolo deve ser poroso, leve, homogéneo, elastico,
néo aderente aos dedos ao ser comprimido e néo deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou
avermelhados. Cor: a parte externa deve ser
amarelo-pardacenta; o miolo deve ser de cor branca. Cheiro e
sabor proprios.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A presenca de matéria
prejudicial a salide humana detectada macroscopicamente
torna o produto/lote avaliado improprio para o consumo
humano e dispensa a determinacdo microscoépica.

Na deteccao ou identificacéo de ingredientes previstos em
Regulamento Técnico especifico e ingredientes declarados no
rétulo devem ser observados os dispositivos do Regulamento
Técnico Especifico do alimento embalado e as informagées
declaradas no rétulo.

Embalagem primaria: devera ser embalado em sacos
plasticos, limpos e lacrados, contendo no méaximo 1,5 kg,
sendo cada pacote devidamente rotulado e identificado nos
aspectos qualitativo e quantitativo, constando o nome do
produto, peso liquido, ingredientes, prazo de validade, marca,
procedéncia de fabricagéo, nimero de registro no érgao
competente, informacao nutricional e demais dados conforme
as disposi¢Oes da legislacéo vigente. Nao seréo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas.

Embalagem secundéria: caixas plasticas limpas retornaveis.
Data de fabricacdo: o produto deve ter sido fabricado no dia da
entrega. (51138)

DOCE DE FRUTAS DIVERSOS SABORES

Descri¢do do objeto: Polpa de fruta, agucar, glicose e pectina
(registro no 6rgdo competente. Sabores uva, morango e
abacaxi.

Embalagem primaria:. Cada pote deve conter no minimo 500
gramas. N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacéo vigente.

Data de fabricac¢éo: o produto deve ter sido fabricado no
maximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da data da
entrega. (51139)

6 500,000 POTE

6,4900 68.145,00

3,9600 1.980,00
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| Marca | Preco Unit. Maximc| Prego Unitario| Prego Total

7 30,000 PCT Milho de pipoca - milho seco processado em graos crus,
inteiros, para o preparo de PIPOCA, com aspecto, cor, cheiro

e sabor préprio livre de fertilizantes, sujidades, parasitas,

larvas e detritos animais ou vegetais, acondicionados em saco
plastico resistente. A embalagem deve conter a validade de no

minimo 06 meses a 01 ano. Pacote de 500 gramas. (561039)
SALSICHA DE CARNE :
Descrigdo do objeto: produto carneo industrializado, obtido da

8 60,000 KG

emulsédo de carne de ave e carne mecanicamente separada de

ave (no maximo de 40%), mildos comestiveis de ave e
gorduras adicionados de ingredientes (exceto pimenta),
embutido em envoltério natural ou artificial ou por processo de
extruséo, e submetido a um processo térmico adequado. N&o
pode conter glaten. Sera tolerada a adicéo de pequenas
guantidades de &gua, amido, soja e corantes naturais. O
produto devera ser congelado a temperatura igual ou inferior a
-18< e transportado em caminh&o frigorifico, com a mesma
temperatura, em condi¢es que preservem a qualidade e as
caracteristicas do alimento congelado.

O produto deve estar de acordo com a legislacado vigente, isto
é, deve obedecer a: Instrugdo Normativa n° 4, de 31/03/2000;
Instrucdo Normativa n°® 22, de 24/11/2005; Decreto 30.691 de
29/03/52, RIISPOA - M.A.; Resolugdo RDC n.° 12, de
02/01/01, ANVISA/MS; Portaria n® 368, de 04/09/97.
Caracteristicas gerais: A salsicha devera ser preparada com
carnes em perfeito estado de conservagdo. Ndo sera tolerada
a utilizacéo de qualquer tipo de subproduto de carne suina ou
bovina. Ndo sera tolerada a presenca de manchas
esverdeadas ou pardacentas ou coloracdo sem uniformidade.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): O produto ndo
devera apresentar superficie tmida, pegajosa, exudato ou
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentacé&o putrida.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: O produto ndo

devera conter substancias/matérias estranhas de qualquer
natureza.

Embalagem primaria: O pacote de salsicha congelada devera
ser a vacuo e apresentar 1,5 kg. A embalagem primaria deve
ser a vacuo, termo-encolhivel, atoxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuragdes. Quando descongelado, o produto ndo podera
perder percentual de agua superior ao determinado pela
legislacéo.

Seréa recusada a embalagem defeituosa que exponha o

produto & contaminagéo e/ou deteriora¢é@o, ou que ndo permita

o perfeito armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado de acordo com a legislag&o vigente (Instrugéo
Normativa n° 22, de 24/11/2005, do M.A.A.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificagcdo completa do
produto (nome do produto), marca, ingredientes, identificacéo
da origem (nome e endereco do fabricante), peso liquido,
ingredientes, data de processamento e prazo de validade (ou
ndmero do lote e data de validade), condicdes de
armazenamento, carimbo oficial do SIF, SIE e indicagéo da
expresséo: SIF/ DIPOA sob n°. I
n° /____, (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL,ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO
COM REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPEGAO
DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR) (49699)

ou SIE/CIDASC sob

2,9900 89,70

6,9600 417,60
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| Marca | Preco Unit. Maximc| Prego Unitario| Prego Total

9 5,000 KG

SAL REFINADO

Descrigdo do objeto: sal refinado é o cloreto de sédio
cristalizado extraido de fontes naturais. Deve ser adicionado
de antiumectante e iodo, com teor igual ou superior a 20
miligramas até o limite maximo de 60 miligramas de iodo por
quilograma de produto.

O produto deve estar de acordo com toda legislag&o vigente.
Caracteristicas gerais: deve estar isento de sujidade,
microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes de
provocar altera¢des do alimento ou que indiguem emprego de
uma tecnologia inadequada. O sal refinado de todos os tipos
obedecera a retengdo maxima de 5% (cinco por cento) na
peneira n°® 20 (vinte), com 0,84 mm (oitenta e quatro
centésimos de milimetros) de abertura, e a retencéo de 90%
(noventa por cento) na peneira n° 140 (cento e quarenta), com
0,105 mm (cento e cinco milésimos de milimetros) de abertura.
O sal ndo podera conter germens patogénicos nem
substancias téxicas elaboradas por microorganismos, em
gquantidade que possa tornar-se nociva a saide humana. O
produto deve ter registro no Ministério da Saude.
Caracteristicas fisico-quimicas: lodo: teor igual ou superior a
20 miligramas até o limite maximo de 60 miligramas de iodo
por quilograma do produto.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de cristais
brancos, com granulacdo uniforme, prépria a respectiva
classifica¢éo, devendo ser inodoro e ter sabor salino-salgado
proprio. Nao deve apresentar-se empedrado.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003.

Embalagem primaria: Embalagem deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno transparente, bem
vedado, com 01 kg. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislagéo vigente.

Embalagem secundéria: sacos de plastico reforcados e
lacrados, com capacidade para 30 kg.

Data de fabricacédo: o produto deve ter sido fabricado no
méaximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da data da
entrega. (49713)

1,1600 5,80
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| Marca | Preco Unit. Maximc| Prego Unitario| Prego Total

10 25,000 u MOLHO DE TOMATE Descrigao do objeto: Produto 100%
natural pois é elaborado a partir de tomates frescos, composto
por tomate, agucar e sal. O produto deve estar de acordo com
toda legislacéo vigente. Caracteristicas gerais: Segundo a
Resolucdo RDC n° 272, de 22/09/2005, os produtos devem ser
obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condi¢cdes que ndo
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a salide do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas
Préaticas de Fabricagéo. Os Produtos devem atender aos
Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e
Coadjuvantes de Tecnologia de Fabrica¢éo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscépicas e
Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados;
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo
Nutricional Complementar, quando houver e outras legisla¢des
pertinentes. O extrato de tomate simples concentrado devera
ser preparado com frutos maduros, selecionados, séos, sem
pele e sem sementes, estar isento de fermentacéo e de
indicadores de processamento defeituoso. O Ingredientes:
Tomate, cebola, aglcar, sal, 6leo de soja, salsa e cebolinha.
Produto devera conter em sua composi¢do vitamina A.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aparéncia de
massa mole, cor vermelha, odor e sabor proprios.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem priméria:
sache c/ 340gr. Embalagem secundaria: de papelao reforgada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricacéo: o produto deve
ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da
data da entrega. OBS: Os saches ndo deveram apresentar
amassados, rasgados ou estufadas. (563065)

CUCA DE FAFORA - fatiada em embalagem plastica de 500g,
contendo data de fabricacado e validade, especificacdo de
ingredientes e tabela com valores nutricionais. APRESENTAR
DATA DE VALIDADE MINIMA DE 03 (TRES) DIAS NA DATA
DE ENTREGA (563090)

BOLO DOCE CONFEITADO e RECHEADO, com duas
camadas de recheio. Com peso maximo de 3kg. Os recheios
poderéo ser de chocolate, doce de leite e frutas da época. Ser
fresco e fabricado no dia. (563088)

11 500,000 u

12 60,000 u

3,2200 80,50
4,5600 2.280,00
70,6300 4.237,80
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13 20,000 UN  OLEO DE SOJA 3,2600 65,20
Descrigdo do objeto: 6leo de soja, tipo 1, refinado, obtido dos
gréos de soja (Glycine Max. L. Merrill), por meio de processos
tecnolégicos adequados, constituido principalmente por
triglicerideos de acidos graxos, obtidos unicamente de
matéria-prima vegetal, refinado mediante o emprego de
processos tecnoldgicos adequados. Poderéo conter pequenas
quantidades de outros lipidios, tais como fosfolipideos,
constituintes insaponificaveis e acidos graxos livres,
naturalmente presentes no 6leo vegetal.

O produto deve estar de acordo com toda legislag&o vigente.
Caracteristicas gerais: De acordo com a Instrucdo Normativa
N° 49, de 22/12/2006, o produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em
condi¢Bes que ndo produzam, desenvolvam ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em
risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagéo
vigente de Boas Praticas de Fabricacdo. Nao deve apresentar
mistura de outros 6leos, cheiro forte e volume insatisfatorio.
Embalagem deve estar intacta, sem amassamentos e
vazamento.

Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto limpido e
isento de impurezas a 25°C; cor caracteristica; odor e sabor
caracteristicos; isento de rango, de odores e sabores
estranhos.

Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003.

Embalagem priméaria: em embalagem plastica contendo 900
ml. N&o seréo aceitos produtos com lacre rompido ou cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacéo vigente.

Embalagem secundaria: de papeléo reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com capacidade
para 20 unidades.

Data de fabricacdo: o produto deve ter sido fabricado no
méaximo de 30 dias antes da data de entrega.

Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data da
entrega. (44782)

108.284,60

(Valores expressos em Reais R$) Total Geral:




