ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA DE NAVEGANTES
SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCAGAO

Oficio N °© 249 /2021

Navegantes, 11 de junho de 2021.

A Empresa

RLV DISTRIBUIDORA LTDA

Impugnac&o e questionamento do PREGAO ELETRONICO 21/2021
A/C. Prefeitura de Navegantes — Rua Jo&o Emilio, 100 - Centro
Nesta

Prezados

Cumprimentando-o, respondemos o questionamento com intengao de impugnagao
referente a0 REGISTRO DE PRECO DO PREGAQ ELETRONICO 21/2021 que visa “A
AQUISICAQ DE KITS DE ALIMENTACAO ESCOLAR (DEVIDAMENTE EMBALADOS)
CONTENDO GENEROS ALIMENTICIOS SECOS PARA SEREM DESTINADOS AS
FAMILIAS DOS ALUNOS MATRICULADOS NA REDE MUNICIPAL DE ENSINO, EM
CUMPRIMENTO A RECOMENDACAO DO FNDE (FUNDO NACIONAL DE
DESENVOLVIMENTO DA EDUCACAOQ), ATRAVES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE
EDUCACAQ DE NAVEGANTES/SC".

Os referidos descritivos foram elaborados pelas nutricionistas que compde o
quadro técnico do PNAE (Programa Nacional de Alimentag@o Escolar) deste municipio.
Cabe esclarecer que todos os produtos solicitados tém, no minimo, trés marcas comerciais
que atendem ao respectivo descritivo. Esses descritivos inclusive s&o 0s mesmos
utilizados nas compras dos alimentos que compde os cardapios do PNAE deste municipio.
Pontualmente responderemos os questionamentos.

a) BISCOITO SABOR LEITE: Caracteristicas Técnicas: Biscoito sabor leite. Deve
conter no minimo: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agucar, sal,
fermento quimico. Por porgdo de 30 gramas devera conter no maximo 290 mg de
sédio. O produto deve estar de acordo com toda legislagdo vigente. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e odor proprios; sabor
caracteristico. Deve ser crocante e ndo se apresentar quebrado nem queimado.
Embalagem priméria: Cada pacote devera conter no minimo 360 gramas. Nao ser&o
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo



com a legislacdo vigente. Prazo de validade: minimo de 08 meses a partir da data da
entrega.

Em relagdo a solicitago: “enriquecida com ferro e acido félico, agucar, sal,
fermento quimico. Por porgdo de 30 gramas deverd conter no maximo 290 mg de
sadio’, a legislacdo brasileira cita que toda farinha de trigo deve ser enriquecida com ferro
e acido folico. Os demais ingredientes fazem parte de quaisquer biscoitos de linha
comercial.
https://www.in.qov.br/materia/-/asset_publisher/KujrwQTZC2Mb/content/id/20165624/do1-
2017-04-17-resolucao-rde-n-150-de-13-de-abril-de-2017-201654 14

Além disso, a Resolugdo n. ° 6, de 8 de maio de 2020 traz os parametros
alimentares a serem respeitados no respectivo programa. Dessa forma, ao se limitar a
quantidade de sddio na porgéo, respeita-se a Resolugéo, uma vez que mesmo sendo um
kit para consumo em casa, ainda se trata do PNAE.
https://www.fnde.gov.br/index.php/acesso-a-
informacao/institucional/legislacao/item/13511-resolu%C3%A7%C3%A30-n%C2%BA-6 -
de-08-de-maio-de-
2020#:~.text=Disp%C3%B5e%20s0bre%200%20atendimento%20da, Nacional%20de%2
QAlimenta%C3%A7%C3%A30%20Escolar%20%E2%80%93%20PNAE.

Em relag@o a solicitagéo : Cada pacote devera conter no minimo 360 gramas”,
solicita-se que cada pacote de biscoito pese no minimo 360 gramas, sendo que ha pacotes
no mercado com esse peso ou peso maior que este. O que ndo sera aceito sdo pacotes
de biscoito com menos de 360 gramas.

As marcas que atendem ao respectivo descritivo sdo: Parati, Isabela, Casaredo.

b) CAFE TORRADO E MOIDO: Gréo beneficiado do fruto maduro de espécies do
género Coffea, submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de torra tradicional,
sendo posteriormente submetido ao processo de moagem. O produto deve estar de acordo
com toda legislagéo vigente. Caracteristicas gerais: Com selo de pureza ABIC. Com
tolerancia de 1% de impurezas como cascas, paus, insetos; com auséncia de larvas,
parasitos e substéncias estranhas. Rendimento minimo esperado de 6,25 litros de café
pronto para cada pacote de 500 g. Sem glaten. Segundo a RDC no 277, de 22/09/2005, o
produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado
em condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo vigente de Boas Préticas de Fabricag@o. As espécies vegetais
utilizadas para a obteng&o do produto ndo podem ser previamente esgotadas no todo ou
em parte. A utilizag@o de espécie vegetal e partes de espécie vegetal que nédo sédo usadas
tradicionalmente como alimento, pode ser autorizada, desde que seja comprovada a
seguranga de uso do produto, em atendimento ao Regulamento Técnico especifico.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pé homogéneo fino, cor
castanho; sabor e odor prdprios. Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a salde humana (macroscopicas e microscopicas),



abrangendo insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos efou de outros
animais, objetos

rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC no 175, de
08/07/2003. A presenga de matéria prejudicial & saide humana detectada
macroscopicamente torna o produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano e
dispensa a determinagéo microscopica. Na detecco ou identificacdo de ingredientes
previstos em Regulamento Técnico especifico e ingredientes declarados no rétulo devem
ser observados os dispositivos do Regulamento Técnico Especifico do alimento embalado
e as informagbes declaradas no rétulo. Embalagem priméria: Embalagem contendo 500g,
em alto vacuo. A rotulagem deve estar de acordo com a legislag&o vigente. Embalagem
secundaria: de papeldo reforgado, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Prazo de validade: minimo de 8 meses a partir da data da
entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA E LAUDO DE LABORATORIO).

Em relagdo a solicitagdo: “... tolerancia de 1% de impurezas como cascas, paus,
insetos; com auséncia de larvas, parasitos e substancias estranhas”, trata-se uma
normativa encontrada no padrdo de pureza solicitado para este produto.

https:/www.abic.com.briwp-content/uploads/2018/04/Norma-PQC-26-06-2018-rev-30.pdf

Em relagdo a solitagao: “Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de po
homogéneo fino, cor castanho; sabor e odor préprios”, a mesma é obtida através do
laudo de laboratério que é solicitado junto com a amostra. Todas as empresas de café que
mantém um controle de qualidade adequado tém essa informagéo.

As marcas que atendem ao respectivo descritivo sdo: Coamo, Quro, Trés Coragdes

c) FARINHA DE TRIGO ESPECIAL: farinha de trigo tipo 1, de cor branca,
enriquecida com ferro e &cido félico. Deve ser elaborada com gréos de trigo (Triticum
aestivum L.) ou outras espécies de trigo do género Triticum (exceto Triticum durum),
ou combinages por meio de trituracéo ou moagem e outras tecnologias ou processos. O
produto deve estar de acordo com toda legislagdo vigente. N&o deve conter fermento.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pé fino, leve, cor branca, odor e
sabor proprios. Quando utilizado no preparo de pées, ndo deve deixar a massa escura.
Embalagem primaria: Cada pacote deve conter 1 kg, que proteja o produto de dano interno
ou externo e que nao transmita odores e sabores estranhos ao produto. Nao seréo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagéo vigente. Prazo de validade: minimo de 4 meses a partir da data da entrega.

Em relagdo a solitagdo: “Deve ser elaborada com graos de trigo (Triticum
aestivum L.) ou outras espécies de trigo do género Triticum (exceto Triticum
durum)’, baseia-se na Instru¢do Normativa n. ° 8/2005, que cita que o género Triticum
durum ndo é utilizado na panificagao.

http://sistemasweb.agricultura.gov.br/sislegis/action/detalhaAto.do?method=visualizarAto
PortalMapa&chave=803790937
https://pratofundo.com/9905/farinha-trigo/




Em relagéo a solitago: “Quando utilizado no preparo de pées, nao deve deixar
a massa escura’, as farinhas tipo 1 ndo deixam a massa escura, conforme solicitagéo do
tipo de farinha do descritivo. As farinhas de trigo que deixam a panificagao com cor escura
sdo de qualidade inferior, 0 que ndo é o objeto desse descritivo.

As marcas que atendem ao respectivo descritivo séo: Orquidea, Primor, Nordeste.

d) FEIWJAO PRETO (1kg) Descrigo do objeto: gréaos provenientes da espécie Phaseolus
vulgaris L. O produto deve estar de acordo com toda legislagéo vigente. Caracteristicas
gerais: classificado como feij&o grupo | (comum), classe preto, tipo 1, conforme a Portaria
n° 161, de 24/07/87. O produto deveréa ser da safra corrente. O produto deve apresentar
bom estado de conservaco, isento de processos de fermentagéo, mofo, odor estranho €
substancias nocivas a salde. Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de graos
inteiros, cor preta, odor e sabor proprios. Nao deve conter odor de mofo. Embalagem
primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno
transparente bem vedado, contendo 1 kg. Prazo de validade: minimo de 8 meses a partir
da data da entrega.

Em relagéo a solitagdo: “grdos provenientes da espécie Phaseolus vulgaris L”
esse € o nome cientifico da planta que tem como gréo o feijdo, conforme Instrugéo
Normativa 12/2008. '

https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/legislacao-
1/normativos-cgqv/pocs/instrucao-normativa-no-12-de-28-de-marco-de-2008-feijao
As marcas que atendem ao respectivo descritivo sdo: Calddo, Resende, Pé Vermelho.

Dessa forma, ndo vé-se motivo para impugnar o referido edital, uma vez que todos
os descritivos s30 de produtos facilmente encontrados no mercado, n&o séo direcionados
para nenhuma marca em especifico e trata-se de descritivos que ja s&o utilizados ha anos
nesta administrag&o publica.

Atenciosamente,

Patricia Duarte Cidral
SECRETARIA IINTERINA DA EDUCAGAO



