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Preço Unit. MáximoItem Quantidade Unid Especificação Marca Preço Unitário Preço Total

1 30400,000 KILO ____________ ____________12,4300 377.872,00ACÉM MOÍDO: DESCRIÇÃO DO OBJETO: CARNE
CONGELADA MOÍDA DE BOVINO SEM OSSO - ACÉM. TER
NO MÁXIMO 10% DE GORDURAS TOTAIS. A MATÉRIA
PRIMA A SER UTILIZADA, DEVERÁ ESTAR ISENTA DE
TECIDOS INFERIORES COMO OSSOS, CARTILAGENS,
GORDURA PARCIAL, TENDÕES, COÁGULOS, NÓDULOS
LINFÁTICOS, ETC. DE APRESENTAR NO MÁXIMO 3%
APONEVROSES.O PRODUTO DEVERÁ SER
TRANSPORTADO EM CAMINHÃO FRIGORÍFICO, COM
TEMPERATURA IGUAL OU INFERIOR A -18 °C.
EMBALAGEM PRIMÁRIA/SECUNDÁRIA: DEVERÁ
APRESENTAR PESO LÍQUIDO DE 02 KG. A EMBALAGEM
PRIMÁRIA DEVE SER A VÁCUO, ATÓXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE, TERMOSSOLDADA,
DEVE ESTAR INTACTA, SEM PERFURAÇÕES, DEVERÁ
ESTAR REVESTIDO POR CAIXA DE PAPELÃO DE ATE 20
QUILOS OU CAIXAS PLÁSTICAS LIMPAS E RETORNÁVEIS.
NO RÓTULO DE CADA EMBALAGEM DEVE CONSTAR
IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO PRODUTO (NOME DO
CORTE DA CARNE), MARCA, IDENTIFICAÇÃO DA ORIGEM
(NOME E ENDEREÇO DO MATADOURO FRIGORÍFICO OU
ENTREPOSTO DA CARNE), PESO LÍQUIDO, DATA DE
PROCESSAMENTO E PRAZO DE VALIDADE (OU NÚMERO
DO LOTE E DATA DE VALIDADE), CONDIÇÕES DE
ARMAZENAMENTO, CARIMBO OFICIAL DO SIF OU SIE E
INDICAÇÃO DE EXPRESSÃO. REGISTRO NO MINISTÉRIO
DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB Nº----/------/ RÓTULO
REG. NA SAR/CIDASC/GEIMP-SC Nº------/--------/. TODAS AS
INFORMAÇÕES DEVEM SER APRESENTADAS DE FORMA
CLARA E INDELÉVEL E QUE RESISTA AS CONDIÇÕES
ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM. DATA DE
FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO
NO MÁXIMO 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA.
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. APRESENTAR AMOSTRA, FICHA
TÉCNICA CONTENDO TABELA DE INFORMAÇÃO
NUTRICIONAL, ASSINADA PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO
COM REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPEÇÃO
DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR. (568836)
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2 26600,000 KILO ____________ ____________17,2700 459.382,00CARNE BOVINA DE 1ª (PATINHO)
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO PATINHO
CLASSIFICAÇÃO E CARACTERÍSTICAS GERAIS: TER NO
MÁXIMO 5% DE GORDURAS TOTAIS. DEVERÁ SER EM
PEÇAS INTEIRAS. DEVERA SER REALIZADA APARA
RETIRANDO TODAS AS PELANCAS, GORDURAS E
APONERVOSES. DEVERÁ APRESENTAR COR
CARACTERÍSTICA, ODOR CARACTERÍSTICO E SERÃO
RECUSADOS OS PRODUTOS QUE ESTIVEREM
APRESENTANDO CORES ESVERDEADAS,
ESBRANQUIÇADAS OU COM CHEIRO DE PODRIDÃO.
PROVENIENTE DE MACHOS, DA ESPÉCIE BOVINA
SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEÇÃO VETERINÁRIA,
MANIPULADAS EM CONDIÇÕES HIGIÊNICAS
SATISFATÓRIAS. A CARNE DEVERA SER
TRANSPORTADA EM CONDIÇÕES QUE PRESERVEM
TANTO AS CARACTERÍSTICAS DO ALIMENTO, COMO
TAMBÉM, A QUALIDADE DO MESMO, EM CAMINHÃO
FRIGORÍFICO, COM TEMPERATURA IGUAL OU INFERIOR
A - 18ºC.
EMBALAGEM PRIMÁRIA: O PACOTE DEVERÁ
APRESENTAR PESO LÍQUIDO DE 2 KG, DEVE SER A
VÁCUO, ATÓXICA, TRANSPARENTE, RESISTENTE E
TERMOSSOLDADA. DEVE ESTAR INTACTA, SEM
PERFURAÇÕES. SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM
DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, OU QUE NÃO
PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.
O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO COM A
LEGISLAÇÃO VIGENTE (INSTRUÇÃO NORMATIVA N.º 22
DE 24/11/2005 DO M.A.A.). NO RÓTULO DE CADA
EMBALAGEM DEVE CONSTAR IDENTIFICAÇÃO
COMPLETA DO PRODUTO (NOME DO CORTE DA CARNE)
MARCA IDENTIFICAÇÃO DA ORIGEM ( NOME E
ENDEREÇO DO MATADOURO FRIGORÍFICO OU
ENTREPOSTO DE CARNE) PESO LÍQUIDO, DATA DE
PROCESSAMENTO DE DATA DE VALIDADE (OU NUMERO
DO LOTE E DATA DE VALIDADE), CONDIÇÕES DE
ARMAZENAMENTO, CARIMBO OFICIAL DO SIF, SIE OU
SIM E INDICAÇÃO DA EXPRESSÃO: REGISTRO NO
MINISTÉRIO DA AGRICULTURA SIF / DIPOA SOB N.º
___/___ OU SIE / CIDASC SOB N.º ___/___, TODAS AS
INFORMAÇÕES DEVEM SER APRESENTADAS DE FORMA
CLARA E INDELÉVEL E QUE RESISTA ÀS CONDIÇÕES
ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM.
EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO
REFORÇADA LACRADA E IDENTIFICADA COM O NOME DA
EMPRESA, NOME DO CORTE DA CARNE E A
QUANTIDADE DE QUILOS DO PRODUTO, DEVENDO
PESAR ATÉ 25 KG. OU CAIXA PLÁSTICA LIMPA E
RETORNÁVEL.
DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MÁXIMO 30 DIAS ANTES DA DATA DE
ENTREGA.
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
TABELA DE INFORMAÇÃO NUTRICIONAL,ASSINADA PELO
RESPONSÁVEL TÉCNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEÇÃO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR) (568837)
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3 30400,000 KILO ____________ ____________8,1600 248.064,00CORTES CONGELADOS DE FRANGO COXAS E
SOBRECOXAS SEM OSSO SEM PELE
DESCRIÇÃO DO PRODUTO: COXAS E SOBRECOXAS DE
FRANGO CONGELADAS, NÃO DEVENDO APRESENTAR
OSSOS PELE E O DORSO DA AVE. DEVE ESTAR DENTRO
DOS PADRÕES DE INSPEÇÃO ESTABELECIDOS NO
RIISPOA (REGULAMENTO DE INSPEÇÃO INDUSTRIAL E
SANITÁRIA DE ORIGEM ANIMAL). DEVE SER
TRANSPORTADA À TEMPERATURA DE -12ºC OU
INFERIOR. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
ASPECTO PRÓPRIO. COR PRÓPRIA, SEM MANCHAS
PARDECENTES OU ESVERDEADAS. CHEIRO PRÓPRIO.
SABOR PRÓPRIO.
PRAZO DE VALIDADE: NO MÍNIMO 12 MESES À PARTIR
DA DATA DE FABRICAÇÃO.
EMBALAGEM E PESO: O PRODUTO DEVERÁ ESTAR
CONGELADO, EMBALAGEM, A VÁCUO, ATÓXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE, TERMOSSOLDADA, OU
BANDEJA DE ISOPOR E REVESTIDO POR CAIXA DE
PAPELÃO ATÉ 20 QUILOS OU CAIXAS PLÁSTICAS LIMPAS
E RETORNÁVEIS. EM PACOTES COM PESOS DE 1 KG.
EMBALAGEM ÍNTEGRA, SEM SINAIS DE RACHADURAS NA
SUPERFÍCIE, SEM FUROS E SEM ACÚMULOS,. NÃO
SERÃO ACEITAS EMBALAGENS DEFEITUOSAS QUE
EXPONHAM O PRODUTO À CONTAMINAÇÃO E/OU
DETERIORAÇÃO.
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE. NO RÓTULO DA
EMBALAGEM DEVERÃO ESTAR IMPRESSOS DE FORMA
CLARA E INDELÉVEL AS SEGUINTES INFORMAÇÕES:
NOME E ENDEREÇO DO ABATEDOURO, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO SIF, SIE E
INDICAÇÃO DA EXPRESSÃO: REGISTRO NO MINISTÉRIO
DA AGRICULTURA SIF / DIPOA SOB N.º ___/___ OU SIE /
CIDASC SOB N.º ___/___,; IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO
PRODUTO.
DATA DE FABRICAÇÃO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO
MÁXIMO PARA CONSUMO; TEMPERATURA DE
ESTOCAGEM, ARMAZENAMENTO E CONSERVAÇÃO;
PESO LÍQUIDO; CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO.
TRANSPORTE: VEÍCULO DE TRANSPORTE EM
CARROCERIA FECHADA E ISOTÉRMICO. O MOTORISTA E
O AJUDANTE DE TRANSPORTE DEVERÃO ESTAR
DEVIDAMENTE UNIFORMIZADOS PARA A ENTREGA NA
UNIDADE.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
TABELA DE INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEÇÃO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR) (568838)
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4 5605,000 KILO ____________ ____________10,4600 58.628,30FÍGADO BOVINO (ISCAS)
VÍSCERA BOVINA TIPO FÍGADO COM CORTE EM ISCAS
CLASSIFICAÇÃO E CARACTERÍSTICAS GERAIS: FÍGADO
SEM GORDURA APARENTE, SEM SEBO, COM CORTE
TIPO ISCAS. DEVERA SER REALIZADA APARA
RETIRANDO TODAS AS GORDURAS E APONERVOSES.
DEVERÁ APRESENTAR COR CARACTERÍSTICA, ODOR
CARACTERÍSTICO E SERÃO RECUSADOS OS PRODUTOS
QUE ESTIVEREM APRESENTANDO CORES
ESVERDEADAS, ESBRANQUIÇADAS OU COM CHEIRO DE
PODRIDÃO.
PROVENIENTE DA ESPÉCIE BOVINA SADIOS, ABATIDOS
SOB INSPEÇÃO VETERINÁRIA, MANIPULADAS EM
CONDIÇÕES HIGIÊNICAS SATISFATÓRIAS. O FÍGADO
DEVERÁ SER TRANSPORTADO EM CONDIÇÕES QUE
PRESERVEM TANTO AS CARACTERÍSTICAS DO
ALIMENTO, COMO TAMBÉM, A QUALIDADE DO MESMO,
EM CAMINHÃO FRIGORÍFICO, COM TEMPERATURA IGUAL
OU INFERIOR A - 18ºC.
EMBALAGEM PRIMÁRIA: O PACOTE DEVERÁ
APRESENTAR PESO LÍQUIDO DE 2 KG, DEVE SER A
VÁCUO, ATÓXICA, TRANSPARENTE, RESISTENTE E
TERMOSSOLDADA. DEVE ESTAR INTACTA, SEM
PERFURAÇÕES. SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM
DEFEITUOSA QUE EXPONHA O PRODUTO A
CONTAMINAÇÃO E/OU DETERIORAÇÃO, OU QUE NÃO
PERMITA O PERFEITO ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.
O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO COM A
LEGISLAÇÃO VIGENTE (INSTRUÇÃO NORMATIVA N.º 22
DE 24/11/2005 DO M.A.A.). NO RÓTULO DE CADA
EMBALAGEM DEVE CONSTAR IDENTIFICAÇÃO
COMPLETA DO PRODUTO (NOME DO CORTE DA CARNE)
MARCA IDENTIFICAÇÃO DA ORIGEM (NOME E
ENDEREÇO DO MATADOURO FRIGORÍFICO OU
ENTREPOSTO DE CARNE) PESO LÍQUIDO, DATA DE
PROCESSAMENTO DE DATA DE VALIDADE (OU NUMERO
DO LOTE E DATA DE VALIDADE), CONDIÇÕES DE
ARMAZENAMENTO, CARIMBO OFICIAL DO SIF, SIE OU
SIM E INDICAÇÃO DA EXPRESSÃO: REGISTRO NO
MINISTÉRIO DA AGRICULTURA SIF / DIPOA SOB N.º
___/___ OU SIE / CIDASC SOB N.º ___/___, TODAS AS
INFORMAÇÕES DEVEM SER APRESENTADAS DE FORMA
CLARA E INDELÉVEL E QUE RESISTA ÀS CONDIÇÕES
ROTINEIRAS DE MANUSEIO DA EMBALAGEM.
EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO
REFORÇADA LACRADA E IDENTIFICADA COM O NOME DA
EMPRESA, NOME DO CORTE DA CARNE E A
QUANTIDADE DE QUILOS DO PRODUTO, DEVENDO
PESAR ATÉ 25 KG. OU CAIXA PLÁSTICA LIMPA E
RETORNÁVEL.
DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MÁXIMO 30 DIAS ANTES DA DATA DE
ENTREGA.
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
TABELA DE INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEÇÃO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR) (568839)
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5 17100,000 KILO ____________ ____________11,2500 192.375,00LOMBO SUÍNO SEM GORDURA
DESCRIÇÃO DO OBJETO: CARNE CONGELADA DE SUÍNO
SEM OSSO - LOMBO.
TER NO MÁXIMO 5% DE GORDURAS TOTAIS. CARNE
BRANCA. APRESENTANDO TODO O FRESCOR DA
MATÉRIA PRIMA CONVENIENTEMENTE CONSERVADA
ISENTOS DE TODAS E QUALQUER EVIDÊNCIA DE
DECOMPOSIÇÃO E MANCHAS POR HEMATOMAS. APÓS O
COZIMENTO DEVERÁ MANTER AS CARACTERÍSTICAS
ORGANOLÉPTICAS PRÓPRIAS DA ESPÉCIE, SEM SABOR
OU DESPRENDIMENTO DE CHEIRO ESTRANHO OU
DESAGRADÁVEL. O PRODUTO DEVERÁ ESTAR ISENTO
DE MICRORGANISMOS PATOGÊNICOS, PARASITAS E
SUBSTÂNCIAS QUE DERIVAM DE MICRORGANISMOS
QUE POSSAM REPRESENTAR PERIGO PARA A SAÚDE
DO CONSUMIDOR.
EMBALAGEM PRIMÁRIA: A EMBALAGEM PRIMÁRIA DEVE
SER A VÁCUO, ATÓXICA, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADA, OU BANDEJA DE
ISOPOR E REVESTIDO POR CAIXA DE PAPELÃO ATE 20
QUILOS OU CAIXAS PLÁSTICAS LIMPAS E RETORNÁVEIS.
EMBALADOS EM PACOTES DE ATE 02 KG, COM
RÓTULOS INDIVIDUAIS CONSTANDO NOME E ENDEREÇO
DO FABRICANTE, IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO
PRODUTO, PESO, DATA DE PROCESSAMENTO E PRAZO
DE VALIDADE, REGISTRO NO MINISTÉRIO DA
AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N° -----/-----. RÓTULO RE G.
NS SAR/CIDASC/GEIMP-SC Nº -----/-----. A ENTREGA
DEVERÁ SER FEITA COM VEÍCULO REFRIGERADO.
DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MÁXIMO 30 DIAS ANTES DA DATA DE
ENTREGA.
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA
DATA DE ENTREGA.
APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
TABELA DE INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEÇÃO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR. (568840)
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6 34200,000 KILO ____________ ____________9,3600 320.112,00PEITO DE FRANGO SEM PELE SEM OSSO  DESCRIÇÃO
DO PRODUTO: CORTADO EM CUBOS DE 2,5 CM
CONGELADO, MANIPULADO EM CONDIÇÕES HIGIÊNICAS
ADEQUADAS, PROVENIENTES DE AVES SADIAS,
ABATIDAS SOB INSPEÇÃO VETERINÁRIA. O PRODUTO
DEVERÁ SER CONGELADO EM TEMPERATURA IGUAL OU
INFERIOR A (-) 18ºC E TRANSPORTADO EM CAMINHÃO
FRIGORÍFICO A ESSA MESMA TEMPERATURA, EM
CONDIÇÕES QUE PRESERVEM TANTO AS
CARACTERÍSTICAS DO ALIMENTO CONGELADO COMO
TAMBÉM A QUALIDADE DO FRANGO.
O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE OBEDECER A
PORTARIA Nº. 210, DE 10/11/1998, DECRETO 30.691 DE
29/03/52, RIISPOA - MA. INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº. 22,
DE 24/11/2005, RESOLUÇÃO Nº. 12, DE 02/01/01,
ANVISA/MS, PORTARIA Nº. 368. DE 04/09/97.
EMBALAGEM PRIMÁRIA: O PACOTE DE PEITO DE
FRANGO SEM OSSO CONGELADO DEVERÁ APRESENTAR
PESO LÍQUIDO DE 01 KG. A EMBALAGEM PRIMÁRIA DEVE
ESTAR INTACTA, EMBALAGEM, A VÁCUO, ATÓXICA,
TRANSPARENTE E RESISTENTE, TERMOSSOLDADA, OU
BANDEJA DE ISOPOR. QUANDO DESCONGELADO, O
PRODUTO NÃO PODERÁ PERDER PERCENTUAL DE
ÁGUA SUPERIOR AO DETERMINADO PELA LEGISLAÇÃO.
SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE
EXPONHA O PRODUTO A CONTAMINAÇÃO E/OU
DETERIORAÇÃO, OU QUE NÃO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO PRODUTO.
O PRODUTO DEVERÁ SER ROTULADO DE ACORDO COM
A LEGISLAÇÃO VIGENTE (INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº. 22,
DE 24/11/2005, DO M.A.A.), NO RÓTULO DE CADA
EMBALAGEM DEVE CONSTAR IDENTIFICAÇÃO
COMPLETA DO PRODUTO (NOME DO CORTE DO
FRANGO), MARCA, IDENTIFICAÇÃO DA ORIGEM (NOME E
ENDEREÇO DO MATADOURO FRIGORÍFICO OU
ENTREPOSTO DE CARNE), PESO LÍQUIDO, DATA DE
PROCESSAMENTO E PRAZO DE VALIDADE (OU NÚMERO
DO LOTE E DATA DE VALIDADE), CONDIÇÕES DE
ARMAZENAMENTO, CARIMBO OFICIAL DO SIF, SIE E
INDICAÇÃO DA EXPRESSÃO: REGISTRO NO MINISTÉRIO
DA AGRICULTURA SIF/ DIPOA SOB Nº. ____/____ OU
SIE/CIDASC SOB Nº_____/____. TODAS AS INFORMAÇÕES
DEVEM SER APRESENTADAS DE FORMA CLARA E
INDELÉVEL E QUE RESISTA AS CONDIÇÕES ROTINEIRAS
DE MANUSEIO DA EMBALAGEM.
EMBALAGEM SECUNDÁRIA: CAIXA DE PAPELÃO
REFORÇADA, LACRADA E IDENTIFICADA COM O NOME
DA EMPRESA, NOME DO CORTE DE AVE E A
QUANTIDADE EM QUILOS DO PRODUTO, DEVENDO
PESAR ATE 18 KG. O PRODUTO TAMBÉM PODE SER
ENTREGUE EM CAIXA PLÁSTICA LIMPA, RETORNÁVEL.
DATA DE FABRICAÇÃO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MÁXIMO 30 DIAS ANTES DA DATA DE
ENTREGA.
PRAZO DE VALIDADE: MÍNIMO DE 10 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
TABELA DE INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEÇÃO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR). (568842)
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7 2850,000 KILO ____________ ____________5,8000 16.530,00SALSICHA DE CARNE- DESCRIÇÃO DO PRODUTO:
PRODUTO CÁRNEO INDUSTRIALIZADO, OBTIDO DA
EMULSÃO DE CARNE DE AVE E CARNE MECANICAMENTE
SEPARADA DE AVE (NO MÁXIMO DE 40%), MIÚDOS
COMESTÍVEIS DE AVE E GORDURAS ADICIONADOS DE
INGREDIENTES (EXCETO PIMENTA), EMBUTIDO EM
ENVOLTÓRIO NATURAL OU ARTIFICIAL OU POR
PROCESSO DE EXTRUSÃO, E SUBMETIDO A UM
PROCESSO TÉRMICO ADEQUADO. NÃO PODE CONTER
GLÚTEN. SERÁ TOLERADA A ADIÇÃO DE PEQUENAS
QUANTIDADES DE ÁGUA, AMIDO, SOJA E CORANTES
NATURAIS. O PRODUTO DEVERÁ SER CONGELADO A
TEMPERATURA IGUAL OU INFERIOR A -18°C E
TRANSPORTADO EM CAMINHÃO FRIGORÍFICO, COM A
MESMA TEMPERATURA, EM CONDIÇÕES QUE
PRESERVEM A QUALIDADE E AS CARACTERÍSTICAS DO
ALIMENTO CONGELADO. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLAÇÃO VIGENTE, ISTO É, DEVE
OBEDECER A: INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 4, DE
31/03/2000; INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 22, DE 24/11/2005;
DECRETO 30.691 DE 29/03/52, RIISPOA - M.A.;
RESOLUÇÃO RDC N.º 12, DE 02/01/01, ANVISA/MS;
PORTARIA Nº 368, DE 04/09/97.
CARACTERÍSTICAS GERAIS: A SALSICHA DEVERÁ SER
PREPARADA COM CARNES EM PERFEITO ESTADO DE
CONSERVAÇÃO. NÃO SERÁ TOLERADA A UTILIZAÇÃO DE
QUALQUER TIPO DE SUBPRODUTO DE CARNE SUÍNA OU
BOVINA. NÃO SERÁ TOLERADA A PRESENÇA DE
MANCHAS ESVERDEADAS OU PARDACENTAS OU
COLORAÇÃO SEM UNIFORMIDADE.
CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS (ORGANOLÉPTICAS): O
PRODUTO NÃO DEVERÁ APRESENTAR SUPERFÍCIE
ÚMIDA, PEGAJOSA, EXUDATO OU PARTES FLÁCIDAS OU
DE CONSISTÊNCIA ANORMAL, COM INDÍCIOS DE
FERMENTAÇÃO PÚTRIDA.
CARACTERÍSTICAS MACROSCÓPICAS E
MICROSCÓPICAS: O PRODUTO NÃO DEVERÁ CONTER
SUBSTÂNCIAS/MATÉRIAS ESTRANHAS DE QUALQUER
NATUREZA.
EMBALAGEM PRIMÁRIA: O PACOTE DE SALSICHA
CONGELADA DEVERÁ SER A VÁCUO E APRESENTAR 1,5
KG. A EMBALAGEM PRIMÁRIA DEVE SER A VÁCUO,
TERMO-ENCOLHÍVEL, ATÓXICA, TRANSPARENTE E
RESISTENTE, TERMOSSOLDADA. DEVE ESTAR INTACTA,
SEM PERFURAÇÕES. QUANDO DESCONGELADO, O
PRODUTO NÃO PODERÁ PERDER PERCENTUAL DE
ÁGUA SUPERIOR AO DETERMINADO PELA LEGISLAÇÃO.
SERÁ RECUSADA A EMBALAGEM DEFEITUOSA QUE
EXPONHA O PRODUTO À CONTAMINAÇÃO E/OU
DETERIORAÇÃO, OU QUE NÃO PERMITA O PERFEITO
ARMAZENAMENTO DO PRODUTO. O PRODUTO DEVERÁ
SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAÇÃO
VIGENTE (INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 22, DE 24/11/2005,
DO M.A.A.). NO RÓTULO DE CADA EMBALAGEM DEVE
CONSTAR IDENTIFICAÇÃO COMPLETA DO PRODUTO
(NOME DO PRODUTO), MARCA, INGREDIENTES,
IDENTIFICAÇÃO DA ORIGEM (NOME E ENDEREÇO DO
FABRICANTE), PESO LÍQUIDO, INGREDIENTES, DATA DE
PROCESSAMENTO E PRAZO DE VALIDADE (OU NÚMERO
DO LOTE E DATA DE VALIDADE), CONDIÇÕES DE
ARMAZENAMENTO, CARIMBO OFICIAL DO SIF, SIE E
INDICAÇÃO DA EXPRESSÃO: SIF/ DIPOA SOB Nº.
____/____ OU SIE/CIDASC SOB Nº_____/____.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
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(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TÉCNICA CONTENDO
TABELA DE INFORMAÇÃO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSÁVEL TÉCNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEÇÃO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR) (568845)

(Valores expressos em Reais R$) Total Geral: 1.672.963,30


