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ESTADO DE SANTA CATARINA [O ‘g:‘*é

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ - )

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES W e J
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 /:/

DETERMINO A COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO QUE, INSTAURE
PROCESSO PROPRIO, NOS TERMOS DAS LEIS FEDERAIS N.° 8.666/93, N°
10520/02, LEI COMPLEMENTAR 123/06, DECRETO 56/2009 E SUAS
ALTERACOES, PARA:

REGISTRO DE PRECO VISANDO AQUISICAO DE PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS) DESTINADOS A
MANUTENCAO DA INSTITUICAO DE ACOLHIMENTO MUNICIPAL "ANILDO
DE SOUZA", ATRAVES DO FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL DE
NAVEGANTES/SC

ROBERTO CARLOS DE SOUZA
PREFEITO DE NAVEGANTES
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EDITAL DE LICITACAO
PROCESSO N° 7/2015 FMAS
PREGAO PRESENCIAL N° 7/2015 FMAS

Titulo: REGISTRO DE PRECO VISANDO AQUISIC}AO DE PRODUTOS
(GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS) DESTINADOS
A MANUTENQAO DA INSTITUI(;AO DE ACOLHIMENTO MUNICIPAL "ANILDO
DE SOUZA", ATRAVES DO FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL DE
NAVEGANTES/SC

Tipo de Licitacdo: Menor preco.

Forma de Julgamento: Menor Preco por Iltem

Forma de Fornecimento: Parcelada.

Regime de Execucéo: Direta.

Regéncia: Lei 8.666/93, Lei 10.520/02, Decreto n° 056/09 e Lei Complementar n°
123/2006, com alteragdes posteriores.

Data final de apresentacao dos envelopes: 19/10/2015

Horario final de apresentacdo dos envelopes: 08:50

Data de abertura dos envelopes e credenciamento: 19/10/2015

Horario de abertura dos envelopes e credenciamento: 09:00

Data da sesséo de lances: 19/10/2015

Secretaria solicitante: Fundo Municipal de Assisténcia Social

Local de apresentacdo e abertura: DEPARTAMENTO DE COMPRAS E
LICITAQOES da PREFEITURA DO MUNICIPIO DE NAVEGANTES, RUA JOAO
EMILIO N° 100 - CENTRO - NAVEGANTES — SC.

Das Informac@es, do Local de apresentacdo e abertura: A integra do Edital,
esclarecimentos poderdo ser obtidos nos seguintes enderecos:
PREFEITURA DO MUNICIPIO DE NAVEGANTES, RUA JOAO EMILIO N° 100 -
CENTRO - NAVEGANTES - SC;

No site da Prefeitura: www.navegantes.sc.gov.br - Editais e Licitacdes

ou através de e-mail: fernanda.hassmann@navegantes.sc.gov.br  ou
douglas.lemos@navegantes.sc.gov.br ou maria.benedita@navegantes.sc.gov.br
ou leila.mengarda@navegantes.sc.gov.br

O MUNICIPIO DE NAVEGANTES, em conformidade com a legislacido e normas
pertinentes, torna publico, para conhecimento dos interessados que as 09:00
horas do dia 19/10/2015, no Departamento de Licitagcdbes da PREFEITURA DO
MUNICIPIO DE NAVEGANTES, serdo abertas as propostas referentes a este
Pregdo Presencial, e sera realizado em ato continuo o credenciamento, do tipo
menor prego por Item, em conformidade com as seguintes condi¢cdes:

1. OBJETO

1.1 O presente Pregao visa a escolha da melhor proposta em conformidade com
as quantidades e caracteristicas descritas abaixo e na folha modelo “RELACAO
DE ITENS” para o seguinte objeto:
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REGISTRO DE PRECO VISANDO AQUISIC}AO DE PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS) DESTINADOS A
MANUTENC}AO DA INSTITUIQAO DE ACOLHIMENTO MUNICIPAL "ANILDO
DE SOUZA", ATRAVES DO FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL DE
NAVEGANTES/SC

1.2 O valor total das aquisi¢cdes é de R$ 85.039,36 (Oitenta e cinco mil trinta e nove
reais e trinta e seis centavos).

2. DA APRESENTACAO

2.1 No dia, hora e local designados no preambulo deste Edital, o Pregoeiro e/ou a
sua equipe de apoio inicialmente, receberd (40) os envelopes contendo as
“Propostas” e os “Documentos exigidos para a Habilitacdo”, em envelopes
distintos, fechados e lacrados, contendo na parte externa, a seguinte identificagao:

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE NAVEGANTES/SC
RAZAO SOCIAL

ENVELOPE N.° 01 — PROPOSTA - FMAS
PROCESSO N.° 7/2015

PREGAO N.° 7/2015

RECEBIMENTO: ATE AS 08:50 DO DIA 19/10/2015
ABERTURA: AS 09:00 DO DIA 19/10/2015

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE NAVEGANTES/SC
RAZAO SOCIAL

ENVELOPE N.° 02 - HABILITACAO - FMAS
PROCESSO N.° 7/2015

PREGAO N.° 7/2015

RECEBIMENTO: ATE AS 08:50D0 DIA 19/10/2015
ABERTURA: AS 09:00 DO DIA 19/10/2015

Obs.: Caso o0 Municipio ndo possa protocolar os envelopes no horario
estabelecido e o licitante chegar até o horario, este recebera uma senha, por
ordem de chegada, até o horario para a entrega dos envelopes.

2.2 — Nao sera aceito, em qualquer hipétese, a participacdo de licitante
retardatario, considerado aquele que apresentar os envelopes apdés o horario
estabelecido para a entrega dos mesmos, comprovado por meio do protocolo da
instituicao.

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1 O credenciamento far-se-a através do Instrumento publico de procura¢cdo com
plenos poderes para representar a outorgante no referido Certame ou
Instrumento particular com firma reconhecida, devidamente acompanhado do
contrato social com ultima alteracdo consolidado, estatuto ou ata de reunido dos
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sécios (AUTENTICADOS - neste caso ndo precisara repetir a apresentacao do
mesmo na habilitacéo).

3.1.1 O instrumento publico de procuracdo assim como o instrumento particular
devera ser apresentado juntamente com documento oficial com foto para
identificagdo do representante credenciado (ORIGINAL que sera devolvido ao
licitante, OU COPIA AUTENTICADA).

3.2 Para comprovacao de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, o
licitante deveré apresentar CERTIDAO SIMPLIFICADA expedida pela Junta
Comercial e DECLARACAO DEVIDAMENTE ASSINADA POR PESSOA
RESPONSAVEL DE QUE A EMPRESA E MICRO OU EMPRESA DE PEQUENO
PORTE NA QUAL MENCIONA QUE FAZ JUS AO BENEFICIO CONTIDO NA
LEI COMPLEMENTAR 123/2006.

3.3 Declaracéo de Habilitagao (Anexo 1)

3.4 Cada licitante podera credenciar apenas um representante.

3.5 Cada credenciado podera representar apenas um licitante.

3.6 Podera representar o licitante qualquer pessoa habilitada nos termos do
estatuto ou contrato social, ou mediante instrumento de procuracao publico ou
particular.

3.7 A incorrecdo de quaisquer dos documentos de credenciamento ndo impedira a
participacdo do licitante no presente certame, porém impedira o seu representante
de se manifestar e praticar qualquer dos atos inerentes ao procurador da empresa
durante a sesséo.

3.8 Ficam impedidos de participar da presente licitacdo todos aqueles que se
enquadrar em algum dos itens elencados no artigo 9° e no Artigo 7° 8§ 3° da
Lei 8.666/93.

OBS.: CASO A LICITANTE NAO COMPARECA A SESSAO DE ABERTURA
DOS ENVELOPES DEVERA ENVIAR MAIS UM ENVELOPE CONTENDO OS
DOCUMENTOS EXIGIDOS NO CREDENCIAMENTO SOB PENA DE
DESCLASSIFICACAO.

Os documentos pertinentes ao credenciamento deverdo ser apresentados
antes da abertura dos envelopes de habilitacdo no momento em que a
equipe de apoio solicitar.

3.9 DAS AMOSTRAS

3.9.1 A PROPONENTE DECLARADA VENCEDORA DEVERA APRESENTAR
AMOSTRAS DE TODOS OS ITENS EM ATE 24 (VINTE E QUATRO) HORAS
APOS O ENCERRAMENTO DA ETAPA. A PROPONENTE DEVERA
APRESENTAR OS PRODUTOS EM 01 (UMA) UNIDADE.
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3.9.2 AS AMOSTRAS DEVEM SER APRESENTADAS NO DEPARTAMENTO DE
COMPRAS E LICITACOES, LOCALIZADO NA PREFEITURA MUNICIPAL DE
NAVEGANTES.

310 AS AMOSTRAS DO PROPONENTE DEVERAO ESTAR EM
CONFORMIDADE COM AS ESPECIFICACOES DOS ITENS CONSTANTES DO
EDITAL E ATENDER A 100% (CEM POR CENTO) DO ITEM COTADO, SOB
PENA DE INABILITACAO.

3.11 A SOLICITACAO DAS AMOSTRAS VISA ASSEGURAR A QUALIDADE
DOS PRODUTOS COTADOS E A PRONTA VERIFICACAO DE ADEQUACAO
DO ITEM COTADO COM AS ESPECIFICACOES EXIGIDAS NO EDITAL,
PERMANECENDO EM PODER DA SECRETARIA SOLICITANTE PARA
CONFERENCIA COM OS PEDIDOS REALIZADOS.

3.12 PARA O ITEM 33 — SALSICHA — AS EMPRESAS LICITANTES DEVERAO
APRESENTAR JUNTO COM A PROPOSTA DE PRECOS: A FICHA TECNICA
DO PRODUTO COTADO, CONFORME EXIGENCIA DO EDITAL: “FICHA
TECNICA CONTENDO TABELA DE INFORMACAO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV”

3.13 PARA O ITEM 34 - CARNE BOVINA MOIDA - AS EMPRESAS
LICITANTES DEVERAO APRESENTAR JUNTO COM A PROPOSTA DE
PRECOS: A FICHA TECNICA E CERTIFICADO/COMPROVACAO DE
REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE.

3.14 FICAM DESDE JA INFORMADOS OS LICITANTES QUE AS AMOSTRAS
APRESENTADAS PELOS MESMOS ESTARAO DISPONIVEIS PARA
RETIRADA NA SECRETARIA DE ADMINISTRACAO EM ATE 24 HORAS DA
PUBLICACAO NO DOM DO RESULTADO DA REPROVACAO.

4. DA PROPOSTA DE PRECOS

4.1 A Proposta de Precos contida no Envelope n°® 01 devera ser apresentada na
forma e requisitos indicados nos subitens a seguir:

a) emitida por computador ou datilografada, redigida com clareza, sem emendas,
rasuras, acrescimos ou entrelinhas, devidamente datada e assinada pelo
responsavel da empresa representada e preferencialmente em 01(uma) via.

b) conter Razdo Social completa e CNPJ da licitante. Havendo matriz ou filial
sediadas no Estado de Santa Catarina o Municipio dara preferéncia pela emisséo
de nota fiscal por aquela aqui sediada.

c) descricdo completa e minuciosa quanto ao objeto a ser Contratado, de acordo
com as especificacbes minimas estabelecidas no objeto do presente Edital,
constando o valor unitério e total, em moeda corrente nacional, em algarismo.
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d) conter prazo de validade da proposta de, no minimo, 60 (sessenta) dias,
contados da data-limite para a entrega dos envelopes.

e) conter a identificagéo do representante da empresa e a respectiva assinatura.
4.2 A proposta de precos original devera conter obrigatoriamente o MENOR
PRECO POR ITEM. Quando for o caso, conter referéncias adicionais que a
proponente achar necessarias, desde que elas ndo subtraiam nenhuma das
especificacdbes minimas exigidas no objeto deste Edital, permitindo a perfeita
identificacdo do objeto ofertado, pelo Pregoeiro e sua equipe de apoio.

4.2.1 A cotagcdo do preco unitario de cada item ndo podera ultrapassar o valor
méaximo na folha “RELACAO DE ITENS”, anexo VII, deste Edital, sob pena de
desclassificacédo da proponente.

4.2.2 Os precos deverao ser apresentados em moeda corrente nacional, com no
méaximo 04 (quatro) casas decimais apos a virgula, computados os tributos de
qualquer natureza incidentes sobre o objeto a ser fornecido, bem como, o custo de
transporte, inclusive carga e descarga, seguros, correndo tal operacgdo, Unica e
exclusivamente por conta, risco e responsabilidade da empresa vencedora desta
Licitacéo.

4.2.2.1 No preco cotado do item, jA estardo incluidos todos os descontos
oferecidos pela proponente. Nos precos propostos deverdo estar incluidos, além
do lucro, todas as despesas e custos, como por exemplo: transportes, tributos de
qualquer natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas com o
fornecimento do objeto da presente licitacéo.

4.2.2.2 O prazo de validade dos produtos deverdo ser obedecidos de acordo
com as especificacfes de cada item ora licitados.

4.2.3 A Proponente devera apresentar apenas 01 (uma) marca para cada Iltem
cotado sob pena de desclassificacdo de sua Proposta.

4.2.4 As marcas cotadas na Proposta pela Licitante ndo poderdo ser substituidas
por outras no momento da entrega dos produtos.

4.3 A apresentacédo de proposta de preco implica na plena aceitacéo, por parte da
proponente, das condi¢des estabelecidas neste Edital e seus Anexos.

4.4 Preferencialmente, e exclusivamente para facilitar o julgamento por parte do
Pregoeiro, solicita-se as licitantes que apresentem suas propostas na folha modelo
"Relacao de Itens".

4.5 As Proponentes devem apresentar junto com a Proposta de Precos:

4.5.1 FICHA TECNICA DO ITEM 25 (SALSICHA), CONFORME EXIGENCIA DO
EDITAL “FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE _INFORMACAO
NUTRICIONAL, ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO
NO CRMV”.

452 PARA O ITEM 34 (CARNE BOVINA MOIDA) APRESENTAR FICHA
TEC,I\IICA~ E CERTIFICADO/COMPROVACAO DE REGISTRO DO PRODUTO
NO ORGAO COMPETENTE.
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4.6 A inobservancia das determinagfes acima, implicara na desclassificacdo da

proponente.

4.7 A empresa devera informar na proposta dados para depdsito bancério:
Banco:
Nome da Agéncia
N° Agéncia:
N° Conta:

ATENCAO

4.8 As empresas poderdo PREFERENCIALMENTE entregar suas propostas
através do Betha Auto Cotacéo, além da Proposta impressa.

4.8.1 O PROGRAMA Betha auto cotacdo é gratuito e estad disponivel para
download no site
http://download.betha.com.br/versoesdisp.jsp?s=33&rdn=141112090854

4.9 O Arquivo para insercao da proposta a ser ofertada pela empresa devera ser
solicitada através do e-mail: leila.mengarda@navegantes.sc.gov.br.

4.10 As Empresas Licitantes devem apresentar a Proposta Impressa em
Fonte Arial ou Times New Roman de no minimo tamanhol2 para facilitar a
compreensdo na hora do certame.

5. DA HABILITACAO

5.1 A proponente devera apresentar o envelope n° 02 "HABILITACAO", em 01
(uma) via contendo os seguintes documentos:

5.1.1 Declaracéo de Habilitagdo (Anexo I) - Quando apresentar no credenciamento
nao precisa apresentar na Habilitacado.

5.1.2 Declaracao de Inexisténcia de Fato Impeditivo a Habilitacdo (Anexo II);

5.1.3 Declaracdo de Cumprimento ao Disposto no inciso XXXIIl do Artigo 7° da
Constituicdo Federal (Anexo IlI).

5.1.4 Sera obrigatorio, sob pena de inabilitagdo, que o licitante tenha em seu
objeto social as atividades compativeis com o objeto deste Edital.

5.2 Habilitagéao Juridica:

5.2.1 Registro Comercial, no caso de empresa individual, ou;

5.2.2 Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, com ultima alteragéo,
devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, nho caso de
sociedade por acbes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores, ou;

5.2.3 Inscricado do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio, ou;

5.2.4 Decreto de Autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais, e Ato de Registro ou Autorizacdo para

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC


http://download.betha.com.br/versoesdisp.jsp?s=33&rdn=141112090854
mailto:leila.mengarda@navegantes.sc.gov.br

70 s € ':\5\“\\.\\

ESTADO DE SANTA CATARINA 1o @:g
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ - )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES W e J
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 T

i i Q:_:,;_-:‘;‘f'/’ :
funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o
exigir.

5.3 Regularidade Fiscal:

5.3.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ).
http://www.receita.fazenda.gov.br/pessoajuridica/cnpj/cnpjreva/cnpjreva_solicitaca

0.asp

5.3.2 Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal,
relativo ao domicilio ou sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual. (Ex: www.sintegra.gov.br).

5.3.3 Certiddo Negativa quanto a Divida Ativa da Unido, Tributos Federais e Prova
de regularidade relativa a Seguridade Social - INSS com data de emissdo nao
superior a 180 (cento e oitenta) dias quando ndo constar expressamente no corpo
da Certidao o] seu prazo de validade.
http://www.receita.fazenda.gov.br/Aplicacoes/ATSPO/Certidao/CndConjuntalnter/|

nformaNICertidao.asp?Tipo=1

5.3.4 Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual com data de emisséo
nao superior a 60 (sessenta) dias, quando ndo constar expressamente no corpo
da mesma 0 seu prazo de validade.
http://tributario.sef.sc.gov.br/tax.Net/tax.net.ctacte/CND_Solicitacao_v2.aspx

5.3.5 Certiddo Negativa Municipal, com data de emissao n&do superior a 60
(sessenta) dias, quando ndo constar expressamente no corpo da mesma o seu
prazo de validade. (site relativo ao municipio da sede do licitante).

6.3.6 As certiddes negativas deverdo ser do domicilio ou sede da licitante.

5.3.7 Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico -
FGTS, demonstrando a situagéo regular no cumprimento dos encargos instituidos
por lei.

https://www.sifge.caixa.qgov.br/Cidadao/Crf/Fge CiSCriteriosPesquisa.asp

5.3.8 Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), (instituida pela Lei
12.440/2011), com data da emissdo nao superior a 180 (cento e oitenta) dias
guando ndo constar expressamente no corpo da Certiddo o seu prazo de
validade. http://www.tst.jus.br/certidao

5.4 Qualificagcdo Econdémico-Financeira:

5.4.1 Certiddo Negativa de Faléncia, Concordata ou Recuperacdo Judicial
expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, com data de emissao nao
superior a 60 (sessenta) dias, quando ndo constar expressamente no corpo da
Certidao o prazo de validade da mesma.

5.5 Da Qualificagéo técnica:

5.5.1 Apresentacdo de atestado de capacidade técnica emitida por 6rgdo de
direito publico ou privado compativel em caracteristica com o objeto da presente
licitacao.
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no curso da Licitacdo, quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues,
fixando-lhe prazo para atendimento.

5.5.3 A falta de quaisquer dos documentos exigidos no Edital, implicara
inabilitacdo da licitante, sendo vedada, sob qualquer pretexto, a concessao de
prazo para complementacdo da documentacéo exigida para a habilitacao.

5.5.4 Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documento em
substituicdo aos documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

5.5.5 Os documentos necessarios a habilitacdo poderdo ser apresentados em
original, por qualguer processo de copia autenticada por cartério competente, ou
publicacdo em 6rgao da imprensa oficial.

5.6 OUTROS DOCUMENTOS ) )
5.6.1 APRESENTACAO DE ALVARA SANITARIO VIGENTE EXPEDIDO PELO
ORGAO COMPETENTE.

OBSERVACAO:

A) Os documentos necessarios a Habilitacdo deverdo ser, preferencialmente,
apresentados conforme a sequéncia acima mencionada. Os documentos que
forem apresentados em original ndo serdo devolvidos, e passardo a fazer parte
integrante deste processo licitatério.

B) Quando se tratar de cépia de documento obtido através da Internet, este nao
precisa ser autenticado, uma vez que tera sua validade confirmada pelo Pregoeiro
e equipe de apoio.

C) Os documentos poderdo ser autenticados na instituicdo de origem,
porém, o Municipio disponibilizara 01 (um) funcionario no horéario das 13:30
hs as 17:30 hs para proceder as autenticag6es dos documentos NO DIA UTIL
IMEDIATAMENTE ANTERIOR AO CERTAME sendo que, desde ja, ndo se
responsabiliza caso os atendimentos ndo suprirem a demanda.

D) Para os documentos que ndo possuirem prazo de validade, esta administracao
considerara validos até 180 (cento e oitenta) dias contados da emissdo dos
mesmos.

6. CONDICOES GERAIS.

6.1 Os envelopes contendo a "Proposta de Precos" e os "Documentos de
Habilitacdo", deverdo ser entregues e protocolados junto ao Departamento de
Compras/Licitacdes, na sede da Prefeitura do Municipio de Navegantes, situada
na Rua Joao Emilio, 100 — Centro — CEP: 88370-446 — Navegantes — SC, em dias
Uteis, no horéario de expediente, das 08h00min as 12h00min e das 13h30min as
17h30min.

6.2 ApGs a data e horério estabelecidos para o recebimento dos envelopes ora
mencionados, nenhum outro sera aceito e tampouco serdao permitidos adendos ou
acréscimos aos mesmos, ressalvadas a aplicacdo das condi¢cfes especiais de que
tratam os artigos 42 a 45 da Lei Complementar n°® 123/2006.
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6.3 Os recursos decorrentes deste processo licitatorio serdo recebidos, analisados
e julgados de acordo com a legislacéo vigente.

6.4 Para todas as referéncias de tempo sera observado o horério de Brasilia/DF.
6.5 Ao apresentar proposta a proponente se obriga aos termos do presente Edital.
6.6 O Edital encontra-se disponivel para retirada no Departamento de
Compras/Licitacdes na sede da Prefeitura do Municipio de Navegantes, situada na
Rua Jodo Emilio, 100 — Centro — CEP: 88370-446 — Navegantes — SC, cujas
informacdes poderao ser obtidas no telefone: (47) 3342-9500 ou ainda por e-mail:
fernanda.hassmann@navegantes.sc.gov.br ou
douglas.lemos@navegantes.sc.gov.br ou maria.benedita@navegantes.sc.gov.br
ou leila.mengarda@navegantes.sc.gov.br. Atendimento balcdo ou telefénico, em
dias uteis, no horario de expediente, das 08h00min as 12h00min e das 13h30min
as 17h30min.

6.6.1 Os Editais poderao estar disponiveis no site oficial da Prefeitura do Municipio
de Navegantes, qual seja, www.navegantes.sc.gov.br, quando da possibilidade
de sua inteira extensao; nao se obrigando ao ato.

7. DA ABERTURA DOS ENVELOPES N.° 01 — PROPOSTA DE PRECOS E
JULGAMENTO.

7.1 No dia, horéario e local indicados no preambulo do Edital, o Pregoeiro e a
equipe de apoio reunir-se-d4o em sala prépria, na presenca dos representantes de
cada proponente participante, procedendo como adiante indicado.

7.2 Realizara o credenciamento dos interessados ou de seus representantes, que
consistira na comprovacdo de que possui poderes para formulacdo de ofertas e
lances verbais, para a pratica de todos os demais atos inerentes ao certame,
conforme Clausula Terceira do presente Edital.

7.2.1 A ndo comprovacgao de que o interessado ou seu representante legal possui
poderes especificos para atuar no certame, impedira a licitante de ofertar lances
verbais, lavrando-se em ata o ocorrido.

7.3 Abrir-se-do os envelopes n.° 01 "PROPOSTA DE PRECOS" das empresas
gue entregaram os envelopes até o dia e horario aprazados no Edital.

7.3.1 N&o havera, em hipdtese alguma, autenticacdo de cépias por servidor ou
pelo Pregoeiro neste ato, as autenticacdes de que trata o item 5.1.4.5 deverao se
dar em momento anterior a abertura de envelopes.

7.3.2 O pregoeiro e a equipe de apoio rubricardo e submeterdo a rubrica de todas
as proponentes os documentos contidos no certame. O Pregoeiro procedera a
verificagdo do conteudo do envelope n.° 01, em conformidade com as exigéncias
contidas neste Edital.

7.3.3 O Pregoeiro classificarda a proponente que apresentar a proposta de Menor
Preco por Item e aqueles que tenham apresentado propostas em valores
sucessivos e superiores em até 10% (dez por cento) relativamente a proposta de
preco de menor valor; ou classificara as 03 (trés) propostas de precos de menor
valor apresentadas pelas proponentes, quando n&o ocorrer pelo menos 03 ofertas
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superiores ao valor maximo estipulado no edital.

7.3.4 As proponentes classificadas, conforme subitem 7.3.3, ser4 dada
oportunidade para disputa, por meio de lances verbais e sucessivos, em valores
distintos e decrescentes, a partir do autor da proposta classificada de maior preco.
7.3.4.1 A oferta dos lances devera ser efetuada no momento em que for conferida
a palavra a licitante, na ordem decrescente de precos.

7.3.4.2 Fica a encargo do Pregoeiro a fixacdo de parametros minimos de valores
sobre os lances verbais, podendo, inclusive, alterd-los no curso da sessao
(estipulacéo de valores minimos entre um lance e outro).

7.3.4.3 O pregoeiro podera fixar tempo maximo para que as licitantes calculem e
oferecam novos lances.

7.3.4.4 Caso duas ou mais propostas iniciais apresentem precos iguais, sera
assegurada, como critério inicial de desempate, preferéncia para a microempresa
ou empresa de pequeno porte.

7.3.4.4.1 Entende-se por empate aquelas situacbes em que as propostas
apresentadas pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou
até 05% (cinco por cento) superior ao melhor preco.

7.3.4.4.2 A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
poderd apresentar proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do
certame, situacdo em que sera adjudicado em seu favor o objeto licitado.

7.3.4.4.3 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas
e empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalo estabelecido no
item anterior, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que
primeiro poderé apresentar melhor oferta.

7.3.4.5 Ao encerrar a etapa de lances a microempresa ou empresa de pequeno
porte mais bem classificada sera convocada para apresentar nova proposta no
prazo maximo de 05 (cinco) minutos, sob pena de preclusao.

7.3.4.6 A ocorréncia de oferta de lance com vista ao empate implicard na
classificagao preferencial da proponente que ofertou o menor valor anteriormente,
na sua vez de oferta.

7.3.4.6.1 O empate podera ser registrado apenas para efeito de desisténcia da
proponente vencedora, fato esse que, se ocorrer, classificara 0 segundo menor
valor ofertado (neste caso o préprio empate).

7.3.4.7 Dos lances ofertados ndo cabera retratacéo.

7.3.5 A proponente que desistir de apresentar lance verbal quando convocado
pelo Pregoeiro, serd excluida da etapa de lances verbais, mantendo-se o ultimo
preco apresentado pela mesma, para efeito de ordenacéo das propostas.

7.3.6 Caso néo se realizem lances verbais, sera verificada a conformidade entre a
proposta escrita de menor preco e o valor estimado para a contratacdo, podendo o
Pregoeiro negociar diretamente com a proponente para que seja obtido melhor
preco.
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7.3.7 Declarada encerrada a etapa competitiva e ordenadas as propostas, 0
Pregoeiro examinara a aceitabilidade da proposta da primeira classificada por
item, quanto ao objeto e valor, decidindo motivadamente a respeito.

7.3.7.1 Sera desclassificada a proponente que:

a) deixar de atender a alguma exigéncia constante deste Edital,

b) apresentar oferta de vantagem nao prevista no Edital ou vantagem baseada nas
propostas dos demais proponentes;

C) apresentar precos manifestamente inexequiveis ou que ultrapassem o valor
méaximo estipulado no Edital (artigo 4°, inciso VIII da Lei 10.520/2002).

7.3.7.2 Para fins de afericdo de inexequibilidade das propostas, o Pregoeiro
determinara que a licitante devera fazer prova de que possui condi¢cdes de cumprir
0 objeto do Edital, através da planilha pormenorizada com a devida comprovacgao
(documentos, notas fiscais, recibos, etc...) que 0s custos dos insumos sao
coerentes com os de mercado, na forma do artigo 48, inciso Il, da Lei n° 8.666/93
e suas alteracoes.

7.3.8 Sendo aceitavel a proposta de menor preco por item, por lote ou global
(conforme o caso), antes de efetuar o julgamento da habilitacdo, o Pregoeiro e
Equipe de Apoio identificardo e comunicardo a participacdo ou ndo de
microempresa ou empresa de pequeno porte, para fins de aplicacdo das
condicBes especiais de que tratam os artigos 42 a 45 da Lei Complementar n°
123/2006, apls esta identificacdo, sera aberto o envelope contendo a
Documentacdo de Habilitacdo da licitante vencedora, para confirmacdo das suas
condicdes habilitatérias, com base nas exigéncias constantes neste Edital.

7.3.9 Em face dos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n°® 123/2006, o pregoeiro
promovera ao julgamento da habilitacdo dos licitantes ndo enquadrados na
condicdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, e, em relacédo a estas
adotara o seguinte procedimento:

a) serdo analisados os documentos ndo integrantes da regularidade fiscal,
decidindo-se sobre o atendimento das exigéncias constantes do edital, de forma
que serdo inabilitados os licitantes que apresentarem irregularidades em relacéo a
estas exigéncias;

b) serdo analisados os documentos relativos a regularidade fiscal, declarando-se:
b.1) o atendimento das exigéncias constante no edital com a respectiva habilitacdo
ou; b.2) o desatendimento das exigéncias constantes do edital com a suspensao
do julgamento da habilitacdo fiscal em relacdo aquela Microempresa ou Empresa
de Pequeno Porte, postergando sua apreciacdo para 0 momento posterior, com a
aplicacéo do paragrafo 1° do art. 43 da LC n° 123/2006, se for o caso.

7.3.10 Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, sera declarada a
proponente vencedora, sendo-lhe adjudicado o objeto definido neste Edital e seus
Anexos.

7.3.11 Se a oferta ndo for aceitdvel ou se a licitante desatender as exigéncias
habilitatérias, o Pregoeiro examinara a oferta de menor valor subsequente,
verificando a aceitabilidade e procedendo a habilitacdo da proponente, na ordem
de classificacdo, e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta e
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declarada vencedora e a ela adjudicado o objeto definido neste Edital e seus
Anexos.

7.3.12 Nas situacdes previstas nos subitens 7.3.6, 7.3.7 e 7.3.10, o Pregoeiro
podera negociar diretamente com a proponente para que seja obtido melhor
preco.

7.3.13 Encerrado o julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro
declarara a vencedora, proporcionando a seguir, a oportunidade as licitantes para
gue se manifestem acerca da intencdo de interpor recurso, esclarecendo que a
falta desta manifestacéo, imediata e motivada, importara na decadéncia do direito
de recurso por parte das licitantes, registrando na Ata da Sessao, a sintese dos
motivos para a futura impetracéo de recurso, bem como o registro de que todos as
demais licitantes ficaram intimadas para, querendo, se manifestar sobre as razdes
do recurso no prazo de 03 (trés) dias consecutivos, ap0s o término do prazo do
recorrente para juntada de memoriais - razdes de recursos do recorrente,
conforme determina o art. 4° inciso XVIlII da Lei n° 10.520/02 (03 dias
consecutivos), proporcionando-se a todos, vista imediata do processo no
Departamento de Compras.

7.3.12.1 A auséncia da proponente ou sua saida antes do término da Sessdo
Publica caracterizar-se-a rendncia ao direito de recorrer.

7.3.13 Da reunido lavrar-se-a4 Ata circunstanciada, na qual serdo registradas as
ocorréncias relevantes e gque, ao final, devera obrigatoriamente ser assinada pelo
Pregoeiro, equipe de apoio e a(s) licitante(s) presente(s).

7.3.13.1 Caso haja necessidade de adiamento da Sessao Publica, serd marcada
nova data para a continuacédo dos trabalhos, devendo ficar intimadas, no mesmo
ato, as licitantes presentes.

7.3.14 Nao se considerara qualquer oferta de vantagem ndo prevista neste Edital
e seus Anexos.

7.4 A presente licitacdo para os efeitos de julgamento sera do tipo "MENOR
PRECO" considerando-se o Menor Pregco por Item para fins da escolha mais
vantajosa para o Municipio de Navegantes.

7.5 CASO NECESSARIO O REPRESENTANTE PODERA FAZER USO DE
APARELHO CELULAR DESDE QUE PREVIAMENTE AUTORIZADO PELO
PREGOEIRO OU PELA EQUIPE DE APOIO.

7.6 _NAO SERA PERMITIDO NO MOMENTO DO CERTAME QUALOQUER
FORMA DE OBTENCAO DE FOTOCOPIAS, INCLUSIVE POR MEIO DE
EQUIPAMENTOS ELETRONICOS (CELULARES, TABLETS ENTRE OUTROS).

8. DA IMPUGNACAO AO EDITAL, DOS RECURSOS E PENALIDADES.

8.1 Até 05 (cinco) dias Uuteis antes da data fixada para recebimento das propostas,
qualquer pessoa fisica ou juridica podera impugnar o ato convocatério do presente
Pregéo, aplicando-se neles subsidiariamente as disposi¢cdes contidas na Lei
8.666/93.
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8.1.1 Em se tratando de licitante, 0 prazo para impugnacdo é de até 02 (dois) dias
Uteis antes da data fixada para recebimento das propostas.

8.2 Ao final da sesséo, a proponente que desejar recorrer contra decisdes do
Pregoeiro podera fazé-lo, manifestando sua intencdo com registro da sintese dos
motivos, obrigando-se a juntar memoriais no prazo de 03 (trés) dias consecutivos.
Os interessados ficam, desde logo, intimados a apresentar contrarrazdes em igual
namero de dias, que comecardo a correr do término do prazo do recorrente. As
razbes e as contrarrazbes de recurso deverdo ser enviados aos cuidados do
Pregoeiro.

8.3 A falta de manifestacdo imediata e motivada na sessdo do Pregdo, bem como
a nao entrega das razdes de recurso importara na preclusao do direito de recurso.

8.4 Nao serd concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente
protelatérios ou quando nao justificada a intencdo de interpor o recurso pela
proponente.

8.5 Néao serdo reconhecidas as impugnacgdes e recursos apresentados fora do
prazo legal e/ou subscritos por representante ndo habilitado legalmente ou ndo
identificado no processo para responder pela proponente.

8.6 Os recursos e contrarrazfes de recurso, bem como impugnacédo do Edital,
deverdo ser dirigidos ao Pregoeiro e protocolados junto ao Departamento de
Compras/Licitacbes, localizado na sede da Prefeitura do Municipio de
Navegantes, situada na Rua Jodo Emilio n°® 100 — Centro — CEP: 88.370-446 —
Navegantes — SC, em dias Uteis, no horario de expediente, a qual devera receber,
examinar e submeté-lo a Autoridade competente que decidira sobre a pertinéncia.

8.7 E vedada a licitante a utilizacdo de recurso ou impugnacdo como expediente
protelatério ou que vise a tumultuar o procedimento da Licitacdo. Identificado tal
comportamento podera o Pregoeiro, ou se for o caso, a Autoridade Superior,
arquivar sumariamente os expedientes.

8.8 Caso a Licitante necessite de coOpias para serem utilizadas na fase recursal,
estas serdo disponibilizadas mediante comprovacdo de pagamento conforme
Decreto 993/2013.

9 DO PRAZO CONTRATUAL, DO FORNECIMENTO/ENTREGA E DO
RECEBIMENTO DOS PRODUTOS (GENEROS ALIMENTICIOS).

9.1 O contrato vigorard a partir de sua assinatura por até 12 (doze) meses, vedada
sua prorrogacao além do periodo de 12 (doze) meses.

9.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), deverdo ser
fornecidos/entregues por meio préprio em até 05 (cinco) dias ap6s a emissado da
Ordem de Compras diretamente na Secretaria Municipal de Assisténcia Social ou
em local que sera oportunamente informado pela Secretaria solicitante.

9.3 ApoOs a aquisicdo dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), a proponente devera apresentar Nota Fiscal/Fatura acompanhada por
relatorio dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis),
fornecidos/entregues, que estara submetida a aprovacao do servidor encarregado
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do recebimento e, observado o cumprimento integral das disposi¢des contidas
neste Edital.

9.4 Todos os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) deverdo
atender a todas as caracteristicas estabelecidas neste Edital.

9.5 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), serdo
constantemente acompanhados, durante fornecimento/entrega, para verificacdo
de sua conformidade com as especificacdes do Municipio de Navegantes/SC e da
Secretaria solicitante.

9.6 Uma vez estando comprovada a adequacgédo do objeto aos termos contratuais,
confirmando-se os produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis),
fornecidos/entregues, serdo recebidos, definitivamente, mediante assinatura do
encarregado do setor de materiais externos, na Nota Fiscal.

9.7 A Licitante vencedora deverd Emitir a nota fiscal com o CNPJ do Fundo
Municipal Solicitante que consta na Autorizacdo de Fornecimento.

10. DAS CLAUSULAS CONTRATUAIS

10.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis),
fornecidos/entregues de forma irregular deverdo ser substituidos as expensas da
empresa vencedora.

10.2 A empresa sera responsavel por eventuais danos causados ao Municipio de
Navegantes/SC, provenientes de negligéncia, impericia e/ou imprudéncia por seus
empregados, ou aos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis),
eventualmente em desacordo com a qualidade, quantidade e/ou prazo de
fornecimento.

10.3 Toda e qualquer despesa relativa a aquisicdo dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) correrA as expensas do licitante
vencedor, sendo sua obrigacdo fornecer/entregar os produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), em perfeitas condi¢cdes de consumo.

11. DO PAGAMENTO E DA DOTACAO ORCAMENTARIA

11.1 O pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30(trinta) dias apds o
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), mediante a apresentacdo da Nota Fiscal/fatura e respectiva
liquidacdo, acompanhada de relatério do fornecimento/entrega dos produtos
alimenticios, emitido pela Secretaria competente, devidamente atestada pelo
responsavel do setor requerente e, observado o cumprimento integral das
disposicdes contidas neste Edital.

11.1.1 O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30(TRINTA) DIAS DE ACORDO
COM O FORNECIMENTO/ENTREGA DOS PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS) REALIZADO.

11.1.2 Os pagamentos poderdo sofrer dilatacdo de prazo, nos termos do art. 78
inc. XV da lei 8.666/93.

11.2 Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com
o documento de cobranca, prova de regularidade perante o Instituto Nacional do
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Débitos Trabalhistas).

11.3 Nenhum pagamento serd efetuado a empresa, enquanto houver pendéncia
de liquidacao de obrigacéo financeira, em virtude de penalidade ou inadimpléncia
contratual.

11.4 NAO HAVERA, SOB HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.
11.5 Os recursos para pagamento serdo atendidos pela dotagdo do orgamento
vigente, classificadas e codificadas sob n°. abaixo descrito:

Projeto/Atividade Recurso Despesa/Ano Descri¢ao

2.154.3390.00 13500 27/2015 Manutencao e Funcionamento Piso de Alta
Complexida

12. DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

12.1 Homologada a licitacdo, sera formalizada a Ata de Registro de Preco, com o
fornecedor/licitante primeiro classificado e, se for o caso, com o0s demais
classificados que aceitarem fornecer pelo preco do primeiro, obedecida a ordem
de classificacdo e os quantitativos propostos para cada item.

12.2 O Gerente de Registro de Precos do Municipio de Navegantes/SC convocara
formalmente o fornecedor, informando o local, data e hora para a reunido e
assinatura da Ata de Registro de Pregos.

12.3 O prazo de convocacdo do fornecedor podera ser prorrogado, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Gerente do Registro de Precos.

12.4 No caso do fornecedor primeiro classificado, apdés convocado, nao
comparecer ou se recusar a assinar a Ata de Registro de Precgos, sem prejuizo
das punicdes previstas neste Edital e seus anexos, o Municipio de Navegantes/SC
registrara o licitante que aceitar manter o preco do primeiro classificado na
licitacdo, mantido a ordem de classificacao.

12.5 Publicada na imprensa oficial a Ata de Registro de Preco terd efeito de
compromisso de fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis).

13. DOS USUARIOS DA ATA DE REGISTRO DE PRECO

13.1 Poderao utilizar-se da Ata de registro de Precos qualquer 6rgéo ou entidade
da Administracéo que n&o tenha participado do certame, mediante prévia consulta
ao o6rgdo gerenciador, desde que devidamente comprovada a vantagem e,
respeitadas no que couber, as condicbes e as regras estabelecidas na Lei
8.666/93.

14. DOS ACRESCIMOS OU SUPRESSOES

14.1 As aquisi¢Oes adicionais decorrentes da inclusdo de 6rgaos usuarios poderao
sofrer acréscimos ou supressbes de até 25% (vinte e cinco por cento) dos
guantitativos maximos registrados na Ata de Registro de Preco.

14.2 Na hipoétese prevista no item anterior, a contratacdo se dara pela ordem de
registro e na razao dos respectivos limites de fornecimento registrados na Ata.
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14.2 A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administragéo a firmar as
contratacdes que deles poderdo advir, facultando-se lhe a realizacdo de licitacédo
especifica para a aquisicdo pretendida, sendo assegurado ao beneficiario do
registro preferéncia de fornecimento em igualdade de condicdes.

15. DO CONTROLE E DAS ALTERACOES DE PRECOS

15.1 Durante a vigéncia da Ata, os precos registrados serdo fixos e irreajustaveis,
exceto nas hipoteses decorrentes e devidamente comprovadas, nas situacoes
previstas na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei 8.666/93 ou de reducdo dos
precos praticados no mercado.

15.2 Mesmo comprovada a ocorréncia de situacao prevista na alinea “d” do inciso
Il do art. 65 da Lei n° 8.666/93, a Administracdo, se julgar conveniente, podera
optar por cancelar a Ata e iniciar outro processo licitatorio.

15.3 Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas
condicdes do registro, e, definido o novo preco maximo a ser pago pela
Administracdo, o Proponente registrado sera convocado para a devida alteracao
do valor registrado em Ata.

16. CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

16.1 O Proponente teré seu registro de preco cancelado na Ata, por intermédio de
processo administrativo especifico, assegurado o contraditério e ampla defesa:
16.1.1 A pedido, quando:

a) Comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigéncias da Ata, por
ocorréncia de casos fortuitos ou de for¢ca maior;

b) O seu preco registrado se tornar, comprovadamente, inexequivel em funcéo da
elevacdo dos precos de mercado, dos insumos que compdem o custo das
aguisicdes e se a comunicacéao ocorrer antes do pedido de fornecimento.

16.1.2 Por iniciativa do Municipio de Navegantes/SC, quando:

a) O fornecedor ndo aceitar reduzir o precgo registrado, na hipotese deste se tornar
superior aqueles praticados no mercado;

b) Perder qualquer condicdo de habilitacdo ou qualificacdo técnica exigida no
processo licitatorio;

c) Por razdes de interesse publico, devidamente motivadas e justificadas;

d) N&o cumprir as obrigacdes decorrentes da Ata de Registro de Preco;

e) Nao comparecer ou se recusar a retirar, no prazo estabelecido, os pedidos
decorrentes da Ata de Registro de Preco;

f) Caracterizada qualquer hipétese de inexecucgéo total ou parcial das condicbes
estabelecidas a Ata de Registro de Preco ou nos pedidos dela decorrentes.

g) Em qualquer hipbétese acima, concluido o processo, o0 Municipio de
Navegantes/SC fara o registro na Ata e informara aos Proponentes a nova ordem
de registro.

16.2 A Ata de Registro de Preco, decorrente desta licitacdo, serda cancelada
automaticamente:

a) Por decurso de prazo de vigéncia;
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b) Quando néo restarem fornecedores registrados.

17. DAS SANQC)ES ADMINISTRATIVAS

17.1 As proponentes que ensejarem o retardamento da execuc&o do certame, no
mantiverem a proposta, deixar de entregar ou apresentar documentagao falsa
exigida no Edital, comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude fiscal,
poderdo ser aplicadas, conforme o caso, as seguintes sanc¢des, sem prejuizo da
reparacao dos danos causados ao Municipio de Navegantes/SC pelo infrator:
17.1.1 Adverténcia e anotacéao restritiva no Cadastro de Fornecedores;

17.1.2 Multa no valor de 20% (vinte por cento) sobre o valor das propostas
apresentadas pela proponente;

17.1.3 Suspensédo do direito de licitar e contratar com esta Administracao
Publica, pelo prazo de até 02 (dois) anos;

17.1.4 Impedimento do direito de licitar e contratar com a Administracéo
Publica, pelo prazo de até 05 (cinco) anos;

17.1.5 Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com esta
Administragdo Publica.

17.2 A aplicacédo das penalidades ocorrera apos a defesa prévia do interessado,
no prazo de 05 (cinco) dias Uteis a contar da intimacao do ato.

17.3 Em conformidade com o art. 7° da Lei 10.520/02 ficardo impedidas de licitar
com o Municipio de Navegantes/SC, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, garantido
o direito prévio da citacdo e da ampla defesa, enquanto perdurarem 0s motivos
determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
prépria autoridade que aplicou a penalidade, as licitantes que:

a) Ensejarem o retardamento da execucdo do objeto deste Pregéao;

b) Nao mantiverem a proposta, injustificadamente;

c) Comportar-se de modo inidéneo;

d) Fizerem declaracao falsa;

e) Cometerem fraude fiscal;

f) Falharem ou fraudarem na execug¢éo do contrato;

g) Nao celebrarem o contrato dentro do prazo de validade da proposta;

h) Apresentar documentacao falsa.

17.4 Pelos motivos que seguem, principalmente, os licitantes vencedores estarao
sujeitos as penalidades tratadas na condi¢do anterior:

a) Pelo fornecimento/entrega dos produtos alimenticios, desconforme com o
especificado e aceito;

b) Pela ndo substituicdo, no prazo estipulado, dos produtos alimenticios;

c) Pelo descumprimento dos prazos e condi¢des previstos neste Pregéao.

17.5 Além das penalidades citadas, as licitantes vencedoras ficardo sujeitas,
ainda, ao cancelamento de sua inscricdo no Cadastro de Fornecedores deste
Municipio, no que couber as demais penalidades referidas no Capitulo IV, da Lei
n° 8.666/93.

17.6 Comprovado impedimento ou reconhecida forga maior devidamente
justificado e aceito pela Administragcdo deste Municipio, em relacdo a um dos

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC



ESTADO DE SANTA CATARINA o 23.; )
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ p-_8 )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES % e ,

CNPJ N° 83.102.855/0001-50 ”:,

isentos das penalidades mencionadas.

18. DAS DISPOSICOES FINAIS

18.1 A presente Licitagdo ndo importa necessariamente em contratacao, podendo
o Municipio, revoga-la, no todo ou em parte, por razbes de interesse publico,
derivadas de fato superveniente comprovado ou anula-la por ilegalidade, de oficio
ou por provocacdo mediante ato escrito e fundamentado disponibilizado no
sistema para conhecimento dos participantes da licitag&o.

18.2 As proponentes assumem todos o0s custos de preparacdo e apresentacdo de
suas propostas o Municipio de Navegantes/SC, ndo ser4, em nenhum caso,
responsavel por esses custos, independentemente da conducdo ou do resultado
do processo licitatério.

18.3 A proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacgdes
prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase da Licitacao.

18.3.1 A falsidade de qualquer documento apresentado ou a inverdade das
informacgdes nele contidas implicard imediata desclassificacdo da proponente que
o tiver apresentado, ou, caso tenha sido a vencedora, a rescisdo do Contrato ou
do pedido de compra, sem prejuizo das demais sanc¢des cabiveis.

18.4 Nenhuma sancdo sera aplicada sem o devido processo administrativo,
assegurada a defesa prévia do interesse e recurso nos prazos definidos em Lei,
sendo-lhes franqueada vista ao processo. “Quem, convocado dentro do prazo de
validade da sua proposta, ndo celebrar o contrato, deixar de entregar ou
apresentar documentacéao falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da
execucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucao
do contrato, comportar-se de modo inidbneo ou cometer fraude fiscal, ficara
impedido de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou
Municipios, pelo prazo de até 05 (cinco) anos.” De acordo com o artigo 7° da Lei
n° 10.520/2002.

18.5 Apés apresentacdo da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo
justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

18.6 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos excluir-
se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento, firmando-se que so se iniciam e
vencem o0s prazos em dias de expediente normal na Prefeitura do Municipio de
Navegantes.

18.7 E facultado ao Pregoeiro ou & Autoridade superior, em qualquer fase da
Licitacdo, promover diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a
instrucdo do processo, vedada a inclusao posterior de documento ou informacéo
gue deveria constar no ato da sesséao publica.

18.8 As proponentes intimadas para fornecer quaisquer esclarecimentos
adicionais deverao fazé-lo no prazo determinado pelo Pregoeiro, sob pena de
desclassificacéo/inabilitacao.
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18.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard no
afastamento da proponente, desde que seja possivel a afericho da sua
qualificagcéo e a exata compreenséo da sua proposta.

18.10 As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em
favor da ampliacdo da disputa entre as proponentes, desde que nao
comprometam o interesse da Administracdo, a finalidade e a seguranca da
contratacao.

18.11 As decis0Oes referentes a este processo licitatorio poderdo ser comunicadas
as proponentes por qualquer meio de comunicacao que comprove o recebimento.

18.12 O Municipio de Navegantes/SC, reserva-se o direito de rejeitar uma, varias
ou todas as propostas, desclassificar aguelas que néo estejam em conformidade
com as exigéncias do presente Edital, dispensar formalidades omitidas, ou relevar
irregularidades sanaveis.

18.13 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessao serd automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario e local
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo do Pregoeiro em
contrario.

18.14 Qualquer pedido de esclarecimento em relagdo a eventuais duvidas na
interpretacdo do presente Edital e Anexos, deverdo ser dirigidos ao Pregoeiro
atraves do e-mail douglas.lemos@navegantes.sc.gov.brou
fernanda.hassmann@navegantes.sc.gov.br ou
maria.benedita@navegantes.sc.qgov.br ou leila.mengarda@navegantes.sc.gov.br
por escrito e protocolado junto ao Departamento de Compras/Licitacbes da
Prefeitura do Municipio de Navegantes, sito a Rua Jodo Emilio n°® 100 — Centro —
CEP 88370-446 — Navegantes — SC, em dias uteis, no horario de expediente, das
08h00min as 12h00min e das 13h30min as 17h30min.

18.15 Os casos omissos serdo decididos pelo Pregoeiro em conformidade com as
disposicOes constantes nas Leis citadas no preambulo deste Edital.

18.16 O Municipio de Navegantes/SC, podera tolerar o ndo cumprimento de
alguma exigéncia de carater eminentemente burocratico, descrita no presente
Edital, desde que tal tolerancia venha em defesa dos interesses do Municipio de
Navegantes/SC e néo se constitua num desvio substancial da proposta.

18.17 O Foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais
resultantes deste Edital sera o local da realizac&o do certame, considerado aquele
a gque esta vinculado o Pregoeiro, ou seja, o Foro da Comarca de Navegantes/SC.
18.18 Recomenda-se as licitantes que estejam no local marcado com
antecedéncia de 15 (quinze) minutos do horario previsto para a entrega dos
envelopes n.° 01 e 02 e demais documentos.

18.19 S&o partes integrantes deste Edital:

a) Anexo | - Declaragéo para Habilitacdo (modelo);

b) Anexo Il — Declaracdo de Inexisténcia de Fato Impeditivo a Habilitacdo
(modelo);
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c) Anexo lll — Declaracdo de cumprimento ao disposto no XXXIII do artigo 7° da

Constituicao Federal (modelo);

d) Anexo IV — Minuta de Ata.

e) Anexo V - Minuta de Contrato

f) Anexo VI — Termo de Referéncia

g) Anexo VIl — Relacao de Itens.

18.20 O presente Edital e seus Anexos, bem como a proposta da licitante
vencedora, fardo parte integrante do Contrato, independentemente de transcricao.
18.21 A participagéo da proponente nesta licitacdo implica a aceitagédo de todos os
termos deste Edital.

18.22 Para o conhecimento publico expede-se o presente edital, que é publicado
no JORNAL DE CIRCULACAO REGIONAL, no DIARIO OFICIAL DOS
MUNICIPIOS e no site oficial do Municipio de Navegantes.

NAVEGANTES, SC, 04 de setembro de 2015.

ROBERTO CARLOS DE SOUZA
Prefeito de Navegantes
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ANEXO |
DECLARACAO DE HABILITACAO (Modelo)
A empresa '
inscrita sob o CNPJ n° , sediada
na :
municipio de , Estado de , com o
CEP , DECLARA, sob as penalidades da Lei, que cumpre

plenamente o0s requisitos da clausula 5% do Edital: Habilitagdo Juridica,
regularidade fiscal, qualificacdo econbmica financeira e qualificacdo técnica, no

processo licitatorio, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncia posteriores..

Local e data: , , de
de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.
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ANEXO Il
DECLARAC}AO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO A HABILITA(;AO
(Modelo)
A empresa )
inscrita  sob o CNPJ n°: , sediada
na ,
municipio de , Estado de , com o
CEP , DECLARA, sob as penalidades da Lei, que até a presente

data inexistem fatos impeditivos para a sua HABILITACAO no presente processo

licitatério, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Local e data: , , de
de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.
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ANEXO Il

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO AO DISPOSTO NO INCISO XXXl DO
ARTIGO 7° DA CONSTITUICAO FEDERAL (Modelo)

A empresa ,

inscrita no CNPJ n° por intermédio de seu

representante legal, sr(a).
,portador(a) da
Carteira de ldentidade n° , € do CPF n°

, DECLARA para fins do disposto no inciso V
do art. 27 da lei 8.666/93, acrescido pela lei n® 9.854, de 27 de outubro de 1999,

que nao emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou

insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz

( ).

Local e data: , , de de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.

Observacgéao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima.
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ANEXO IV

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
PREGAO N° 7/2015

Aos....... do més..... do ano 2015 na sede da Prefeitura Municipal de Navegantes,
com sede a Rua Jodo Emilio n°® 100, Bairro Centro, em Navegantes/SC, pessoa
juridica de direito publico, inscrito no CNPJ/MF sob n°® 83.102.855/0001-50, neste
ato representado pelo Prefeito de Navegantes, Sr. Roberto Carlos de Souza, que
este subscreve, de ora em diante denominado simplesmente de MUNICIPIO, nos
termos das Leis n°s 8.666/93, 10.520/2002 e dos decretos n° 3.931/2001 e
4.342/2002 e Decreto n® 56/2009, das demais normas legais aplicaveis, conforme
classificacdo das propostas apresentadas no Pregdo Presencial - Registro de
Precos n° 7/2015, Ata de julgamento de Precos, publicada no JORNAL DE
CIRCULACAO REGIONAL, no DIARIO OFICIAL DOS MUNICIPIOS e no site
oficial do Municipio de Navegantes e homologada pelo Prefeito Municipal,
RESOLVE registrar os precos, conforme especificacdes e quantidades constantes
neste Edital, que passa a fazer parte desta, tendo sido o (s) referido (s) preco (Ss)
oferecido (s) pela (s) empresa (s) cuja proposta (s) foi(ram) classificada(s) em
1°(s) lugar(es) no certame acima numerado, como segue:

1. DO OBJETO

1.1 Constitui objeto desta, REGISTRO DE PRECO VISANDO AQUISICAO DE
PRODUTOS (GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS)
DESTINADOS A MANUTENCAO DA INSTITUICAO DE ACOLHIMENTO
MUNICIPAL "ANILDO DE SOUZA", ATRAVES DO FUNDO MUNICIPAL DE
ASSISTENCIA SOCIAL DE NAVEGANTES/SC |, conforme Pregédo Presencial n°
7/2015, a que corresponde este pacto, assim especificados:

Item Especificagao Unid. Quantidade Prego Unit. | Preco Total
Maximo
1 BISCOITO RECHEADO  SABOR CHOCOLATE- PCT 350,00 1,95 682,50

composicao bésica de farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, aglcar e outras substancias permitidas
acondicionado em saco plastico impermeavel, fechado,
reembalado em caixa de papel vedada, cx 40 x 65 g com
subembalagens internas. As embalagens devem conter
externamente os dados de identificagdo nutricionais,
namero de lote, data de validade, quantidade do produto.
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
(apresentar amostra)

2 CAFE TORRADO MOIDO - em p6 homogéneo torrado e PCT 200,00 8,83 1766,00
moido, aroma e sabor caracteristicos de café, tipo forte,
apresentacdo moido, fardo com 20 pacotes. Tipo
embalagem a vacuo em pacote de 500 gramas, com data
de fabricacdo maxima de 2 meses anteriores a data da
entrega. De primeira qualidade contendo identifica¢céo do
produto, selo de pureza da associacao brasileira do café
- ABIC. O produto devera ser registrado no ministério da
salde e atender a portaria n°451/97 do ministério da
salde e a resolucdo 12/78 da comissdo nacional de
norma e padrdes para alimentos - CNNPA. As
embalagens devem conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informacdes nutricionais,
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numero de lote, data de validade quantidade de produto.
Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega.(apresentar amostra)

3 CHOCOLATE GRANULADO, feito de cacau, em/| pacot 200,00 4,36 872,00
embalagem de 200 g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricacdo, data de validade, quantidade do produto e
atender as especificagdes técnicas dos o6rgdos de
vigilancia sanitaria em legislagdo vigente. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega.(apresentar amostra)

4 | COCO RALADO, sem acucar a base de polpa de coco | PCT 200,00 22,06 4412,00
desidratado. A embalagem devera estar integra e conter
todas as informag6es de acordo com as especificagcdes
técnicas da ANVISA. Embalagem com 1 Kg. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir da data de
entrega. (apresentar amostra)

5 FUBA, aplicagdo culinaria em geral, aspecto fisico pd, PCT 80,00 1,90 152,00
cor amarela, matéria prima milho. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto, data de fabricacdo, data de validade e atender
as especificacdes sanitarias da legislagao vigente. Prazo
de validade de 6 meses a partir da data da entrega do
produto. Embalagem contendo 1 kg.(apresentar amostra)

6 | LEITE CONDENSADO, produzido com leite integral, u 200,00 4,33 866,00
aclcar e lactose, acondicionado em embalagem de
395g, que devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade do produto e atender as
especificacdes da ANVISA e Inmetro. Prazo de validade
no minimo 6 meses a partir da data da entrega.
(apresentar amostra)

7 QUEIJO, tipo MUSSARELA, de 12 qualidade, com kg 150,00 27,78 4167,00
ingredientes do leite, conservacédo 0 a 10° C. Produto
proprio para o consumo humano e em conformidade com
a legislacdo vigente sanitaria em vigor. Apresentagdo em
barra, acondicionada em embalagem plastica apropriada,
transparente, limpa, resistente e inviolavel. A embalagem
original deverd ser a vacuo e conter externamente 0s
dados de identificagdo, procedéncia, quantidade do
produto, numero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de inspe¢édo do SIF e
atender as especifica¢es técnicas da ANVISA e Inmetro
Prazo de validade minima de 90 dias a partir da data de
entrega. Conservacdo em ambiente refrigerado.
(apresentar amostra)

8 PRESUNTO COZIDO, sem capa de gordura de primeira kg 150,00 27,10 4065,00
qualidade. A embalagem original devera ser a vacuo em
saco plastico transparente e atoxico, limpo néo violado,
resistente que garanta a integralidade do produto até o
momento do consumo, acondicionado em caixas
lacradas a embalagem deve conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia nutricionais,
nimero de lote, quantidade do produto, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e
carimbo de inspecdo SIF. Devera atender as
especificacdes técnicas n°369 de 04/09/1997 do
Ministério de agricultura do abastecimento e do
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de
produtos de origem animal. Validade minima de 120 dias
a partir da data da entrega. Conservagdo em ambiente
refrigerado. Embalagem de 1 kg.
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9 [ACUCAR REFINADO ESPECIAL Descricdo do objeto: kg 350,00 2,66 931,00
Sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-aglcar
(Saccharum officinarum L.), purificado por processo
tecnolégico adequado, podendo conter vitaminas e
minerais, desde que mencionados. Deve ser classificado
como amorfo, de primeira. O produto deve estar de
acordo com toda a legislagdo vigente. Caracteristicas
gerais: segundo a Resolugdo RDC n° 271, de
22/09/2005, deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condigdes
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a sadde do consumidor. Ndo deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, colora¢ao, misturas,
peso e rendimento insatisfatério. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): Aparéncia de p6 branco, fino,
ndo devendo apresentar-se melado ou empedrado. Cor
branca; odor préprio e sabor doce. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a salde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolucdo RDC n° 175, de
08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saide
humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado impréprio para o consumo humano
e dispensa a determinagcdo microscopica. Embalagem
priméria: deve estar intacta, em polietileno atoxico,
contendo 01 kg de peso liquido. Ndo serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislacédo
vigente. Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de
papel reforcados e lacrados, com capacidade para até 30
kg. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado
no méaximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo
de validade: minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

10 | FARINHA DE TRIGO ESPECIAL Descricdo do objeto: kg 250,00 13,65 3412,50
farinha de trigo tipo 1, de cor branca, enriquecida com
ferro e acido félico. Deve ser elaborada com graos de
trigo (Triticum aestivum L.) ou outras espécies de trigo do
género  Triticum  (exceto  Tritcum durum), ou
combinag¢bes por meio de trituragdo ou moagem e outras
tecnologias ou processos. Por por¢do de 50 gramas
devera apresentar: Carboidratos: Minimo 38 gramas.
Proteinas: minimo 5,0 gramas. N&o deve apresentar
Gorduras Totais, Saturadas e Trans. Deve conter no
minimo 1 grama de Fibra Alimentar, minimo 2,1 mg de
ferro e ndo apresentar sédio. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de
odores ou sabores estranhos ou impréprios ao produto.
Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o
produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condiges
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a salde do consumidor.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de
pé fino, leve, cor branca, odor e sabor préprios. Quando
utilizado no preparo de pées, ndo deve deixar a massa
escura. Caracteristicas Macroscoépicas e Microscoépicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscépicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
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de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢cdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: polietileno
transparente, novo, limpo, que proteja o produto de dano
interno ou externo e que ndo transmita odores e sabores
estranhos ao produto. Cada pacote deve conter 1 kg.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: sacos de
plastico reforgados e lacrados, com capacidade para até
30 kg. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 04 meses a partir
da data da entrega.

11 | OLEO DE SOJA Descri¢éo do objeto: dleo de soja, tipo u 200,00 3,76 752,00
1, refinado, obtido dos graos de soja (Glycine Max. L.
Merrill), por meio de processos tecnolégicos adequados,
constituido principalmente por triglicerideos de &cidos
graxos, obtidos unicamente de matéria-prima vegetal,
refinado mediante o emprego de processos tecnoldgicos
adequados. Poderdo conter pequenas quantidades de
outros lipidios, tais como fosfolipideos, constituintes
insaponificaveis e &cidos graxos livres, naturalmente
presentes no 6leo vegetal. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente. Caracteristicas
gerais: De acordo com a Instru¢cdo Normativa N° 49, de
22/12/2006, o produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em
condicbes que ndo produzam, desenvolvam ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que cologuem em risco a satde do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de
Fabricagdo. N&o deve apresentar mistura de outros
bleos, cheiro forte e volume insatisfatério. Embalagem
deve estar intacta, sem amassamentos e vazamento.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto
limpido e isento de impurezas a 25°C; cor caracteristica;
odor e sabor caracteristicos; isento de ranco, de odores e
sabores estranhos. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: em embalagem plastica contendo 900 ml. N&do
serdo aceitos produtos com lacre rompido ou cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundéria: de papeldao reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para 20 unidades. Data de fabricacdo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega. (apresentar
amostra)

12 | SAL REFINADO Descricdo do objeto: sal refinado é o kg 40,00 1,33 53,20
cloreto de sédio cristalizado extraido de fontes naturais.
Deve ser adicionado de antiumectante e iodo, com teor
igual ou superior a 20 miligramas até o limite maximo de
60 miligramas de iodo por quilograma de produto. O
produto deve estar de acordo com toda legislacdo
vigente. Caracteristicas gerais: deve estar isento de
sujidade, microorganismos patogénicos e outras
impurezas capazes de provocar alteracdes do alimento
ou que indiquem emprego de uma tecnologia
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inadequada. O sal refinado de todos os tipos obedecera
a retencdo maxima de 5% (cinco por cento) na peneira n®
20 (vinte), com 0,84 mm (oitenta e quatro centésimos de
milimetros) de abertura, e a retencdo de 90% (noventa
por cento) na peneira n° 140 (cento e quarenta), com
0,105 mm (cento e cinco milésimos de milimetros) de
abertura. O sal ndo podera conter germes patogénicos
nem substancias téxicas elaboradas por
microorganismos, em quantidade que possa tornar-se
nociva a saide humana. O produto deve ter registro no
Ministério da Salde. Caracteristicas fisico-quimicas:
lodo: teor igual ou superior a 20 miligramas até o limite
méaximo de 60 miligramas de iodo por quilograma do
produto. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de cristais brancos, com granulagdo uniforme,
propria a respectiva classificagéo, devendo ser inodoro e
ter sabor salino-salgado préprio. Ndo deve apresentar-se
empedrado. Caracteristicas Macroscépicas e
Microscdpicas: auséncia de matérias prejudiciais & saude
humana (macroscépicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno transparente, bem vedado,
com 01 kg. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéaria: sacos de plastico refor¢cados e lacrados, com
capacidade para 30 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses
a partir da data da entrega

13 | BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER PCT 250,00 3,90 975,00
Descricao do objeto: Biscoito salgado obtido pela mistura
de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico,
gordura vegetal de hidrogenada, sal, amido, aglcar
invertido, extrato de malte, fermento quimico,
estabilizante, melhorador de farinha (metabissulfito de
sédio e protease. Por por¢do de 30 gramas devera
apresentar: Carboidratos: minimo 19 gramas. Proteinas:
minimo 3,5 gramas, Gorduras totais: maximo 4 gramas.
Fibra alimentar: minimo 1,2 gramas. Sédio maximo 210
mg.. O produto deve estar de acordo com toda legislacdo
vigente. Caracteristicas gerais: Segundo a Resolucéo
RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Fabricado a partir de matérias primas sés
e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais. N&o sera
tolerado o emprego de corantes artificiais na confecgéo
dos biscoitos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor proprios; sabor de
leite caracteristico. Deve ser crocante e ndo apresentar-
se quebrado nem  queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscOpicas e
microscépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
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conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem dupla.
Cada pacote deverd conter 400 gramas. Nao serdo
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao
vigente. Embalagem secundéria: De papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
09 meses a partir da data da entrega.

14 | BISCOITO DOCE SABOR LEITE Descricdo do objeto: PCT 250,00 4,11 1027,50
Biscoito tipo leite obtido pela mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido félico, agucar, amido,
extrato de malte, sal, gordura vegetal hidrogenada
(preferencialmente livre de gordura trans), fermentos
guimicos, bicarbonato de aménio, e bicarbonato de
sédio, estabilizantes lecitina de soja e aromatizantes,
mas ndo devera conter soja (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada
ou proteina texturizada de soja). Por porgdo de 30
gramas apresenta: Carboidratos: minimo 19 gramas.
Proteinas: minimo 1,7 gramas, Gorduras totais: maximo
3,8 gramas. Fibra alimentar: minimo 0,6 gramas. Saédio:
Maximo 94 mg. O produto deve estar de acordo com
toda legislagdo vigente. Caracteristicas gerais: Segundo
a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve
ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condicdes que né&o
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloqguem em risco a
saude do consumidor. Fabricado a partir de matérias
primas sds e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de
conservacdo. Serdo rejeitados os biscoitos mal cozidos,
queimados ou com caracteristicas organolépticas
anormais. N&o sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada,
cor e odor préprios; sabor de leite caracteristico. Deve
ser crocante e ndo apresentar-se quebrado nem
queimado. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscdpicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/fou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: Embalagem dupla. Cada pacote deve conter de
400 a 500 gr. Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundéria: De papeldo reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 09 meses
a partir da data da entrega.

15 | REFRESCO EM PO Descricdo do objeto: Ingredientes: PCT 1.000,00 0,98 980,00
Acucar, polpa de laranja desidratada (1%), ferro, vitamina
C, vitamina A, acidulante &cido citrico, aromatizante,
regulador de acidez citrato de potassio, antiumectante
fosfato tricalcico, corante inorganico diéxido de titanio,
edulcorantes artificiais: aspartame  (19,1mg/100ml),
ciclamato de sédio (10,2mg/100ml), acesulfame de
potassio (2,6mg/100ml) e sacarina sédica (1,0mg/100ml),
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espessantes: carboximetilcelulose e goma xantana e
corantes artificiais: amarelo creplsculo e tartrazina.
Embalagem priméaria: Pcte contendo 35 gramas.
(apresentar amostra)

16 | FERMENTO BIOLOGICO Descri¢éo do objeto: Fermento u 12,00 4,68 56,16
biolégico seco instantaneo para pé&o, obtido de culturas
puras de leveduras (Saccharomyces cerevisias) por
procedimento tecnolégico adequado e empregado para
dar sabor préprio e aumentar o volume e a porosidade
dos produtos forneados. O produto deve estar de acordo
com toda legislagdo vigente. Caracteristicas gerais: O
fermento biolégico destina-se a ser empregado no
preparo de paes e certos tipos de biscoitos e produtos
afins de confeitaria. O produto devera ser fabricado com
matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de
matérias terrosas e detritos vegetais e animais. O
produto ndo devera conter substancias estranhas a sua
composicdo. Os fermentos biolégicos poderdo ser
adicionados das seguintes substancias, proprias para
uso alimentar: farinhas, amidos e féculas, no maximo 5%
p/p; 6leos e gorduras comestiveis; sulfato de célcio;
carbonato de célcio; sorbitol; monolaurato de sorbitana e
outras aprovadas pela CNNPA. Nao deve necessitar de
refrigeragdo nem de adigdo de agua para ser dissolvido.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aspecto de
cilindros de tamanhos variaveis; cor castanho claro;
cheiro préprio; sabor préprio. Nao devera possuir cheiro
de mofo e sabor amargo. Quando empregado no preparo
de paes, deve fazer a massa crescer. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolucdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem a vacuo,
contendo 500 gr. Ndo serdo aceitas embalagens que
perderam o vacuo ou que estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem secundaria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
20 meses a partir da data da entrega.

17 | FERMENTO QUIMICO Descricdo do objeto: produto u 60,00 5,68 340,80
formado de substancia ou mistura de substéncias
quimicas que, pela influéncia do calor e/ou umidade,
produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente. O
fermento quimico destina-se a ser empregado no preparo
de pées, biscoitos, bolachas e produtos afins de
confeitaria. Na composi¢cdo do produto poderdo estar
presentes os componentes listados na Resolucédo
CNNPA n° 38. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de pé fino, cor branca, sabor e
odor préprios. Ndo deve apresentar-se empedrado.
Quando empregado no preparo de bolos, deve fazer a
massa crescer, incorporando ar e ficando com aspecto
macio. Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscopicas e microscépicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
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cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem intacta,
em latas ou potes plasticos de 250 gr com tampa
medidora e lacre de protegdo. As latas ndo devem
apresentar ferrugem, amassamento, vazamento ou
abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: de papelao
reforgcada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 72 latas. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no méaximo
de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

18 | ACHOCOLATADO EM PO ENRIQUECIDO COM NO | KILO 100,00 28,81 2881,00
MINIMO 07 VITAMINAS -DESCRICAO DO OBJETO:
ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO, OBTIDO
PELA MISTURA DE CACAU EM PO, ACUCAR
REFINADO, MALTODEXTRINA E VITAMINAS. PODE
CONTER SAL E AROMATIZANTES. O PRODUTO
DEVERA ESTAR ISENTO DE LEITE, SORO DE LEITE,
SOJA E DERIVADOS (EXCETO LECITINA DE SOJA) E
DE FARINHAS E/OU ESPESSANTES NA SUA
FORMULACAO. NAO DEVERA CONTER CORANTES E
CONSERVANTES (EXCETO ACIDO ASCORBICO).
CARACTERISTICAS GERAIS: O ACHOCOLATADO EM
PO SOLUVEL DEVERA SER PREPARADO COM
INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, DE PRIMEIRA
QUALIDADE. EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA,
NAO APRESENTANDO FERRUGEM, CHEIRO FORTE
E VOLUME INSATISFATORIO. O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO,
ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO
EM CONDICOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS
FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUE
EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER
OBEDECIDA A LEGISLACAO DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:
ASPECTO DE PO FINO E HOMOGENEO, COR
MARROM, ODOR E SABOR DE CHOCOLATE. DEVE
DILUIR TOTALMENTE NO LEITE, SEM FORMAR
GRUMOS. RENDIMENTO MINIMO ESPERADO PARA 1
KG DE PRODUTO = 08 LITROS.CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM SACOS
DE FILME DE POLIESTER METALIZADO LAMINADO
COM POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, COM ATE
01 KG OU SACHE DE 800 GRAMAS OU 1 KG. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO
VIGENTE.EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO REFORCADA, COM AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, COM
CAPACIDADE PARA ATE 12 KG. DATA DE
FABRICACAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MAXIMO DE 30 DIAS ANTES DA
DATA DE ENTREGA.PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO
DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
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19 | CALDO DE GALINHA - Descricdo do objeto: UNI 200,00 2,31 462,00

Ingredientes: Sal, gordura vegetal, amido, extrato de
levedura, acucar, alho, gordura de galinha, sal,
condimento, cisteina, carne de galinha, realcadores de
sabor glutamato monossédico. Embalagem primaria:.
Cada tablete deve conter no minimo 63 gramas, com 6
cubos. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagdo vigente. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses
a partir da data da entrega.

20 | CALDO DE CARNE :Descri¢do do objeto: Ingredientes: u 200,00 2,31 462,00
Sal, gordura vegetal, amido, salsa, alecrim, louro, extrato
de carne, noz-moscada, pimenta do reino branca, cravo.
Embalagem primaria:. Cada tablete (caixa) deve conter
no minimo 57 gramas, com 6 cubos. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo
vigente. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir
da data da entrega.

21 | MOLHO DE TOMATE Descricdo do objeto: Produto u 350,00 1,95 682,50
100% natural pois é elaborado a partir de tomates
frescos, composto por tomate, aglcar e sal. O produto
deve estar de acordo com toda legislagcdo vigente.
Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n°
272, de 22/09/2005, os produtos devem ser obtidos,
processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condicbes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Deve ser obedecida a legislag&o vigente
de Boas Préaticas de Fabricagdo. Os Produtos devem
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagao; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscopicas, Microscopicas e  Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados; Informacéo
Nutricional Complementar, quando houver e outras
legislagBes pertinentes. O extrato de tomate simples
concentrado devera ser preparado com frutos maduros,
selecionados, sdos, sem pele e sem sementes, estar
isento de fermentacdo e de indicadores de
processamento defeituoso. O Ingredientes: Tomate,
cebola, acucar, sal, 6leo de soja, salsa e cebolinha.
Produto deverd conter em sua composi¢cdo vitamina A.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aparéncia de
massa mole, cor vermelha, odor e sabor préprios.
Caracteristicas ~ Macroscépicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscopicas e microscépicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢cdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: sache c¢/ 340gr.
Embalagem secundéaria: de papeldo reforcada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses
a partir da data da entrega. OBS: Os saches nao
deveram apresentar amassados, rasgados ou estufadas.
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22 |HAMBURGUER DE CARNE BOVINA, COM 56G, CX 20,00 35,03 700,60
EMBALADO EM CAIXAS CONTENDO 36 UNIDADES
ENVELOPADO INDIVIDUALMENTE, COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E PESO
LIQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E/OU MINISTERIO DA
SAUDE. APRESENTAR FICHA TECNICA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

23 | OREGANO - Descricdo: NAO CONTEM GLUTEM.| PCT 60,00 4,80 288,00
PRODUTO "IN NATURA". Produto isento de Registro no
Ministério da Saulde, conforme resolugdo n° 23 de
15/03/2000. Validade minima de 24 meses.
APRESENTAR AMOSTRA

24 | Milho de pipoca - milho seco processado em graos crus, PCT 150,00 3,48 522,00
inteiros, para o preparo de PIPOCA, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio livre de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais,
acondicionados em saco plastico resistente. A
embalagem deve conter a validade de no minimo 06
meses a 01 ano. Pacote de 500 gramas. APRESENTAR
AMOSTRA

25 | MILHO VERDE EM CONSERVA - simples, gréos LAT. 350,00 1,95 682,50
inteiros, imerso em liquido de cobertura, tamanho e
coloragdo uniforme. Produto preparado com gréos de
milho previamente debulhados, envasados e cozidos ou
pré-cozidos, imersos em liquido de cobertura apropriada,
submetidos a processo tecnologico adequado, antes ou
depois de hermeticamente fechados nos recipientes
utilizados a fim de evitar sua alteragdo acondicionada em
embalagem com 20 gr., devendo ser considerado como
peso liquido o produto drenado. Estar isento de
fermentacdo e de indicadores de processamento
defeituoso.Sem corantes artificiais, isento de sujidades e
fermentacdo ndo devem estar amassados; enferrujados
e estufados;ndo devem conter perfuracdes;
principalmente nas costuras;ndo devem soltar ar com
cheiro azedo ou podre, quando abertos;ndo devem
apresentar manchas escuras e ferrugem, na parte
interna;atender as exigéncias do ministério da agricultura
e dipoa e regulamento de inspec¢édo industrial e sanitaria
de produtos de origem vegetal. Embalagem primaria: lata
c/ 200gr. Embalagem secundéaria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega. OBS: As latas ndo
deveram apresentar amassados, ferrugens ou estufadas.
APRESENTAR AMOSTRA

26 | ERVILHA VERDE EM CONSERVA - simples, inteira, | LAT. 300,00 1,95 585,00
imersa em liquido, tamanho e coloracdo uniformes,
produto preparado com as ervilhas previamente
debulhadas, envasadas, reidratadas ou pré-cozidas,
imersas em liquido de cobertura apropriados, submetidas
a processo tecnolégico adequado antes ou depois de
hermeticamente fechadas nos recipientes utilizados, a
fim de evitar sua alteracdo, acondicionada em
embalagem com 200gr, sendo considerado como peso
liquido o produto drenado. Estar isento de fermentagéo e
de indicadores de processamento defeituoso. Sem
corantes artificiais, isento de sujidades e fermentagéo
ndo devem estar amassados; enferrujados e estufados;
ndo devem conter perfura¢des; principalmente nas
costuras; ndo devem soltar ar com cheiro azedo ou
podre, quando abertos; ndo devem apresentar manchas
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escuras e ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e DIPOA e
regulamento de inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem vegetal. Embalagem priméaria: lata c/
200gr. Embalagem secundaria: de papeldo reforgada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega. OBS: As latas ndo
deveram apresentar amassados, ferrugens ou estufadas.
apresentar amostra

27 | MAIONESE - pote de 250 gr - Ingredientes: Agua, 6leo u 250,00 5,58 1395,00
vegetal, ovos pasteurizados, amido modificado, aglcar,
vinagre, sal, suco de limdo, paprica, acidulante é&cido
latico, estabilizantes goma xantana e goma guar,
conservador sorbato de potassio, aromatizantes,
sequestrante edta calcio dissédico e corante beta-
caroteno. NAO CONTEM GLUTEN.

28 | CATCHUP - 400 gr - Ingredientes: Tomate, acUcar, u 100,00 5,40 540,00
vinagre, sal, cebola, alho, especiarias, espessante
pectina e goma xantana, acidulante acido latico,
conservador sorbato de potassio e aromatizantes. NAO
CONTEM GLUTEN. APRESENTAR VALIDADE MiNIMA
DE 06 (SEIS) MESES NA DATA DE ENTREGA

29 | Leite integral - descricdo do objeto: leite uht integral CX 350,00 38,55 13492,50
(ultra-alta temperatura, wuat), ou seja, o leite
homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4
segundos, a uma temperatura entre 130°c e 150°c,
mediante um processo térmico de fluxo continuo,
imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a
32°c e envasado sob condigbes assépticas em
embalagens estéreis e hermeticamente fechadas. o
produto deve estar de acordo com a legislagéo vigente.
caracteristicas gerais: leite uht integral (ultra-alta
temperatura, uat). serd aceito o uso dos seguintes
estabilizantes: citrato de sédio, monofosfato de sodio,
difosfato de sddio, trifosfato de sédio, separados ou em
combinagdo, em uma quantidade ndo superior a
0.1g/100 ml expressos em p205. as praticas de higiene
para elaboragdo do produto estardo de acordo com o
estabelecido no cddigo internacional recomendado de
préaticas, principios gerais de higiene dos alimentos (cac.
vol. a 1985). caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido, cor branca, sabor e odor caracteristicos,
sem sabores e odores estranhos. caracteristicas
macroscopicas e microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscoépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a resolugdo rdc n° 175, de
08/07/2003. embalagem primaria: acondicionado em
embalagem tetra brick asseptic, com tampa abre-fecha.
as bordas do fecho de vedag¢@o da embalagem devem
estar perfeitas e ter registro no ministério da agricultura -
sif/dipoa. ndo serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam estufadas ou danificadas. a rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. embalagem
secundéria: caixa de papeldo reforgcada revestida com
plastico resistente e lacrado, com capacidade para 12
litros. data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da data de
entrega. prazo de validade: minimo de 100 dias a partir
da data da entrega. Cada caixa devera conter outras 12
caixas de 1 litro cada. Total por caixas 12 litros.
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30 | MARGARINA Descricdo do objeto: Margarina cremosa | pote 300,00 4,21M 1263,00

com sal, Produto gorduroso em emulsdo estavel com
leite ou seus constituintes ou derivados, e outros
ingredientes, destinados a alimentagdo humana com
cheiro e sabor caracteristico. Devera conter no minimo
80% de lipidios A gordura lactea, quando presente, ndo
devera exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais. O
produto deve estar de acordo com toda legislacdo
vigente. Caracteristicas gerais: Margarina cremosa com
sal. O teor de lipidios totais deve constar no painel
principal do rétulo de forma clara, destacada e precisa.
Deve conter selo do SIF. Por por¢cdo de 10 gramas
devera conter minimo de 45 mcg de vitamina A, maximo
3,8 gramas de Gorduras polinsaturadas, maximo 8
gramas de gorduras totais, maximo 70 mg de sédio. As
praticas de higiene para elaboragdo do produto deverédo
estar de acordo com o Regulamento Técnico sobre as
CondigGes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagao para estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
Caracteristicas fisico-quimicas: minimo de 80% de
lipidios. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de emulsédo plastica, homogénea e uniforme; cor
amarela homogénea; sabor ligeiramente salgado; odor
caracteristico. O produto ndo pode estar se liqguefazendo,
0 que é um indicativo de armazenamento a altas
temperaturas.  Caracteristicas =~ MacroscOpicas e
Microscdpicas: auséncia de matérias prejudiciais & saude
humana (macroscépicas e microscopicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméaria: Embalagem de potes de polietileno resistente
ou acetado com tampa e lacre de protegdo intacto,
contendo 500 gr de peso liquido. O teor de lipidios totais
deve constar no painel principal do rétulo de forma clara,
destacada e precisa. Nao serdo aceitos produtos com
lacre rompido ou cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacdo
vigente. Embalagem secundaria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para 6 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 06 meses
a partir da data da entrega.

31 | DOCE DE LEITE Descri¢&o do objeto: Leite, leite em pd, | POTE 250,00 11,13 2782,50
acucar, amido de milho, bicarbonato de sédio, citrato de
sédio e enzima lactase. Embalagem primaria:. Cada pote
deve conter 900 gramas. Nao serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Data de
fabricag&o: o produto deve ter sido fabricado no méaximo
de 30 dias antes da data de entrega.Prazo de validade:
minimo de 11 meses a partir da data da fabricacdo

32 | FRANGO - apresentar-se congelado, embalado em kg 100,00 4,81 481,00
sacos plasticos transparente, atoxico, limpo, néo violado,
resistente, que garantam a integridade do produto.
Acondicionados em caixas lacradas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificago,
procedéncia, nimero de lote, quantidade de produto,
namero do registro do Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega. Embalagem em Kg.

33 | SALSICHA DE CARNE: Descricdo do objeto: produto kg 180,00 8,73 1571,40
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carneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de
ave e carne mecanicamente separada de ave (nho
méaximo de 40%), mitidos comestiveis de ave e gorduras
adicionados de ingredientes (exceto pimenta), embutido
em envoltério natural ou artificial ou por processo de
extrusdo, e submetido a um processo térmico adequado.
Nao pode conter gliten. Serd tolerada a adicdo de
pequenas quantidades de agua, amido, soja e corantes
naturais. O produto devera ser congelado a temperatura
igual ou inferior a -18°C e transportado em caminh&o
frigorifico, com a mesma temperatura, em condiges que
preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento
congelado. O produto deve estar de acordo com a
legislacdo vigente, isto é, deve obedecer a: Instrucédo
Normativa n°® 4, de 31/03/2000; Instru¢cdo Normativa n°
22, de 24/11/2005; Decreto 30.691 de 29/03/52,
RIISPOA - M.A.; Resolugdo RDC n.° 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS; Portaria n° 368, de 04/09/97.
Caracteristicas gerais: A salsicha devera ser preparada
com carnes em perfeito estado de conservacdo. N&o
sera tolerada a utilizagéo de qualquer tipo de subproduto
de carne suina ou bovina. N&o sera tolerada a presenca
de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragéo
sem uniformidade. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): O produto ndo deverd apresentar
superficie Umida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo
puatrida. Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas:
O produto ndo deverd conter substancias/matérias
estranhas de qualquer natureza. Embalagem priméria: O
pacote de salsicha congelada deverd ser a vacuo e
apresentar 1,5 kg. A embalagem priméaria deve ser a
vacuo, termo-encolhivel, atodxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuragcdes. Quando descongelado, o produto n&o
podera perder percentual de agua superior ao
determinado pela legislagdo. Serd recusada a
embalagem defeituosa que exponha o produto a
contaminacao e/ou deterioragdo, ou que nao permita o
perfeito armazenamento do produto. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente
(Instru¢do Normativa n® 22, de 24/11/2005, do M.A.A)).
No rétulo de cada embalagem deve constar identificagdo
completa do produto (nome do produto), marca,
ingredientes, identificacdo da origem (nome e enderego
do fabricante), peso liquido, ingredientes, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condicdes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE e indicagdo da expresséo:
SIF/ DIPOA sob n°. _ /  ou SIE/CIDASC sob
n° /|, (FICHA TECNICA CONTENDO TABELA
DE INFORMAQAO NUTRICIONAL,ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR). APRESENTAR
VALIDADE MINIMA DE 30 (TRINTA) DIAS NA DATA DE
ENTREGA

34 | Carne bovina moida de 1?2 tipo patinho, conforme| KILO 150,00 18,25 2737,50
especificacdo anexa. Descricdo do objeto: a matéria-
prima a ser utilizada devera estar isenta de tecidos
inferiores como o0ssos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc.
percentual maximo de gordura admitido de até 15% por
pacote. Nao sera permitida a obtencdo do produto a
partir de moagem de carnes oriundas da raspa de 0ssos
e carne mecanicamente separada - cms. o produto
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devera ser transportado em caminh&o frigorifico, com
temperatura igual ou inferior a -18°c. o produto deve
estar de acordo com a legislacédo vigente, isto &, deve
obedecer a: instrugdo normativa n° 83, de 21/11/2003;
portaria n.° 5 de 8/11/88, sipa/dipoa; instru¢gdo normativa
n° 22, de 24/11/2005; decreto 30.691 de 29/03/52, riispoa
- m.a.; resolugdo rdc n.° 12, de 02/01/01, anvisa/ms;
portaria n° 368, de 04/09/97. Caracteristicas gerais: 0
tipo de corte devera ser caracteristico da pega conforme
0 padréo descrito na portaria n.° 5 de 8/11/88, sipa/dipoa.
Durante o processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminagdo de cartilagem, aponevroses e do
excesso de gordura, a qual devera ser inferior a 15%).0
produto devera ser obtido em local préprio para moagem,
com temperatura ambiente néo superior a 10°c. a carne
moida devera sair do equipamento de moagem com
temperatura nunca superior a 7°c (sete graus celsius) e
ser submetida, imediatamente, ao congelamento (rapido
ou ultra-rapido). a carne moida congelada devera
apresentar-se livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualguer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteragdo. Caracteristicas fisico-
guimicas: gordura: méaximo de 15% por pacote.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): carne de cor
vermelha cereja, elastica, firme e com odor agradavel.
Caracteristicas macroscopicas € microscopicas: 0
produto ndo deverd conter substancias/matérias
estranhas de qualquer natureza. Embalagem priméria: o
pacote de carne moida congelada devera apresentar
peso liquido de até 02 kg. a embalagem primaria deve
ser a vacuo, termo-encolhivel, atéxica, transparente e
resistente, termossoldada, contendo apenas uma pega.
Deve estar intacta, sem perfuragbes. Quando
descongelado, o produto ndo podera perder percentual
de agua superior ao determinado pela legislagdo. sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacéo e/ou deterioragéo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislacéo vigente
(instrugdo normativa n°® 22, de 24/11/2005, do m.a.a.). no
rétulo de cada embalagem deve constar identificagcdo
completa do produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do sif ou sie e indicagdo da expresséo:
registro no ministério da agricultura sif/dipoa sob n°-----/--
---. todas as informagbes devem ser apresentadas de
forma clara e indelével e que resista as condigbes
rotineiras de manuseio da embalagem. Embalagem
secundéaria: caixa de papeldo reforcada, lacrada e
identificada com o nome da empresa, nome da carne e a
quantidade em quilos do produto, devendo pesar até 25
kg. o produto também pode ser entregue em caixa
plastica limpa, retornavel. data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias antes da data
de entrega prazo de validade: minimo de 10 meses a
partir da data da entrega. (apresentar ficha técnica e
certificado/comprovacéo de registro do produto no érgdo
competente)

35 | ARROZ PARBOILIZADO DESCRICAO DO OBJETO: PCT 300,00 10,89 3267,00
GRAOS DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA
ESPECIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADO,
PARBOILIZADO, LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO
1. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM
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TODA LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: CLASSIFICADO COMO ARROZ DO GRUPO
BENEFICIADO, SUBGRUPO PARBOILIZADO, CLASSE
LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1, CONFORME A
PORTARIA N° 269, DE 17/11/88 E ANEXOS;
COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS: N° 1, DE
09/01/1989; N° 157, DE 04/11/1991; N° 80, DE
10/04/1992 E N° 10, DE 12/04/1996. O PRODUTO
DEVERA SER DA SAFRA CORRENTE. O PRODUTO
DEVE  APRESENTAR BOM ESTADO DE
CONSERVAGAO, ISENTO DE PROCESSOS DE
FERMENTACAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE  GRAOS
LIGEIRAMENTE AMARELADOS. ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS. DEVE PELO MENOS DOBRAR
DE VOLUME APOS O COZIMENTO. TODOS OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO
QUE DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE
NAO HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM
NO MAXIMO 20 MINUTOS. CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS  ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: DEVE ESTAR
INTACTA, EM POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR E
TRANSPARENTE CONTENDO 5 KG DE PESO
LIQUIDO. NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. DEVE
CONTER O SELO ABIAP. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO
REFORCADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE
PARA 30 KG. DATA DE FABRICACAO: O PRODUTO
DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 30
DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE
QUE ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO
ORGAO OFICIAL DE CLASSIFICAGAO,
DEVIDAMENTE CREDENCIADO PELO MINISTERIO
DA AGRICULTURA, EM MODELO OFICIAL E DE
ACORDO COM A LEGISLACAO EM VIGOR. NA NOTA
FISCAL REFERENTE A ENTREGA DEVERA CONSTAR
O NUMERO DO LOTE QUE ESTA SENDO ENTREGUE.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

36 |FEIJAO PRETO: DESCRICAO DO OBJETO: GRAOS| KILO 150,00 4,74 711,00
PROVENIENTES ESPECIE PHASEOLUS VULGARIS L.,
GRUPO ANAO, CLASSE PRETO, TIPO 1. O PRODUTO
DEVE ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLAGAO
VIGENTE. POR PORCAO DE 60 GRAMAS DEVERA
APRESENTAR: CARBOIDRATOS: MINIMO 32
GRAMAS, PROTEINAS: MINIMO 14 GRAMAS. FIBRA
ALIMENTAR: MINIMO 16 GRAMAS. CALCIO MINIMO:
62MG, FERRO: MINIMO 4 MG. CARACTERISTICAS
GERAIS: CLASSIFICADO COMO FEIJAO GRUPO |
(ANAO), CLASSE PRETO, TIPO 1, CONFORME A
CONFORME A PORTARIA N° 161, DE 24/07/87. O
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PRODUTO DEVERA SER DA SAFRA CORRENTE. O
PRODUTO DEVE APRESENTAR BOM ESTADO DE
CONSERVAGAO, ISENTO DE PROCESSOS DE
FERMENTACAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE  GRAOS
INTEIROS, COR PRETA, ODOR E SABOR PROPRIOS.
NAO DEVE CONTER ODOR DE MOFO. TODOS OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO
QUE DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE
NAO HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM
25 A 40 MINUTOS EM PANELA DE PRESSAO OU 80 A
90 MINUTOS EM PANELA SIMPLES.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM
PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM
VEDADO, CONTENDO 01 KG. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLACGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO
REFORCADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE
PARA 30 KG. DATA DE FABRICACAO: O PRODUTO
DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 30
DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 05 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE
QUE ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO
ORGAO OFICIAL DE CLASSIFICAGAO,
DEVIDAMENTE CREDENCIADO PELO MINISTERIO
DA AGRICULTURA, EM MODELO OFICIAL E DE
ACORDO COM A LEGISLACAO EM VIGOR. NA NOTA
FISCAL REFERENTE A ENTREGA DEVERA CONSTAR
O NUMERO DO LOTE QUE ESTA SENDO ENTREGUE.

37 | MACARRAO PARAFUSO - Descrigdo do objeto: PCT 150,00 1,95 292,50
Macarrdo parafuso, obtido da sémola de trigo,
exclusivamente, com agua, resultante do processo de
empasto e amassamento mecéanico, sem fermentacgéo,
adicionado de ovos. O produto deve estar de acordo com
toda legislagcéo vigente. Por porcédo de 80 gramas devera
apresentar: Carboidratos minimo 58 gramas, Proteinas
minimo 8,5 gramas, Fibra alimentar minimo 1,5
gramas.Caracteristicas gerais: O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas,
isentas matéria terrosa e de parasitos. Ndo devera
apresentar sujidades, bolor manchas ou fragilidade a
presséo dos dedos. O macarrdo devera ser fabricado
com sémola de trigo enriquecida com ferro e 4cido fdlico,
e, ao ser colocado na agua, ndo devera turva-la antes da
coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou
rangoso. O produto deverd classificado como massa
seca; tipo parafuso, para o preparo de macarronada. Ndo
serd aceito macarrdo misto. Poderd conter os aditivos
permitidos pela legislacdo. N&o deve conter corantes
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artificiais.Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor
amarela uniforme; aspecto, odor e sabor caracteristicos.
Ao ser colocada na &agua, ndo deve turva-la antes da
coccdo. Nao pode estar fermentada ou rangosa. Nao
deve apresentar pontos brancos quebradicos. Com
rendimento minimo apds o cozimento de 02 vezes a mais
do peso antes da cocgéo. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno transparente bem vedado,
contendo 500gr. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente.Embalagem
secundéaria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com
capacidade para até 20 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses
a partir da data da entrega.(APRESENTAR AMOSTRA)

38 | VINAGRE DE ALCOOL Descri¢&o do objeto: vinagre de UNI 200,00 1,76 352,00
alcool (Fermentado acético de &lcool), obtido pela
fermentacdo acética de uma mistura hidroalcodlica
originaria do alcool etilico potavel. O produto deve estar
de acordo com toda legislagédo vigente. Caracteristicas
gerais: O fermentado acético devera ser filtrado e podera
ser submetido a colagem, clarificacdo, aeracgéo,
envelhecimento e outras praticas destinada a melhorar a
qualidade do produto. O acido acético do fermentado
acético ou vinagre sO podera provir diretamente da
fermentacdo acética. O fermentado acético devera ser
submetido a processo que comprovada mente elimine os
microorganismos prejudiciais ao produto, objetivando a
estabilizagdo  biolégica.  Caracteristicas  sensoriais
(organolépticas): cor caracteristica, aroma acético, sabor
acido, aspecto ausente de elementos estranhos a
natureza do produto. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: Embalagem plastica, acondicionada
adequadamente para a manutencdo e preservacdo da
qualidade nutricional do produto, garantindo seguranga
no manuseio e transporte, contendo 900 ml. Nao serao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacdo
vigente. Embalagem secundéria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para 12 unidades. Data de fabrica¢éo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega.

39 | Macarrdo instantdneo sabor carne./ galinha caipira: UNI 200,00 1,00 200,00
macarréo instantaneo com tempero. Composic¢éo basica:
sémola de trigo enriquecido com ferro e &cido félico,
gordura vegetal, sal, corante betacaroteno. Ingredientes
de tempero em pé contendo: sal, carne bovina ou galinha
caipira, desidratada, aclcar refinado, proteina vegetal
hidrolisada, cebola, alho, circuma, urucum, corantes
naturais, antiumectante, aromatizante natural, acidulante,
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condimentos preparados de: pimenta, salsa e
realcadores de sabor. no sabor de carne ou galinha
caipira, com validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega. Pesando liquido 85, gramas sendo 80g
de macarrdo e 5g de tempero. (APRESENTAR
AMOSTRA)

40 | CHOCOLATE AO LEITE - ingredientes: Agulcar, cacau, u 200,00 5,75 1150,00
leite em p6 integral, soro de leite em p6, gordura vegetal,
gordura anidra de leite, emulsificantes lecitina de soja e
ricinoleato de glicerila e aromatizantes. Contem gluten.
Embalagem 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)

41 [POLVILHO AZEDO - AMIDO DE MANDIOCA 100%, | pacot 50,00 3,91 195,50
PASSADO POR PROCESSO MODIFICADO DE
FERMENTAGAO E SECAGEM SOLAR. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTREMAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO E PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DO PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ORGAOS ANVISA.
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO ROTULO
DATA DE VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES,
A PARTIR DA ENTREGA. A EMBALAGEM DEVERA
CONTER PESO LIQUIDO DE 500G. PACOTE DE
POLIETILENO ATOXICO.(APRESENTAR AMOSTRA)

42 | FARINHA DE ROSCA - obtida pela moagem d pédes| PCT 50,00 4,40 220,00
torrados, acondicionada em pacotes plasticos,
transparentes, limpos, ndo violados, resistentes. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informa¢des nutricional,
nimero do lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 05 meses a partir da data
de entrega. De acordo com a resolugdo n°® 12/78 da
CNNPA. Pacote com 500 gramas, em plastico
transparente.

43 | REFRIGERANTE de sabores variados (cola, guarana, u 180,00 3,93 707,40
laranja, uva), isento de sujidades, parasitas e larvas,
acondicionado em garrafa pet com tampa de rosca,
contendo 2 litros cada. Devera apresentar validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA)

44 | BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO, Produto lacteo LTR 100,00 4,55 455,00
resultante da mistura do leite, soro de leite (30%
méximo), adicionado ou nédo de substancias alimenticias,
gordura vegetal, leite fermentado, fermento lacteo.
Produto adicionado de vitaminas A, D, E, K e zinco.
Produto deverd seguir a legislacdo vigente (Instru¢éo
Normativa n® 16 de 23/08/05 MAPA). Registro do SIE ou
SIF. O produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado e transportado em condi¢bes que n&o
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que cologque em risco a
salde do consumidor.Deve ser obedecida a legislagéo
vigente de Boas préaticas de fabricacdo. A base lactea
deve representar pelo menos 51% (m/m) do total de
ingredientes do produto. Poderd se adicionado de
vitaminas e minerais atendendo a legislacdo especifica
(Portaria n® 3113/01/98). Aspecto: liquido. Odor, sabor e
aroma: préprio. Ndo devera conter substancias estranhas
de qualquer natureza. A Data de validade devera ser de
2 meses da data da entrega. Embalagem contendo 1
litro. APRESENTAR AMOSTRA

45 | MEL DE ABELHA PURO. Produto livre de impurezas.| UND 100,00 6,90 690,00
Aspecto: liquido denso, viscoso, translicido ou
parcialmente cristalizado.Cor: levemente amarelada a
castanho-escura. Cheiro: proprio. Sabor: proprio.
Rotulagem obrigatéria ( RDC n°.360/359 de 23/12/03,
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RDC n°.259 de 20/09/02, RDC n°.123 de 13/05/04, lei n®
10.674/03 e Portaria n° 34 SNVS). Embalagem
Secundaria: sacos plasticos contendo 280 g (sachés).
APRESENTAR AMOSTRA

46 | PAO DE FORMA FATIADO, embalagem de 500g,| PCT 120,00 5,28 633,60
composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdélico, agucar, gluten, sal, gordura vegetal
hidrogenada, fermento biolégico e conservador propinato
de célcio. Ser fresco, fabricado no maximo um dia antes
da entrega, e com prazo de validade de 4
dias. APRESENTAR AMOSTRA

47 | BOLO DOCE CONFEITADO e RECHEADO, com duas u 20,00 94,90 1898,00
camadas de recheio. Com peso maximo de 3kg. Os
recheios poderéo ser de chocolate, doce de leite e frutas
da época. Ser fresco e fabricado no dia. (APRESENTAR
AMOSTRA)

48 | BATATA PALHA - BATATA PALHA DE PRIMEIRA| pacot 150,00 13,80 2070,00
QUALIDADE. INTEGRA E CROCANTE. EMBALADA EM
PLASTICO RESISTENTE, COM IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, NOME E ENDERECO DO FABRICANTE,
DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE.
REGISTRO NO SSAP OU MS. PRODUTO OBTIDO
ATRAVES DA BATATA DESCASCADA, RALADA TIPO
PALHA, INTEGRA E FRITA EM OLEO VEGETAL,
ISENTA DE ACIDOS GRAXOS TRANS. A BATATA
DEVE SER OBTIDA PROCESSADA EMBALADA E
ARMAZENADA E CONSERVADA EM CONDIGOES
QUE NAO PRODUZAM E/OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS
QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO
CONSUMIDOR.  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. EMBALAGEM PRIMARIA:
FILME COMPOSTO DE POLIETILENO, POLIESTER E
ALUMINIO OU  SIMILAR, HERMETICAMENTE
FECHADA COM CAPACIDADE DE 500G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADA,
RESISTENTE AS CONDIGOES ROTINEIRAS DE
MANIPULACAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,
DEVIDAMENTE LACRADAS. O PRODUTO DEVE SER
ISENTO DE CORANTES. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO DATA DE VALIDADE
SUPERIOR A 10 (DEZ) MESES, A PARTIR DA DATA
DE ENTREGA. PACOTE COM 500G.(APRESENTAR
AMOSTRA)

49 [LEITE DE COCO - NATURAL INTEGRAL| u 30,00 3,61 108,30
CONCENTRADO  ISENTA  DE  SUJIDADES,
PARASITAS, LARVAS, COM ASPECTO COR, CHEIRO
E SABOR PROPRIOS. ACONDICIONADO EM VIDROS
APROPRIADOS COM 200 ML, INTEGRADAS E
RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGCAO,
PROCEDENCIA, INFORMACOES  NUTRICIONAIS,
NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DE PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA ANVISA E
INMETRO. EMBALAGEM 200ML. (APRESENTAR
AMOSTRA)

50 |CARNE DE MERLUZA EMPANADO TEMPERADO E| PCT 60,00 18,75 1125,00
CONGELADO, com peso aproximado de 25 a 30
gramas, o produto deve ser exclusivamente de file de
peixe merluza. Aspecto proprio, firme; cor prépria e
uniforme, sem manchas escuras, odor proprio e
agradavel; sabor préprio e agradavel; consisténcia e
textura propria, crocante externamente, macio e
agradavel a degluticéo internamente, o produto deve ser
livre de gordura trans. EMBALAGEM PRIMARIA: de 1 kg
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a 2,5kg, em sacos plasticos de polietiieno de baixa
densidade, contendo etiqueta primaria com rotulagem de
acordo com legislagédo vigente (RDC 360), contendo
nome e composi¢do do produto, lote, data de fabricacao,
validade, nimero do registro do 6rgdo oficial, CNPJ,
endereco do fabricante e distribuidor aprovada para
contato direto com alimentos, de acordo com a resolugao
105/99 da ANVISA, com selagem a quente na base e na
boca, sem perfuragbes ou vazamentos. PRAZO DE
VALIDADE: Minimo de 12 meses. EMBALAGEM
SECUNDARIA: Embalagem secundéaria do produto
devera ser em caixa de papeldo refor¢cado, adequado ao
empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva,
resistente  a danos durante o0 transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. apresentar ficha
técnica.(APRESENTAR AMOSTRA)

51 [ ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL, peso drenado lata 100,00 4,41 441,00
de 120g. Peixe em conserva, peixe tipo atum ralado,
ingredientes: 6leo comestivel/agua, sal. Embalagem em
lata 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)

52 | ATUM SOLIDO EM AGUA, peso drenado de 120g, peixe lata 100,00 5,95 595,00
em conserva, tipo peixe atum, conservado em agua e
sal. Embalagem em lata 170g. (APRESENTAR
AMOSTRA)

53 | MISTURA P/PAO DE QUEIJO - Polvilho doce, gordura| PCT 50,00 6,36 318,00
vegetal hidrogenada, leite em p6 integral, condimento
preparado sabor queijo romano (queijo, soro de leite em
po, gordura vegetal, maltodextrina, sal, proteina lactea e
aromatizante), condimento preparado sabor queijo (soro
de leite, sal, maltodextrina, amido de milho, amido de
milho modificado, extrato de levedura em po, realgador
de sabor glutamato de sédio, substancias aromatizantes
naturais e idénticas as naturais, antiumectantes fosfato
tricalcico e didxido de silicio, acidulante acido citrico), sal,
queijo em po, realgador sabor glutamato monossédico,
acidulante &cido lactico e antioxidante BHT. Nao contem
gluten. Embalagem 250g. (APRESENTAR AMOSTRA)

54 |GELEIA DE FRUTAS - EMBALAGEM COM 230G u 150,00 5,03 754,50
COMPOSTA POR POLPA DA FRUTA, CUBOS DE
FRUTAS, AGCUCAR, ESTABILIZANTE PECTINA E
ACIDULANTE ACIDO CITRICO. NAO CONTEM
GLUTEN, CONFORME A FRUTA CONTEM
SEMENTES. SABORES DIVERSOS. DEVERA CONTER
COR E CHEIRO E SABOR PROPRIO DO PRODUTO.
NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. DATA DE FABRICACAO: O
PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO
DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO
DE VALIDADE: MINIMO DE 06 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA)

55 | CHOCOLATE AO LEITE P/COBERTURA | KILO 25,00 30,93 773,25
INGREDIENTES DO PRODUTO:AGUCAR, LEITE,
LIQUOR DE CACAU, MANTEIGA DE CACAU,
GORDURA VEGETAL, LACTOSE, EMULSIFICANTES
LECITINA DE SOJA E RICINOLEATO DE GLICERILA E
AROMATIZANTE.CONTEM GLUTEN. ARMAZENADO
EM AMBIENTE SECO, FRESCO E AREJADO, FORA
DA GELADEIRA, LONGE DE PAREDES E PRODUTOS
QUIMICOS. EMBALAGEM 1KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

56 |Leite em PO modificado enriquecido com Ferro para u 60,00 33,11 1986,60
alimentacdo de lactentes de 0 a 6 meses. Devera
apresentar leite de vaca semi ou desnhatado,
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maltodextrina, 6leo de palma, 6leo de canola e éleo de
milho, vitamina C, taurina, sulfato ferroso, vitamina E,
Niacina (vitamina PP), sulfato de zinco, pantotenato de
célcio, vitamina A, sulfato de cobre, vitamina B6,
Vitamina B1, vitamina D, biotina, vitamina B2, iodeto de
potassio, acido félico, vitamina K, vitamina B12, sem
glaten. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega. - embalagem 400g (APRESENTAR AMOSTRA)

57 |Leite em p6 modificado enriquecido com Ferro para u 60,00 33,11 1986,60
alimentacdo de lactentes de 6 meses a 1 ano - Devera
apresentar leite de vaca semi ou desnhatado,
maltodextrina, 6leo de palma, 6leo de canola, 6leo de
milho, vitamina C, sulfato ferroso, vitamina E, Niacina
(vitamina PP), sulfato de zinco, pantotenato de célcio,
vitamina A, Vitamina B6, Vitamina B1, vitamina D,
vitamina B2, iodeto de potéssio, acido félico, vitamina K,
biotina, vitamina B12, ndo contém glaten. Validade
minima de 6 meses a contar da data da entrega. -
embalagem 400g(APRESENTAR AMOSTRA)

58 | Leite em p6 sem lactose, sabor original. Ingredientes de u 40,00 43,25 1730,00
origem vegetal, proveniente da proteina isolada de soja,
enriquecido com ferro, vitamina A, fésforo, zinco, calcio,
ferro e iodo sem a presenca de amido. Rendimento de 10
a 12 porgbes por un. A embalagem n&o podera
apresentar amassada ou enferrujada e deverd conter
data de validade, fabricagcdo e numero do lote.
Embalagem de 300g. (APRESENTAR AMOSTRA)

59 [SAGU - CONTENDO 80% DE GRAOS INTEIROS, | pacot 30,00 6,61 198,30
PREPARADOS COM MATERIAS PRIMAS SAS,
LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAS TERROSAS,
PARASITOS E DE DETRITOS, ANIMAIS OU VEGETAIS
- EMBALAGEM DE 500G. PACOTE PLASTICO
TRANSPARENTE. PRAZO DE VALIDADE DE NO
MINIMO 06 MESES DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

60 |ACUCAR CRISTAL EM DIVERSAS CORES, AZUL,| KILO 25,00 6,83 170,75
AMARELO, ROSA, VERMELHO E VERDE, PARA
DECORAGAO, CONTENDO NO MINIMO 99,3% DE
CARBOIDRATO POR PORCAO, DEVERA SER
FABRICADO DE CANA DE AGUCAR LIVRE DE
FERMENTAGAO, ISENTO DE MATERIA TERROSA,
PARASITOS E DE DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS
- EMBALAGEM 1KG. EMBALADO EM SACO
TRANSPARENTE. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A
CONTAR DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA)

61 |Chas diversos sabores, caixa com 10 saches. CX 60,00 5,00 300,00
Acondicionado em envelope individual, tipo sache, de
papel impermeéavel, com vedacdes mecanica (selagem).
A embalagem devera trazer externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informag¢des nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data
de entrega. De acordo com a RDC n° 276/2005. Peso
aproximado pro sache 10 gramas.(APRESENTAR
AMOSTRA)

62 | Linguicinha - carne suina pura e limpa, de 12 qualidade, KG 30,00 15,63 468,90
apresentando-se em gomos uniformes, adicionada de
toucinho e condimentos naturais em proporcdes
adequadas ao tipo calabrés submetido ao processo de
cura, embalada & vacuo em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, nédo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto ate o momento do consumo,
acondicionadas em caixas lacradas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, numero de lote, quantidade do produto,
numero de Registro no Ministério da

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITAGOES
CNPJ N° 83.102.855/0001-50

Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 20 dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante.
Embalagem em Kg. apresentar ficha técnica
(APRESENTAR AMOSTRA)

63 | Carne de musculo sem osso carne bovina magra kg 45,00 17,86 803,70
(musculo), resfriada, limpa, aspecto: proprio da espécie,
ndo amolecida nem pegajosa, cor: prépria de espécie,
sem manchas esverdeadas ou pardacentas, odor:
proprio do tipo de carne, caracteristico da peca conforme
0 padréo descrito n Portaria n° 5 de 8/11/88 e publicada
no D.O.U. de 18/11/88, Secado |. Embalada em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, acondicionados em caixas
lacradas. Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolucdo RDC n° 12, 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, Item 'a', publicada no
D.O.U. Secédo | em 10/01/01. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, numero do Registro no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIF.
O produto devera apresentar validade minima de 20 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Embalagem em Kg. apresentar ficha técnica
(APRESENTAR AMOSTRA)

64 | CANELA EM PO - CANELA EM PO, 100% NATURAL, | pacot 20,00 3,91 78,20
SEM CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES. ROTULAGEM  NUTRICIONAL NA
EMBALAGEM. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
VALIDADE SUPERIOR A 06 MESES DA ENTREGA.
EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO MINIMO
50G. (APRESENTAR AMOSTRA)

65 | AVEIA EM FLOCOS FINOS - Produto resultante da| pacot 40,00 7,11 284,40
modelagem de grdos de aveia ap6s limpeza e
classificagdo. Composigdo centesimal: 12g. de proteinas,
8g de lipidios e 63g. de carboidratos, sem adicdo de
aclcar. O produto devera apresentar no rotulo data de
validade superior a 6 (seis) meses da entrega, data de
fabricagcdo e n° de lote. Embalagem com no minimo
250g. (APRESENTAR AMOSTRA)

66 |CRAVO DA INDIA - CRAVO 100% NATURAL, SEM | pacot 20,00 3,48 69,60
CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES, EM FORMA DE BOTAO, COLHIDO
ANTES DE DESABROCHAR, AROMA FORTE E
SABOR PICANTE. (6] PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO PRAZO DE VALIDADE
SUPERIOR A 12 (DOZE) MESES, A PARTIR DA
ENTREGA. EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO
MINIMO 50G. (APRESENTAR AMOSTRA)

67 | COXA E SOBRECOXA DE FRANGO - Carne de frango | KILO 45,00 5,90 265,50
tipo coxa e sobre coxa congelada com adi¢do de agua no
Maximo de 6%, levemente temperada. Aspecto proprio,
ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem
manchas esverdeada, cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujevidade e larvas, com registro no SIF ou
SISP. PRAZO DE VALIDADE/ CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO E CONSERVAGAO (com
temperatura ideal): Embalagem Fechada: Validade
minima: 04 (quatro) meses. Temperatura de
armazenamento: (-18°C) a (-12°C); Data de entrega nao
devera ser superior a 15 dias da data de fabricagéo.
Embalagem Primaria: Saco plastico de polietileno.
Devera conter no minimo 0lkg. Devem constar as
seguintes informagfes: Modo de preparo e de
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descongelamento, Marca comercial, Nome e descrigao
do produto, Carimbo do Ministério da Agricultura, Tabela
de conservagdo, Raz&o social, Endereco, CNPJ e
inscricdo estadual da empresa, Numero de Registro no
Ministério da Agricultura, Lista de ingredientes, Peso
Liquido, Tabela Nutricional, além dos dizeres: "Mantenha
Congelado a (-18°C) a (-12°C)", "Industria Brasileira",
"Uma vez descongelado, este produto ndo devera ser
novamente congelado”. O lote, que corresponde a data
de fabricagcdo, juntamente com o prazo de validade.
Todas as informagfes impressas na embalagem devem
estar Congelado Embalagem de 1 kg. (APRESENTAR
AMOSTRA)

68 MASSA PARA LASANHA - DESCRIQAO: seca; pacot 50,00
INGREDIENTES: Sémola de trigo enriquecida com ferro
e acido félico, clara de ovo e corantes naturais urucum e
curcuma. Contém Gluten. PRAZO DE VALIDADE:
minimo de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem de 500g. (APRESENTAR AMOSTRA)

340,00

69 |PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE| KILO 60,00
CONGELADO - CORTE FILE DE PEITO SEM PELE E
SEM OSSO EM BIFES, CORTES CONGELADOS DE
FRANGO TEMPERADO ( TEMPERO SUAVE) SEM
PIMENTA. EMBALAGEM PRIMARIA - SACO PLASTICO
TRANSPARENTES ATOXICOS, RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COLOCADA A
ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO, FECHADOS A VACUO
PELO SISTEMA CRY- O VAC. COM 1 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA-CAIXA DE PAPELAO,
FECHADA, ETIQUETADAS COM OS DADOS DO
PRODUTO.

777,60

70 | MACARRAO ESPAGUETE - Macarrdo, DESCRICAO: PCT 60,00
Espaguete; CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Sémola
de trigo enriquecida com ferro, acido félico e corante
betacaroteno que n&o contenha colesterol, inspecionada
pelo Ministério da Agricultura; PRAZO DE VALIDADE:
Minimo de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem 500g. (APRESENTAR AMOSTRA)

1188,00

71 | ACHOCOLATADO - Leite integral reconstituido, agucar, u 250,00
soro de leite em pd, cacau em pd, gordura vegetal
hidrogenada, extrato de malte, sal, vitamina
(C,PP,E,B6,B2,B1 e A), achocolatado pronto em caixa
longa vida, com canudo, caixa com 200 ML.
(APRESENTAR AMOSTRA)

395,00

85.039,36

1.2 A presente Ata, assim como a Licitacdo da qual decorreu, ndo obriga o
Municipio de Navegantes/SC a adquirir todos os itens licitados. A presente Ata de
Registro de Precos poderé ser usada por 6rgédos/usuarios, desde que autorizados
pela Administracdo Publica Municipal, nas qualidades e/ou quantidades acima
indicadas, sendo solicitados de acordo com as necessidades do Municipio de

Navegantes/SC, conforme consta no edital de Pregdo Presencial n°® 7/2015.

2. DA UTILIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

2.1 O preco ofertado pela empresa signataria da presente Ata de Registro de
Precos € o especificado no anexo VII, Relacdo de Itens, de acordo com a

respectiva classificacdo no Pregéo 7/2015.
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3.1 Esta ATA DE REGISTRO DE PRECO n&do obriga o Municipio de
Navegantes/SC a firmar as contratacdes nas quantidades estimadas, ressalvado o
disposto no Paragrafo Unico desta Clausula:

Paragrafo Unico: Estima-se que a Contratac&o atinja o percentual minimo de 25%
(vinte e cinco por cento) do total registrado na ATA.

4. LOCAL DO FORNECIMENTO/ENTREGA DOS PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS).

4.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), deverdo ser
fornecidos/entregues por meio préprio em até 05 (cinco) dias apds a emissao da
Ordem de Compras diretamente na Secretaria Municipal de Assisténcia Social ou
em local que sera oportunamente informado pela Secretaria solicitante.

4.2 O fornecimento dos itens sera de forma parcelada e a forma de execuc¢éo sera
direta, de acordo com as necessidades do municipio de Navegantes/SC.

5. DO PRAZO

5.1 A presente Ata tera vigéncia por 12 (doze) meses ou até da aquisi¢ao total do
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), vedada sua prorrogacéo além do periodo de 12 (doze) meses.

5.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), que ndo forem
adquiridos deverdo ser desconsiderados caso ndo haja termo aditivo ao contrato.
Neste caso ndo ha obrigatoriedade da aquisicdo dos mesmos pelo Municipio de
Navegantes/SC, nao podendo se falar em perdas e danos.

6. DO VALOR

6.1 O preco para a execucdo do objeto desta Ata, é o apresentado na proposta da
CONTRATADA/FORNECEDORA, devidamente aprovado pelo MUNICIPIO, tendo
0 seu valor especificado na Relacéo de Itens, anexo VIl deste edital.

6.2 O preco retro referido é final, ndo se admitindo qualquer acréscimo, estando
incluidos no mesmo todas as despesas e custos, diretos e indiretos, como
também os lucros da CONTRATADA/FORNECEDORA.

6.3 A recomposicado dos precos unitarios em razdo de desequilibrio econémico-
financeiro do Contrato somente podera ser dada se a sua ocorréncia ndo era
previsivel no momento da contratagdo, e se houver a efetiva comprovacdo do
aumento pela CONTRATADA/FORNECEDORA (requerimento, planilha de custos
e documentacéo de suporte).

6.4 Durante a vigéncia da Ata, 0s prec¢os registrados seréo fixos e irreajustaveis,
exceto nas hipéteses decorrentes e devidamente comprovadas, nas situacdes
previstas na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei 8.666/93 ou de reducdo dos
precos praticados no mercado.
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6.5 Mesmo comprovada a ocorréncia de situagao prevista na alinea “d” do inciso Il
do art. 65 da Lei n° 8.666/93, a Administracdo, se julgar conveniente, podera optar
por cancelar a Ata e iniciar outro processo licitatorio.

6.6 Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas
condi¢cdes do registro, e, definido o novo preco méximo a ser pago pela
Administracdo, o Proponente registrado sera convocado para a devida alteracao
do valor registrado em Ata.

6.7 Recursos para pagamento — Dotacdo Orcamentéria abaixo descrita:

Projeto/Atividade Recurso Despesa/Ano Descri¢ao

2.154.3390.00 13500 27/2015 Manutencao e Funcionamento Piso de Alta
Complexida

7. CONDICOES E FORMA DE PAGAMENTO

7.1 O pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30 (trinta) dias, ap6s o
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), mediante a apresentacdo da Nota Fiscal/fatura e respectiva
liquidacdo, acompanhada de relatério dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis), fornecidos/entregues, emitido pela Secretaria
competente, devidamente atestada pelo responsavel do setor requerente e,
observado o cumprimento integral das disposi¢cdes contidas neste Edital.

7.1.1 O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30(TRINTA) DIAS DE ACORDO
COM OS PRODUTOS (GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO
PERECIVEIS) FORNECIDOS/ENTREGUES.

7.1.2 E recaindo o dia de pagamento no sabado, domingo ou feriado, o
pagamento serd efetuado no primeiro dia util subsequente ao mesmo.

7.1.3 O pagamento sera efetuado diretamente a
CONTRATADA/FORNECEDORA, através de seu representante legal, preposto
ou procurador, previamente credenciado pela contratada, perante esta
Administracdo Publica Municipal.

7.2 Todos os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis)
fornecidos/entregues deverdo atender a todas as caracteristicas estabelecidas no
Edital.

7.3 Uma vez estando comprovada a adequacgao do objeto nos termos contratuais,
confirmando-se os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis)
fornecidos/entregues serdo recebidos, definitivamente, mediante assinatura do
responsavel, na Nota Fiscal.

7.4 Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com o
documento de cobranca, prova de regularidade perante o Instituto nacional do
Seguro social - INSS e o FGTS — CRF e CNDT (Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas).

7.5 NAO HAVERA, SOB HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.
7.6 A CONTRATADA/FORNECEDORA devera Emitir a nota fiscal com o CNPJ da
Secretaria Solicitante que consta na Autorizagao de Fornecimento.

8. RESPONSABILIDADES
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8.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA ¢é responsavel, direta e exclusivamente,
pela execucdo deste Contrato e, consequentemente, responde, civil e
criminalmente, por todos os danos e prejuizos que, na execucdo dele, venha,
direta ou indiretamente, a provocar ou causar para o MUNICIPIO ou para
terceiros, independentemente da fiscalizacio exercida pelo MUNICIPIO.

8.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA é responsavel pelos encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execuc¢do do contrato, nos
termos do artigo 71 da lei 8.666/93.

8.3. As contribuicdes sociais e 0s eventuais danos contra terceiros sdo de
responsabilidade da CONTRATADA/FORNECEDORA.

8.4 A CONTRATADA/FORNECEDORA fica, Unica e exclusivamente, responsavel
por todos e quaisquer encargos decorrentes do presente contrato, tais como
impostos, taxas, contribuicbes fiscais e parafiscais, emolumentos, 6nus ou
encargos de qualquer natureza; enfim, por todas as obrigacbes e
responsabilidades decorrentes da locacdo, por mais especiais que sejam e
mesmo que nao expressas no presente contrato, eximindo o Municipio de
Navegantes/SC de toda e qualquer responsabilidade e/ou obrigacéo, posto que
considerada incluida no cémputo do valor do presente contrato.

8.5 Fica expressamente vedada a cessdo ou qualquer outra forma de
transferéncia do presente contrato e das obrigacdes dele decorrentes, mesmo que
parcialmente, considerando-se, o presente, de carater personalissimo.

9. OBRIGACOES DO MUNICIPIO

9.1 S&o obrigaces do MUNICIPIO:

a) fiscalizar e controlar a qualidade/quantidade dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis) fornecidos/entregues;

b) efetuar o pagamento dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis) fornecidos/entregues conforme o edital na época de sua exigibilidade.
C) rejeitar, no todo ou em parte, os produtos (géneros alimenticios pereciveis e
ndo pereciveis) que o licitante vencedor apresentar fora das especificacdes
contidas deste Edital.

d) a fiscalizacdo dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis)
fornecidos/entregues ocorrera por intermedio do Municipio de Navegantes/SC, de
forma a fazer cumprir, rigorosamente as condi¢des do objeto do presente Edital;

e) Aplicar a(s) licitante(s) vencedora(s) as sang¢des administrativas previstas na
legislacao vigente.

10. OBRIGACOES DA CONTRATADA/FORNECEDORA.

10.1 Constituem obrigacdes da CONTRATADA:

a) providenciar, no prazo maximo de 24(vinte e quatro) horas, o saneamento de
gualquer irregularidade;

b) manter, durante o contrato, todas as exigéncias contidas na Ordem de Compras
bem como no Edital;
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obrigacfes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas no Edital de licitag&o (art. 55, Xlll da lei 8.666/93);

d) remover e substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do
contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes, conforme previsto
no art. 69 da lei 8.666/93.

10.2 Dentre outros, conforme o0 caso e a legislacdo assim permitir ou exigir, serao
adotados o0s seguintes procedimentos na sua entrega:

a) Serdo recebidos inicialmente, para conferéncia, na Secretaria Municipal de
Assisténcia Social, por técnicos responsaveis, e serdo aceitos somente produtos
que estejam dentro dos padrdes de qualidade/quantidade exigidas e estabelecidas
neste Edital.

b) Verificagdo de qualidade, com adequadas condi¢Bes higiénicas e sanitérias,
bem como o transporte e estocagem;

c) Exigéncia de comprovacdo junto as autoridades sanitérias locais, no que se
refere as instalacdes compativeis com o produto que o licitante se propde a
fornecer;

d) Nos casos de suspeita de problemas na qualidade dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), o servico de vigilancia sanitaria local
devera ser contatado para a realizacdo de inspecdo ou coleta de amostras para
analise laboratorial. Essa atividade também podera ser realizada pela fiscalizacao
do municipio;

e) A Contratada se responsabilizar4 pelo transporte adequado dos produtos
(géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), segundo as normas técnicas
necessarias (boas condi¢fes de higiene e limpeza);

f) Caso a qualidade do produto ndo corresponda as exigéncias da solicitacdo, a
remessa sera devolvida ao fornecedor correspondente antes da data de sua
préxima entrega, devendo o 6érgdo recebedor providenciar a devolucdo e oficiar
por escrito a empresa, concedendo um ultimo prazo de 24 (vinte e quatro)
horas, para a regularizacdo do cronograma, justificando no mesmo procedimento,
as razdes supervenientes da falha ocorrida na entrega, sob as penas contratuais,
se a empresa hao o fizer adequadamente e dentro do prazo estabelecido.

g) Cumprir as demais exigéncias citadas na descricao dos itens deste edital.

h) Os Itens 07, 08, 22, 30, 32, 33, 34, 44, 50, 62, 63, 67, 69 deverdo ser
transportados em caminhao frigorifico, com a mesma temperatura e
condicdes que preservem a qualidade e as caracteristicas dos alimentos.

11. DAS CLAUSULAS CONTRATUAIS.

11.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis),
fornecidos/entregues de forma irregular deverdo ser substituidos as expensas da
empresa vencedora.

11.2 A empresa sera responsavel por eventuais danos causados ao Municipio de
Navegantes/SC, provenientes de negligéncia, impericia e/ou imprudéncia por seus
empregados, ou aos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis),
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fornecimento.

11.3 Toda e qualquer despesa relativa a aquisicdo dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e nao pereciveis) correrd as expensas do licitante
vencedor, sendo sua obrigacdo fornecer/entregar o0s produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), em perfeitas condicbes de consumo.

12. GARANTIA TECNICA E REPARACOES DOS PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS).

12.1. A(s) empresa(s) vencedora(s) dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis) serd (8o) responsavel (is) pela substituicéo,
troca ou reposicdo do mesmo porventura incompativel com as
especificacdes do edital, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas.

12.2. Nao serdo aceitos produtos alimenticios com validade vencida ou defasada
gue comprometa a sua utilizacao.

12.3. Os produtos alimenticios bem como suas embalagens deverdo estar
comprovadamente dentro das especificacdes das normas técnicas vigentes
PERTINENTES A CADA ITEM, em conformidade com o INMETRO (Instituto
Nacional de Metrologia), normas da ABNT (Associacao Brasileira de Normas
Técnicas), ANVISA, MAPA (Ministério da Agricultura e Pecuéria), Niumero do
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA, Carimbo de Inspec¢do do
SIF, guando aplicaveis, e Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8078/90).
12.4 Os itens considerados inadequados ou ndo atenderem as exigibilidades,
deverdo ser recompostos e o pagamento de toda a parcela ficara suspenso até
sua regularizacdo de forma integral.

12.4.1 - Entende-se por produto inadequado(s) aquele que apresentar: inferior
qualidade, amassados, furados, estragados e que estejam fora das especificacdes
exigidas neste edital.

13. PENALIDADES

13.1 O nao fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e
ndo pereciveis) no prazo assinalado importard& na aplicacdo a
CONTRATADA/FORNECEDORA de multa diaria na ordem de 0,5% (meio por
cento) sobre o valor do Contrato, limitada a 20% (vinte por cento) do valor
contratual.

13.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA, se recusar a fornecer/entregar 0s
produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) ao MUNICIPIO dentro
do prazo de validade da proposta sera aplicada multa de 20% (vinte por cento) do
valor total do Contrato, bem como a aplicacéo das penalidades previstas no artigo
87 da lei 8.666/93.

13.3 Confiada a contratacdo a CONTRATADA/FORNECEDORA, e néo satisfeitas
as exigéncias técnicas e/ou comerciais dos compromissos assumidos, sera
aplicada a multa de 20% (vinte por cento) do valor total do Contrato, bem como a
aplicacao das penalidades previstas no artigo 87 da lei 8.666/93.
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134 A inexecugdo parcial ou total do Contrato importard a
CONTRATADA/FORNECEDORA as penalidades previstas no artigo 87 da
8.666/93, bem como a multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato.
13.5 A CONTRATADA/FORNECEDORA sera aplicada a multa de 20% (vinte por
cento) do valor total do Contrato no caso de descumprimento de qualquer outra
obrigacéo a ela imposta no presente ajuste.

13.6 Seréa propiciada ampla defesa a CONTRATADA/FORNECEDORA, antes da
imposicao das penalidades elencadas nesta Ata.

13.7 As eventuais multas aplicadas por forca do disposto nos subitens
precedentes ndo terdo carater compensatério, mas simplesmente moratorio e,
portanto, ndo eximem a CONTRATADA/FORNECEDORA da reparagdo de
possiveis danos, perdas ou prejuizos que 0s seus atos venham a acarretar, nem
impedem a declaracéo da rescisao do pacto em apreco.

13.8 Os valores pertinentes as multas aplicadas serdo descontados dos créditos a
que a CONTRATADA/FORNECEDORA tiver direito sejam decorrentes deste ou
de qualquer outro contrato seu com o municipio, ou cobrados judicialmente.

14. RESCISAO

14.1 A inexecucdo total ou parcial deste Contrato, além de ocasionar a aplicacao
das penalidades anteriormente enunciadas, ensejara também a sua rescisao,
desde que ocorram quaisquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei n°
8.666/93.

14.2 A rescisdo do Contrato podera se dar sob quaisquer das formas delineadas
no art. 79 da Lei n°® 8.666/93.

14.3 Se a rescisdo da avenca se der por qualquer das causas previstas nos
incisos | a Xl e XVII do artt 78 da Lei n° 8.666/93, a
CONTRATADA/FORNECEDORA sujeitar-se-4, ainda, ao pagamento de multa
equivalente a 20% (vinte por cento) do valor do Contrato.

15. DISPOSICOES GERAIS

15.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA assume integral responsabilidade pelos
danos que causar ao MUNICIPIO ou a terceiros, por si ou seus sucessores e
representantes, na execucdo do contrato, isentando o municipio de toda e
qualquer reclamacéo que possa surgir em decorréncia do mesmao.

15.2 Compete ao Municipio de Navegantes/SC a gestédo do presente contrato.
15.3 Aplicar-se-a, subsidiariamente, a presente Ata, o disposto no Edital de
Licitac&o e seus Anexos.

15.4 Aplicam-se a esta ATA as disposi¢cOes das Leis n° 10.520/2002 e 8.666/1993,
e suas posteriores modifica¢des, que regulamentam as licitagbes e contratacdes
promovidas pela Administracdo Publica.

16. TOLERANCIA
16.1 Se qualquer das partes contratantes, em beneficio da outra, permitir, mesmo
por omissfes, a inobservancia, no todo ou em parte, de qualquer dos itens e
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condicBes deste Contrato e/ou de seus Anexos, tal fato ndo podera liberar,
desonerar ou, de qualquer forma, afetar ou prejudicar esses mesmos itens e
condicbes, os quais permanecerdo inalterados, como se nenhuma tolerancia
houvesse ocorrido.

17. DO FORO

17.1 As partes contratantes elegem o Foro desta Comarca de Navegantes/SC,
para dirimir todas e quaisquer controvérsias oriundas deste Contrato, renunciando
expressamente a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E por estarem as partes, MUNICIPIO e CONTRATADA, de pleno acordo com o
disposto neste instrumento, assinam-no na presenca de duas testemunhas em 01
(uma) via de igual teor e forma.

Navegantes, 04 de setembro de 2015.

ROBERTO CARLOS DE SOUZA XXXXX
Prefeito do Municipio de Navegantes Contratado
TESTEMUNHAS
XXXX XXXX
CPF: XXX XXX XXX-XX CPF: XXX XXX XXX-XX

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC



7O e ¢ ':\5\‘\\.‘\

ESTADO DE SANTA CATARINA 1o zgy:;

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ - )

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES W e J

CNPJ N° 83.102.855/0001-50 ”:,
ANEXO V

MINUTA DE CONTRATO
CONTRATO FMAS — N° 00XXX/2015

CONTRATO DE FORNECIMENTO/ENTREGA DE
PRODUTOS (GENEROS ALIMENTICIOS
PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS), QUE ENTRE
S| CELEBRAM O MUNICIPIO DE NAVEGANTES
E A EMPRESA

O MUNICIPIO DE NAVEGANTES, Estado de Santa Catarina, com sede a Rua
Jodo Emilio n° 100, Bairro Centro, em Navegantes/SC, pessoa juridica de direito
publico, inscrito no CNPJ/MF sob n° 83.102.855/0001-50, neste ato representado
pelo Prefeito de Navegantes, Sr. Roberto Carlos de Souza, que este subscreve,
de ora em diante denominado simplesmente de MUNICIPIO, e, de outro lado, e a

empresa , com sede na cidade de , Estado de , ha
Rua , N° - Bairro , inscrita no CNPJ sob o n° , heste ato
representado pelo senhor , portador do CPF n° , que também

subscreve doravante denominada de CONTRATADA/FORNECEDORA, tém entre
si justo e contratado 0 que segue:

1. DO OBJETO

1.1 Constitui objeto deste contrato REGISTRO DE PRECO VISANDO
AQUISIQAO DE PRODUTOS (GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO
PERECIVEIS) DESTINADOS A MANUTENCAO DA INSTITUICAO DE
ACOLHIMENTO MUNICIPAL "ANILDO DE SOUZA", ATRAVES DO FUNDO
MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL DE NAVEGANTES/SC , a que
corresponde este pacto, assim especificados:

Item Especificagao Unid. Quantidade Prego Unit. | Preco Total
Maximo
1 BISCOITO RECHEADO SABOR  CHOCOLATE- PCT 350,00 1,95 682,50

composi¢do béasica de farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, aglcar e outras substancias permitidas
acondicionado em saco plastico impermeavel, fechado,
reembalado em caixa de papel vedada, cx 40 x 65 g com
subembalagens internas. As embalagens devem conter
externamente os dados de identificagdo nutricionais,
namero de lote, data de validade, quantidade do produto.
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
(apresentar amostra)

2 CAFE TORRADO MOIDO - em p6 homogéneo torrado e PCT 200,00 8,83 1766,00
moido, aroma e sabor caracteristicos de café, tipo forte,
apresentacdo moido, fardo com 20 pacotes. Tipo
embalagem a vacuo em pacote de 500 gramas, com data
de fabricacdo maxima de 2 meses anteriores a data da
entrega. De primeira qualidade contendo identifica¢cdo do
produto, selo de pureza da associacao brasileira do café
- ABIC. O produto devera ser registrado no ministério da
salde e atender a portaria n°451/97 do ministério da
salde e a resolucdo 12/78 da comissdo nacional de
norma e padrdes para alimentos - CNNPA. As
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embalagens devem conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informac¢des nutricionais,
numero de lote, data de validade quantidade de produto.
Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega.(apresentar amostra)

3 CHOCOLATE GRANULADO, feito de cacau, em | pacot 200,00 4,36 872,00
embalagem de 200 g. A embalagem deverda conter
externamente os dados de identificacdo e procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
atender as especificagcdes técnicas dos o6rgdos de
vigilancia sanitaria em legislacdo vigente. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega.(apresentar amostra)

4 | COCO RALADO, sem acucar a base de polpa de coco | PCT 200,00 22,06 4412,00
desidratado. A embalagem devera estar integra e conter
todas as informagfes de acordo com as especificagfes
técnicas da ANVISA. Embalagem com 1 Kg. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir da data de
entrega. (apresentar amostra)

5 FUBA, aplicagdo culinaria em geral, aspecto fisico pd, PCT 80,00 1,90 152,00
cor amarela, matéria prima milho. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,
data de fabricagdo, data de validade, quantidade do
produto, data de fabricacéo, data de validade e atender
as especificacdes sanitarias da legislagao vigente. Prazo
de validade de 6 meses a partir da data da entrega do
produto. Embalagem contendo 1 kg.(apresentar amostra)

6 |LEITE CONDENSADO, produzido com leite integral, u 200,00 4,33 866,00
aclcar e lactose, acondicionado em embalagem de
395g, que devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade do produto e atender as
especificagfes da ANVISA e Inmetro. Prazo de validade
no minimo 6 meses a partir da data da entrega.
(apresentar amostra)

7 QUENO, tipo MUSSARELA, de 12 qualidade, com kg 150,00 27,78 4167,00
ingredientes do leite, conservagéo 0 a 10° C. Produto
proprio para o consumo humano e em conformidade com
a legislac&o vigente sanitaria em vigor. Apresentacdo em
barra, acondicionada em embalagem pléastica apropriada,
transparente, limpa, resistente e inviolavel. A embalagem
original deverd ser a vacuo e conter externamente os
dados de identificacdo, procedéncia, quantidade do
produto, numero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de inspecdo do SIF e
atender as especificagdes técnicas da ANVISA e Inmetro
Prazo de validade minima de 90 dias a partir da data de
entrega. Conservacdo em ambiente refrigerado.
(apresentar amostra)

8 PRESUNTO COZIDO, sem capa de gordura de primeira kg 150,00 27,10 4065,00
qualidade. A embalagem original devera ser a vacuo em
saco plastico transparente e atéxico, limpo néo violado,
resistente que garanta a integralidade do produto até o
momento do consumo, acondicionado em caixas
lacradas a embalagem deve conter externamente o0s
dados de identificagdo e procedéncia nutricionais,
namero de lote, quantidade do produto, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e
carimbo de inspecdo SIF. Devera atender as
especificacdes técnicas n°369 de 04/09/1997 do
Ministério de agricultura do abastecimento e do
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de
produtos de origem animal. Validade minima de 120 dias
a partir da data da entrega. Conservagdo em ambiente
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refrigerado. Embalagem de 1 kg.

9 ACUCAR REFINADO ESPECIAL Descricdo do objeto: kg 350,00 2,66 931,00
Sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-aglcar
(Saccharum officinarum L.), purificado por processo
tecnolégico adequado, podendo conter vitaminas e
minerais, desde que mencionados. Deve ser classificado
como amorfo, de primeira. O produto deve estar de
acordo com toda a legislacdo vigente. Caracteristicas
gerais: segundo a Resolugdo RDC n° 271, de
22/09/2005, deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condigfes
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioloégicas que
coloquem em risco a salde do consumidor. Ndo deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, colora¢ao, misturas,
peso e rendimento insatisfatério. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): Aparéncia de p6 branco, fino,
ndo devendo apresentar-se melado ou empedrado. Cor
branca; odor proprio e sabor doce. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a salde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a saude
humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado improprio para o consumo humano
e dispensa a determinacdo microscopica. Embalagem
priméria: deve estar intacta, em polietileno atoxico,
contendo 01 kg de peso liquido. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem secundéaria: Sacos de plastico ou de
papel reforgados e lacrados, com capacidade para até 30
kg. Data de fabricacédo: o produto deve ter sido fabricado
no méaximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo
de validade: minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

10 | FARINHA DE TRIGO ESPECIAL Descrigdo do objeto: kg 250,00 13,65 3412,50
farinha de trigo tipo 1, de cor branca, enriquecida com
ferro e acido félico. Deve ser elaborada com graos de
trigo (Triticum aestivum L.) ou outras espécies de trigo do
género  Tritcum  (exceto  Tritcum  durum), ou
combinagbes por meio de trituragdo ou moagem e outras
tecnologias ou processos. Por porcdo de 50 gramas
devera apresentar: Carboidratos: Minimo 38 gramas.
Proteinas: minimo 5,0 gramas. N&o deve apresentar
Gorduras Totais, Saturadas e Trans. Deve conter no
minimo 1 grama de Fibra Alimentar, minimo 2,1 mg de
ferro e ndo apresentar sédio. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de
odores ou sabores estranhos ou impréprios ao produto.
Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o
produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condigcdes
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
cologquem em risco a saude do consumidor.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de
po fino, leve, cor branca, odor e sabor préprios. Quando
utilizado no preparo de pées, ndo deve deixar a massa
escura. Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
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outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢cdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: polietileno
transparente, novo, limpo, que proteja o produto de dano
interno ou externo e que ndo transmita odores e sabores
estranhos ao produto. Cada pacote deve conter 1 kg.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundéria: sacos de
plastico reforgados e lacrados, com capacidade para até
30 kg. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 04 meses a partir
da data da entrega.

11 | OLEO DE SOJA Descrigdo do objeto: dleo de soja, tipo u 200,00 3,76 752,00
1, refinado, obtido dos graos de soja (Glycine Max. L.
Merrill), por meio de processos tecnolégicos adequados,
constituido principalmente por triglicerideos de &cidos
graxos, obtidos unicamente de matéria-prima vegetal,
refinado mediante o emprego de processos tecnolégicos
adequados. Poderdo conter pequenas quantidades de
outros lipidios, tais como fosfolipideos, constituintes
insaponificaveis e &cidos graxos livres, naturalmente
presentes no o6leo vegetal. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente. Caracteristicas
gerais: De acordo com a Instrucdo Normativa N° 49, de
22/12/2006, o produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em
condicbes que ndo produzam, desenvolvam ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de
Fabricagdo. N&o deve apresentar mistura de outros
Gleos, cheiro forte e volume insatisfatério. Embalagem
deve estar intacta, sem amassamentos e vazamento.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto
limpido e isento de impurezas a 25°C; cor caracteristica,;
odor e sabor caracteristicos; isento de rancgo, de odores e
sabores estranhos. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a satde
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: em embalagem plastica contendo 900 ml. Nao
serdo aceitos produtos com lacre rompido ou cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: de papeldao reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para 20 unidades. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega. (apresentar
amostra)

12 | SAL REFINADO Descrigdo do objeto: sal refinado é o kg 40,00 1,33 53,20
cloreto de sédio cristalizado extraido de fontes naturais.
Deve ser adicionado de antiumectante e iodo, com teor
igual ou superior a 20 miligramas até o limite maximo de
60 miligramas de iodo por quilograma de produto. O
produto deve estar de acordo com toda legislacdo
vigente. Caracteristicas gerais: deve estar isento de
sujidade, microorganismos patogénicos e outras
impurezas capazes de provocar alteracdes do alimento
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ou que indiquem emprego de uma tecnologia
inadequada. O sal refinado de todos os tipos obedecera
a retencdo maxima de 5% (cinco por cento) na peneira n®
20 (vinte), com 0,84 mm (oitenta e quatro centésimos de
milimetros) de abertura, e a retencdo de 90% (noventa
por cento) na peneira n° 140 (cento e quarenta), com
0,105 mm (cento e cinco milésimos de milimetros) de
abertura. O sal ndo podera conter germes patogénicos
nem substancias téxicas elaboradas por
microorganismos, em quantidade gque possa tornar-se
nociva a salde humana. O produto deve ter registro no
Ministério da Salde. Caracteristicas fisico-quimicas:
lodo: teor igual ou superior a 20 miligramas até o limite
méaximo de 60 miligramas de iodo por quilograma do
produto. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de cristais brancos, com granulagdo uniforme,
prépria a respectiva classificagdo, devendo ser inodoro e
ter sabor salino-salgado préprio. Ndo deve apresentar-se
empedrado. Caracteristicas Macroscépicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a salde
humana (macroscépicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/fou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno transparente, bem vedado,
com 01 kg. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: sacos de plastico reforgados e lacrados, com
capacidade para 30 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses
a partir da data da entrega

13 |BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER| PCT 250,00 3,90 975,00
Descrigao do objeto: Biscoito salgado obtido pela mistura
de farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido fdlico,
gordura vegetal de hidrogenada, sal, amido, aclcar
invertido, extrato de malte, fermento quimico,
estabilizante, melhorador de farinha (metabissulfito de
sédio e protease. Por por¢do de 30 gramas devera
apresentar: Carboidratos: minimo 19 gramas. Proteinas:
minimo 3,5 gramas, Gorduras totais: maximo 4 gramas.
Fibra alimentar: minimo 1,2 gramas. S6dio maximo 210
mg.. O produto deve estar de acordo com toda legislagédo
vigente. Caracteristicas gerais: Segundo a Resolu¢éo
RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condicdes que nao produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Fabricado a partir de matérias primas sas
e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservagdo. Serédo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Nao sera
tolerado o emprego de corantes artificiais na confecgéo
dos biscoitos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor proprios; sabor de
leite caracteristico. Deve ser crocante e ndo apresentar-
se quebrado nem  queimado. Caracteristicas
Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscoépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
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animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolucdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem dupla.
Cada pacote deverd conter 400 gramas. Nao serdo
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao
vigente. Embalagem secundaria: De papelédo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
09 meses a partir da data da entrega.

14 | BISCOITO DOCE SABOR LEITE Descricdo do objeto: PCT 250,00 4,11 1027,50
Biscoito tipo leite obtido pela mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido foélico, agucar, amido,
extrato de malte, sal, gordura vegetal hidrogenada
(preferencialmente livre de gordura trans), fermentos
guimicos, bicarbonato de aménio, e bicarbonato de
sédio, estabilizantes lecitina de soja e aromatizantes,
mas ndo deverd conter soja (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada
ou proteina texturizada de soja). Por porgdo de 30
gramas apresenta: Carboidratos: minimo 19 gramas.
Proteinas: minimo 1,7 gramas, Gorduras totais: maximo
3,8 gramas. Fibra alimentar: minimo 0,6 gramas. Sédio:
Méaximo 94 mg. O produto deve estar de acordo com
toda legislagdo vigente. Caracteristicas gerais: Segundo
a Resolugao RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve
ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condicdes que né&o
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biologicas que cologuem em risco a
saude do consumidor. Fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de
conservacdo. Serdo rejeitados os biscoitos mal cozidos,
queimados ou com caracteristicas organolépticas
anormais. Ndo sera tolerado o emprego de corantes
artificiais na confeccdo dos biscoitos. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada,
cor e odor proprios; sabor de leite caracteristico. Deve
ser crocante e ndo apresentar-se quebrado nem
queimado. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: Embalagem dupla. Cada pacote deve conter de
400 a 500 gr. Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: De papeldo reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 09 meses
a partir da data da entrega.

15 | REFRESCO EM PO Descricdo do objeto: Ingredientes: PCT 1.000,00 0,98 980,00
Acucar, polpa de laranja desidratada (1%), ferro, vitamina
C, vitamina A, acidulante &cido citrico, aromatizante,
regulador de acidez citrato de potéssio, antiumectante
fosfato tricalcico, corante inorganico dioxido de titanio,
edulcorantes artificiais: aspartame  (19,1mg/100ml),
ciclamato de sédio (10,2mg/100ml), acesulfame de
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potassio (2,6mg/100ml) e sacarina sodica (1,0mg/100ml),
espessantes: carboximetilcelulose e goma xantana e
corantes artificiais: amarelo creplsculo e tartrazina.
Embalagem priméria: Pcte contendo 35 gramas.
(apresentar amostra)

16 | FERMENTO BIOLOGICO Descri¢éo do objeto: Fermento u 12,00 4,68 56,16
biolégico seco instantaneo para pé&o, obtido de culturas
puras de leveduras (Saccharomyces cerevisias) por
procedimento tecnolégico adequado e empregado para
dar sabor préprio e aumentar o volume e a porosidade
dos produtos forneados. O produto deve estar de acordo
com toda legislagdo vigente. Caracteristicas gerais: O
fermento bioldgico destina-se a ser empregado no
preparo de pées e certos tipos de biscoitos e produtos
afins de confeitaria. O produto devera ser fabricado com
matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de
matérias terrosas e detritos vegetais e animais. O
produto ndo devera conter substancias estranhas a sua
composi¢cdo. Os fermentos biolégicos poderdo ser
adicionados das seguintes substancias, préprias para
uso alimentar: farinhas, amidos e féculas, no maximo 5%
p/p; 6leos e gorduras comestiveis; sulfato de célcio;
carbonato de célcio; sorbitol; monolaurato de sorbitana e
outras aprovadas pela CNNPA. Nao deve necessitar de
refrigeragdo nem de adigdo de &gua para ser dissolvido.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aspecto de
cilindros de tamanhos variaveis; cor castanho claro;
cheiro préprio; sabor proprio. Nao devera possuir cheiro
de mofo e sabor amargo. Quando empregado no preparo
de paes, deve fazer a massa crescer. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolucdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem priméaria: Embalagem a véacuo,
contendo 500 gr. Ndo serdo aceitas embalagens que
perderam o vacuo ou que estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo
vigente. Embalagem secundéria: de papelédo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
20 meses a partir da data da entrega.

17 | FERMENTO QUIMICO Descricdo do objeto: produto u 60,00 5,68 340,80
formado de substancia ou mistura de substéncias
quimicas que, pela influéncia do calor e/ou umidade,
produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente. O
fermento quimico destina-se a ser empregado no preparo
de pées, biscoitos, bolachas e produtos afins de
confeitaria. Na composi¢cdo do produto poderdo estar
presentes os componentes listados na Resolucédo
CNNPA n° 38. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de pé fino, cor branca, sabor e
odor préprios. Ndo deve apresentar-se empedrado.
Quando empregado no preparo de bolos, deve fazer a
massa crescer, incorporando ar e ficando com aspecto
macio. Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
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de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢cdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem priméria: Embalagem intacta,
em latas ou potes plasticos de 250 gr com tampa
medidora e lacre de protecdo. As latas ndo devem
apresentar ferrugem, amassamento, vazamento ou
abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: de papeldo
reforgcada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 72 latas. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo
de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

18 | ACHOCOLATADO EM PO ENRIQUECIDO COM NO| KILO 100,00 28,81 2881,00
MINIMO 07 VITAMINAS -DESCRICAO DO OBJETO:
ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO, OBTIDO
PELA MISTURA DE CACAU EM PO, ACUCAR
REFINADO, MALTODEXTRINA E VITAMINAS. PODE
CONTER SAL E AROMATIZANTES. O PRODUTO
DEVERA ESTAR ISENTO DE LEITE, SORO DE LEITE,
SOJA E DERIVADOS (EXCETO LECITINA DE SOJA) E
DE FARINHAS E/OU ESPESSANTES NA SUA
FORMULACAO. NAO DEVERA CONTER CORANTES E
CONSERVANTES (EXCETO ACIDO ASCORBICO).
CARACTERISTICAS GERAIS: O ACHOCOLATADO EM
PO SOLUVEL DEVERA SER PREPARADO COM
INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, DE PRIMEIRA
QUALIDADE. EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA,
NAO APRESENTANDO FERRUGEM, CHEIRO FORTE
E VOLUME INSATISFATORIO. O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO,
ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO
EM  CONDICOES QUE NAO  PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS
FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUE
EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER
OBEDECIDA A LEGISLACAO DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:
ASPECTO DE PO FINO E HOMOGENEO, COR
MARROM, ODOR E SABOR DE CHOCOLATE. DEVE
DILUIR TOTALMENTE NO LEITE, SEM FORMAR
GRUMOS. RENDIMENTO MINIMO ESPERADO PARA 1
KG DE PRODUTO = 08 LITROS.CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM SACOS
DE FILME DE POLIESTER METALIZADO LAMINADO
COM POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, COM ATE
01 KG OU SACHE DE 800 GRAMAS OU 1 KG. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO
VIGENTE.EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO REFORCADA, COM AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, COM
CAPACIDADE PARA ATE 12 KG. DATA DE
FABRICACAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MAXIMO DE 30 DIAS ANTES DA
DATA DE ENTREGA.PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO
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DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA)
19 | CALDO DE GALINHA - Descricdo do objeto: UNI 200,00 2,31 462,00

Ingredientes: Sal, gordura vegetal, amido, extrato de
levedura, agucar, alho, gordura de galinha, sal,
condimento, cisteina, carne de galinha, realcadores de
sabor glutamato monossédico. Embalagem primaria:.
Cada tablete deve conter no minimo 63 gramas, com 6
cubos. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislacdo vigente. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses
a partir da data da entrega.

20 | CALDO DE CARNE :Descri¢do do objeto: Ingredientes: u 200,00 2,31 462,00
Sal, gordura vegetal, amido, salsa, alecrim, louro, extrato
de carne, noz-moscada, pimenta do reino branca, cravo.
Embalagem primaria:. Cada tablete (caixa) deve conter
no minimo 57 gramas, com 6 cubos. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo
vigente. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir
da data da entrega.

21 | MOLHO DE TOMATE Descricdo do objeto: Produto u 350,00 1,95 682,50
100% natural pois é elaborado a partir de tomates
frescos, composto por tomate, aglcar e sal. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente.
Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n°
272, de 22/09/2005, os produtos devem ser obtidos,
processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condicdbes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente
de Boas Préaticas de Fabricagdo. Os Produtos devem
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagao; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscopicas, MicroscOpicas e  Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados; Informacéo
Nutricional Complementar, quando houver e outras
legislagbes pertinentes. O extrato de tomate simples
concentrado devera ser preparado com frutos maduros,
selecionados, sdos, sem pele e sem sementes, estar
isento de fermentacdo e de indicadores de
processamento defeituoso. O Ingredientes: Tomate,
cebola, agucar, sal, 6leo de soja, salsa e cebolinha.
Produto devera conter em sua composicdo vitamina A.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aparéncia de
massa mole, cor vermelha, odor e sabor proprios.
Caracteristicas ~ Macroscépicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: sache c¢/ 340gr.
Embalagem secundaria: de papeldo reforcada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses
a partir da data da entrega. OBS: Os saches nao
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deveram apresentar amassados, rasgados ou estufadas.

22 |HAMBURGUER DE CARNE BOVINA, COM 56G, CX 20,00 35,03 700,60
EMBALADO EM CAIXAS CONTENDO 36 UNIDADES
ENVELOPADO INDIVIDUALMENTE, COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E PESO
LIQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E/OU MINISTERIO DA
SAUDE. APRESENTAR FICHA TECNICA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

23 |OREGANO - Descrigdo: NAO CONTEM GLUTEM.| PCT 60,00 4,80 288,00
PRODUTO "IN NATURA". Produto isento de Registro no
Ministério da Saude, conforme resolugdo n° 23 de
15/03/2000. Validade minima de 24 meses.
APRESENTAR AMOSTRA

24 | Milho de pipoca - milho seco processado em gréos crus, | PCT 150,00 3,48 522,00
inteiros, para o preparo de PIPOCA, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio livre de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais,
acondicionados em saco plastico resistente. A
embalagem deve conter a validade de no minimo 06
meses a 01 ano. Pacote de 500 gramas. APRESENTAR
AMOSTRA

25 | MILHO VERDE EM CONSERVA - simples, grdos LAT. 350,00 1,95 682,50
inteiros, imerso em liquido de cobertura, tamanho e
coloragdo uniforme. Produto preparado com graos de
milho previamente debulhados, envasados e cozidos ou
pré-cozidos, imersos em liquido de cobertura apropriada,
submetidos a processo tecnolégico adequado, antes ou
depois de hermeticamente fechados nos recipientes
utilizados a fim de evitar sua alteragdo acondicionada em
embalagem com 20 gr., devendo ser considerado como
peso liquido o produto drenado. Estar isento de
fermentacdo e de indicadores de processamento
defeituoso.Sem corantes artificiais, isento de sujidades e
fermentacdo ndo devem estar amassados; enferrujados
e estufados;ndo devem conter perfuracoes;
principalmente nas costuras;ndo devem soltar ar com
cheiro azedo ou podre, quando abertos;ndo devem
apresentar manchas escuras e ferrugem, na parte
interna;atender as exigéncias do ministério da agricultura
e dipoa e regulamento de inspecdo industrial e sanitaria
de produtos de origem vegetal. Embalagem primaria: lata
¢/ 200gr. Embalagem secundaria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricacéo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega. OBS: As latas ndo
deveram apresentar amassados, ferrugens ou estufadas.
APRESENTAR AMOSTRA

26 | ERVILHA VERDE EM CONSERVA - simples, inteira, | LAT. 300,00 1,95 585,00
imersa em liquido, tamanho e coloragdo uniformes,
produto preparado com as ervilhas previamente
debulhadas, envasadas, reidratadas ou pré-cozidas,
imersas em liquido de cobertura apropriados, submetidas
a processo tecnolégico adequado antes ou depois de
hermeticamente fechadas nos recipientes utilizados, a
fim de evitar sua alteracdo, acondicionada em
embalagem com 200gr, sendo considerado como peso
liquido o produto drenado. Estar isento de fermentagéo e
de indicadores de processamento defeituoso. Sem
corantes artificiais, isento de sujidades e fermentac&o
ndo devem estar amassados; enferrujados e estufados;
ndo devem conter perfuragdes; principalmente nas
costuras; ndo devem soltar ar com cheiro azedo ou
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podre, quando abertos; ndo devem apresentar manchas
escuras e ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e DIPOA e
regulamento de inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem vegetal. Embalagem primaria: lata ¢/
200gr. Embalagem secundaria: de papelédo reforgada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega. OBS: As latas ndo
deveram apresentar amassados, ferrugens ou estufadas.
apresentar amostra

27

MAIONESE - pote de 250 gr - Ingredientes: Agua, 6leo u 250,00
vegetal, ovos pasteurizados, amido modificado, aglcar,
vinagre, sal, suco de limdo, paprica, acidulante &cido
latico, estabilizantes goma xantana e goma guar,
conservador sorbato de potassio, aromatizantes,
sequestrante edta calcio dissédico e corante beta-
caroteno. NAO CONTEM GLUTEN.

5,58

1395,00

28

CATCHUP - 400 gr - Ingredientes: Tomate, agUcar, u 100,00
vinagre, sal, cebola, alho, especiarias, espessante
pectina e goma xantana, acidulante &cido latico,
conservador sorbato de potassio e aromatizantes. NAO
CONTEM GLUTEN. APRESENTAR VALIDADE MiNIMA
DE 06 (SEIS) MESES NA DATA DE ENTREGA

5,40

540,00

29

Leite integral - descricdo do objeto: leite uht integral CX 350,00
(ultra-alta temperatura, wuat), ou seja, o leite
homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4
segundos, a uma temperatura entre 130°c e 150°c,
mediante um processo térmico de fluxo continuo,
imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a
32°c e envasado sob condicbes assépticas em
embalagens estéreis e hermeticamente fechadas. o
produto deve estar de acordo com a legislagé@o vigente.
caracteristicas gerais: leite uht integral (ultra-alta
temperatura, uat). serd aceito o uso dos seguintes
estabilizantes: citrato de s6dio, monofosfato de sédio,
difosfato de sédio, trifosfato de sodio, separados ou em
combinagdo, em uma quantidade ndo superior a
0.1g/100 ml expressos em p205. as praticas de higiene
para elaboracdo do produto estardo de acordo com o
estabelecido no cddigo internacional recomendado de
praticas, principios gerais de higiene dos alimentos (cac.
vol. a 1985). caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido, cor branca, sabor e odor caracteristicos,
sem sabores e odores estranhos. caracteristicas
macroscopicas e microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscépicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a resolugdo rdc n° 175, de
08/07/2003. embalagem primaria: acondicionado em
embalagem tetra brick asseptic, com tampa abre-fecha.
as bordas do fecho de vedacdo da embalagem devem
estar perfeitas e ter registro no ministério da agricultura -
sif/dipoa. ndo ser@o aceitos produtos cujas embalagens
estejam estufadas ou danificadas. a rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. embalagem
secundéria: caixa de papeldao reforgada revestida com
plastico resistente e lacrado, com capacidade para 12
litros. data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. prazo de validade: minimo de 100 dias a partir
da data da entrega. Cada caixa devera conter outras 12

38,55

13492,50
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caixas de 1 litro cada. Total por caixas 12 litros.

MARGARINA Descricdo do objeto: Margarina cremosa
com sal, Produto gorduroso em emulsdo estavel com
leite ou seus constituintes ou derivados, e outros
ingredientes, destinados a alimentagdo humana com
cheiro e sabor caracteristico. Devera conter no minimo
80% de lipidios A gordura lactea, quando presente, ndo
devera exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais. O
produto deve estar de acordo com toda legislacdo
vigente. Caracteristicas gerais: Margarina cremosa com
sal. O teor de lipidios totais deve constar no painel
principal do rétulo de forma clara, destacada e precisa.
Deve conter selo do SIF. Por porgdo de 10 gramas
devera conter minimo de 45 mcg de vitamina A, maximo
3,8 gramas de Gorduras polinsaturadas, maximo 8
gramas de gorduras totais, maximo 70 mg de sodio. As
préticas de higiene para elaboragdo do produto deverdo
estar de acordo com o Regulamento Técnico sobre as
Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagéo para estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
Caracteristicas fisico-quimicas: minimo de 80% de
lipidios. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de emulsédo plastica, homogénea e uniforme; cor
amarela homogénea; sabor ligeiramente salgado; odor
caracteristico. O produto ndo pode estar se liguefazendo,
0 que é um indicativo de armazenamento a altas
temperaturas. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméaria: Embalagem de potes de polietileno resistente
ou acetado com tampa e lacre de protegdo intacto,
contendo 500 gr de peso liquido. O teor de lipidios totais
deve constar no painel principal do rétulo de forma clara,
destacada e precisa. Nao serdo aceitos produtos com
lacre rompido ou cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacao
vigente. Embalagem secundéaria: de papelédo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para 6 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 06 meses
a partir da data da entrega.

pote

300,00

1263,00

31

DOCE DE LEITE Descri¢éo do objeto: Leite, leite em pd,
aclcar, amido de milho, bicarbonato de sédio, citrato de
sédio e enzima lactase. Embalagem priméaria:. Cada pote
deve conter 900 gramas. Nao serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Data de
fabricag&o: o produto deve ter sido fabricado no méaximo
de 30 dias antes da data de entrega.Prazo de validade:
minimo de 11 meses a partir da data da fabricacéo

POTE

250,00

11,13

2782,50

32

FRANGO - apresentar-se congelado, embalado em
sacos plasticos transparente, atéxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garantam a integridade do produto.
Acondicionados em caixas lacradas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, nimero de lote, quantidade de produto,
namero do registro do Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega. Embalagem em Kag.

kg

100,00

4,81

481,00
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33 | SALSICHA DE CARNE: Descricdo do objeto: produto kg 180,00 8,73 1571,40
carneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de
ave e carne mecanicamente separada de ave (nho
méaximo de 40%), mitdos comestiveis de ave e gorduras
adicionados de ingredientes (exceto pimenta), embutido
em envoltério natural ou artificial ou por processo de
extrusdo, e submetido a um processo térmico adequado.
Nao pode conter gliten. Serd tolerada a adicdo de
pequenas quantidades de agua, amido, soja e corantes
naturais. O produto devera ser congelado a temperatura
igual ou inferior a -18°C e transportado em caminhdo
frigorifico, com a mesma temperatura, em condi¢gbes que
preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento
congelado. O produto deve estar de acordo com a
legislacdo vigente, isto é, deve obedecer a: Instrucédo
Normativa n°® 4, de 31/03/2000; Instru¢do Normativa n°
22, de 24/11/2005; Decreto 30.691 de 29/03/52,
RIISPOA - M.A.; Resolugdo RDC n.° 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS;  Portaria n° 368, de 04/09/97.
Caracteristicas gerais: A salsicha devera ser preparada
com carnes em perfeito estado de conservacdo. N&o
sera tolerada a utilizagéo de qualquer tipo de subproduto
de carne suina ou bovina. N&o sera tolerada a presenca
de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragéo
sem uniformidade. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): O produto ndo deverd apresentar
superficie Umida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentacéo
puatrida. Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas:
O produto ndo devera conter substancias/matérias
estranhas de qualquer natureza. Embalagem priméria: O
pacote de salsicha congelada deverd ser a vacuo e
apresentar 1,5 kg. A embalagem priméria deve ser a
vacuo, termo-encolhivel, atoxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. Quando descongelado, o produto nao
poderd perder percentual de &gua superior ao
determinado pela legislagdo. Serd recusada a
embalagem defeituosa que exponha o produto a
contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que ndo permita o
perfeito armazenamento do produto. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente
(Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/2005, do M.A.A)).
No rétulo de cada embalagem deve constar identificagdo
completa do produto (nome do produto), marca,
ingredientes, identificacdo da origem (nome e endereco
do fabricante), peso liquido, ingredientes, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE e indicagdo da expresséo:
SIF/ DIPOA sob n°. __ /  ou SIE/CIDASC sob
n° /____, (FICHA TECNICA CONTENDO TABELA
DE INFORMA(}AO NUTRICIONAL,ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR). APRESENTAR
VALIDADE MINIMA DE 30 (TRINTA) DIAS NA DATA DE
ENTREGA

34 | Carne bovina moida de 1?2 tipo patinho, conforme| KILO 150,00 18,25 2737,50
especificacdo anexa. Descricdo do objeto: a matéria-
prima a ser utilizada deverd estar isenta de tecidos
inferiores como o0ssos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc.
percentual maximo de gordura admitido de até 15% por
pacote. Nao sera permitida a obtencdo do produto a
partir de moagem de carnes oriundas da raspa de 0ssos
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e carne mecanicamente separada - cms. o produto
devera ser transportado em caminhdo frigorifico, com
temperatura igual ou inferior a -18°c. o produto deve
estar de acordo com a legislacdo vigente, isto é, deve
obedecer a: instrugdo normativa n° 83, de 21/11/2003;
portaria n.° 5 de 8/11/88, sipa/dipoa; instru¢gdo normativa
n° 22, de 24/11/2005; decreto 30.691 de 29/03/52, riispoa
- m.a.; resolugdo rdc n.° 12, de 02/01/01, anvisa/ms;
portaria n° 368, de 04/09/97. Caracteristicas gerais: o
tipo de corte devera ser caracteristico da pega conforme
0 padréo descrito na portaria n.° 5 de 8/11/88, sipa/dipoa.
Durante o processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminacdo de cartilagem, aponevroses e do
excesso de gordura, a qual devera ser inferior a 15%).0
produto devera ser obtido em local préprio para moagem,
com temperatura ambiente ndo superior a 10°. a carne
moida devera sair do equipamento de moagem com
temperatura nunca superior a 7°c (sete graus celsius) e
ser submetida, imediatamente, ao congelamento (rapido
ou ultra-répido). a carne moida congelada devera
apresentar-se livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteragdo. Caracteristicas fisico-
guimicas: gordura: méaximo de 15% por pacote.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): carne de cor
vermelha cereja, elastica, firme e com odor agradavel.
Caracteristicas macroscopicas € microscopicas: 0
produto ndo devera conter substancias/matérias
estranhas de qualquer natureza. Embalagem priméria: o
pacote de carne moida congelada devera apresentar
peso liquido de até 02 kg. a embalagem primaria deve
ser a vacuo, termo-encolhivel, atéxica, transparente e
resistente, termossoldada, contendo apenas uma peca.
Deve estar intacta, sem perfuragbes. Quando
descongelado, o produto ndo podera perder percentual
de agua superior ao determinado pela legislacdo. sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracéo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente
(instrugdo normativa n°® 22, de 24/11/2005, do m.a.a.). no
rétulo de cada embalagem deve constar identificagdo
completa do produto (nome do corte da carne), marca,
identificacdo da origem (nome e endereco do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do sif ou sie e indicacdo da expresséo:
registro no ministério da agricultura sif/dipoa sob n°-----/--
---. todas as informagbes devem ser apresentadas de
forma clara e indelével e que resista as condigcbes
rotineiras de manuseio da embalagem. Embalagem
secundéaria: caixa de papeldo reforcada, lacrada e
identificada com o nome da empresa, nome da carne e a
quantidade em quilos do produto, devendo pesar até 25
kg. o produto também pode ser entregue em caixa
plastica limpa, retornavel. data de fabricag&o: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias antes da data
de entrega prazo de validade: minimo de 10 meses a
partir da data da entrega. (apresentar ficha técnica e
certificado/comprovacéo de registro do produto no érgdo
competente)

35 [|ARROZ PARBOILIZADO DESCRIGAO DO OBJETO: PCT 300,00 10,89 3267,00
GRAOS DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA
ESPECIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADO,
PARBOILIZADO, LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO
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1. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM
TODA LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: CLASSIFICADO COMO ARROZ DO GRUPO
BENEFICIADO, SUBGRUPO PARBOILIZADO, CLASSE
LONGO FINO ("AGULHINHA", TIPO 1, CONFORME A
PORTARIA N° 269, DE 17/11/88 E ANEXOS;
COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS: N° 1, DE
09/01/1989; N° 157, DE 04/11/1991; N° 80, DE
10/04/1992 E N° 10, DE 12/04/1996. O PRODUTO
DEVERA SER DA SAFRA CORRENTE. O PRODUTO
DEVE  APRESENTAR BOM ESTADO DE
CONSERVAGAO, ISENTO DE PROCESSOS DE
FERMENTACAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE GRAOS
LIGEIRAMENTE AMARELADOS. ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS. DEVE PELO MENOS DOBRAR
DE VOLUME APOS O COZIMENTO. TODOS OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO
QUE DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE
NAO HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM
NO MAXIMO 20 MINUTOS. CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: DEVE ESTAR
INTACTA, EM POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR E
TRANSPARENTE CONTENDO 5 KG DE PESO
LIQUIDO. NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. DEVE
CONTER O SELO ABIAP. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO
REFORCADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE
PARA 30 KG. DATA DE FABRICACAO: O PRODUTO
DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 30
DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE
QUE ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO
ORGAO OFICIAL DE CLASSIFICAGAO,
DEVIDAMENTE CREDENCIADO PELO MINISTERIO
DA AGRICULTURA, EM MODELO OFICIAL E DE
ACORDO COM A LEGISLACAO EM VIGOR. NA NOTA
FISCAL REFERENTE A ENTREGA DEVERA CONSTAR
O NUMERO DO LOTE QUE ESTA SENDO ENTREGUE.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

36 |FEIJAO PRETO: DESCRICAO DO OBJETO: GRAOS| KILO 150,00 4,74 711,00
PROVENIENTES ESPECIE PHASEOLUS VULGARIS L.,
GRUPO ANAO, CLASSE PRETO, TIPO 1. O PRODUTO
DEVE ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLAGCAO
VIGENTE. POR PORGCAO DE 60 GRAMAS DEVERA
APRESENTAR: CARBOIDRATOS: MINIMO 32
GRAMAS, PROTEINAS: MINIMO 14 GRAMAS. FIBRA
ALIMENTAR: MINIMO 16 GRAMAS. CALCIO MINIMO:
62MG, FERRO: MINIMO 4 MG. CARACTERISTICAS
GERAIS: CLASSIFICADO COMO FEIJAO GRUPO |
(ANAO), CLASSE PRETO, TIPO 1, CONFORME A
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CONFORME A PORTARIA N° 161, DE 24/07/87. O
PRODUTO DEVERA SER DA SAFRA CORRENTE. O
PRODUTO DEVE APRESENTAR BOM ESTADO DE
CONSERVACAO, ISENTO DE PROCESSOS DE
FERMENTACAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE  GRAOS
INTEIROS, COR PRETA, ODOR E SABOR PROPRIOS.
NAO DEVE CONTER ODOR DE MOFO. TODOS OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO
QUE DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE
NAO HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM
25 A 40 MINUTOS EM PANELA DE PRESSAO OU 80 A
90 MINUTOS EM PANELA SIMPLES.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM
PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM
VEDADO, CONTENDO 01 KG. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLACAO  VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO
REFORCADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE
PARA 30 KG. DATA DE FABRICACAO: O PRODUTO
DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 30
DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 05 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE
QUE ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO
ORGAO OFICIAL DE CLASSIFICACAO,
DEVIDAMENTE CREDENCIADO PELO MINISTERIO
DA AGRICULTURA, EM MODELO OFICIAL E DE
ACORDO COM A LEGISLACAO EM VIGOR. NA NOTA
FISCAL REFERENTE A ENTREGA DEVERA CONSTAR
O NUMERO DO LOTE QUE ESTA SENDO ENTREGUE.

37 |MACARRAO PARAFUSO - Descrigdo do objeto: PCT 150,00 1,95 292,50
Macarrdo parafuso, obtido da sémola de trigo,
exclusivamente, com agua, resultante do processo de
empasto e amassamento mecéanico, sem fermentacao,
adicionado de ovos. O produto deve estar de acordo com
toda legislag&o vigente. Por porgéo de 80 gramas devera
apresentar: Carboidratos minimo 58 gramas, Proteinas
minimo 8,5 gramas, Fibra alimentar minimo 1,5
gramas.Caracteristicas gerais: O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas,
isentas matéria terrosa e de parasitos. Nao devera
apresentar sujidades, bolor manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. O macarrdo devera ser fabricado
com sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
e, ao ser colocado na agua, ndo devera turva-la antes da
coccdo e ndo poderd apresentar-se fermentado ou
rancoso. O produto devera classificado como massa
seca; tipo parafuso, para o preparo de macarronada. Ndo
ser4 aceito macarrdo misto. Poderd conter os aditivos
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permitidos pela legislacdo. N&o deve conter corantes
artificiais.Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor
amarela uniforme; aspecto, odor e sabor caracteristicos.
Ao ser colocada na &gua, ndo deve turva-la antes da
coccdo. Nao pode estar fermentada ou rancosa. N&o
deve apresentar pontos brancos quebradicos. Com
rendimento minimo apds o cozimento de 02 vezes a mais
do peso antes da cocgéo. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscopicas e microscaépicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno transparente bem vedado,
contendo 500gr. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente.Embalagem
secundaria: sacos de plastico reforcados e lacrados, com
capacidade para até 20 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses
a partir da data da entrega.(APRESENTAR AMOSTRA)

38 | VINAGRE DE ALCOOL Descrigéo do objeto: vinagre de UNI 200,00 1,76 352,00
alcool (Fermentado acético de 4&lcool), obtido pela
fermentacdo acética de uma mistura hidroalcodlica
originaria do alcool etilico potavel. O produto deve estar
de acordo com toda legislagao vigente. Caracteristicas
gerais: O fermentado acético devera ser filtrado e podera
ser submetido a colagem, clarificacdo, aeragao,
envelhecimento e outras praticas destinada a melhorar a
qualidade do produto. O acido acético do fermentado
acético ou vinagre s6 podera provir diretamente da
fermentacdo acética. O fermentado acético devera ser
submetido a processo que comprovada mente elimine os
microorganismos prejudiciais ao produto, objetivando a
estabilizagdo  biologica. Caracteristicas  sensoriais
(organolépticas): cor caracteristica, aroma acético, sabor
acido, aspecto ausente de elementos estranhos a
natureza do produto. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscépicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: Embalagem plastica, acondicionada
adequadamente para a manutencdo e preservacdo da
qualidade nutricional do produto, garantindo seguranca
no manuseio e transporte, contendo 900 ml. Nao serao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacdo
vigente. Embalagem secundaria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para 12 unidades. Data de fabrica¢éo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega.

39 | Macarrdo instantdneo sabor carne./ galinha caipira: UNI 200,00 1,00 200,00
macarrdo instantaneo com tempero. Composic¢éo bésica:
sémola de trigo enriquecido com ferro e &cido fodlico,
gordura vegetal, sal, corante betacaroteno. Ingredientes
de tempero em pé contendo: sal, carne bovina ou galinha
caipira, desidratada, agUcar refinado, proteina vegetal
hidrolisada, cebola, alho, clircuma, urucum, corantes
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naturais, antiumectante, aromatizante natural, acidulante,
condimentos preparados de: pimenta, salsa e
realcadores de sabor. no sabor de carne ou galinha
caipira, com validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega. Pesando liquido 85, gramas sendo 80g
de macarrdo e 5g de tempero. (APRESENTAR
AMOSTRA)

40 | CHOCOLATE AO LEITE - ingredientes: Agucar, cacau, u 200,00 5,75 1150,00
leite em p6 integral, soro de leite em p6, gordura vegetal,
gordura anidra de leite, emulsificantes lecitina de soja e
ricinoleato de glicerila e aromatizantes. Contem gluten.
Embalagem 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)

41 | POLVILHO AZEDO - AMIDO DE MANDIOCA 100%, | pacot 50,00 3,91 195,50
PASSADO POR PROCESSO MODIFICADO DE
FERMENTACAO E SECAGEM SOLAR. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTREMAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO E PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DO PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ORGAOS ANVISA.
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO ROTULO
DATA DE VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES,
A PARTIR DA ENTREGA. A EMBALAGEM DEVERA
CONTER PESO LiQUIDO DE 500G. PACOTE DE
POLIETILENO ATOXICO.(APRESENTAR AMOSTRA)

42 | FARINHA DE ROSCA - obtida pela moagem d péaes PCT 50,00 4,40 220,00
torrados, acondicionada em pacotes plasticos,
transparentes, limpos, ndo violados, resistentes. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricional,
nimero do lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 05 meses a partir da data
de entrega. De acordo com a resolugdo n° 12/78 da
CNNPA. Pacote com 500 gramas, em plastico
transparente.

43 | REFRIGERANTE de sabores variados (cola, guarand, u 180,00 3,93 707,40
laranja, uva), isento de sujidades, parasitas e larvas,
acondicionado em garrafa pet com tampa de rosca,
contendo 2 litros cada. Devera apresentar validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA)

44 | BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO, Produto lacteo| LTR 100,00 4,55 455,00
resultante da mistura do leite, soro de leite (30%
méximo), adicionado ou nédo de substancias alimenticias,
gordura vegetal, leite fermentado, fermento lacteo.
Produto adicionado de vitaminas A, D, E, K e zinco.
Produto deverd seguir a legislacdo vigente (Instrucéo
Normativa n® 16 de 23/08/05 MAPA). Registro do SIE ou
SIF. O produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado e transportado em condi¢bes que n&o
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloque em risco a
salde do consumidor.Deve ser obedecida a legislacao
vigente de Boas praticas de fabricagdo. A base lactea
deve representar pelo menos 51% (m/m) do total de
ingredientes do produto. Poderd se adicionado de
vitaminas e minerais atendendo a legislagcdo especifica
(Portaria n® 3113/01/98). Aspecto: liquido. Odor, sabor e
aroma: proprio. N&@o devera conter substancias estranhas
de qualquer natureza. A Data de validade devera ser de
2 meses da data da entrega. Embalagem contendo 1
litro. APRESENTAR AMOSTRA

45 | MEL DE ABELHA PURO. Produto livre de impurezas.| UND 100,00 6,90 690,00
Aspecto: liquido denso, viscoso, translicido ou
parcialmente cristalizado.Cor: levemente amarelada a
castanho-escura. Cheiro: préprio. Sabor: proprio.
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Rotulagem obrigatéria ( RDC n°.360/359 de 23/12/03,
RDC n°.259 de 20/09/02, RDC n°.123 de 13/05/04, lei n®
10.674/03 e Portaria n° 34 SNVS). Embalagem
Secundaria: sacos plasticos contendo 280 g (sachés).
APRESENTAR AMOSTRA

46 | PAO DE FORMA FATIADO, embalagem de 500g,| PCT 120,00 5,28 633,60
composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, agucar, gluten, sal, gordura vegetal
hidrogenada, fermento biolégico e conservador propinato
de célcio. Ser fresco, fabricado no maximo um dia antes
da entrega, e com prazo de validade de 4
dias. APRESENTAR AMOSTRA

47 | BOLO DOCE CONFEITADO e RECHEADO, com duas u 20,00 94,90 1898,00
camadas de recheio. Com peso méaximo de 3kg. Os
recheios poderéo ser de chocolate, doce de leite e frutas
da época. Ser fresco e fabricado no dia. (APRESENTAR
AMOSTRA)

48 | BATATA PALHA - BATATA PALHA DE PRIMEIRA | pacot 150,00 13,80 2070,00
QUALIDADE. INTEGRA E CROCANTE. EMBALADA EM
PLASTICO RESISTENTE, COM IDENTIFICACAO DO
PRODUTO, NOME E ENDERECO DO FABRICANTE,
DATA DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE.
REGISTRO NO SSAP OU MS. PRODUTO OBTIDO
ATRAVES DA BATATA DESCASCADA, RALADA TIPO
PALHA, INTEGRA E FRITA EM OLEO VEGETAL,
ISENTA DE ACIDOS GRAXOS TRANS. A BATATA
DEVE SER OBTIDA PROCESSADA EMBALADA E
ARMAZENADA E CONSERVADA EM CONDICOES
QUE NAO PRODUZAM E/OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS
QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO
CONSUMIDOR.  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. EMBALAGEM PRIMARIA:
FILME COMPOSTO DE POLIETILENO, POLIESTER E
ALUMINIO OU  SIMILAR, HERMETICAMENTE
FECHADA COM CAPACIDADE DE 500G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADA,
RESISTENTE AS CONDICOES ROTINEIRAS DE
MANIPULACAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,
DEVIDAMENTE LACRADAS. O PRODUTO DEVE SER
ISENTO DE CORANTES. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO DATA DE VALIDADE
SUPERIOR A 10 (DEZ) MESES, A PARTIR DA DATA
DE ENTREGA. PACOTE COM 500G.(APRESENTAR
AMOSTRA)

49 [LEITE DE COCO - NATURAL INTEGRAL| u 30,00 3,61 108,30
CONCENTRADO  ISENTA  DE  SUJIDADES,
PARASITAS, LARVAS, COM ASPECTO COR, CHEIRO
E SABOR PROPRIOS. ACONDICIONADO EM VIDROS
APROPRIADOS COM 200 ML, INTEGRADAS E
RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO,
PROCEDENCIA, INFORMACOES NUTRICIONAIS,
NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DE PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA ANVISA E
INMETRO. EMBALAGEM 200ML. (APRESENTAR
AMOSTRA)

50 |CARNE DE MERLUZA EMPANADO TEMPERADO E| PCT 60,00 18,75 1125,00
CONGELADO, com peso aproximado de 25 a 30
gramas, o produto deve ser exclusivamente de file de
peixe merluza. Aspecto proprio, firme; cor prépria e
uniforme, sem manchas escuras, odor proprio e
agradavel; sabor préprio e agradavel; consisténcia e
textura propria, crocante externamente, macio e
agradavel a degluticdo internamente, o produto deve ser
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livre de gordura trans. EMBALAGEM PRIMARIA: de 1 kg
a 2,5kg, em sacos plasticos de polietiieno de baixa
densidade, contendo etiqueta primaria com rotulagem de
acordo com legislacdo vigente (RDC 360), contendo
nome e composi¢édo do produto, lote, data de fabricagéo,
validade, nimero do registro do 6rgdo oficial, CNPJ,
endereco do fabricante e distribuidor aprovada para
contato direto com alimentos, de acordo com a resolugéo
105/99 da ANVISA, com selagem a quente na base e na
boca, sem perfuragbes ou vazamentos. PRAZO DE
VALIDADE: Minimo de 12 meses. EMBALAGEM
SECUNDARIA: Embalagem secundaria do produto
devera ser em caixa de papeldo reforcado, adequado ao
empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva,
resistente a danos durante o0 transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. apresentar ficha
técnica.(APRESENTAR AMOSTRA)

51 | ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL, peso drenado lata 100,00 4,41 441,00
de 120g. Peixe em conserva, peixe tipo atum ralado,
ingredientes: 6leo comestivel/agua, sal. Embalagem em
lata 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)

52 | ATUM SOLIDO EM AGUA, peso drenado de 120g, peixe lata 100,00 5,95 595,00
em conserva, tipo peixe atum, conservado em agua e
sal. Embalagem em lata 170g. (APRESENTAR
AMOSTRA)

53 | MISTURA P/PAO DE QUEIWJO - Polvilho doce, gordura| PCT 50,00 6,36 318,00
vegetal hidrogenada, leite em pé integral, condimento
preparado sabor queijo romano (queijo, soro de leite em
po6, gordura vegetal, maltodextrina, sal, proteina lactea e
aromatizante), condimento preparado sabor queijo (soro
de leite, sal, maltodextrina, amido de milho, amido de
milho modificado, extrato de levedura em pé, realgcador
de sabor glutamato de sédio, substancias aromatizantes
naturais e idénticas &s naturais, antiumectantes fosfato
tricalcico e diéxido de silicio, acidulante acido citrico), sal,
queijo em po, realgador sabor glutamato monossaédico,
acidulante acido lactico e antioxidante BHT. N&o contem
gluten. Embalagem 250g. (APRESENTAR AMOSTRA)

54 |GELEIA DE FRUTAS - EMBALAGEM COM 230G u 150,00 5,03 754,50
COMPOSTA POR POLPA DA FRUTA, CUBOS DE
FRUTAS, ACUCAR, ESTABILIZANTE PECTINA E
ACIDULANTE ACIDO CITRICO. NAO CONTEM
GLUTEN, CONFORME A FRUTA CONTEM
SEMENTES. SABORES DIVERSOS. DEVERA CONTER
COR E CHEIRO E SABOR PROPRIO DO PRODUTO.
NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. DATA DE FABRICAGCAO: O
PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO
DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO
DE VALIDADE: MINIMO DE 06 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA)

55 | CHOCOLATE AO LEITE P/COBERTURA | KILO 25,00 30,93 773,25
INGREDIENTES DO PRODUTO:AGUCAR, LEITE,
LIQUOR DE CACAU, MANTEIGA DE CACAU,
GORDURA VEGETAL, LACTOSE, EMULSIFICANTES
LECITINA DE SOJA E RICINOLEATO DE GLICERILA E
AROMATIZANTE.CONTEM GLUTEN. ARMAZENADO
EM AMBIENTE SECO, FRESCO E AREJADO, FORA
DA GELADEIRA, LONGE DE PAREDES E PRODUTOS
QUIMICOS. EMBALAGEM 1KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

56 |Leite em PO modificado enriquecido com Ferro para u 60,00 33,11 1986,60
alimentagdo de lactentes de 0 a 6 meses. Deverd
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apresentar leite de vaca semi ou desnatado,
maltodextrina, 6leo de palma, 6leo de canola e éleo de
milho, vitamina C, taurina, sulfato ferroso, vitamina E,
Niacina (vitamina PP), sulfato de zinco, pantotenato de
calcio, vitamina A, sulfato de cobre, vitamina BS,
Vitamina B1, vitamina D, biotina, vitamina B2, iodeto de
potassio, acido félico, vitamina K, vitamina B12, sem
glaten. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega. - embalagem 400g (APRESENTAR AMOSTRA)

57 |Leite em p6 modificado enriquecido com Ferro para u 60,00 33,11 1986,60
alimentagdo de lactentes de 6 meses a 1 ano - Devera
apresentar leite de vaca semi ou desnhatado,
maltodextrina, 6leo de palma, 6leo de canola, 6leo de
milho, vitamina C, sulfato ferroso, vitamina E, Niacina
(vitamina PP), sulfato de zinco, pantotenato de célcio,
vitamina A, Vitamina B6, Vitamina B1, vitamina D,
vitamina B2, iodeto de potassio, acido félico, vitamina K,
biotina, vitamina B12, ndo contém glaten. Validade
minima de 6 meses a contar da data da entrega. -
embalagem 400g(APRESENTAR AMOSTRA)

58 | Leite em p6 sem lactose, sabor original. Ingredientes de u 40,00 43,25 1730,00
origem vegetal, proveniente da proteina isolada de soja,
enriquecido com ferro, vitamina A, fésforo, zinco, calcio,
ferro e iodo sem a presenca de amido. Rendimento de 10
a 12 porgbes por un. A embalagem n&o podera
apresentar amassada ou enferrujada e devera conter
data de validade, fabricacdo e numero do lote.
Embalagem de 300g. (APRESENTAR AMOSTRA)

59 [SAGU - CONTENDO 80% DE GRAOS INTEIROS,| pacot 30,00 6,61 198,30
PREPARADOS COM MATERIAS PRIMAS SAS,
LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAS TERROSAS,
PARASITOS E DE DETRITOS, ANIMAIS OU VEGETAIS
- EMBALAGEM DE 500G. PACOTE PLASTICO
TRANSPARENTE. PRAZO DE VALIDADE DE NO
MINIMO 06 MESES DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

60 | ACUCAR CRISTAL EM DIVERSAS CORES, AZUL,| KILO 25,00 6,33 170,75
AMARELO, ROSA, VERMELHO E VERDE, PARA
DECORAGAO, CONTENDO NO MINIMO 99,3% DE
CARBOIDRATO POR PORGAO, DEVERA SER
FABRICADO DE CANA DE ACUCAR LIVRE DE
FERMENTAGAO, ISENTO DE MATERIA TERROSA,
PARASITOS E DE DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS
- EMBALAGEM 1KG. EMBALADO EM SACO
TRANSPARENTE. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A
CONTAR DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA)

61 |Chas diversos sabores, caixa com 10 saches. CX 60,00 5,00 300,00
Acondicionado em envelope individual, tipo sache, de
papel impermeével, com vedacdes mecanica (selagem).
A embalagem devera trazer externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data
de entrega. De acordo com a RDC n° 276/2005. Peso
aproximado pro sache 10 gramas.(APRESENTAR
AMOSTRA)

62 | Linguicinha - carne suina pura e limpa, de 12 qualidade, KG 30,00 15,63 468,90
apresentando-se em gomos uniformes, adicionada de
toucinho e condimentos naturais em proporcdes
adequadas ao tipo calabrés submetido ao processo de
cura, embalada a vacuo em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, nédo violado, resistente, que garanta a
integridade do produto ate o momento do consumo,
acondicionadas em caixas lacradas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, numero de lote, quantidade do produto,
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numero de Registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 20 dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante.
Embalagem em Kg. apresentar ficha técnica
(APRESENTAR AMOSTRA)

63 | Carne de musculo sem osso carne bovina magra kg 45,00 17,86 803,70
(musculo), resfriada, limpa, aspecto: préprio da espécie,
ndo amolecida nem pegajosa, cor: prépria de espécie,
sem manchas esverdeadas ou pardacentas, odor:
proéprio do tipo de carne, caracteristico da peca conforme
0 padréo descrito n Portaria n® 5 de 8/11/88 e publicada
no D.O.U. de 18/11/88, Secdo |. Embalada em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, acondicionados em caixas
lacradas. Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolucdo RDC n° 12, 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, ltem 'a’, publicada no
D.O.U. Secdo | em 10/01/01. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, numero do Registro no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIF.
O produto devera apresentar validade minima de 20 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Embalagem em Kg. apresentar ficha técnica
(APRESENTAR AMOSTRA)

64 | CANELA EM PO - CANELA EM PO, 100% NATURAL, | pacot 20,00 3,91 78,20
SEM CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES. ROTULAGEM  NUTRICIONAL NA
EMBALAGEM. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
VALIDADE SUPERIOR A 06 MESES DA ENTREGA.
EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO MINIMO
50G. (APRESENTAR AMOSTRA)

65 | AVEIA EM FLOCOS FINOS - Produto resultante da| pacot 40,00 7,11 284,40
modelagem de grdos de aveia ap6s limpeza e
classificagdo. Composicao centesimal: 12g. de proteinas,
8g de lipidios e 63g. de carboidratos, sem adicdo de
aclcar. O produto devera apresentar no rotulo data de
validade superior a 6 (seis) meses da entrega, data de
fabricagdo e n° de lote. Embalagem com no minimo
250g. (APRESENTAR AMOSTRA)

66 | CRAVO DA INDIA - CRAVO 100% NATURAL, SEM | pacot 20,00 3,48 69,60
CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES, EM FORMA DE BOTAO, COLHIDO
ANTES DE DESABROCHAR, AROMA FORTE E
SABOR PICANTE. (0] PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO PRAZO DE VALIDADE
SUPERIOR A 12 (DOZE) MESES, A PARTIR DA
ENTREGA. EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO
MINIMO 50G. (APRESENTAR AMOSTRA)

67 | COXA E SOBRECOXA DE FRANGO - Carne de frango | KILO 45,00 5,90 265,50
tipo coxa e sobre coxa congelada com adigdo de agua no
Maximo de 6%, levemente temperada. Aspecto proprio,
ndo amolecida e nem pegajosa, cor prépria sem
manchas esverdeada, cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujevidade e larvas, com registro no SIF ou
SISP. PRAZO DE VALIDADE/ CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO E CONSERVACAO (com
temperatura ideal): Embalagem Fechada: Validade
minima: 04 (quatro) meses. Temperatura de
armazenamento: (-18°C) a (-12°C); Data de entrega nédo
devera ser superior a 15 dias da data de fabricagéo.
Embalagem Primaria: Saco plastico de polietileno.
Devera conter no minimo 0lkg. Devem constar as
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seguintes informagdes: Modo de preparo e de
descongelamento, Marca comercial, Nome e descri¢cdo
do produto, Carimbo do Ministério da Agricultura, Tabela
de conservagdo, Raz&@o social, Enderegco, CNPJ e
inscricdo estadual da empresa, Niumero de Registro no
Ministério da Agricultura, Lista de ingredientes, Peso
Liquido, Tabela Nutricional, além dos dizeres: "Mantenha
Congelado a (-18°C) a (-12°C)", "Industria Brasileira",
"Uma vez descongelado, este produto ndo devera ser
novamente congelado”. O lote, que corresponde a data
de fabricacdo, juntamente com o prazo de validade.
Todas as informag¢fes impressas na embalagem devem
estar Congelado Embalagem de 1 kg. (APRESENTAR
AMOSTRA)

68 |MASSA PARA LASANHA - DESCRICAO: seca;| pacot 50,00 6,80 340,00
INGREDIENTES: Sémola de trigo enriquecida com ferro
e 4cido fdlico, clara de ovo e corantes naturais urucum e
clrcuma. Contém Glaten. PRAZO DE VALIDADE:
minimo de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem de 500g. (APRESENTAR AMOSTRA)

69 | PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE| KILO 60,00 12,96 777,60
CONGELADO - CORTE FILE DE PEITO SEM PELE E
SEM OSSO EM BIFES, CORTES CONGELADOS DE
FRANGO TEMPERADO ( TEMPERO SUAVE) SEM
PIMENTA. EMBALAGEM PRIMARIA - SACO PLASTICO
TRANSPARENTES ATOXICOS, RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COLOCADA A
ETIQUETA DE IDENTIFICAGAO, FECHADOS A VACUO
PELO SISTEMA CRY- O VAC. COM 1 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA-CAIXA DE PAPELAO,
FECHADA, ETIQUETADAS COM OS DADOS DO
PRODUTO.

70 | MACARRAO ESPAGUETE - Macarréo, DESCRIQAO: PCT 60,00 19,80 1188,00
Espaguete; CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Sémola
de trigo enriquecida com ferro, acido félico e corante
betacaroteno que ndo contenha colesterol, inspecionada
pelo Ministério da Agricultura; PRAZO DE VALIDADE:
Minimo de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem 500g. (APRESENTAR AMOSTRA)

71 | ACHOCOLATADO - Leite integral reconstituido, acucar, u 250,00 1,58 395,00
soro de leite em pd, cacau em pd, gordura vegetal
hidrogenada, extrato de malte, sal, vitamina
(C,PP,E,B6,B2,B1 e A), achocolatado pronto em caixa
longa vida, com canudo, caixa com 200 ML.
(APRESENTAR AMOSTRA)

Total 85.039,36

1.2 O presente contrato, assim como a Licitacdo da qual decorreu, n&do obriga o
Municipio de Navegantes/SC a adquirir todos os produtos (géneros alimenticios
pereciveis e nado pereciveis) licitados de acordo com as qualidades e/ou
guantidades acima indicadas, sendo solicitados de acordo com as necessidades
do Municipio, conforme consta no edital de Pregéao Presencial n° 7/2015.

2. DOS DOCUMENTOS

2.1 Para todos os efeitos legais, para melhor caracterizacdo da execucdo, bem
como, para definir procedimentos e normas decorrentes das obrigacées ora
contraidas, integram este Contrato, como se nele estivessem transcritos, com
todos os seus Anexos, 0s seguintes documentos:

a) Edital de Pregédo n° 7/2015 e seus Anexos;
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c) Ata de Reunido de Julgamento de Proposta;

d) Ata de Registro de Precos.

2.2 Os documentos referidos no presente item sdo considerados suficientes para,
em complemento a este Contrato, definir a sua extenséo e, desta forma, reger a
execucao do objeto contratado.

3. LOCAL DA ENTREGA/FORNECIMENTO DOS PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS).

3.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), deverdo ser
fornecidos/entregues por meio préprio em até 05 (cinco) dias apds a emisséo da
Ordem de Compras diretamente na Secretaria Municipal de Assisténcia Social ou
em local que seré oportunamente informado pela Secretaria solicitante.

3.2 O fornecimento dos itens sera de forma parcelada e a forma de execucao sera
direta, de acordo com as necessidades do municipio de Navegantes/SC.

4. DO PRAZO

4.1 O Contrato tera vigéncia por 12 (doze) meses ou até da aquisicao total do
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), vedada sua prorrogacdo além do periodo de 12 (doze) meses.

4.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), que nao forem
adquiridos deverédo ser desconsiderados caso ndo haja termo aditivo ao contrato.
Neste caso ndo h& obrigatoriedade da aquisicdo dos mesmos pelo Municipio de
Navegantes/SC, ndo podendo se falar em perdas e danos.

5. DO VALOR

5.1 O preco para a execucdo do objeto deste Contrato, € o apresentado na
proposta da CONTRATADA/FORNECEDORA, devidamente aprovado pelo
MUNICIPIO, tendo o seu valor especificado na Relacéo de Itens, anexo VIl deste
edital.

5.2 O prego retro referido é final, ndo se admitindo qualquer acréscimo, estando
incluidos no mesmo todas as despesas e custos, diretos e indiretos, como
também os lucros da CONTRATADA/FORNECEDORA.

5.3 A recomposicado dos precos unitarios em razdo de desequilibrio econémico-
financeiro do Contrato somente podera ser dada se a sua ocorréncia nao era
previsivel no momento da contratagdo, e se houver a efetiva comprovacdo do
aumento pela CONTRATADA/FORNECEDORA (requerimento, planilha de custos
e documentacéo de suporte).

5.4 Durante a vigéncia do Contrato, os precos registrados serdo fixos e
irreajustaveis, exceto nas hipoteses decorrentes e devidamente comprovadas, nas
situacdes previstas na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei 8.666/93 ou de
reducdo dos precos praticados no mercado.
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5.5 Mesmo comprovada a ocorréncia de situagao prevista na alinea “d” do inciso Il
do art. 65 da Lei n° 8.666/93, a Administracdo, se julgar conveniente, podera optar
por cancelar o Contrato e iniciar outro processo licitatorio.

5.6 Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas
condi¢cdes do registro, e, definido o novo preco méximo a ser pago pela
Administracdo, o Proponente registrado sera convocado para a devida alteracao
do valor registrado em Contrato.

5.7 Recursos para pagamento — Dotacdo Orcamentéria abaixo descrita:

Projeto/Atividade Recurso Despesa/Ano Descri¢ao

2.154.3390.00 13500 27/2015 Manutencao e Funcionamento Piso de Alta
Complexida

6. CONDICOES E FORMA DE PAGAMENTO

6.1 O pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30 (trinta) dias, apés o
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), mediante a apresentacdo da Nota Fiscal/fatura e respectiva
liquidacdo, acompanhada de relatério dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis), fornecidos/entregues, emitido pela Secretaria
competente, devidamente atestada pelo responsavel do setor requerente e,
observado o cumprimento integral das disposi¢cdes contidas neste Edital.

6.1.1 O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30(TRINTA) DIAS DE ACORDO
COM OS PRODUTOS (GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO
PERECIVEIS) FORNECIDOS/ENTREGUES.

6.1.2 E recaindo o dia de pagamento no sabado, domingo ou feriado, o
pagamento serd efetuado no primeiro dia util subsequente ao mesmo.

6.1.3 O pagamento sera efetuado diretamente a
CONTRATADA/FORNECEDORA, através de seu representante legal, preposto
ou procurador, previamente credenciado pela contratada, perante esta
Administracdo Publica Municipal.

6.2 Todos os produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis)
fornecidos/entregues deverdo atender a todas as caracteristicas estabelecidas no
Edital.

6.3 Uma vez estando comprovada a adequagéo do objeto nos termos contratuais,
confirmando-se os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis)
fornecidos/entregues serdo recebidos, definitivamente, mediante assinatura do
responsavel, na Nota Fiscal.

6.4 Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com o
documento de cobranca, prova de regularidade perante o Instituto nacional do
Seguro social - INSS e o FGTS — CRF e CNDT (Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas).

6.5 NAO HAVERA, SOB HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.
6.6 A CONTRATADA/FORNECEDORA devera Emitir a nota fiscal com o CNPJ da
Secretaria Solicitante que consta na Autorizacao de Fornecimento.

7. RESPONSABILIDADES
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7.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA é responsavel, direta e exclusivamente,
pela execucdo deste Contrato e, consequentemente, responde, civil e
criminalmente, por todos os danos e prejuizos que, na execucdo dele, venha,
direta ou indiretamente, a provocar ou causar para o MUNICIPIO ou para
terceiros, independentemente da fiscalizacio exercida pelo MUNICIPIO.

7.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA é responsavel pelos encargos trabalhistas,
previdenciérios, fiscais e comerciais resultantes da execuc¢do do contrato, nos
termos do artigo 71 da lei 8.666/93.

7.3. As contribuicdes sociais e 0s eventuais danos contra terceiros sdo de
responsabilidade da CONTRATADA/FORNECEDORA.

7.4 A CONTRATADA/FORNECEDORA fica, Unica e exclusivamente, responsavel
por todos e quaisquer encargos decorrentes do presente contrato, tais como
impostos, taxas, contribuicdes fiscais e para fiscais, emolumentos, 6nus ou
encargos de qualquer natureza; enfim, por todas as obrigacbes e
responsabilidades decorrentes da locacdo, por mais especiais que sejam e
mesmo que nao expressas no presente contrato, eximindo o Municipio de
Navegantes/SC de toda e qualquer responsabilidade e/ou obrigacdo, posto que
considerada incluida no cémputo do valor do presente contrato.

7.5 Fica expressamente vedada a cessdo ou qualquer outra forma de
transferéncia do presente contrato e das obrigacdes dele decorrentes, mesmo que
parcialmente, considerando-se, o presente, de carater personalissimo.

8. OBRIGACOES DO MUNICIPIO

8.1 S&o obrigaces do MUNICIPIO:

a) fiscalizar e controlar a qualidade/quantidade dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis) fornecidos/entregues;

b) efetuar o pagamento dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e néo
pereciveis) fornecidos/entregues conforme o edital na época de sua exigibilidade.
C) rejeitar, no todo ou em parte, os produtos (géneros alimenticios pereciveis e
ndo pereciveis) que o licitante vencedor apresentar fora das especificacfes
contidas deste Edital.

d) a fiscalizacdo dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis)
fornecidos/entregues ocorrera por intermedio do Municipio de Navegantes/SC, de
forma a fazer cumprir, rigorosamente as condi¢cdes do objeto do presente Edital;

e) Aplicar a(s) licitante(s) vencedora(s) as sang¢des administrativas previstas na
legislacao vigente.

9. OBRIGACOES DA CONTRATADA/FORNECEDORA.

9.1 Constituem obrigacdes da CONTRATADA:

a) providenciar, no prazo maximo de 24(vinte e quatro) horas, o saneamento de
gualquer irregularidade;

b) manter, durante o contrato, todas as exigéncias contidas na Ordem de Compras
bem como no Edital;
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obrigacdes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas no Edital de licitag&o (art. 55, Xlll da lei 8.666/93);

d) remover e substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do
contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des, conforme previsto
no art. 69 da lei 8.666/93.

9.2 Dentre outros, conforme o caso e a legislacdo assim permitir ou exigir, serao
adotados o0s seguintes procedimentos na sua entrega:

a) Serdo recebidos inicialmente, para conferéncia, na Secretaria Municipal de
Assisténcia Social, por técnicos responsaveis, e serdo aceitos somente produtos
que estejam dentro dos padrdes de qualidade/quantidade exigidas e estabelecidas
neste Edital.

b) Verificagdo de qualidade, com adequadas condi¢gbes higiénicas e sanitarias,
bem como o transporte e estocagem;

c) Exigéncia de comprovacdo junto as autoridades sanitérias locais, no que se
refere as instalacdes compativeis com o produto que o licitante se propde a
fornecer;

d) Nos casos de suspeita de problemas na qualidade dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), o servico de vigilancia sanitaria local
devera ser contatado para a realizacdo de inspecdo ou coleta de amostras para
analise laboratorial. Essa atividade também podera ser realizada pela fiscalizacdo
do municipio;

e) A Contratada se responsabilizar4 pelo transporte adequado dos produtos
(géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), segundo as normas técnicas
necessarias (boas condi¢fes de higiene e limpeza);

f) Caso a qualidade do produto ndo corresponda as exigéncias da solicitacédo, a
remessa sera devolvida ao fornecedor correspondente antes da data de sua
préxima entrega, devendo o 6érgdo recebedor providenciar a devolucdo e oficiar
por escrito a empresa, concedendo um ultimo prazo de 24 (vinte e quatro)
horas, para a regularizacdo do cronograma, justificando no mesmo procedimento,
as razdes supervenientes da falha ocorrida na entrega, sob as penas contratuais,
se a empresa hao o fizer adequadamente e dentro do prazo estabelecido.

g) Cumprir as demais exigéncias citadas na descri¢cdo dos itens deste edital.

h) Os Itens 07, 08, 22, 30, 32, 33, 34, 44, 50, 62, 63, 67, 69 deverdo ser
transportados em caminhdo frigorifico, com a mesma temperatura e
condicdes que preservem a qualidade e as caracteristicas dos alimentos.

10. GARANTIA TECNICA E REPARACOES DOS PRODUTOS (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis).

10.1. A(s) empresa(s) vencedora(s) dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis) serd (8o) responsavel (is) pela substituicéo,
troca ou reposicdo do mesmo porventura incompativel com as
especifica¢gdes do edital, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas.
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10.2. N&o serdo aceitos produtos alimenticios com validade vencida ou defasada
gue comprometa a sua utilizacao.

10.3. Os produtos alimenticios bem como suas embalagens deverdo estar
comprovadamente dentro das especificacfes das normas técnicas vigentes
PERTINENTES A CADA ITEM, em conformidade com o INMETRO (Instituto
Nacional de Metrologia), normas da ABNT (Associacado Brasileira de Normas
Técnicas), ANVISA, MAPA (Ministério da Agricultura e Pecuaria), NOomero do
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA, Carimbo de Inspecao do
SIF, quando aplicéveis, e Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8078/90).
10.4 Os itens considerados inadequados ou ndo atenderem as exigibilidades,
deverdo ser recompostos e 0 pagamento de toda a parcela ficar4 suspenso até
sua regularizacdo de forma integral.

10.4.1 - Entende-se por produto inadequado(s) aquele que apresentar: inferior
qualidade, amassados, furados, estragados e que estejam fora das especificacdes
exigidas neste edital.

11. DAS CLAUSULAS CONTRATUAIS.

11.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis),
fornecidos/entregues de forma irregular deverdo ser substituidos as expensas da
empresa vencedora.

11.2 A empresa sera responsavel por eventuais danos causados ao Municipio de
Navegantes/SC, provenientes de negligéncia, impericia e/ou imprudéncia por seus
empregados, ou aos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis),
eventualmente em desacordo com a qualidade, quantidade e/ou prazo de
fornecimento.

11.3 Toda e qualquer despesa relativa a aquisicdo dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) correrd as expensas do licitante
vencedor, sendo sua obrigacdo fornecer/entregar o0s produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), em perfeitas condicdes de consumo.

12. PENALIDADES

12.1 O néo fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e
ndo pereciveis) no prazo assinalado importard& na aplicagdo a
CONTRATADA/FORNECEDORA de multa diaria na ordem de 0,5% (meio por
cento) sobre o valor do Contrato, limitada a 20% (vinte por cento) do valor
contratual.

12.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA, se recusar a fornecer/entregar 0s
produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) ao MUNICIPIO dentro
do prazo de validade da proposta sera aplicada multa de 20% (vinte por cento) do
valor total do Contrato, bem como a aplicacéo das penalidades previstas no artigo
87 da lei 8.666/93.

12.3 Confiada a contratacdo a CONTRATADA/FORNECEDORA, e nao satisfeitas
as exigéncias técnicas e/ou comerciais dos compromissos assumidos, sera
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aplicacao das penalidades previstas no artigo 87 da lei 8.666/93.

124 A inexecugdo parcial ou total do Contrato importard a
CONTRATADA/FORNECEDORA as penalidades previstas no artigo 87 da
8.666/93, bem como a multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato.
12.5 A CONTRATADA/FORNECEDORA sera aplicada a multa de 20% (vinte por
cento) do valor total do Contrato no caso de descumprimento de qualquer outra
obrigacéo a ela imposta no presente ajuste.

12.6 Seré& propiciada ampla defesa a CONTRATADA/FORNECEDORA, antes da
imposicao das penalidades elencadas nesta Ata.

12.7 As eventuais multas aplicadas por forca do disposto nos subitens
precedentes ndo terdo carater compensatério, mas simplesmente moratorio e,
portanto, ndo eximem a CONTRATADA/FORNECEDORA da reparagdo de
possiveis danos, perdas ou prejuizos que 0s seus atos venham a acarretar, nem
impedem a declaracao da rescisao do pacto em apreco.

12.8 Os valores pertinentes as multas aplicadas serdo descontados dos créditos a
gque a CONTRATADA/FORNECEDORA tiver direito sejam decorrentes deste ou
de qualquer outro contrato seu com o municipio, ou cobrados judicialmente.

13. RESCISAO

13.1 A inexecucdo total ou parcial deste Contrato, além de ocasionar a aplicacao
das penalidades anteriormente enunciadas, ensejara também a sua rescisao,
desde que ocorram quaisquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei n°
8.666/93.

13.2 A rescisdo do Contrato podera se dar sob quaisquer das formas delineadas
no art. 79 da Lei n°® 8.666/93.

13.3 Se a rescisdo da avenca se der por qualguer das causas previstas nos
incisos | a Xl e XVII do artt 78 da Lei n° 8.666/93, a
CONTRATADA/FORNECEDORA sujeitar-se-4, ainda, ao pagamento de multa
equivalente a 20% (vinte por cento) do valor do Contrato.

14. DISPOSICOES GERAIS

14.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA assume integral responsabilidade pelos
danos que causar ao MUNICIPIO ou a terceiros, por si ou seus sucessores e
representantes, na execucdo do contrato, isentando o municipio de toda e
qualquer reclamacgéo que possa surgir em decorréncia do mesmao.

14.2 Compete ao Municipio de Navegantes/SC a gestdo do presente contrato.
14.3 Aplicar-se-a, subsidiariamente, ao presente contrato, o disposto no Edital de
Licitac&o e seus Anexos.

14.4 Aplicam-se a este Contrato as disposicbes das Leis n° 10.520/2002 e
8.666/1993, e suas posteriores modificacdes, que regulamentam as licitagcdes e
contratacdes promovidas pela Administracdo Publica.

15. TOLERANCIA
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15.1 Se qualquer das partes contratantes, em beneficio da outra, permitir, mesmo
por omissfes, a inobservancia, no todo ou em parte, de qualquer dos itens e
condicdes deste Contrato e/ou de seus Anexos, tal fato ndo podera liberar,
desonerar ou, de qualquer forma, afetar ou prejudicar esses mesmos itens e
condicbes, os quais permanecerdo inalterados, como se nenhuma tolerancia
houvesse ocorrido.

16. DO FORO

16.1 As partes contratantes elegem o Foro desta Comarca de Navegantes/SC,
para dirimir todas e quaisquer controvérsias oriundas deste Contrato, renunciando
expressamente a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E por estarem as partes, MUNICIPIO e CONTRATADA/FORNECEDORA, de

pleno acordo com o disposto neste instrumento, assinam-no na presenca de duas
testemunhas em 02 (duas) vias de igual teor e forma.

Navegantes, 04 de setembro de 2015.

ROBERTO CARLOS DE SOUZA XXXXX
Prefeito do Municipio de Navegantes Contratado
TESTEMUNHAS
XXXX XXXX
CPF: XXX XXX XXX-XX CPF: XXX XXX XXX-XX
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ANEXO VI
TERMO DE REFERENCIA

ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES

1-DO OBJETO
REGISTRO DE PRECO VISANDO AQUISICAO DE PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS)
MANUTENCAO DA INSTITUICAO DE ACOLHIMENTO MUNICIPAL "ANILDO
DE SOUZA", ATRAVES DO FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL DE
NAVEGANTES/SC

2 — ESPECIFICACOES / QUANTIDADES

. X\
L/ "\
///O d"“"" N\

DESTINADOS A

Item

Especificacéo

Unid.

Quantidade

Preco Unit.
Maximo

Preco Total

1

BISCOITO RECHEADO SABOR CHOCOLATE-
composi¢do basica de farinha de trigo, gordura vegetal
hidrogenada, aglcar e outras substancias permitidas
acondicionado em saco plastico impermeavel, fechado,
reembalado em caixa de papel vedada, cx 40 x 65 g com
subembalagens internas. As embalagens devem conter
externamente os dados de identificagdo nutricionais,
ndmero de lote, data de validade, quantidade do produto.
Validade minima de 6 meses a partir da data de entrega.
(apresentar amostra)

PCT

350,00

1,95

682,50

CAFE TORRADO MOIDO - em p6 homogéneo torrado e
moido, aroma e sabor caracteristicos de café, tipo forte,
apresentagdo moido, fardo com 20 pacotes. Tipo
embalagem a vacuo em pacote de 500 gramas, com data
de fabricagdo maxima de 2 meses anteriores a data da
entrega. De primeira qualidade contendo identificacdo do
produto, selo de pureza da associagao brasileira do café
- ABIC. O produto devera ser registrado no ministério da
saude e atender a portaria n°451/97 do ministério da
salde e a resolucdo 12/78 da comissdo nacional de
norma e padrdes para alimentos - CNNPA. As
embalagens devem conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, data de validade quantidade de produto.
Validade minima de 6 meses a partir da data de
entrega.(apresentar amostra)

PCT

200,00

8,83

1766,00

CHOCOLATE GRANULADO, feito de cacau, em
embalagem de 200 g. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo e procedéncia,
informagBes nutricionais, numero de lote, data de
fabricagdo, data de validade, quantidade do produto e
atender as especificagcbes técnicas dos o6rgdos de
vigilancia sanitaria em legislagdo vigente. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega.(apresentar amostra)

pacot

200,00

4,36

872,00

COCO RALADO, sem agucar a base de polpa de coco
desidratado. A embalagem devera estar integra e conter
todas as informagfes de acordo com as especificacbes
técnicas da ANVISA. Embalagem com 1 Kg. Prazo de
validade de no minimo 6 meses a partir da data de
entrega. (apresentar amostra)

PCT

200,00

22,06

4412,00

FUBA, aplicacdo culinaria em geral, aspecto fisico pd,
cor amarela, matéria prima milho. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificagdo e
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote,

PCT

80,00

1,90

152,00
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data de fabricacdo, data de validade, quantidade do
produto, data de fabricacéo, data de validade e atender
as especificacdes sanitarias da legislagdo vigente. Prazo
de validade de 6 meses a partir da data da entrega do
produto. Embalagem contendo 1 kg.(apresentar amostra)

6 LEITE CONDENSADO, produzido com leite integral, u 200,00 4,33 866,00
aclcar e lactose, acondicionado em embalagem de
395g, que devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagfes nutricionais,
numero de lote, data de validade do produto e atender as
especificagbes da ANVISA e Inmetro. Prazo de validade
no minimo 6 meses a partir da data da entrega.
(apresentar amostra)

7 QUENO, tipo MUSSARELA, de 12 qualidade, com kg 150,00 27,78 4167,00
ingredientes do leite, conservacdo 0 a 10° C. Produto
proprio para o consumo humano e em conformidade com
a legislagdo vigente sanitaria em vigor. Apresentagdo em
barra, acondicionada em embalagem pléastica apropriada,
transparente, limpa, resistente e inviolavel. A embalagem
original devera ser a vacuo e conter externamente 0s
dados de identificacdo, procedéncia, quantidade do
produto, numero do registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de inspe¢do do SIF e
atender as especificages técnicas da ANVISA e Inmetro
Prazo de validade minima de 90 dias a partir da data de
entrega. Conservagdo em ambiente refrigerado.
(apresentar amostra)

8 PRESUNTO COZIDO, sem capa de gordura de primeira kg 150,00 27,10 4065,00
qualidade. A embalagem original devera ser a vacuo em
saco plastico transparente e atéxico, limpo nédo violado,
resistente que garanta a integralidade do produto até o
momento do consumo, acondicionado em caixas
lacradas a embalagem deve conter externamente os
dados de identificagdo e procedéncia nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto, numero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e
carimbo de inspecdo SIF. Devera atender as
especificagfes técnicas n°369 de 04/09/1997 do
Ministério de agricultura do abastecimento e do
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de
produtos de origem animal. Validade minima de 120 dias
a partir da data da entrega. Conservagdo em ambiente
refrigerado. Embalagem de 1 kg.

9 | ACUCAR REFINADO ESPECIAL Descricdo do objeto: kg 350,00 2,66 931,00
Sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-aglcar
(Saccharum officinarum L.), purificado por processo
tecnologico adequado, podendo conter vitaminas e
minerais, desde que mencionados. Deve ser classificado
como amorfo, de primeira. O produto deve estar de
acordo com toda a legislagcdo vigente. Caracteristicas
gerais: segundo a Resolugdo RDC n° 271, de
22/09/2005, deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condigcdes
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Ndo deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, colora¢do, misturas,
peso e rendimento insatisfatério. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): Aparéncia de p6 branco, fino,
ndo devendo apresentar-se melado ou empedrado. Cor
branca; odor préprio e sabor doce. Caracteristicas
Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
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conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. A presenca de matéria prejudicial a salde
humana detectada macroscopicamente torna o
produto/lote avaliado improprio para o consumo humano
e dispensa a determinacdo microscopica. Embalagem
priméria: deve estar intacta, em polietileno atoxico,
contendo 01 kg de peso liquido. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de
papel reforcados e lacrados, com capacidade para até 30
kg. Data de fabricacéo: o produto deve ter sido fabricado
no méaximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo
de validade: minimo de 10 meses a partir da data da
entrega.

10 | FARINHA DE TRIGO ESPECIAL Descricdo do objeto: kg 250,00 13,65 3412,50
farinha de trigo tipo 1, de cor branca, enriquecida com
ferro e &cido félico. Deve ser elaborada com gréos de
trigo (Triticum aestivum L.) ou outras espécies de trigo do
género  Tritcum  (exceto  Tritcum  durum), ou
combinag¢bes por meio de trituragdo ou moagem e outras
tecnologias ou processos. Por por¢cdo de 50 gramas
deverd apresentar: Carboidratos: Minimo 38 gramas.
Proteinas: minimo 5,0 gramas. N&o deve apresentar
Gorduras Totais, Saturadas e Trans. Deve conter no
minimo 1 grama de Fibra Alimentar, minimo 2,1 mg de
ferro e ndo apresentar sédio. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
Gerais: Devera se apresentar limpa, seca e isenta de
odores ou sabores estranhos ou impréprios ao produto.
Segundo a Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/2005, o
produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condi¢es
que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que
cologquem em risco a saude do consumidor.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de
pé fino, leve, cor branca, odor e sabor préprios. Quando
utilizado no preparo de pées, ndo deve deixar a massa
escura. Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: polietileno
transparente, novo, limpo, que proteja o produto de dano
interno ou externo e que ndo transmita odores e sabores
estranhos ao produto. Cada pacote deve conter 1 kg.
N&ao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: sacos de
plastico reforcados e lacrados, com capacidade para até
30 kg. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 04 meses a partir
da data da entrega.

11 | OLEO DE SOJA Descrigdo do objeto: dleo de soja, tipo u 200,00 3,76 752,00
1, refinado, obtido dos graos de soja (Glycine Max. L.
Merrill), por meio de processos tecnoldgicos adequados,
constituido principalmente por triglicerideos de éacidos
graxos, obtidos unicamente de matéria-prima vegetal,
refinado mediante o emprego de processos tecnolégicos
adequados. Poderdo conter pequenas quantidades de
outros lipidios, tais como fosfolipideos, constituintes
insaponificaveis e &cidos graxos livres, naturalmente
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presentes no 6leo vegetal. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente. Caracteristicas
gerais: De acordo com a Instru¢cdo Normativa N° 49, de
22/12/2006, o produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em
condicbes que nao produzam, desenvolvam ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que cologuem em risco a satde do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de
Fabricagdo. N&o deve apresentar mistura de outros
Gleos, cheiro forte e volume insatisfatério. Embalagem
deve estar intacta, sem amassamentos e vazamento.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto
limpido e isento de impurezas a 25°C; cor caracteristica;
odor e sabor caracteristicos; isento de rango, de odores e
sabores estranhos. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a satude
humana (macroscépicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/fou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: em embalagem plastica contendo 900 ml. N&do
serdo aceitos produtos com lacre rompido ou cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: de papeldo reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para 20 unidades. Data de fabricagédo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
10 meses a partir da data da entrega. (apresentar
amostra)

12 | SAL REFINADO Descrigdo do objeto: sal refinado € o kg 40,00 1,33 53,20
cloreto de sédio cristalizado extraido de fontes naturais.
Deve ser adicionado de antiumectante e iodo, com teor
igual ou superior a 20 miligramas até o limite maximo de
60 miligramas de iodo por quilograma de produto. O
produto deve estar de acordo com toda legislacdo
vigente. Caracteristicas gerais: deve estar isento de
sujidade, microorganismos patogénicos e outras
impurezas capazes de provocar alteracdes do alimento
ou que indiquem emprego de uma tecnologia
inadequada. O sal refinado de todos os tipos obedecera
a reten¢@o méxima de 5% (cinco por cento) na peneira n®
20 (vinte), com 0,84 mm (oitenta e quatro centésimos de
milimetros) de abertura, e a retencdo de 90% (noventa
por cento) na peneira n°® 140 (cento e quarenta), com
0,105 mm (cento e cinco milésimos de milimetros) de
abertura. O sal ndo podera conter germes patogénicos
nem substancias toxicas elaboradas por
microorganismos, em quantidade que possa tornar-se
nociva a saide humana. O produto deve ter registro no
Ministério da Saude. Caracteristicas fisico-quimicas:
lodo: teor igual ou superior a 20 miligramas até o limite
méaximo de 60 miligramas de iodo por quilograma do
produto. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de cristais brancos, com granulagdo uniforme,
propria a respectiva classificagéo, devendo ser inodoro e
ter sabor salino-salgado proprio. Ndo deve apresentar-se
empedrado. Caracteristicas Macroscépicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscopicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




AN
/0 L ¢ .f\\\\
ESTADO DE SANTA CATARINA (0 =g )
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES | =~ )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES \ i e
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 N 7

Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno transparente, bem vedado,
com 01 kg. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundéria: sacos de plastico refor¢ados e lacrados, com
capacidade para 30 kg. Data de fabricacdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses
a partir da data da entrega

13 |BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER PCT 250,00 3,90 975,00
Descrigao do objeto: Biscoito salgado obtido pela mistura
de farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico,
gordura vegetal de hidrogenada, sal, amido, aglcar
invertido, extrato de malte, fermento quimico,
estabilizante, melhorador de farinha (metabissulfito de
sédio e protease. Por porcdo de 30 gramas devera
apresentar: Carboidratos: minimo 19 gramas. Proteinas:
minimo 3,5 gramas, Gorduras totais: maximo 4 gramas.
Fibra alimentar: minimo 1,2 gramas. S6dio maximo 210
mg.. O produto deve estar de acordo com toda legislagao
vigente. Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugéo
RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Fabricado a partir de matérias primas sas
e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo
estar em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Nao sera
tolerado o emprego de corantes artificiais na confecgao
dos biscoitos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de massa torrada, cor e odor préprios; sabor de
leite caracteristico. Deve ser crocante e ndo apresentar-
se quebrado nem  queimado. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscépicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolucdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem dupla.
Cada pacote deverd conter 400 gramas. Nao serdo
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacdo
vigente. Embalagem secundaria: De papelédo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
09 meses a partir da data da entrega.

14 | BISCOITO DOCE SABOR LEITE Descricdo do objeto: PCT 250,00 4,11 1027,50
Biscoito tipo leite obtido pela mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido fdlico, agucar, amido,
extrato de malte, sal, gordura vegetal hidrogenada
(preferencialmente livre de gordura trans), fermentos
quimicos, bicarbonato de ambdnio, e bicarbonato de
sédio, estabilizantes lecitina de soja e aromatizantes,
mas ndo devera conter soja (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada
ou proteina texturizada de soja). Por porcdo de 30
gramas apresenta: Carboidratos: minimo 19 gramas.
Proteinas: minimo 1,7 gramas, Gorduras totais: maximo
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3,8 gramas. Fibra alimentar: minimo 0,6 gramas. Sédio:
Maximo 94 mg. O produto deve estar de acordo com
toda legislagdo vigente. Caracteristicas gerais: Segundo
a Resolugao RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve
ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condi¢des que né&o
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a
salide do consumidor. Fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de
conservagdo. Serdo rejeitados os biscoitos mal cozidos,
queimados ou com caracteristicas organolépticas
anormais. N&do serd tolerado o emprego de corantes
artificiais na confecgdo dos biscoitos. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada,
cor e odor préprios; sabor de leite caracteristico. Deve
ser crocante e ndo apresentar-se quebrado nem
queimado. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscépicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: Embalagem dupla. Cada pacote deve conter de
400 a 500 gr. N@o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéaria: De papelao reforcada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 09 meses
a partir da data da entrega.

15 | REFRESCO EM PO Descricdo do objeto: Ingredientes: PCT 1.000,00 0,98 980,00
Acucar, polpa de laranja desidratada (1%), ferro, vitamina
C, vitamina A, acidulante &cido citrico, aromatizante,
regulador de acidez citrato de potassio, antiumectante
fosfato tricalcico, corante inorganico dioxido de titanio,
edulcorantes artificiais: aspartame  (19,1mg/100ml),
ciclamato de sdédio (10,2mg/100ml), acesulfame de
potassio (2,6mg/100ml) e sacarina so6dica (1,0mg/100ml),
espessantes: carboximetilcelulose e goma xantana e
corantes artificiais: amarelo creplsculo e tartrazina.
Embalagem priméaria: Pcte contendo 35 gramas.
(apresentar amostra)

16 | FERMENTO BIOLOGICO Descrigédo do objeto: Fermento u 12,00 4,68 56,16
biolégico seco instantaneo para pédo, obtido de culturas
puras de leveduras (Saccharomyces cerevisias) por
procedimento tecnolégico adequado e empregado para
dar sabor préprio e aumentar o volume e a porosidade
dos produtos forneados. O produto deve estar de acordo
com toda legislagdo vigente. Caracteristicas gerais: O
fermento bioldgico destina-se a ser empregado no
preparo de pées e certos tipos de biscoitos e produtos
afins de confeitaria. O produto devera ser fabricado com
matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de
matérias terrosas e detritos vegetais e animais. O
produto ndo devera conter substancias estranhas a sua
composicdo. Os fermentos biolégicos poderdo ser
adicionados das seguintes substancias, proprias para
uso alimentar: farinhas, amidos e féculas, no méaximo 5%
p/p; 6leos e gorduras comestiveis; sulfato de célcio;
carbonato de célcio; sorbitol; monolaurato de sorbitana e
outras aprovadas pela CNNPA. N&o deve necessitar de
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refrigeragdo nem de adigdo de &gua para ser dissolvido.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aspecto de
cilindros de tamanhos variaveis; cor castanho claro;
cheiro préprio; sabor proprio. Nao devera possuir cheiro
de mofo e sabor amargo. Quando empregado no preparo
de pées, deve fazer a massa crescer. Caracteristicas
Macroscépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolucdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem a véacuo,
contendo 500 gr. N&o serdo aceitas embalagens que
perderam o vacuo ou gque estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagcdo
vigente. Embalagem secundéria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
20 meses a partir da data da entrega.

17 | FERMENTO QUIMICO Descricdo do objeto: produto u 60,00 5,68 340,80
formado de substancia ou mistura de substancias
quimicas que, pela influéncia do calor e/ou umidade,
produz desprendimento gasoso capaz de expandir
massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas,
aumentando-lhes o volume e a porosidade. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente. O
fermento quimico destina-se a ser empregado no preparo
de péaes, biscoitos, bolachas e produtos afins de
confeitaria. Na composi¢cdo do produto poderdo estar
presentes 0s componentes listados na Resolugdo
CNNPA n° 38. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de pé fino, cor branca, sabor e
odor préprios. Ndo deve apresentar-se empedrado.
Quando empregado no preparo de bolos, deve fazer a
massa crescer, incorporando ar e ficando com aspecto
macio. Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢cdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem intacta,
em latas ou potes plasticos de 250 gr com tampa
medidora e lacre de prote¢do. As latas ndo devem
apresentar ferrugem, amassamento, vazamento ou
abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacéo vigente. Embalagem secundéria: de papeldo
reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 72 latas. Data de
fabricag&o: o produto deve ter sido fabricado no méaximo
de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade:
minimo de 06 meses a partir da data da entrega.

18 | ACHOCOLATADO EM PO ENRIQUECIDO COM NO | KILO 100,00 28,81 2881,00
MINIMO 07 VITAMINAS -DESCRICAO DO OBJETO:
ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO, OBTIDO
PELA MISTURA DE CACAU EM PO, ACUCAR
REFINADO, MALTODEXTRINA E VITAMINAS. PODE
CONTER SAL E AROMATIZANTES. O PRODUTO
DEVERA ESTAR ISENTO DE LEITE, SORO DE LEITE,
SOJA E DERIVADOS (EXCETO LECITINA DE SOJA) E
DE FARINHAS E/OU ESPESSANTES NA SUA
FORMULACAO. NAO DEVERA CONTER CORANTES E
CONSERVANTES (EXCETO ACIDO ASCORBICO).
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CARACTERISTICAS GERAIS: O ACHOCOLATADO EM
PO SOLUVEL DEVERA SER PREPARADO COM
INGREDIENTES SAOS E LIMPOS, DE PRIMEIRA
QUALIDADE. EMBALAGEM DEVE ESTAR INTACTA,
NAO APRESENTANDO FERRUGEM, CHEIRO FORTE
E VOLUME INSATISFATORIO. O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO,
ARMAZENADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO
EM CONDICOES QUE NAO PRODUZAM,
DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS
FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUE
EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE SER
OBEDECIDA A LEGISLACAO DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:
ASPECTO DE PO FINO E HOMOGENEO, COR
MARROM, ODOR E SABOR DE CHOCOLATE. DEVE
DILUIR TOTALMENTE NO LEITE, SEM FORMAR
GRUMOS. RENDIMENTO MINIMO ESPERADO PARA 1
KG DE PRODUTO = 08 LITROS.CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
DE MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM SACOS
DE FILME DE POLIESTER METALIZADO LAMINADO
COM POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, COM ATE
01 KG OU SACHE DE 800 GRAMAS OU 1 KG. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO
VIGENTE.EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE
PAPELAO REFORCADA, COM AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, COM
CAPACIDADE PARA ATE 12 KG. DATA DE
FABRICACAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MAXIMO DE 30 DIAS ANTES DA
DATA DE ENTREGA.PRAZO DE VALIDADE: MINIMO
DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

19 |CALDO DE GALINHA - Descricdo do objeto: UNI 200,00 2,31 462,00
Ingredientes: Sal, gordura vegetal, amido, extrato de
levedura, acucar, alho, gordura de galinha, sal,
condimento, cisteina, carne de galinha, realgadores de
sabor glutamato monossédico. Embalagem primaria:.
Cada tablete deve conter no minimo 63 gramas, com 6
cubos. Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagéo vigente. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses
a partir da data da entrega.

20 | CALDO DE CARNE :Descrigdo do objeto: Ingredientes: u 200,00 2,31 462,00
Sal, gordura vegetal, amido, salsa, alecrim, louro, extrato
de carne, noz-moscada, pimenta do reino branca, cravo.
Embalagem primaria:. Cada tablete (caixa) deve conter
no minimo 57 gramas, com 6 cubos. Ndo serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo
vigente. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir
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da data da entrega.

21 | MOLHO DE TOMATE Descricdo do objeto: Produto u 350,00 1,95 682,50
100% natural pois é elaborado a partir de tomates
frescos, composto por tomate, aglcar e sal. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente.
Caracteristicas gerais: Segundo a Resolugdo RDC n°
272, de 22/09/2005, os produtos devem ser obtidos,
processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou bioldgicas que coloqguem em risco a saude
do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente
de Boas Préaticas de Fabricagdo. Os Produtos devem
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagao; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscépicas, Microscopicas e  Microbiolégicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo
Nutricional Complementar, quando houver e outras
legislagBes pertinentes. O extrato de tomate simples
concentrado devera ser preparado com frutos maduros,
selecionados, sdos, sem pele e sem sementes, estar
isento de fermentagcdo e de indicadores de
processamento defeituoso. O Ingredientes: Tomate,
cebola, agucar, sal, 6leo de soja, salsa e cebolinha.
Produto deverd conter em sua composicdo vitamina A.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aparéncia de
massa mole, cor vermelha, odor e sabor préprios.
Caracteristicas ~ Macroscépicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢cdo RDC n° 175,
de 08/07/2003. Embalagem primaria: sache c¢/ 340gr.
Embalagem secundéaria: de papeldo reforcada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricagéo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses
a partir da data da entrega. OBS: Os saches nédo
deveram apresentar amassados, rasgados ou estufadas.

22 |HAMBURGUER DE CARNE BOVINA, COM 56G, CcX 20,00 35,03 700,60
EMBALADO EM CAIXAS CONTENDO 36 UNIDADES
ENVELOPADO INDIVIDUALMENTE, COM
IDENTIFICACAO DO PRODUTO, MARCA DO
FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E PESO
LIQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E/OU MINISTERIO DA
SAUDE. APRESENTAR FICHA TECNICA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

23 | OREGANO - Descricao: NAO CONTEM GLUTEM. PCT 60,00 4,80 288,00
PRODUTO "IN NATURA". Produto isento de Registro no
Ministério da Saulde, conforme resolugdo n° 23 de
15/03/2000. Validade minima de 24 meses.
APRESENTAR AMOSTRA

24 | Milho de pipoca - milho seco processado em gréos crus, PCT 150,00 3,48 522,00
inteiros, para o preparo de PIPOCA, com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprio livre de fertilizantes, sujidades,
parasitas, larvas e detritos animais ou vegetais,
acondicionados em saco plastico resistente. A
embalagem deve conter a validade de no minimo 06
meses a 01 ano. Pacote de 500 gramas. APRESENTAR
AMOSTRA

25 |MILHO VERDE EM CONSERVA - simples, gréos| LAT. 350,00 1,95 682,50
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inteiros, imerso em liquido de cobertura, tamanho e
coloragdo uniforme. Produto preparado com graos de
milho previamente debulhados, envasados e cozidos ou
pré-cozidos, imersos em liquido de cobertura apropriada,
submetidos a processo tecnolégico adequado, antes ou
depois de hermeticamente fechados nos recipientes
utilizados a fim de evitar sua alteragdo acondicionada em
embalagem com 20 gr., devendo ser considerado como
peso liquido o produto drenado. Estar isento de
fermentacdo e de indicadores de processamento
defeituoso.Sem corantes artificiais, isento de sujidades e
fermentacdo ndo devem estar amassados; enferrujados
e estufados;ndo  devem conter  perfuragées;
principalmente nas costuras;ndo devem soltar ar com
cheiro azedo ou podre, quando abertos;ndo devem
apresentar manchas escuras e ferrugem, na parte
interna;atender as exigéncias do ministério da agricultura
e dipoa e regulamento de inspecgédo industrial e sanitaria
de produtos de origem vegetal. Embalagem primaria: lata
¢/ 200gr. Embalagem secundaria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega. OBS: As latas ndo
deveram apresentar amassados, ferrugens ou estufadas.
APRESENTAR AMOSTRA

26 | ERVILHA VERDE EM CONSERVA - simples, inteira, LAT. 300,00 1,95 585,00
imersa em liquido, tamanho e colora¢do uniformes,
produto preparado com as ervilhas previamente
debulhadas, envasadas, reidratadas ou pré-cozidas,
imersas em liquido de cobertura apropriados, submetidas
a processo tecnolégico adequado antes ou depois de
hermeticamente fechadas nos recipientes utilizados, a
fim de evitar sua alteracdo, acondicionada em
embalagem com 200gr, sendo considerado como peso
liquido o produto drenado. Estar isento de fermentagéo e
de indicadores de processamento defeituoso. Sem
corantes artificiais, isento de sujidades e fermentacéo
ndo devem estar amassados; enferrujados e estufados;
ndo devem conter perfuragdes; principalmente nas
costuras; ndo devem soltar ar com cheiro azedo ou
podre, quando abertos; ndo devem apresentar manchas
escuras e ferrugem, na parte interna; atender as
exigéncias do ministério da agricultura e DIPOA e
regulamento de inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem vegetal. Embalagem priméaria: lata c/
200gr. Embalagem secundaria: de papelédo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para até 10 kg. Data de fabricagdo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega. OBS: As latas ndo
deveram apresentar amassados, ferrugens ou estufadas.
apresentar amostra

27 | MAIONESE - pote de 250 gr - Ingredientes: Agua, 6leo u 250,00 5,58 1395,00
vegetal, ovos pasteurizados, amido modificado, agucar,
vinagre, sal, suco de limdo, paprica, acidulante acido
latico, estabilizantes goma xantana e goma guar,
conservador sorbato de potassio, aromatizantes,
sequestrante edta calcio dissédico e corante beta-
caroteno. NAO CONTEM GLUTEN.

28 | CATCHUP - 400 gr - Ingredientes: Tomate, agucar, u 100,00 5,40 540,00
vinagre, sal, cebola, alho, especiarias, espessante
pectina e goma xantana, acidulante &cido latico,
conservador sorbato de potassio e aromatizantes. NAO

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




AN
/0 L ¢ .f\\\\
ESTADO DE SANTA CATARINA (0 =g )
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES | =~ )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES \ i e
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 N 7

CONTEM GLUTEN. APRESENTAR VALIDADE MINIMA
DE 06 (SEIS) MESES NA DATA DE ENTREGA

29 | Leite integral - descricdo do objeto: leite uht integral CX 350,00 38,55 13492,50
(ultra-alta temperatura, wuat), ou seja, o leite
homogeneizado que foi submetido, durante 2 a 4
segundos, a uma temperatura entre 130°c e 150°c,
mediante um processo térmico de fluxo continuo,
imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a
32°c e envasado sob condicbes assépticas em
embalagens estéreis e hermeticamente fechadas. o
produto deve estar de acordo com a legislacdo vigente.
caracteristicas gerais: leite uht integral (ultra-alta
temperatura, uat). serd aceito o uso dos seguintes
estabilizantes: citrato de s6dio, monofosfato de sdédio,
difosfato de sédio, trifosfato de sédio, separados ou em
combinagdo, em uma quantidade ndo superior a
0.1g/100 ml expressos em p205. as praticas de higiene
para elaboragdo do produto estardo de acordo com o
estabelecido no cddigo internacional recomendado de
préticas, principios gerais de higiene dos alimentos (cac.
vol. a 1985). caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido, cor branca, sabor e odor caracteristicos,
sem sabores e odores estranhos. caracteristicas
macroscopicas e microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saude humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a resolugdo rdc n° 175, de
08/07/2003. embalagem primaria: acondicionado em
embalagem tetra brick asseptic, com tampa abre-fecha.
as bordas do fecho de vedagcdo da embalagem devem
estar perfeitas e ter registro no ministério da agricultura -
sif/dipoa. ndo serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam estufadas ou danificadas. a rotulagem deve
estar de acordo com a legislac@o vigente. embalagem
secundéria: caixa de papeldao reforgada revestida com
plastico resistente e lacrado, com capacidade para 12
litros. data de fabricagcdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. prazo de validade: minimo de 100 dias a partir
da data da entrega. Cada caixa devera conter outras 12
caixas de 1 litro cada. Total por caixas 12 litros.

30 | MARGARINA Descricdo do objeto: Margarina cremosa | pote 300,00 4,21 1263,00
com sal, Produto gorduroso em emulsdo estavel com
leite ou seus constituintes ou derivados, e outros
ingredientes, destinados a alimentagdo humana com
cheiro e sabor caracteristico. Devera conter no minimo
80% de lipidios A gordura lactea, quando presente, ndo
devera exceder a 3% m/m do teor de lipidios totais. O
produto deve estar de acordo com toda legislagdo
vigente. Caracteristicas gerais: Margarina cremosa com
sal. O teor de lipidios totais deve constar no painel
principal do rétulo de forma clara, destacada e precisa.
Deve conter selo do SIF. Por por¢cdo de 10 gramas
devera conter minimo de 45 mcg de vitamina A, maximo
3,8 gramas de Gorduras polinsaturadas, maximo 8
gramas de gorduras totais, maximo 70 mg de sédio. As
préticas de higiene para elaboracdo do produto deverdo
estar de acordo com o Regulamento Técnico sobre as
Condigbes Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de
Fabricagéo para estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
Caracteristicas fisico-quimicas: minimo de 80% de
lipidios. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto de emulsdo plastica, homogénea e uniforme; cor
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amarela homogénea; sabor ligeiramente salgado; odor
caracteristico. O produto ndo pode estar se liquefazendo,
0 que é um indicativo de armazenamento a altas
temperaturas. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscépicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/fou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméaria: Embalagem de potes de polietileno resistente
ou acetado com tampa e lacre de protegéo intacto,
contendo 500 gr de peso liquido. O teor de lipidios totais
deve constar no painel principal do rétulo de forma clara,
destacada e precisa. Nao serdo aceitos produtos com
lacre rompido ou cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislagdo
vigente. Embalagem secundéria: de papeldo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para 6 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 06 meses
a partir da data da entrega.

31 | DOCE DE LEITE Descrigdo do objeto: Leite, leite em pd, | POTE 250,00 11,13 2782,50
acucar, amido de milho, bicarbonato de sédio, citrato de
sédio e enzima lactase. Embalagem primaria:. Cada pote
deve conter 900 gramas. Nao serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Data de
fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo
de 30 dias antes da data de entrega.Prazo de validade:
minimo de 11 meses a partir da data da fabricacéo

32 | FRANGO - apresentar-se congelado, embalado em kg 100,00 4,81 481,00
sacos plasticos transparente, atéxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garantam a integridade do produto.
Acondicionados em caixas lacradas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, nimero de lote, quantidade de produto,
namero do registro do Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 30 dias a
partir da data de entrega. Embalagem em Kg.

33 | SALSICHA DE CARNE: Descricdo do objeto: produto kg 180,00 8,73 1571,40
carneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de
ave e carne mecanicamente separada de ave (no
méaximo de 40%), mitdos comestiveis de ave e gorduras
adicionados de ingredientes (exceto pimenta), embutido
em envoltério natural ou artificial ou por processo de
extrusdo, e submetido a um processo térmico adequado.
Nao pode conter gliten. Serd tolerada a adicdo de
pequenas quantidades de agua, amido, soja e corantes
naturais. O produto devera ser congelado a temperatura
igual ou inferior a -18°C e transportado em caminh&o
frigorifico, com a mesma temperatura, em condi¢cdes que
preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento
congelado. O produto deve estar de acordo com a
legislacéo vigente, isto €, deve obedecer a: Instrugéo
Normativa n° 4, de 31/03/2000; Instrucdo Normativa n°
22, de 24/11/2005; Decreto 30.691 de 29/03/52,
RIISPOA - M.A.; Resolugcdo RDC n.° 12, de 02/01/01,
ANVISA/MS;  Portaria n° 368, de 04/09/97.
Caracteristicas gerais: A salsicha devera ser preparada
com carnes em perfeito estado de conservagdo. N&o
sera tolerada a utilizagéo de qualquer tipo de subproduto
de carne suina ou bovina. Ndo sera tolerada a presenca
de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloracdo
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sem uniformidade. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): O produto ndo deverd apresentar
superficie Umida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao
putrida. Caracteristicas Macroscépicas e Microscopicas:
O produto ndo deverd conter substancias/matérias
estranhas de qualquer natureza. Embalagem priméria: O
pacote de salsicha congelada deverd ser a vacuo e
apresentar 1,5 kg. A embalagem priméaria deve ser a
vacuo, termo-encolhivel, atoxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfuracdes. Quando descongelado, o produto nao
poderd perder percentual de é&gua superior ao
determinado pela legislagdo. Serd recusada a
embalagem defeituosa que exponha o produto a
contaminacéo e/ou deterioragcdo, ou que ndo permita o
perfeito armazenamento do produto. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente
(Instrugdo Normativa n® 22, de 24/11/2005, do M.A.A)).
No rétulo de cada embalagem deve constar identificagéo
completa do produto (nome do produto), marca,
ingredientes, identificagdo da origem (nome e enderego
do fabricante), peso liquido, ingredientes, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE e indicagdo da expresséo:
SIF/ DIPOA sob n°. _ /  ou SIE/CIDASC sob
n° /___, (FICHA TECNICA CONTENDO TABELA
DE INFORMAQAO NUTRICIONAL,ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO
CRMV, CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR). APRESENTAR
VALIDADE MINIMA DE 30 (TRINTA) DIAS NA DATA DE
ENTREGA

34 | Carne bovina moida de 1?2 tipo patinho, conforme| KILO 150,00 18,25 2737,50
especificagdo anexa. Descricdo do objeto: a matéria-
prima a ser utilizada deverd estar isenta de tecidos
inferiores como o0ssos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tenddes, coagulos, nodos linfaticos, etc.
percentual maximo de gordura admitido de até 15% por
pacote. Ndo sera permitida a obtengdo do produto a
partir de moagem de carnes oriundas da raspa de 0ssos
e carne mecanicamente separada - cms. o produto
devera ser transportado em caminh&o frigorifico, com
temperatura igual ou inferior a -18°c. o produto deve
estar de acordo com a legislacédo vigente, isto &, deve
obedecer a: instrugdo normativa n° 83, de 21/11/2003;
portaria n.° 5 de 8/11/88, sipa/dipoa; instru¢do normativa
n° 22, de 24/11/2005; decreto 30.691 de 29/03/52, riispoa
- m.a.; resolucdo rdc n.° 12, de 02/01/01, anvisa/ms;
portaria n° 368, de 04/09/97. Caracteristicas gerais: 0
tipo de corte devera ser caracteristico da pega conforme
0 padrdo descrito na portaria n.° 5 de 8/11/88, sipa/dipoa.
Durante o processamento devera ser realizada a
aparagem (eliminagdo de cartilagem, aponevroses e do
excesso de gordura, a qual devera ser inferior a 15%).0
produto devera ser obtido em local proprio para moagem,
com temperatura ambiente néo superior a 10°c. a carne
moida devera sair do equipamento de moagem com
temperatura nunca superior a 7°c (sete graus celsius) e
ser submetida, imediatamente, ao congelamento (rapido
ou ultra-répido). a carne moida congelada devera
apresentar-se livre de parasitos, sujidades e larvas e de
qualguer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir qualquer alteragdo. Caracteristicas fisico-
quimicas: gordura: méaximo de 15% por pacote.
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Caracteristicas sensoriais (organolépticas): carne de cor
vermelha cereja, elastica, firme e com odor agradavel.
Caracteristicas macroscopicas e microscépicas: o
produto ndo devera conter substancias/matérias
estranhas de qualquer natureza. Embalagem priméria: o
pacote de carne moida congelada devera apresentar
peso liquido de até 02 kg. a embalagem primaria deve
ser a vacuo, termo-encolhivel, atéxica, transparente e
resistente, termossoldada, contendo apenas uma peca.
Deve estar intacta, sem perfuragbes. Quando
descongelado, o produto ndo podera perder percentual
de agua superior ao determinado pela legislagdo. sera
recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacédo e/ou deterioracédo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente
(instrucdo normativa n°® 22, de 24/11/2005, do m.a.a.). no
rétulo de cada embalagem deve constar identificagcdo
completa do produto (nome do corte da carne), marca,
identificac@o da origem (nome e endere¢o do matadouro
frigorifico ou entreposto de carne), peso liquido, data de
processamento e prazo de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do sif ou sie e indicacdo da expresséo:
registro no ministério da agricultura sif/dipoa sob n°-----/--
---. todas as informagbes devem ser apresentadas de
forma clara e indelével e que resista as condigGes
rotineiras de manuseio da embalagem. Embalagem
secundéria: caixa de papeldo reforcada, lacrada e
identificada com o nome da empresa, nome da carne e a
quantidade em quilos do produto, devendo pesar até 25
kg. o produto também pode ser entregue em caixa
plastica limpa, retornavel. data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias antes da data
de entrega prazo de validade: minimo de 10 meses a
partir da data da entrega. (apresentar ficha técnica e
certificado/comprovacéo de registro do produto no érgao
competente)

35 | ARROZ PARBOILIZADO DESCRICAO DO OBJETO:| PCT 300,00 10,89 3267,00
GRAOS DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA
ESPECIE ORYZA SATIVA, BENEFICIADO,
PARBOILIZADO, LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO
1. O PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM
TODA LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: CLASSIFICADO COMO ARROZ DO GRUPO
BENEFICIADO, SUBGRUPO PARBOILIZADO, CLASSE
LONGO FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1, CONFORME A
PORTARIA N° 269, DE 17/11/88 E ANEXOS;
COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS: N° 1, DE
09/01/1989; N° 157, DE 04/11/1991; N° 80, DE
10/04/1992 E N° 10, DE 12/04/1996. O PRODUTO
DEVERA SER DA SAFRA CORRENTE. O PRODUTO
DEVE  APRESENTAR BOM ESTADO DE
CONSERVACAO, ISENTO DE PROCESSOS DE
FERMENTACAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE GRAOS
LIGEIRAMENTE AMARELADOS. ODOR E SABOR
CARACTERISTICOS. DEVE PELO MENOS DOBRAR
DE VOLUME APOS O COZIMENTO. TODOS OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO
QUE DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE
NAO HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM
NO MAXIMO 20 MINUTOS. CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA
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DE MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO  INSETOS, OUTROS  ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: DEVE ESTAR
INTACTA, EM POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR E
TRANSPARENTE CONTENDO 5 KG DE PESO
LIQUIDO. NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. DEVE
CONTER O SELO ABIAP. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO
REFORGCADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE
PARA 30 KG. DATA DE FABRICAGCAO: O PRODUTO
DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 30
DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE
QUE ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO
ORGAO OFICIAL DE CLASSIFICACAO,
DEVIDAMENTE CREDENCIADO PELO MINISTERIO
DA AGRICULTURA, EM MODELO OFICIAL E DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO EM VIGOR. NA NOTA
FISCAL REFERENTE A ENTREGA DEVERA CONSTAR
O NUMERO DO LOTE QUE ESTA SENDO ENTREGUE.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

36 |FEIJAO PRETO: DESCRICAO DO OBJETO: GRAOS| KILO 150,00 4,74 711,00
PROVENIENTES ESPECIE PHASEOLUS VULGARIS L.,
GRUPO ANAO, CLASSE PRETO, TIPO 1. O PRODUTO
DEVE ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE. POR PORCAO DE 60 GRAMAS DEVERA
APRESENTAR: CARBOIDRATOS: MINIMO 32
GRAMAS, PROTEINAS: MINIMO 14 GRAMAS. FIBRA
ALIMENTAR: MINIMO 16 GRAMAS. CALCIO MINIMO:
62MG, FERRO: MINIMO 4 MG. CARACTERISTICAS
GERAIS: CLASSIFICADO COMO FEIJAO GRUPO |
(ANAOQ), CLASSE PRETO, TIPO 1, CONFORME A
CONFORME A PORTARIA N° 161, DE 24/07/87. O
PRODUTO DEVERA SER DA SAFRA CORRENTE. O
PRODUTO DEVE APRESENTAR BOM ESTADO DE
CONSERVAGCAO, ISENTO DE PROCESSOS DE
FERMENTACAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE  GRAOS
INTEIROS, COR PRETA, ODOR E SABOR PROPRIOS.
NAO DEVE CONTER ODOR DE MOFO. TODOS OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO
QUE DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE
NAO HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM
25 A 40 MINUTOS EM PANELA DE PRESSAO OU 80 A
90 MINUTOS EM PANELA SIMPLES.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS  ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
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08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM
DEVE ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM
PACOTES DE POLIETILENO TRANSPARENTE BEM
VEDADO, CONTENDO 01 KG. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE
ACORDO COM A LEGISLACAO  VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO
REFORCADOS E LACRADOS, COM CAPACIDADE
PARA 30 KG. DATA DE FABRICACAO: O PRODUTO
DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE 30
DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 05 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE
QUE ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO
ORGAO OFICIAL DE CLASSIFICACAO,
DEVIDAMENTE CREDENCIADO PELO MINISTERIO
DA AGRICULTURA, EM MODELO OFICIAL E DE
ACORDO COM A LEGISLACAO EM VIGOR. NA NOTA
FISCAL REFERENTE A ENTREGA DEVERA CONSTAR
O NUMERO DO LOTE QUE ESTA SENDO ENTREGUE.

37 | MACARRAO PARAFUSO - Descrigdo do objeto: PCT 150,00 1,95 292,50
Macarrdo parafuso, obtido da sémola de trigo,
exclusivamente, com &agua, resultante do processo de
empasto e amassamento mecéanico, sem fermentagéo,
adicionado de ovos. O produto deve estar de acordo com
toda legislacao vigente. Por por¢éo de 80 gramas devera
apresentar: Carboidratos minimo 58 gramas, Proteinas
minimo 8,5 gramas, Fibra alimentar minimo 1,5
gramas.Caracteristicas gerais: O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sas e limpas,
isentas matéria terrosa e de parasitos. Nao devera
apresentar sujidades, bolor manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. O macarrdo devera ser fabricado
com sémola de trigo enriquecida com ferro e acido folico,
e, ao ser colocado na 4gua, ndo devera turva-la antes da
coccdo e ndo podera apresentar-se fermentado ou
rancoso. O produto devera classificado como massa
seca; tipo parafuso, para o preparo de macarronada. N&do
sera aceito macarrdo misto. Poderd conter os aditivos
permitidos pela legislagdo. Ndo deve conter corantes
artificiais.Caracteristicas sensoriais (organolépticas): cor
amarela uniforme; aspecto, odor e sabor caracteristicos.
Ao ser colocada na agua, ndo deve turva-la antes da
coccdo. Nao pode estar fermentada ou rangosa. Nao
deve apresentar pontos brancos quebradicos. Com
rendimento minimo apds o cozimento de 02 vezes a mais
do peso antes da cocgéo. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméaria: Embalagem deve estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno transparente bem vedado,
contendo 500gr. Nao serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente.Embalagem
secundaria: sacos de plastico refor¢ados e lacrados, com
capacidade para até 20 kg. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses
a partir da data da entrega.(APRESENTAR AMOSTRA)

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITAGOES
CNPJ N° 83.102.855/0001-50

38 | VINAGRE DE ALCOOL Descricdo do objeto: vinagre de UNI 200,00
alcool (Fermentado acético de alcool), obtido pela
fermentacdo acética de uma mistura hidroalcodlica
originaria do alcool etilico potavel. O produto deve estar
de acordo com toda legislagédo vigente. Caracteristicas
gerais: O fermentado acético devera ser filtrado e podera
ser submetido a colagem, clarificacdo, aeragéo,
envelhecimento e outras praticas destinada a melhorar a
qualidade do produto. O &cido acético do fermentado
acético ou vinagre sO podera provir diretamente da
fermentacdo acética. O fermentado acético devera ser
submetido a processo que comprovada mente elimine os
microorganismos prejudiciais ao produto, objetivando a
estabilizagdo  biolégica.  Caracteristicas  sensoriais
(organolépticas): cor caracteristica, aroma acético, sabor
acido, aspecto ausente de elementos estranhos a
natureza do produto. Caracteristicas Macroscoépicas e
Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscoépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/fou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: Embalagem plastica, acondicionada
adequadamente para a manutencdo e preservagao da
qualidade nutricional do produto, garantindo seguranga
no manuseio e transporte, contendo 900 ml. Nao serao
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacédo
vigente. Embalagem secundéaria: de papelédo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas,
com capacidade para 12 unidades. Data de fabricacéo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega.

39 | Macarrdo instantdneo sabor carne./ galinha caipira: UNI 200,00 1,00 200,00
macarrao instantaneo com tempero. Composic¢éo bésica:
sémola de trigo enriquecido com ferro e &cido fdlico,
gordura vegetal, sal, corante betacaroteno. Ingredientes
de tempero em pé contendo: sal, carne bovina ou galinha
caipira, desidratada, agucar refinado, proteina vegetal
hidrolisada, cebola, alho, curcuma, urucum, corantes
naturais, antiumectante, aromatizante natural, acidulante,
condimentos preparados de: pimenta, salsa e
realcadores de sabor. no sabor de carne ou galinha
caipira, com validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega. Pesando liquido 85, gramas sendo 80g
de macarrdo e 5g de tempero. (APRESENTAR
AMOSTRA)

40 | CHOCOLATE AO LEITE - ingredientes: Agucar, cacau, u 200,00 5,75 1150,00
leite em pé integral, soro de leite em pd, gordura vegetal,
gordura anidra de leite, emulsificantes lecitina de soja e
ricinoleato de glicerila e aromatizantes. Contem gluten.
Embalagem 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)

41 | POLVILHO AZEDO - AMIDO DE MANDIOCA 100%, | pacot 50,00 3,91 195,50
PASSADO POR PROCESSO MODIFICADO DE
FERMENTACAO E SECAGEM SOLAR. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTREMAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO E PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, N° DE LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DO PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ORGAOS ANVISA.
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO ROTULO
DATA DE VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES,
A PARTIR DA ENTREGA. A EMBALAGEM DEVERA
CONTER PESO LiQUIDO DE 500G. PACOTE DE
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POLIETILENO ATOXICO.(APRESENTAR AMOSTRA)

42 | FARINHA DE ROSCA - obtida pela moagem d pées PCT 50,00 4,40 220,00
torrados, acondicionada em pacotes plasticos,
transparentes, limpos, ndo violados, resistentes. A
embalagem deverd conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informag¢des nutricional,
ndmero do lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 05 meses a partir da data
de entrega. De acordo com a resolugdo n°® 12/78 da
CNNPA. Pacote com 500 gramas, em plastico
transparente.

43 | REFRIGERANTE de sabores variados (cola, guarand, u 180,00 3,93 707,40
laranja, uva), isento de sujidades, parasitas e larvas,
acondicionado em garrafa pet com tampa de rosca,
contendo 2 litros cada. Devera apresentar validade
minima de 6 meses a partir da data da entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA)

44 | BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO, Produto lacteo LTR 100,00 4,55 455,00
resultante da mistura do leite, soro de leite (30%
maximo), adicionado ou ndo de substancias alimenticias,
gordura vegetal, leite fermentado, fermento lacteo.
Produto adicionado de vitaminas A, D, E, K e zinco.
Produto deverd seguir a legislacdo vigente (Instrugédo
Normativa n° 16 de 23/08/05 MAPA). Registro do SIE ou
SIF. O produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado e transportado em condigbes que n&o
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloque em risco a
saude do consumidor.Deve ser obedecida a legislacéo
vigente de Boas préaticas de fabricacdo. A base lactea
deve representar pelo menos 51% (m/m) do total de
ingredientes do produto. Poderd se adicionado de
vitaminas e minerais atendendo a legislagcdo especifica
(Portaria n® 3113/01/98). Aspecto: liquido. Odor, sabor e
aroma: proprio. N&o devera conter substancias estranhas
de qualquer natureza. A Data de validade devera ser de
2 meses da data da entrega. Embalagem contendo 1
litro. APRESENTAR AMOSTRA

45 | MEL DE ABELHA PURO. Produto livre de impurezas.| UND 100,00 6,90 690,00
Aspecto: liquido denso, viscoso, translicido ou
parcialmente cristalizado.Cor: levemente amarelada a
castanho-escura. Cheiro: proprio. Sabor: proprio.
Rotulagem obrigatéria ( RDC n°.360/359 de 23/12/03,
RDC n°.259 de 20/09/02, RDC n°.123 de 13/05/04, lei n°
10.674/03 e Portaria n° 34 SNVS). Embalagem
Secundaria: sacos plasticos contendo 280 g (sachés).
APRESENTAR AMOSTRA

46 | PAO DE FORMA FATIADO, embalagem de 500g, PCT 120,00 5,28 633,60
composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, agucar, gluten, sal, gordura vegetal
hidrogenada, fermento biolégico e conservador propinato
de célcio. Ser fresco, fabricado no maximo um dia antes
da entrega, e com prazo de validade de 4
dias.APRESENTAR AMOSTRA

47 | BOLO DOCE CONFEITADO e RECHEADO, com duas u 20,00 94,90 1898,00
camadas de recheio. Com peso maximo de 3kg. Os
recheios poderéo ser de chocolate, doce de leite e frutas
da época. Ser fresco e fabricado no dia. (APRESENTAR
AMOSTRA)

48 | BATATA PALHA - BATATA PALHA DE PRIMEIRA| pacot 150,00 13,80 2070,00
QUALIDADE. INTEGRA E CROCANTE. EMBALADA EM
PLASTICO RESISTENTE, COM IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, NOME E ENDERECO DO FABRICANTE,
DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE VALIDADE.
REGISTRO NO SSAP OU MS. PRODUTO OBTIDO
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ATRAVES DA BATATA DESCASCADA, RALADA TIPO
PALHA, INTEGRA E FRITA EM OLEO VEGETAL,
ISENTA DE ACIDOS GRAXOS TRANS. A BATATA
DEVE SER OBTIDA PROCESSADA EMBALADA E
ARMAZENADA E CONSERVADA EM CONDICOES
QUE NAO PRODUZAM E/OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FISICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS
QUE COLOQUEM EM RISCO A SAUDE DO
CONSUMIDOR.  AUSENCIA DE  SUJIDADES,
PARASITAS E LARVAS. EMBALAGEM PRIMARIA:
FILME COMPOSTO DE POLIETILENO, POLIESTER E
ALUMINIO OU  SIMILAR, HERMETICAMENTE
FECHADA COM CAPACIDADE DE 500G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADA,
RESISTENTE AS CONDICOES ROTINEIRAS DE
MANIPULACAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,
DEVIDAMENTE LACRADAS. O PRODUTO DEVE SER
ISENTO DE CORANTES. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO DATA DE VALIDADE
SUPERIOR A 10 (DEZ) MESES, A PARTIR DA DATA
DE ENTREGA. PACOTE COM 500G.(APRESENTAR
AMOSTRA)

49 |LEITE DE COCO - NATURAL INTEGRAL u 30,00 3,61 108,30
CONCENTRADO ISENTA DE SUJIDADES,
PARASITAS, LARVAS, COM ASPECTO COR, CHEIRO
E SABOR PROPRIOS. ACONDICIONADO EM VIDROS
APROPRIADOS COM 200 ML, INTEGRADAS E
RESISTENTES. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO,
PROCEDENCIA, INFORMAGCOES  NUTRICIONAIS,
NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DE PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA ANVISA E
INMETRO. EMBALAGEM 200ML. (APRESENTAR
AMOSTRA)

50 | CARNE DE MERLUZA EMPANADO TEMPERADO E PCT 60,00 18,75 1125,00
CONGELADO, com peso aproximado de 25 a 30
gramas, o produto deve ser exclusivamente de file de
peixe merluza. Aspecto proprio, firme; cor propria e
uniforme, sem manchas escuras, odor proprio e
agradavel; sabor proprio e agradavel; consisténcia e
textura propria, crocante externamente, macio e
agradavel a degluticdo internamente, o produto deve ser
livre de gordura trans. EMBALAGEM PRIMARIA: de 1 kg
a 2,5kg, em sacos plasticos de polietiieno de baixa
densidade, contendo etiqueta primaria com rotulagem de
acordo com legislacdo vigente (RDC 360), contendo
nome e composi¢éo do produto, lote, data de fabricacéo,
validade, nimero do registro do 6rgédo oficial, CNPJ,
endereco do fabricante e distribuidor aprovada para
contato direto com alimentos, de acordo com a resolugao
105/99 da ANVISA, com selagem a quente na base e na
boca, sem perfuracdes ou vazamentos. PRAZO DE
VALIDADE: Minimo de 12 meses. EMBALAGEM
SECUNDARIA: Embalagem secundaria do produto
devera ser em caixa de papeldo refor¢cado, adequado ao
empilhamento recomendado, lacrada com fita adesiva,
resistente a danos durante o0 transporte ou
armazenamento e que garanta a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. apresentar ficha
técnica.(APRESENTAR AMOSTRA)

51 | ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL, peso drenado lata 100,00 4,41 441,00
de 120g. Peixe em conserva, peixe tipo atum ralado,
ingredientes: 6leo comestivel/agua, sal. Embalagem em
lata 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)

52 | ATUM SOLIDO EM AGUA, peso drenado de 120g, peixe lata 100,00 5,95 595,00
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em conserva, tipo peixe atum, conservado em agua e
sal. Embalagem em lata 170g. (APRESENTAR
AMOSTRA)

53 | MISTURA P/PAO DE QUEIJO - Polvilho doce, gordura| PCT 50,00 6,36 318,00
vegetal hidrogenada, leite em p6 integral, condimento
preparado sabor queijo romano (queijo, soro de leite em
po, gordura vegetal, maltodextrina, sal, proteina lactea e
aromatizante), condimento preparado sabor queijo (soro
de leite, sal, maltodextrina, amido de milho, amido de
milho modificado, extrato de levedura em pd, realcador
de sabor glutamato de sédio, substancias aromatizantes
naturais e idénticas &s naturais, antiumectantes fosfato
tricalcico e diéxido de silicio, acidulante acido citrico), sal,
queijo em po, realgador sabor glutamato monossédico,
acidulante acido lactico e antioxidante BHT. N&o contem
gluten. Embalagem 250g. (APRESENTAR AMOSTRA)

54 |GELEIA DE FRUTAS - EMBALAGEM COM 230G u 150,00 5,03 754,50
COMPOSTA POR POLPA DA FRUTA, CUBOS DE
FRUTAS, ACUCAR, ESTABILIZANTE PECTINA E
ACIDULANTE ACIDO CITRICO. NAO CONTEM
GLUTEN, CONFORME A FRUTA CONTEM
SEMENTES. SABORES DIVERSOS. DEVERA CONTER
COR E CHEIRO E SABOR PROPRIO DO PRODUTO.
NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. DATA DE FABRICACAO: O
PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO
DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO
DE VALIDADE: MINIMO DE 06 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA)

55 | CHOCOLATE AO LEITE P/COBERTURA | KILO 25,00 30,93 773,25
INGREDIENTES DO PRODUTO:AGUCAR, LEITE,
LIQUOR DE CACAU, MANTEIGA DE CACAU,
GORDURA VEGETAL, LACTOSE, EMULSIFICANTES
LECITINA DE SOJA E RICINOLEATO DE GLICERILA E
AROMATIZANTE.CONTEM GLUTEN. ARMAZENADO
EM AMBIENTE SECO, FRESCO E AREJADO, FORA
DA GELADEIRA, LONGE DE PAREDES E PRODUTOS
QUIMICOS. EMBALAGEM 1KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

56 | Leite em P6 modificado enriquecido com Ferro para u 60,00 33,11 1986,60
alimentagdo de lactentes de 0 a 6 meses. Devera
apresentar leite de vaca semi ou desnatado,
maltodextrina, 6leo de palma, 6leo de canola e éleo de
milho, vitamina C, taurina, sulfato ferroso, vitamina E,
Niacina (vitamina PP), sulfato de zinco, pantotenato de
célcio, vitamina A, sulfato de cobre, vitamina BS6,
Vitamina B1, vitamina D, biotina, vitamina B2, iodeto de
potassio, acido félico, vitamina K, vitamina B12, sem
glaten. Validade minima de 6 meses a contar da data de
entrega. - embalagem 400g (APRESENTAR AMOSTRA)

57 | Leite em p6é modificado enriquecido com Ferro para u 60,00 33,11 1986,60
alimentagdo de lactentes de 6 meses a 1 ano - Devera
apresentar leite de vaca semi ou desnatado,
maltodextrina, 6leo de palma, 6leo de canola, éleo de
milho, vitamina C, sulfato ferroso, vitamina E, Niacina
(vitamina PP), sulfato de zinco, pantotenato de célcio,
vitamina A, Vitamina B6, Vitamina B1, vitamina D,
vitamina B2, iodeto de potéassio, acido félico, vitamina K,
biotina, vitamina B12, ndo contém glaten. Validade
minima de 6 meses a contar da data da entrega. -
embalagem 400g(APRESENTAR AMOSTRA)

58 | Leite em p6 sem lactose, sabor original. Ingredientes de u 40,00 43,25 1730,00
origem vegetal, proveniente da proteina isolada de soja,
enriguecido com ferro, vitamina A, fésforo, zinco, célcio,
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ferro e iodo sem a presenca de amido. Rendimento de 10
a 12 porgdes por un. A embalagem ndo podera
apresentar amassada ou enferrujada e deverd conter
data de validade, fabricacdo e numero do lote.
Embalagem de 300g. (APRESENTAR AMOSTRA)

59 |SAGU - CONTENDO 80% DE GRAOS INTEIROS, | pacot 30,00 6,61 198,30
PREPARADOS COM MATERIAS PRIMAS SAS,
LIMPAS, ISENTAS DE MATERIAS TERROSAS,
PARASITOS E DE DETRITOS, ANIMAIS OU VEGETAIS
- EMBALAGEM DE 500G. PACOTE PLASTICO
TRANSPARENTE. PRAZO DE VALIDADE DE NO
MINIMO 06 MESES DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA)

60 | ACUCAR CRISTAL EM DIVERSAS CORES, AZUL,| KILO 25,00 6,83 170,75
AMARELO, ROSA, VERMELHO E VERDE, PARA
DECORAGAO, CONTENDO NO MINIMO 99,3% DE
CARBOIDRATO POR PORCAO, DEVERA SER
FABRICADO DE CANA DE AGCUCAR LIVRE DE
FERMENTAGAO, ISENTO DE MATERIA TERROSA,
PARASITOS E DE DETRITOS ANIMAIS OU VEGETAIS
- EMBALAGEM 1KG. EMBALADO EM SACO
TRANSPARENTE. VALIDADE MINIMA DE 6 MESES A
CONTAR DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA)

61 |Chas diversos sabores, caixa com 10 saches. CX 60,00 5,00 300,00
Acondicionado em envelope individual, tipo sache, de
papel impermeéavel, com vedacdes mecanica (selagem).
A embalagem devera trazer externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto. Devera
apresentar validade minima de 06 meses a partir da data
de entrega. De acordo com a RDC n° 276/2005. Peso
aproximado pro sache 10 gramas.(APRESENTAR
AMOSTRA)

62 | Linguicinha - carne suina pura e limpa, de 12 qualidade, KG 30,00 15,63 468,90
apresentando-se em gomos uniformes, adicionada de
toucinho e condimentos naturais em proporgdes
adequadas ao tipo calabrés submetido ao processo de
cura, embalada a vacuo em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, nado violado, resistente, que garanta a
integridade do produto ate o momento do consumo,
acondicionadas em caixas lacradas. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo,
procedéncia, numero de lote, quantidade do produto,
numero de Registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢do do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 20 dias a
partir da data de entrega na unidade requisitante.
Embalagem em Kg. apresentar ficha técnica
(APRESENTAR AMOSTRA)

63 | Carne de muisculo sem osso carne bovina magra kg 45,00 17,86 803,70
(musculo), resfriada, limpa, aspecto: préprio da espécie,
ndo amolecida nem pegajosa, cor: propria de espécie,
sem manchas esverdeadas ou pardacentas, odor:
proprio do tipo de carne, caracteristico da peca conforme
0 padréo descrito n Portaria n° 5 de 8/11/88 e publicada
no D.O.U. de 18/11/88, Sec&o |. Embalada em saco
plastico transparente e atoéxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, acondicionados em caixas
lacradas. Serdo adotados os critérios e padrdes
estabelecidos na Resolucdo RDC n° 12, 02/01/01,
ANVISA/MS, Anexo |, Grupo 5, Item 'a’, publicada no
D.O.U. Secdo | em 10/01/01. A embalagem devera
conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, numero do Registro no Ministério
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da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF.
O produto devera apresentar validade minima de 20 dias
a partir da data de entrega na unidade requisitante.
Embalagem em Kg. apresentar ficha técnica
(APRESENTAR AMOSTRA)

64 | CANELA EM PO - CANELA EM PO, 100% NATURAL, | pacot 20,00 3,91 78,20
SEM CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES. ROTULAGEM  NUTRICIONAL NA
EMBALAGEM. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
VALIDADE SUPERIOR A 06 MESES DA ENTREGA.
EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO MINIMO
50G. (APRESENTAR AMOSTRA)

65 | AVEIA EM FLOCOS FINOS - Produto resultante da| pacot 40,00 7,11 284,40
modelagem de grdos de aveia ap6s limpeza e
classificagdo. Composigdo centesimal: 12g. de proteinas,
8g de lipidios e 63g. de carboidratos, sem adicdo de
aglcar. O produto deverad apresentar no rotulo data de
validade superior a 6 (seis) meses da entrega, data de
fabricagdo e n° de lote. Embalagem com no minimo
250g. (APRESENTAR AMOSTRA)

66 |CRAVO DA INDIA - CRAVO 100% NATURAL, SEM | pacot 20,00 3,48 69,60
CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES, EM FORMA DE BOTAO, COLHIDO
ANTES DE DESABROCHAR, AROMA FORTE E
SABOR PICANTE. (6] PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO PRAZO DE VALIDADE
SUPERIOR A 12 (DOZE) MESES, A PARTIR DA
ENTREGA. EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO
MINIMO 50G. (APRESENTAR AMOSTRA)

67 | COXA E SOBRECOXA DE FRANGO - Carne de frango | KILO 45,00 5,90 265,50
tipo coxa e sobre coxa congelada com adigdo de agua no
Maximo de 6%, levemente temperada. Aspecto préprio,
ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem
manchas esverdeada, cheiro e sabor préprio, com
auséncia de sujevidade e larvas, com registro no SIF ou
SISP. PRAZO DE VALIDADE/ CONDIGCOES DE
ARMAZENAMENTO E CONSERVAGCAO (com
temperatura ideal): Embalagem Fechada: Validade
minima: 04 (quatro) meses. Temperatura de
armazenamento: (-18°C) a (-12°C); Data de entrega ndo
devera ser superior a 15 dias da data de fabricaco.
Embalagem Primaria: Saco plastico de polietileno.
Devera conter no minimo 0lkg. Devem constar as
seguintes informagBes: Modo de preparo e de
descongelamento, Marca comercial, Nome e descri¢cdo
do produto, Carimbo do Ministério da Agricultura, Tabela
de conservagdo, Razd@o social, Endereco, CNPJ e
inscricdo estadual da empresa, Nimero de Registro no
Ministério da Agricultura, Lista de ingredientes, Peso
Liquido, Tabela Nutricional, além dos dizeres: "Mantenha
Congelado a (-18°C) a (-12°C)", "Industria Brasileira",
"Uma vez descongelado, este produto ndo devera ser
novamente congelado”. O lote, que corresponde a data
de fabricagdo, juntamente com o prazo de validade.
Todas as informagfes impressas na embalagem devem
estar Congelado Embalagem de 1 kg. (APRESENTAR
AMOSTRA)

68 |MASSA PARA LASANHA - DESCRICAO: seca;| pacot 50,00 6,80 340,00
INGREDIENTES: Sémola de trigo enriquecida com ferro
e acido félico, clara de ovo e corantes naturais urucum e
carcuma. Contém Gliten. PRAZO DE VALIDADE:
minimo de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem de 500g. (APRESENTAR AMOSTRA)

69 |PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE| KILO 60,00 12,96 777,60
CONGELADO - CORTE FILE DE PEITO SEM PELE E
SEM OSSO EM BIFES, CORTES CONGELADOS DE
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FRANGO TEMPERADO ( TEMPERO SUAVE) SEM
PIMENTA. EMBALAGEM PRIMARIA - SACO PLASTICO
TRANSPARENTES ATOXICOS, RESISTENTE AO
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, COLOCADA A
ETIQUETA DE IDENTIFICACAO, FECHADOS A VACUO
PELO SISTEMA CRY- O VAC. COM 1 KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA-CAIXA DE PAPELAO,
FECHADA, ETIQUETADAS COM OS DADOS DO
PRODUTO.

70 | MACARRAO ESPAGUETE - Macarrdo, DESCRICAO: | PCT 60,00 19,80 1188,00
Espaguete; CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Sémola
de trigo enriquecida com ferro, acido félico e corante
betacaroteno que ndo contenha colesterol, inspecionada
pelo Ministério da Agricultura; PRAZO DE VALIDADE:
Minimo de 12 meses a partir da data de entrega.
Embalagem 500g. (APRESENTAR AMOSTRA)

71 | ACHOCOLATADO - Leite integral reconstituido, agucar, u 250,00 1,58 395,00
soro de leite em pd, cacau em pd, gordura vegetal
hidrogenada, extrato de malte, sal, vitamina
(C,PP,E,B6,B2,B1 e A), achocolatado pronto em caixa
longa vida, com canudo, caixa com 200 ML.
(APRESENTAR AMOSTRA)

Total 85.039,36

3 JUSTIFICATIVA

Venho por meio desta, apresentar justificativa referente a necessidade de
realizagdo de compra de alimentos para atender a demanda de acolhidos na
Instituicdo de Acolhimento Municipal Anildo de Souza, prestadora do Servico de
Prote¢céo Social de Alta Complexidade.

A Instituicdo de Acolhimento Municipal, através do programa de
acolhimento, oferece atendimento integral a criancas e adolescentes
abandonados, distanciados de suas familias, vitimas de violéncia ou negligéncia
extrema. As criancas e adolescentes atendidas sdo encaminhadas pela Vara da
Infancia e Juventude da Comarca de Navegantes e Conselho Tutelar.

A partir do atendimento das necessidades béasicas e da construcdo de um
processo educativo, objetiva-se a melhoria de vida deste publico alvo, tendo em
vista 0 resgate do verdadeiro sentido de cidadania, favorecendo a formacao
pessoal e de autonomia dos atendidos, bem como da reaproximacdo familiar
guando possivel.

Para tanto, precisa-se oferecer durante este atendimento integral a
infraestrutura adequada para acolher as criancas e adolescentes, proporcionando
moradia, com a garantia do atendimento as necessidades basicas de saude,
educacado, alimentacdo, vestuario e acesso aos demais recursos comunitarios,
necessarios ao seu desenvolvimento.

Ante 0 exposto, justificamos a necessidade referida licitacdo, haja vista que
os alimentos solicitados séo de extrema necessidade para o desenvolvimento das
criancas e adolescentes, bem como a manutencao da Instituicdo de Acolhimento.

4 LOCAL DO FORNECIMENTO/ENTREGA DOS PRODUTOS (GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS).
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4.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), deverédo ser
fornecidos/entregues por meio préprio em até 05 (cinco) dias apds a emissédo da
Ordem de Compras diretamente na Secretaria Municipal de Assisténcia Social ou
em local que sera oportunamente informado pela Secretaria solicitante.

4.2 O fornecimento dos itens sera de forma parcelada e a forma de execucgéo sera
direta, de acordo com as necessidades do municipio de Navegantes/SC.

5. DO PRAZO

5.1 O Contrato tera vigéncia por 12 (doze) meses ou até da aquisicao total do
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis), vedada sua prorrogacdo além do periodo de 12(doze) meses.

5.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), que ndo forem
adquiridos deveréo ser desconsiderados caso nao haja termo aditivo ao contrato.
Neste caso ndo ha obrigatoriedade da aquisicdo dos mesmos pelo Municipio de
Navegantes/SC, ndo podendo se falar em perdas e danos.

6. DO VALOR

6.1 O preco para a execucdo do objeto do Contrato € o apresentado na proposta
da CONTRATADA/FORNECEDORA, devidamente aprovado pelo MUNICIPIO,
tendo o seu valor especificado na Relacao de Itens, anexo VIl deste edital.

6.2 O preco retro referido é final, ndo se admitindo qualquer acréscimo, estando
incluidos no mesmo todas as despesas e custos, diretos e indiretos, como
também os lucros da CONTRATADA/FORNECEDORA.

6.3 A recomposicdo dos precos unitarios em razdo de desequilibrio econémico-
financeiro do Contrato somente poderd ser dada se a sua ocorréncia ndo era
previsivel no momento da contratacdo, e se houver a efetiva comprovacdo do
aumento pela CONTRATADA/FORNECEDORA (requerimento, planilha de custos
e documentacao de suporte).

6.4 Durante a vigéncia do Contrato, 0s precos registrados serdo fixos e
irreajustaveis, exceto nas hipoteses decorrentes e devidamente comprovadas, nas
situagdes previstas na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei 8.666/93 ou de
reducdo dos precos praticados no mercado.

6.5 Mesmo comprovada a ocorréncia de situagéo prevista na alinea “d” do inciso Il
do art. 65 da Lei n° 8.666/93, a Administracdo, se julgar conveniente, podera optar
por cancelar a o Contrato e iniciar outro processo licitatorio.

6.6 Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas
condicdes do registro, e, definido o novo preco méximo a ser pago pela
Administracdo, o Proponente registrado sera convocado para a devida alteracao
do valor contratado.

6.7 Recursos para pagamento — Dotacdo Orcamentaria abaixo descrita:

Projeto/Atividade Recurso Despesa/Ano Descricéo

2.154.3390.00 13500 27/2015 Manutencao e Funcionamento Piso de Alta
Complexida

7. DAS CLAUSULAS CONTRATUAIS
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7.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e nado pereciveis),
fornecidos/entregues de forma irregular deverdo ser substituidos as expensas da
empresa vencedora.

7.2 A empresa sera responsavel por eventuais danos causados ao Municipio de
Navegantes/SC, provenientes de negligéncia, impericia e/ou imprudéncia por seus
empregados, ou aos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis),
eventualmente em desacordo com a qualidade, quantidade e/ou prazo de
fornecimento.

7.3 Toda e qualquer despesa relativa a aquisicdo dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) correrd as expensas do licitante
vencedor, sendo sua obrigacdo fornecer/entregar o0s produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), em perfeitas condicbes de consumo.

8 OBRIGACOES DO MUNICIPIO

8.1 S&o obrigacées do MUNICIPIO:

a) fiscalizar e controlar a qualidade/quantidade dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis) fornecidos/entregues;

b) efetuar o pagamento dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis) fornecidos/entregues conforme o edital na época de sua exigibilidade.
c) rejeitar, no todo ou em parte, os produtos (géneros alimenticios pereciveis e
ndo pereciveis) que o licitante vencedor apresentar fora das especificacdes
contidas deste Edital.

d) a fiscalizacdo dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis)
fornecidos/entregues ocorrerda por intermédio do Municipio de Navegantes/SC, de
forma a fazer cumprir, rigorosamente as condi¢cdes do objeto do presente Edital;

e) Aplicar a(s) licitante(s) vencedora(s) as sances administrativas previstas na
legislacao vigente.

9. OBRIGACOES DA CONTRATADA/FORNECEDORA.

9.1 Constituem obrigacdes da CONTRATADA:

a) providenciar, no prazo maximo de 24(vinte e quatro) horas, o saneamento de
gualquer irregularidade;

b) manter, durante o contrato, todas as exigéncias contidas na Ordem de Compras
bem como no Edital,

c) manter, durante todo o prazo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas no Edital de licitagao (art. 55, Xlll da lei 8.666/93);

d) remover e substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o objeto do
contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des, conforme previsto
no art. 69 da lei 8.666/93.

9.2 Dentre outros, conforme o caso e a legislagdo assim permitir ou exigir, serao
adotados os seguintes procedimentos na sua entrega:

a) Serdo recebidos inicialmente, para conferéncia, na Secretaria Municipal de
Assisténcia Social, por técnicos responsaveis, e serdo aceitos somente produtos
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gue estejam dentro dos padrdes de qualidade/quantidade exigidas e estabelecidas
neste Edital.

b) Verificagdo de qualidade, com adequadas condi¢cdes higiénicas e sanitarias,
bem como o transporte e estocagem;

c) Exigéncia de comprovacgdo junto as autoridades sanitérias locais, no que se
refere as instalacbes compativeis com o produto que o licitante se propde a
fornecer;

d) Nos casos de suspeita de problemas na qualidade dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), o servico de vigilancia sanitaria local
devera ser contatado para a realizacdo de inspecdo ou coleta de amostras para
andlise laboratorial. Essa atividade também podera ser realizada pela fiscalizacdo
do municipio;

e) A Contratada se responsabilizar4 pelo transporte adequado dos produtos
(géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), segundo as normas técnicas
necessarias (boas condi¢fes de higiene e limpeza);

f) Caso a qualidade do produto ndo corresponda as exigéncias da solicitacdo, a
remessa sera devolvida ao fornecedor correspondente antes da data de sua
préxima entrega, devendo o 6rgdo recebedor providenciar a devolucdo e oficiar
por escrito a empresa, concedendo um ultimo prazo de 24 (vinte e quatro)
horas, para a regularizacdo do cronograma, justificando no mesmo procedimento,
as razdes supervenientes da falha ocorrida na entrega, sob as penas contratuais,
se a empresa ndo o fizer adequadamente e dentro do prazo estabelecido.

g) Cumprir as demais exigéncias citadas na descricao dos itens deste edital.

h) Os Itens 07, 08, 22, 30, 32, 33, 34, 44, 50, 62, 63, 67, 69 deverdo ser
transportados em caminhao frigorifico, com a mesma temperatura e
condicdes que preservem a qualidade e as caracteristicas dos alimentos.

10. GARANTIA TECNICA E REPARACOES DOS GENEROS ALIMENTICIOS.
10.1. A(s) empresa(s) vencedora(s) dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis) serd (8o) responsavel (is) pela substituicéo,
troca ou reposicdo do mesmo porventura incompativel com as
especificagdes do edital, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas.

10.2. N&o serdo aceitos produtos alimenticios com validade vencida ou defasada
gue comprometa a sua utilizagao.

10.3. Os produtos alimenticios bem como suas embalagens deverdo estar
comprovadamente dentro das especificacbes das normas técnicas vigentes
PERTINENTES A CADA ITEM, em conformidade com o INMETRO (Instituto
Nacional de Metrologia), normas da ABNT (Associacao Brasileira de Normas
Técnicas), ANVISA, MAPA (Ministério da Agricultura e Pecuéria), Nimero do
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA, Carimbo de Inspec¢édo do
SIF, guando aplicaveis, e Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n® 8078/90).
10.4 Os itens considerados inadequados ou ndo atenderem as exigibilidades,
deverdo ser recompostos e o pagamento de toda a parcela ficara suspenso até
sua regularizacdo de forma integral.
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10.4.1 - Entende-se por produto inadequado(s) aquele que apresentar: inferior
qualidade, amassados, furados, estragados e que estejam fora das especificacdes
exigidas neste edital.

11 DA FISCALIZACAO

11.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis), objetos
desta licitagcdo, a serem adquiridos serdo objetos de acompanhamento,
controle, fiscalizacdo e avaliagéo por representante da CONTRATANTE, com
atribuicbes especificas.

11.2 A Fiscalizagdo € exercida no interesse da Administragdo; ndo exclui
nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros,
por qualquer irregularidade e, na sua ocorréncia, n&o implica
corresponsabilidade do Poder Publico ou de seus agentes prepostos.

11.3 A CONTRATANTE se reserva o direito de rejeitar no todo ou em parte o
objeto deste contrato, se em desacordo com as especificacbes e as
Clausulas contratuais.

11.4 Quaisquer exigéncias da Fiscalizacéo, inerentes ao objeto do Contrato
deverdo ser prontamente atendidas pela CONTRATADA sem 0Onus para a
CONTRATANTE.

12. RESPONSABILIDADES

12.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA é responsavel, direta e exclusivamente,
pela execucdo deste Contrato e, consequentemente, responde, civil e
criminalmente, por todos os danos e prejuizos que, na execucao dele, venha,
direta ou indiretamente, a provocar ou causar para o MUNICIPIO ou para
terceiros, independentemente da fiscalizacdo exercida pelo MUNICIPIO.

122 A CONTRATADA/FORNECEDORA ¢é responsavel pelos encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execucdo do
contrato, nos termos do artigo 71 da lei 8.666/93.

12.3. As contribuicbes sociais e 0s eventuais danos contra terceiros sdo de
responsabilidade da CONTRATADA/FORNECEDORA.

124 A CONTRATADA/FORNECEDORA fica, Unica e exclusivamente,
responsavel por todos e quaisquer encargos decorrentes do presente contrato,
tais como impostos, taxas, contribuicdes fiscais e parafiscais, emolumentos, 6nus
ou encargos de qualquer natureza; enfim, por todas as obrigacbes e
responsabilidades decorrentes da locacdo, por mais especiais que sejam e
mesmo que nao expressas no presente contrato, eximindo o Municipio de
Navegantes/SC de toda e qualquer responsabilidade e/ou obrigacdo, posto que
considerada incluida no cémputo do valor do presente contrato.

12.5 Fica expressamente vedada a cessdo ou qualquer outra forma de
transferéncia do presente contrato e das obrigacdes dele decorrentes, mesmo que
parcialmente, considerando-se, o presente, de carater personalissimo.

13. PENALIDADES
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13.1 O néo fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e
ndo pereciveis) no prazo assinalado importara na aplicacdo a
CONTRATADA/FORNECEDORA de multa diaria na ordem de 0,5% (meio por
cento) sobre o valor do Contrato, limitada a 20% (vinte por cento) do valor
contratual.

13.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA, se recusar a fornecer/entregar 0s
produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis) ao MUNICIPIO dentro
do prazo de validade da proposta sera aplicada multa de 20% (vinte por cento) do
valor total do Contrato, bem como a aplicacéo das penalidades previstas no artigo
87 da lei 8.666/93.

13.3 Confiada a contratacdo & CONTRATADA/FORNECEDORA, e néo satisfeitas
as exigéncias técnicas e/ou comerciais dos compromissos assumidos, sera
aplicada a multa de 20% (vinte por cento) do valor total do Contrato, bem como a
aplicacao das penalidades previstas no artigo 87 da lei 8.666/93.

13.4 A inexecugcdo parcial ou total do Contrato importarda a
CONTRATADA/FORNECEDORA as penalidades previstas no artigo 87 da
8.666/93, bem como a multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato.
13.5 A CONTRATADA/FORNECEDORA sera aplicada a multa de 20% (vinte por
cento) do valor total do Contrato no caso de descumprimento de qualquer outra
obrigacéo a ela imposta no presente ajuste.

13.6 Seré& propiciada ampla defesa a CONTRATADA/FORNECEDORA, antes da
imposicao das penalidades elencadas nesta Ata.

13.7 As eventuais multas aplicadas por forca do disposto nos subitens
precedentes nado terdo carater compensatério, mas simplesmente moratério e,
portanto, ndo eximem a CONTRATADA/FORNECEDORA da reparagdo de
possiveis danos, perdas ou prejuizos que 0s seus atos venham a acarretar, nem
impedem a declaracao da rescisao do pacto em apreco.

13.8 Os valores pertinentes as multas aplicadas serdo descontados dos créditos a
que a CONTRATADA/FORNECEDORA tiver direito sejam decorrentes deste ou
de qualquer outro contrato seu com o0 municipio, ou cobrados judicialmente.

14 DAS AMOSTRAS

14.1 A PROPONENTE DECLARADA VENCEDORA DEVERA APRESENTAR
AMOSTRAS DE TODOS OS ITENS EM ATE 24 (VINTE E QUATRO) HORAS
APOS O ENCERRAMENTO DA ETAPA. A PROPONENTE DEVERA
APRESENTAR OS PRODUTOS EM 01 (UMA) UNIDADE.

14.1.1 AS AMOSTRAS DEVEM SER APRESENTADAS NO DEPARTAMENTO
DE COMPRAS E LICITACOES, LOCALIZADO NA PREFEITURA MUNICIPAL
DE NAVEGANTES.

1412 AS AMOSTRAS SERAQ DEVIDAMENTE AVALIADAS POR
PROFISSIONAL COMPETENTE NA AREA NUTRICIONAL.
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142 AS AMOSTRAS DO PROPONENTE DEVERAO ESTAR EM
CONFORMIDADE COM AS ESPECIFICACOES DOS ITENS CONSTANTES DO
EDITAL E ATENDER A 100% (CEM POR CENTO) DO ITEM COTADO, SOB
PENA DE INABILITACAO.

14.3 A SOLICITACAO DAS AMOSTRAS VISA ASSEGURAR A QUALIDADE
DOS PRODUTOS COTADOS E A PRONTA VERIFICACAO DE ADEQUACAO
DO ITEM COTADO COM AS ESPECIFICACOES EXIGIDAS NO EDITAL,
PERMANECENDO EM PODER DO MUNICIPIO PARA CONFERENCIA COM OS
PEDIDOS REALIZADOS.

14.4 PARA O ITEM 33 — SALSICHA — AS EMPRESAS LICITANTES DEVERAO
APRESENTAR JUNTO COM A PROPOSTA DE PRECOS: A FICHA TECNICA
DO PRODUTO COTADO, CONFORME EXIGENCIA DO EDITAL: “FICHA
TECNICA CONTENDO TABELA DE INFORMACAO NUTRICIONAL, ASSINADA
PELO RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV”

145 PARA O ITEM 34 - CARNE BOVINA MOIDA - AS EMPRESAS
LICITANTES DEVERAO APRESENTAR JUNTO COM A PROPOSTA DE
PRECOS: A FICHA TECNICA E CERTIFICADO/COMPROVACAO DE
REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE.

14.6 FICAM DESDE JA INFORMADOS OS LICITANTES QUE AS AMOSTRAS
APRESENTADAS PELOS MESMOS ESTARAO DISPONIVEIS PARA
RETIRADA NA SECRETARIA DE ADMINISTRACAO EM ATE 24 HORAS DA
PUBLICACAO NO DOM DO RESULTADO DA REPROVACAO.

A vista das informagdes contidas nestes autos e com observancia as normas
vigentes, APROVO o presente Termo de Referéncia e AUTORIZO a realiza¢do do
procedimento licitatorio.

Navegantes, 04 de Setembro de 2015.

Aprovo o presente Termo de
Referéncia

ROBERTO CARLOS DE SOUZA
Prefeito de Navegantes
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MARIA JOSE FLOR
Secretaria Municipal de Assisténcia Social
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