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ANEXO VI

RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

Prego Unit. Maximc

Item| Quantidade | Unid|

Especificagao

Marca Prego Unit. Maximc | Preco Unitéario

Preco Total

1

2

350,000

200,000

200,000

200,000

80,000

200,000

PCT

PCT

pacot

PCT

PCT

u

BISCOITO RECHEADO SABOR CHOCOLATE- composig&o
bésica de farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, agucar
e outras substancias permitidas acondicionado em saco
plastico impermeavel, fechado, reembalado em caixa de papel
vedada, cx 40 x 65 g com subembalagens internas. As
embalagens devem conter externamente os dados de
identificag@o nutricionais, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto. Validade minima de 6 meses a partir
da data de entrega. (apresentar amostra) (565428)

CAFE TORRADO MOIDO - em pé homogéneo torrado e
moido, aroma e sabor caracteristicos de café, tipo forte,
apresentacdo moido, fardo com 20 pacotes. Tipo embalagem
a vacuo em pacote de 500 gramas, com data de fabricagédo
méaxima de 2 meses anteriores a data da entrega. De primeira
qualidade contendo identificacdo do produto, selo de pureza
da associagéo brasileira do café - ABIC. O produto devera ser
registrado no ministério da saude e atender a portaria n%451/97
do ministério da saude e a resolu¢éo 12/78 da comissao
nacional de norma e padrdes para alimentos - CNNPA. As
embalagens devem conter externamente os dados de
identificacdo e procedéncia, informag¢des nutricionais, numero
de lote, data de validade quantidade de produto. Validade
minima de 6 meses a partir da data de entrega.(apresentar
amostra) (563045)

CHOCOLATE GRANULADO, feito de cacau, em embalagem
de 200 g. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacdo e procedéncia, informag6es nutricionais,
numero de lote, data de fabricagdo, data de validade,
quantidade do produto e atender as especificagdes técnicas
dos 6rgéos de vigilancia sanitaria em legislagdo vigente. Prazo
de validade de no minimo 6 meses a partir da
entrega.(apresentar amostra) (563047)

COCO RALADO, sem acucar a base de polpa de coco
desidratado. A embalagem deveré estar integra e conter todas
as informag@es de acordo com as especificages técnicas da
ANVISA. Embalagem com 1 Kg. Prazo de validade de no
minimo 6 meses a partir da data de entrega. (apresentar
amostra) (565427)

FUBA, aplicago culinaria em geral, aspecto fisico p6, cor
amarela, matéria prima milho. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacéo e procedéncia,
informac¢des nutricionais, numero de lote, data de fabricacgao,
data de validade, quantidade do produto, data de fabricacao,
data de validade e atender as especificagdes sanitarias da
legislac&o vigente. Prazo de validade de 6 meses a partir da
data da entrega do produto. Embalagem contendo 1
kg.(apresentar amostra) (563050)

LEITE CONDENSADO, produzido com leite integral, aglcar e
lactose, acondicionado em embalagem de 395g, que devera
conter externamente os dados de identificag&o, procedéncia,
informacgdes nutricionais, numero de lote, data de validade do
produto e atender as especificagdes da ANVISA e Inmetro.
Prazo de validade no minimo 6 meses a partir da data da
entrega. (apresentar amostra) (563051)

1,9500

8,8300

4,3600

22,0600

1,9000

4,3300

682,50

1.766,00

872,00

4.412,00

152,00

866,00
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150,000

150,000

350,000

kg

kg

kg

QUENJO, tipo MUSSARELA, de 12 qualidade, com ingredientes
do leite, conservagdo 0 a 10°C. Produto préprio para o
consumo humano e em conformidade com a legislagéo
vigente sanitaria em vigor. Apresentacédo em barra,
acondicionada em embalagem plastica apropriada,
transparente, limpa, resistente e inviolavel. A embalagem
original devera ser a vacuo e conter externamente os dados de
identificacéo, procedéncia, quantidade do produto, nimero do
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA, carimbo de
inspecao do SIF e atender as especificagdes técnicas da
ANVISA e Inmetro Prazo de validade minima de 90 dias a
partir da data de entrega. Conservagéo em ambiente
refrigerado. (apresentar amostra) (563049)

PRESUNTO COZIDO, sem capa de gordura de primeira
qualidade. A embalagem original devera ser a vacuo em saco
plastico transparente e atoxico, limpo néo violado, resistente
gue garanta a integralidade do produto até o momento do
consumo, acondicionado em caixas lacradas a embalagem
deve conter externamente os dados de identificacéo e
procedéncia nutricionais, nimero de lote, quantidade do
produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo SIF. Devera
atender as especificages técnicas n369 de 04/09/1 997 do
Ministério de agricultura do abastecimento e do Regulamento
da Inspecéo Industrial e Sanitaria de produtos de origem
animal. Validade minima de 120 dias a partir da data da
entrega. Conservacdo em ambiente refrigerado. Embalagem
de 1 kg. (563052)

ACUCAR REFINADO ESPECIAL Descrigdo do objeto:
Sacarose obtida a partir do caldo de cana-de-agucar
(Saccharum officinarum L.), purificado por processo
tecnoldgico adequado, podendo conter vitaminas e minerais,
desde que mencionados. Deve ser classificado como amorfo,
de primeira. O produto deve estar de acordo com toda a
legislac&o vigente. Caracteristicas gerais: segundo a
Resolugdo RDC n° 271, de 22/09/2005, deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condi¢Bes que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Nao deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, colora¢éo, misturas, peso
e rendimento insatisfatério. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): Aparéncia de p6 branco, fino, ndo devendo
apresentar-se melado ou empedrado. Cor branca; odor préprio
e sabor doce. Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a satde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros
animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. A
presenca de matéria prejudicial a saide humana detectada
macroscopicamente torna o produto/lote avaliado impréprio
para o consumo humano e dispensa a determinagéo
microscopica. Embalagem primaria: deve estar intacta, em
polietileno atéxico, contendo 01 kg de peso liquido. N&o seréo
aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A
rotulagem deve estar de acordo com a legislac&o vigente.
Embalagem secundaria: Sacos de plastico ou de papel
refor¢cados e lacrados, com capacidade para até 30 kg. Data
de fabricagdo: o produto deve ter sido fabricado no maximo de
30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data da entrega. (563053)

27,7800 4.167,00
27,1000 4.065,00
2,6600 931,00
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10 250,000

kg FARINHA DE TRIGO ESPECIAL Descrigao do objeto: farinha
de trigo tipo 1, de cor branca, enriquecida com ferro e acido
félico. Deve ser elaborada com graos de trigo (Triticum
aestivum L.) ou outras espécies de trigo do género Triticum
(exceto Triticum durum), ou combinacdes por meio de
trituracdo ou moagem e outras tecnologias ou processos. Por
porcdo de 50 gramas devera apresentar: Carboidratos: Minimo
38 gramas. Proteinas: minimo 5,0 gramas. N&o deve
apresentar Gorduras Totais, Saturadas e Trans. Deve conter
no minimo 1 grama de Fibra Alimentar, minimo 2,1 mg de ferro
e ndo apresentar sodio. O produto deve estar de acordo com
toda legislagdo vigente Caracteristicas Gerais: Devera se
apresentar limpa, seca e isenta de odores ou sabores
estranhos ou impréprios ao produto. Segundo a Resolugdo
RDC n° 263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e
conservado em condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e
ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de pé fino, leve, cor
branca, odor e sabor préprios. Quando utilizado no preparo de
péaes, ndo deve deixar a massa escura. Caracteristicas
Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saide humana (macroscépicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria:
polietileno transparente, novo, limpo, que proteja o produto de
dano interno ou externo e que néo transmita odores e sabores
estranhos ao produto. Cada pacote deve conter 1 kg. N&o
serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislacéo vigente.
Embalagem secundaria: sacos de plastico reforgados e
lacrados, com capacidade para até 30 kg. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade: minimo de 04 meses a
partir da data da entrega. (563054)

13,6500

3.412,50
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11 200,000

u OLEO DE SOJA Descricdo do objeto: 6leo de soja, tipo 1,
refinado, obtido dos gréos de soja (Glycine Max. L. Merrill), por
meio de processos tecnoldgicos adequados, constituido
principalmente por triglicerideos de acidos graxos, obtidos
unicamente de matéria-prima vegetal, refinado mediante o
emprego de processos tecnoldgicos adequados. Poderdo
conter pequenas quantidades de outros lipidios, tais como
fosfolipideos, constituintes insaponificaveis e acidos graxos
livres, naturalmente presentes no 6leo vegetal. O produto deve
estar de acordo com toda legislacéo vigente. Caracteristicas
gerais: De acordo com a Instrucdo Normativa N° 49, de
22/12/2006, o produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condi¢des que
ndo produzam, desenvolvam ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou hiolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacéo vigente de Boas
Praticas de Fabricacéo. N&o deve apresentar mistura de
outros 6leos, cheiro forte e volume insatisfatério. Embalagem
deve estar intacta, sem amassamentos e vazamento.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto limpido e
isento de impurezas a 25°C; cor caracteristica; odor e sabor
caracteristicos; isento de rango, de odores e sabores
estranhos. Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a satde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros
animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a Resolu¢do RDC n° 175, de 08/07/2003.
Embalagem primaria: em embalagem plastica contendo 900
ml. N&o serdo aceitos produtos com lacre rompido ou cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacéo vigente. Embalagem secundaria: de
papeldo reforcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para 20 unidades. Data
de fabricag&o: o produto deve ter sido fabricado no maximo de
30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data da entrega. (apresentar amostra)
(563055)

3,7600

752,00
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12 40,000

kg SAL REFINADO Descri¢éo do objeto: sal refinado é o cloreto
de sadio cristalizado extraido de fontes naturais. Deve ser
adicionado de antiumectante e iodo, com teor igual ou superior
a 20 miligramas até o limite maximo de 60 miligramas de iodo
por quilograma de produto. O produto deve estar de acordo
com toda legislagéo vigente. Caracteristicas gerais: deve estar
isento de sujidade, microorganismos patogénicos e outras
impurezas capazes de provocar altera¢des do alimento ou que
indiquem emprego de uma tecnologia inadequada. O sal
refinado de todos os tipos obedecera a retengdo méaxima de
5% (cinco por cento) na peneira n° 20 (vinte), com 0,84 mm
(oitenta e quatro centésimos de milimetros) de abertura, e a
retencéo de 90% (noventa por cento) na peneira n° 140 (cento
e quarenta), com 0,105 mm (cento e cinco milésimos de
milimetros) de abertura. O sal ndo podera conter germes
patogénicos nem substancias téxicas elaboradas por
microorganismos, em quantidade que possa tornar-se nociva a
saude humana. O produto deve ter registro no Ministério da
Saude. Caracteristicas fisico-quimicas: lodo: teor igual ou
superior a 20 miligramas até o limite maximo de 60 miligramas
de iodo por quilograma do produto. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto de cristais brancos, com granulacédo
uniforme, prépria a respectiva classificacdo, devendo ser
inodoro e ter sabor salino-salgado préprio. N&do deve
apresentar-se empedrado. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a satde
humana (macroscépicas e microscopicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: Embalagem deve estar
intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente,
bem vedado, com 01 kg. N&o serédo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacéo vigente. Embalagem secundaria:
sacos de plastico reforgados e lacrados, com capacidade para
30 kg. Data de fabricagéo: o produto deve ter sido fabricado no
maéaximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de
validade: minimo de 11 meses a partir da data da entrega
(563056)

1,3300

53,20
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13 250,000 PCT

BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER Descri¢éo do
objeto: Biscoito salgado obtido pela mistura de farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido félico, gordura vegetal de
hidrogenada, sal, amido, agucar invertido, extrato de malte,
fermento quimico, estabilizante, melhorador de farinha
(metabissulfito de sédio e protease. Por por¢édo de 30 gramas
devera apresentar: Carboidratos: minimo 19 gramas.
Proteinas: minimo 3,5 gramas, Gorduras totais: maximo 4
gramas. Fibra alimentar: minimo 1,2 gramas. Sédio maximo
210 mg.. O produto deve estar de acordo com toda legislacéo
vigente. Caracteristicas gerais: Segundo a Resolu¢cdo RDC n°
263, de 22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em
condi¢des que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em
risco a salide do consumidor. Fabricado a partir de matérias
primas sas e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,
devendo estar em perfeito estado de conservacdo. Serdo
rejeitados os biscoitos mal cozidos, queimados ou com
caracteristicas organolépticas anormais. Nao sera tolerado o
emprego de corantes artificiais na confeccao dos biscoitos.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de massa
torrada, cor e odor proprios; sabor de leite caracteristico. Deve
ser crocante e ndo apresentar-se quebrado nem queimado.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & saide humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria:
Embalagem dupla. Cada pacote devera conter 400 gramas.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacéo vigente. Embalagem secundaria: De papelao
reforcada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 10 kg. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade: minimo de 09 meses a
partir da data da entrega. (563057)

3,9000 975,00
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BISCOITO DOCE SABOR LEITE Descri¢do do objeto: Biscoito 4,1100
tipo leite obtido pela mistura de farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico, aglcar, amido, extrato de malte, sal,
gordura vegetal hidrogenada (preferencialmente livre de
gordura trans), fermentos quimicos, bicarbonato de aménio, e
bicarbonato de sédio, estabilizantes lecitina de soja e
aromatizantes, mas ndo devera conter soja (extrato, farinha
desengordurada, proteina concentrada, proteina isolada ou
proteina texturizada de soja). Por porgdo de 30 gramas
apresenta: Carboidratos: minimo 19 gramas. Proteinas:
minimo 1,7 gramas, Gorduras totais: maximo 3,8 gramas.
Fibra alimentar: minimo 0,6 gramas. Sédio: Maximo 94 mg. O
produto deve estar de acordo com toda legislagéo vigente.
Caracteristicas gerais: Segundo a Resolucdo RDC n° 263, de
22/09/2005, o produto deve ser obtido, processado, embalado,
armazenado, transportado e conservado em condi¢des que
n&o produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude
do consumidor. Fabricado a partir de matérias primas sas e
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar
em perfeito estado de conservagdo. Seréo rejeitados os
biscoitos mal cozidos, queimados ou com caracteristicas
organolépticas anormais. N&o sera tolerado o emprego de
corantes artificiais na confecg¢éo dos biscoitos. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de massa torrada, cor e
odor proprios; sabor de leite caracteristico. Deve ser crocante
e ndo apresentar-se quebrado nem queimado. Caracteristicas
Macroscoépicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saide humana (macroscapicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria:
Embalagem dupla. Cada pacote deve conter de 400 a 500 gr.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislac&o vigente. Embalagem secundéria: De papelao
reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 10 kg. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes
da data de entrega. Prazo de validade: minimo de 09 meses a
partir da data da entrega. (563058)

REFRESCO EM PO Descrigéo do objeto: Ingredientes: 0,9800
Agucar, polpa de laranja desidratada (1%), ferro, vitamina C,
vitamina A, acidulante &cido citrico, aromatizante, regulador de
acidez citrato de potassio, antiumectante fosfato tricalcico,
corante inorganico diéxido de titanio, edulcorantes artificiais:
aspartame (19,1mg/100ml), ciclamato de sddio
(10,2mg/100ml), acesulfame de potéassio (2,6mg/100ml) e
sacarina sodica (1,0mg/100ml), espessantes:
carboximetilcelulose e goma xantana e corantes artificiais:
amarelo crepuUsculo e tartrazina. Embalagem primaéria: Pcte
contendo 35 gramas. (apresentar amostra) (563059)

1.027,50

980,00
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16 12,000

u FERMENTO BIOLOGICO Descri¢édo do objeto: Fermento
biolégico seco instantaneo para péo, obtido de culturas puras
de leveduras (Saccharomyces cerevisias) por procedimento
tecnoldgico adequado e empregado para dar sabor préprio e
aumentar o volume e a porosidade dos produtos forneados. O
produto deve estar de acordo com toda legislagédo vigente.
Caracteristicas gerais: O fermento biolégico destina-se a ser
empregado no preparo de pées e certos tipos de biscoitos e
produtos afins de confeitaria. O produto devera ser fabricado
com matérias-primas em perfeito estado sanitario, isentos de
matérias terrosas e detritos vegetais e animais. O produto ndo
devera conter substancias estranhas a sua composicéo. Os
fermentos bioldgicos poderédo ser adicionados das seguintes
substancias, proprias para uso alimentar: farinhas, amidos e
féculas, no méaximo 5% p/p; 6leos e gorduras comestiveis;
sulfato de célcio; carbonato de célcio; sorbitol; monolaurato de
sorbitana e outras aprovadas pela CNNPA. N&o deve
necessitar de refrigeracdo nem de adicdo de agua para ser
dissolvido. Caracteristicas sensoriais (organolépticas): Aspecto
de cilindros de tamanhos variaveis; cor castanho claro; cheiro
proprio; sabor préprio. Ndo devera possuir cheiro de mofo e
sabor amargo. Quando empregado no preparo de pées, deve
fazer a massa crescer. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a satde
humana (macroscépicas e microscopicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de insetos
e/ou de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem priméaria: Embalagem a vacuo,
contendo 500 gr. N&o seréo aceitas embalagens que perderam
0 vacuo ou que estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacéo vigente. Embalagem secundéaria:
de papeléo reforgada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas, com capacidade para até 10 kg. Data de
fabricacéo: o produto deve ter sido fabricado no méximo de 30
dias antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
20 meses a partir da data da entrega. (563060)

4,6800

56,16
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17 60,000

u FERMENTO QUIMICO Descrigéo do objeto: produto formado
de substancia ou mistura de substancias quimicas que, pela
influéncia do calor e/ou umidade, produz desprendimento
gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas,
amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade.
O produto deve estar de acordo com toda legislagéo vigente. O
fermento quimico destina-se a ser empregado no preparo de
pées, biscoitos, bolachas e produtos afins de confeitaria. Na
composicao do produto poderdo estar presentes 0s
componentes listados na Resolu¢cdo CNNPA n° 38.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aspecto de pé fino,
cor branca, sabor e odor préprios. Nado deve apresentar-se
empedrado. Quando empregado no preparo de bolos, deve
fazer a massa crescer, incorporando ar e ficando com aspecto
macio. Caracteristicas Macroscépicas e Microscapicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saide humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos, outros
animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a Resolu¢do RDC n° 175, de 08/07/2003.
Embalagem primaria: Embalagem intacta, em latas ou potes
plasticos de 250 gr com tampa medidora e lacre de protecao.
As latas ndo devem apresentar ferrugem, amassamento,
vazamento ou abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo
com a legislagdo vigente. Embalagem secundaria: de papelao
reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para até 72 latas. Data de
fabricacéo: o produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30
dias antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
06 meses a partir da data da entrega. (563061)

5,6800

340,80
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18 100,000

19 200,000

KILO ACHOCOLATADO EM PO ENRIQUECIDO COM NO MINIMO
07 VITAMINAS -DESCRICAO DO OBJETO:
ACHOCOLATADO EM PO INSTANTANEO, OBTIDO PELA
MISTURA DE CACAU EM PO, AGCUCAR REFINADO,
MALTODEXTRINA E VITAMINAS. PODE CONTER SAL E
AROMATIZANTES. O PRODUTO DEVERA ESTAR ISENTO
DE LEITE, SORO DE LEITE, SOJA E DERIVADOS (EXCETO
LECITINA DE SOJA) E DE FARINHAS E/OU ESPESSANTES
NA SUA FORMULACAO. NAO DEVERA CONTER
CORANTES E CONSERVANTES (EXCETO ACIDO
ASCORBICO). CARACTERISTICAS GERAIS: O
ACHOCOLATADO EM PO SOLUVEL DEVERA SER
PREPARADO COM INGREDIENTES SAQS E LIMPOS, DE
PRIMEIRA QUALIDADE. EMBALAGEM DEVE ESTAR
INTACTA, NAO APRESENTANDO FERRUGEM, CHEIRO
FORTE E VOLUME INSATISFATORIO. O PRODUTO DEVE
SER OBTIDO, PROCESSADO, EMBALADO, ARMAZENADO,
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM CONDICOES QUE
NAO PRODUZAM, DESENVOLVAM E/OU AGREGUEM
SUBSTANCIAS FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE
COLOQUE EM RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. DEVE
SER OBEDECIDA A LEGISLACAO DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO.CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS:
ASPECTO DE PO FINO E HOMOGENEO, COR MARROM,
ODOR E SABOR DE CHOCOLATE. DEVE DILUIR
TOTALMENTE NO LEITE, SEM FORMAR GRUMOS.
RENDIMENTO MINIMO ESPERADO PARA 1 KG DE
PRODUTO = 08 LITROS.CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS,
EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS,
OBJETOS RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGCAO RDC Ne° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM DEVE
ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM SACOS DE FILME
DE POLIESTER METALIZADO LAMINADO COM
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, COM ATE 01 KG OU
SACHE DE 800 GRAMAS OU 1 KG. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO
COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADA, COM AS
ABAS SUPERIORES E INFERIORES TOTALMENTE
LACRADAS, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 KG. DATA
DE FABRICACAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MAXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE
ENTREGA.PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 10 MESES A
PARTIR DA DATA DA ENTREGA. (APRESENTAR
AMOSTRA) (567972)

UNI' CALDO DE GALINHA - Descri¢do do objeto: Ingredientes: Sal,
gordura vegetal, amido, extrato de levedura, agucar, alho,
gordura de galinha, sal, condimento, cisteina, carne de
galinha, realcadores de sabor glutamato monossédico.
Embalagem primaria:. Cada tablete deve conter no minimo 63
gramas, com 6 cubos. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislagéo vigente. Data de fabricag&o: o produto
deve ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da
data da entrega. (561846)

28,8100

2,3100

2.881,00

462,00
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20 200,000

21 350,000

22 20,000

23 60,000

u

u

CX

PCT

CALDO DE CARNE :Descri¢é@o do objeto: Ingredientes: Sal,
gordura vegetal, amido, salsa, alecrim, louro, extrato de carne,
noz-moscada, pimenta do reino branca, cravo. Embalagem
primaria:. Cada tablete (caixa) deve conter no minimo 57
gramas, com 6 cubos. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de

acordo com a legislacéo vigente. Data de fabricagdo: o produto

deve ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da
data da entrega. (563064)

MOLHO DE TOMATE Descri¢do do objeto: Produto 100%
natural pois é elaborado a partir de tomates frescos, composto
por tomate, agucar e sal. O produto deve estar de acordo com
toda legislag&o vigente. Caracteristicas gerais: Segundo a
Resolugdo RDC n° 272, de 22/09/2005, os produtos devem ser
obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condi¢des que ndo
produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo vigente de Boas
Praticas de Fabricacdo. Os Produtos devem atender aos
Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e
Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagéo; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscopicas, Microscépicas e
Microbiolégicas; Rotulagem de Alimentos Embalados;
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informagéo
Nutricional Complementar, qguando houver e outras legislacdes
pertinentes. O extrato de tomate simples concentrado devera
ser preparado com frutos maduros, selecionados, séos, sem
pele e sem sementes, estar isento de fermentagéo e de
indicadores de processamento defeituoso. O Ingredientes:
Tomate, cebola, agucar, sal, 6leo de soja, salsa e cebolinha.
Produto devera conter em sua composicéo vitamina A.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): aparéncia de
massa mole, cor vermelha, odor e sabor proprios.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria:
sache c/ 340gr. Embalagem secundaria: de papeléo reforcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com
capacidade para até 10 kg. Data de fabricag&o: o produto deve
ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da
data da entrega. OBS: Os saches ndo deveram apresentar
amassados, rasgados ou estufadas. (563065)

HAMBURGUER DE CARNE BOVINA, COM 56G, EMBALADO
EM CAIXAS CONTENDO 36 UNIDADES ENVELOPADO
INDIVIDUALMENTE, COM IDENTIFICAGAO DO PRODUTO,
MARCA DO FABRICANTE, PRAZO DE VALIDADE E PESO
LIQUIDO. O PRODUTO DEVERA TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA E/OU MINISTERIO DA
SAUDE. APRESENTAR FICHA TECNICA. (APRESENTAR
AMOSTRA) (567909)

OREGANO - Descrigdo: NAO CONTEM GLUTEM. PRODUTO
"IN NATURA". Produto isento de Registro no Ministério da
Saude, conforme resolugdo n° 23 de 15/03/2000. Validade
minima de 24 meses. APRESENTAR AMOSTRA (563067)

2,3100 462,00
1,9500 682,50
35,0300 700,60
4,8000 288,00
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24 150,000

25 350,000

26 300,000

PCT Milho de pipoca - milho seco processado em grdos crus,
inteiros, para o preparo de PIPOCA, com aspecto, cor, cheiro
e sabor praprio livre de fertilizantes, sujidades, parasitas,
larvas e detritos animais ou vegetais, acondicionados em saco
plastico resistente. A embalagem deve conter a validade de no
minimo 06 meses a 01 ano. Pacote de 500 gramas.
APRESENTAR AMOSTRA (563068)

MILHO VERDE EM CONSERVA - simples, gréos inteiros,
imerso em liquido de cobertura, tamanho e coloragéo
uniforme. Produto preparado com gréos de milho previamente
debulhados, envasados e cozidos ou pré-cozidos, imersos em
liquido de cobertura apropriada, submetidos a processo
tecnoldgico adequado, antes ou depois de hermeticamente
fechados nos recipientes utilizados a fim de evitar sua
alteracdo acondicionada em embalagem com 20 gr., devendo
ser considerado como peso liquido o produto drenado. Estar
isento de fermentacéo e de indicadores de processamento
defeituoso.Sem corantes artificiais, isento de sujidades e
fermentacéo ndo devem estar amassados; enferrujados e
estufados;néo devem conter perfuragdes; principalmente nas
costuras;ndo devem soltar ar com cheiro azedo ou podre,
guando abertos;ndo devem apresentar manchas escuras e
ferrugem, na parte interna;atender as exigéncias do ministério
da agricultura e dipoa e regulamento de inspegéo industrial e
sanitaria de produtos de origem vegetal. Embalagem priméaria:
lata c/ 200gr. Embalagem secundaria: de papeléo refor¢ada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas, com

LAT.

capacidade para até 10 kg. Data de fabricag&o: o produto deve

ter sido fabricado no maximo de 30 dias antes da data de
entrega. Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da
data da entrega. OBS: As latas ndo deveram apresentar
amassados, ferrugens ou estufadas. APRESENTAR
AMOSTRA (561040)

LAT. ERVILHA VERDE EM CONSERVA - simples, inteira, imersa

em liquido, tamanho e coloragdo uniformes, produto preparado

com as ervilhas previamente debulhadas, envasadas,
reidratadas ou pré-cozidas, imersas em liquido de cobertura
apropriados, submetidas a processo tecnolégico adequado
antes ou depois de hermeticamente fechadas nos recipientes
utilizados, a fim de evitar sua alteragdo, acondicionada em
embalagem com 200gr, sendo considerado como peso liquido
o produto drenado. Estar isento de fermentacéo e de
indicadores de processamento defeituoso. Sem corantes
artificiais, isento de sujidades e fermentagéo ndo devem estar
amassados; enferrujados e estufados; ndo devem conter
perfuracdes; principalmente nas costuras; ndo devem soltar ar
com cheiro azedo ou podre, quando abertos; ndo devem
apresentar manchas escuras e ferrugem, na parte interna;
atender as exigéncias do ministério da agricultura e DIPOA e
regulamento de inspecédo industrial e sanitaria de produtos de
origem vegetal. Embalagem primaria: lata ¢/ 200gr.
Embalagem secundaria: de papeldo reforgada, com as abas
superiores e inferiores totalmente lacradas, com capacidade
para até 10 kg. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. OBS: As latas ndo deveram apresentar amassados,
ferrugens ou estufadas. apresentar amostra (563073)

3,4800 522,00
1,9500 682,50
1,9500 585,00
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27 250,000 u MAIONESE - pote de 250 gr - Ingredientes: Agua, 6leo 5,5800 1.395,00
vegetal, ovos pasteurizados, amido modificado, acUcar,
vinagre, sal, suco de lim&o, paprica, acidulante &cido latico,
estabilizantes goma xantana e goma guar, conservador
sorbato de potassio, aromatizantes, sequestrante edta célcio
dissédico e corante beta-caroteno. NAO CONTEM GLUTEN.
(563074)

28 100,000 u CATCHUP - 400 gr - Ingredientes: Tomate, agUcar, vinagre, - 54000 540,00
sal, cebola, alho, especiarias, espessante pectina e goma
xantana, acidulante 4cido latico, conservador sorbato de
potassio e aromatizantes. NAO CONTEM GLUTEN.
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 06 (SEIS) MESES NA
DATA DE ENTREGA (563075)

29 350,000 CX  Leite integral - descri¢do do objeto: leite uht integral (ultra-alta 38,5500 13.492,50
temperatura, uat), ou seja, o leite homogeneizado que foi
submetido, durante 2 a 4 segundos, a uma temperatura entre
130t e 150t, mediante um processo térmico de flux o
continuo, imediatamente resfriado a uma temperatura inferior a
32% e envasado sob condicdes assépticas em embalag ens
estéreis e hermeticamente fechadas. o produto deve estar de
acordo com a legislacéo vigente. caracteristicas gerais: leite
uht integral (ultra-alta temperatura, uat). sera aceito o uso dos
seguintes estabilizantes: citrato de sddio, monofosfato de
sadio, difosfato de sédio, trifosfato de sédio, separados ou em
combinagdo, em uma quantidade n&o superior a 0.1g/100 ml
expressos em p205. as praticas de higiene para elaboragdo do
produto estardo de acordo com o estabelecido no codigo
internacional recomendado de praticas, principios gerais de
higiene dos alimentos (cac. vol. a 1985). caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto liquido, cor branca, sabor
e odor caracteristicos, sem sabores e odores estranhos.
caracteristicas macroscopicas e microscépicas: auséncia de
matérias prejudiciais & satde humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
resolugdo rdc n® 175, de 08/07/2003. embalagem primaria:
acondicionado em embalagem tetra brick asseptic, com tampa
abre-fecha. as bordas do fecho de vedacéo da embalagem
devem estar perfeitas e ter registro no ministério da agricultura
- sif/dipoa. ndo serdo aceitos produtos cujas embalagens
estejam estufadas ou danificadas. a rotulagem deve estar de
acordo com a legislacéo vigente. embalagem secundéria:
caixa de papeldo reforgada revestida com plastico resistente e
lacrado, com capacidade para 12 litros. data de fabricacdo: o
produto deve ter sido fabricado no méximo de 30 dias antes da
data de entrega. prazo de validade: minimo de 100 dias a
partir da data da entrega. Cada caixa devera conter outras 12
caixas de 1 litro cada. Total por caixas 12 litros. (563077)
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30 300,000

31 250,000

32 100,000

pote MARGARINA Descrigao do objeto: Margarina cremosa com
sal, Produto gorduroso em emulséo estavel com leite ou seus
constituintes ou derivados, e outros ingredientes, destinados a
alimentagdo humana com cheiro e sabor caracteristico.
Deveréa conter no minimo 80% de lipidios A gordura lactea,
guando presente, ndo devera exceder a 3% m/m do teor de
lipidios totais. O produto deve estar de acordo com toda
legislacdo vigente. Caracteristicas gerais: Margarina cremosa
com sal. O teor de lipidios totais deve constar no painel
principal do rétulo de forma clara, destacada e precisa. Deve
conter selo do SIF. Por por¢édo de 10 gramas devera conter
minimo de 45 mcg de vitamina A, maximo 3,8 gramas de
Gorduras polinsaturadas, maximo 8 gramas de gorduras totais,
maéaximo 70 mg de sé6dio. As praticas de higiene para
elaborag&o do produto deverédo estar de acordo com o
Regulamento Técnico sobre as Condig6es Higiénico-Sanitarias
e de Boas Praticas de Fabricagcdo para estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos. Caracteristicas
fisico-quimicas: minimo de 80% de lipidios. Caracteristicas
sensoriais (organolépticas): aspecto de emulséo plastica,
homogénea e uniforme; cor amarela homogénea; sabor
ligeiramente salgado; odor caracteristico. O produto ndo pode
estar se liquefazendo, o que € um indicativo de
armazenamento a altas temperaturas. Caracteristicas
Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de matérias
prejudiciais a saide humana (macroscépicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria:
Embalagem de potes de polietileno resistente ou acetado com
tampa e lacre de protecao intacto, contendo 500 gr de peso
liquido. O teor de lipidios totais deve constar no painel principal
do rétulo de forma clara, destacada e precisa. Nao serdo
aceitos produtos com lacre rompido ou cujas embalagens
estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislag&o vigente. Embalagem secundaria: de papelao
reforgada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, com capacidade para 6 kg. Data de fabricacéo: o
produto deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da
data de entrega. Prazo de validade: minimo de 06 meses a
partir da data da entrega. (563079)

POTE DOCE DE LEITE Descricéo do objeto: Leite, leite em po,
acucar, amido de milho, bicarbonato de sdédio, citrato de sddio
e enzima lactase. Embalagem primaria:. Cada pote deve
conter 900 gramas. N&o seréo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de
acordo com a legislacéo vigente. Data de fabricagdo: o produto
deve ter sido fabricado no méaximo de 30 dias antes da data de
entrega.Prazo de validade: minimo de 11 meses a partir da
data da fabricagéo (561050)

kg FRANGO - apresentar-se congelado, embalado em sacos
plasticos transparente, atdxico, limpo, néo violado, resistente,
que garantam a integridade do produto. Acondicionados em
caixas lacradas. A embalagem devera conter externamente 0s
dados de identificagdo, procedéncia, nimero de lote,
quantidade de produto, nimero do registro do Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 30 dias a partir
da data de entrega. Embalagem em Kg. (561052)

4,2100

11,1300

4,8100

1.263,00

2.782,50

481,00
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33 180,000 kg  SALSICHA DE CARNE: Descrigdo do objeto: produto carneo 8730 1.571,40
industrializado, obtido da emuls&o de carne de ave e carne
mecanicamente separada de ave (no maximo de 40%),
mitdos comestiveis de ave e gorduras adicionados de
ingredientes (exceto pimenta), embutido em envoltério natural
ou artificial ou por processo de extruséo, e submetido a um
processo térmico adequado. Nao pode conter gliten. Sera
tolerada a adigdo de pequenas quantidades de agua, amido,
soja e corantes naturais. O produto devera ser congelado a
temperatura igual ou inferior a -18C e transportad 0 em
caminhdo frigorifico, com a mesma temperatura, em condicdes
gue preservem a qualidade e as caracteristicas do alimento
congelado. O produto deve estar de acordo com a legisla¢éo
vigente, isto é, deve obedecer a: Instrucdo Normativa n° 4, de
31/03/2000; Instrugdo Normativa n° 22, de 24/11/2005;
Decreto 30.691 de 29/03/52, RIISPOA - M.A.; Resolu¢do RDC
n.° 12, de 02/01/01, ANVISA/MS; Portaria n® 368, de 04/09/97.
Caracteristicas gerais: A salsicha devera ser preparada com
carnes em perfeito estado de conservagéo. N&o sera tolerada
a utilizagdo de qualquer tipo de subproduto de carne suina ou
bovina. N&o sera tolerada a presenca de manchas
esverdeadas ou pardacentas ou coloragdo sem uniformidade.
Caracteristicas sensoriais (organolépticas): O produto ndo
devera apresentar superficie Umida, pegajosa, exudato ou
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagado putrida. Caracteristicas Macroscépicas e
Microscoépicas: O produto ndo devera conter
substancias/matérias estranhas de qualquer natureza.
Embalagem primaria: O pacote de salsicha congelada devera
ser a vacuo e apresentar 1,5 kg. A embalagem primaria deve
ser a vacuo, termo-encolhivel, atoxica, transparente e
resistente, termossoldada. Deve estar intacta, sem
perfura¢des. Quando descongelado, o produto ndo podera
perder percentual de agua superior ao determinado pela
legislag&o. Ser4 recusada a embalagem defeituosa que
exponha o produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que
ndo permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente
(Instru¢&o Normativa n°® 22, de 24/11/2005, do M.A.A.). No
rétulo de cada embalagem deve constar identificacdo completa
do produto (nome do produto), marca, ingredientes,
identificacdo da origem (nome e endereco do fabricante), peso
liquido, ingredientes, data de processamento e prazo de
validade (ou nimero do lote e data de validade), condi¢des de
armazenamento, carimbo oficial do SIF, SIE e indicagéo da
expressao: SIF/ DIPOA sob n°. / ou SIE/CIDASC sob
ne / , (FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGCAO NUTRICIONAL,ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR). APRESENTAR VALIDADE MiNIMA DE 30
(TRINTA) DIAS NA DATA DE ENTREGA (563083)
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34 150,000 KILO

Carne bovina moida de 12 tipo patinho, conforme
especificagdo anexa. Descrigdo do objeto: a matéria-prima a
ser utilizada devera estar isenta de tecidos inferiores como
0sso0s, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes,
coagulos, nodos linfaticos, etc. percentual maximo de gordura
admitido de até 15% por pacote. Nao sera permitida a
obtencgéo do produto a partir de moagem de carnes oriundas
da raspa de 0ssos e carne mecanicamente separada - cms. o
produto devera ser transportado em caminh&o frigorifico, com
temperatura igual ou inferior a -18<t. o produto de ve estar de
acordo com a legislagéo vigente, isto €, deve obedecer a:
instrugdo normativa n°® 83, de 21/11/2003; portaria n.° 5 de
8/11/88, sipa/dipoa; instru¢do normativa n° 22, de 24/11/2005;
decreto 30.691 de 29/03/52, riispoa - m.a.; resolucao rdc n.°
12, de 02/01/01, anvisa/ms; portaria n® 368, de 04/09/97.
Caracteristicas gerais: o tipo de corte devera ser caracteristico
da pecga conforme o padréo descrito na portaria n.° 5 de
8/11/88, sipa/dipoa. Durante o processamento devera ser
realizada a aparagem (eliminacdo de cartilagem, aponevroses
e do excesso de gordura, a qual devera ser inferior a 15%).0
produto devera ser obtido em local préprio para moagem, com
temperatura ambiente ndo superior a 10°c. a carne moida
devera sair do equipamento de moagem com temperatura
nunca superior a 7°c (sete graus celsius) e ser submetida,
imediatamente, ao congelamento (rapido ou ultra-rapido). a
carne moida congelada devera apresentar-se livre de
parasitos, sujidades e larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir qualquer
alteracdo. Caracteristicas fisico-quimicas: gordura: méaximo de
15% por pacote. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
carne de cor vermelha cereja, elastica, firme e com odor
agradavel. Caracteristicas macroscopicas e microscopicas: o
produto ndo devera conter substancias/matérias estranhas de
qualquer natureza. Embalagem primaria: o pacote de carne
moida congelada devera apresentar peso liquido de até 02 kg.
a embalagem priméria deve ser a vacuo, termo-encolhivel,
atoxica, transparente e resistente, termossoldada, contendo
apenas uma peca. Deve estar intacta, sem perfuragdes.
Quando descongelado, o produto ndo podera perder
percentual de dgua superior ao determinado pela legislacéo.
sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminag&o e/ou deteriora¢éo, ou que ndo permita
o perfeito armazenamento do produto. o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislagéo vigente (instrugéo
normativa n°® 22, de 24/11/2005, do m.a.a.). no rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do produto
(nome do corte da carne), marca, identificacdo da origem
(nome e endereco do matadouro frigorifico ou entreposto de
carne), peso liquido, data de processamento e prazo de
validade (ou nimero do lote e data de validade), condi¢des de
armazenamento, carimbo oficial do sif ou sie e indicagéo da
expressao: registro no ministério da agricultura sif/dipoa sob
n°-----/-----. todas as informag6es devem ser apresentadas de
forma clara e indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: caixa de
papeldo refor¢ada, lacrada e identificada com o nome da

AranrAanAa nAaran Aa AAavinAa A A AnantidAAdA Ans Ardilas AA keAad A

18,2500 2.737,50
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35 300,000 PCT

ARROZ PARBOILIZADO DESCRICAO DO OBJETO: GRAOS
DE ARROZ "IN NATURA", PROVENIENTES DA ESPECIE
ORYZA SATIVA, BENEFICIADO, PARBOILIZADO, LONGO
FINO ("AGULHINHA"), TIPO 1. O PRODUTO DEVE ESTAR
DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: CLASSIFICADO COMO
ARROZ DO GRUPO BENEFICIADO, SUBGRUPO
PARBOILIZADO, CLASSE LONGO FINO ("AGULHINHA"),
TIPO 1, CONFORME A PORTARIA N° 269, DE 17/11/88 E
ANEXOS; COMPLEMENTADA PELAS PORTARIAS: N° 1, DE
09/01/1989; N° 157, DE 04/11/1991; N° 80, DE 10/04/1992 E
Ne 10, DE 12/04/1996. O PRODUTO DEVERA SER DA
SAFRA CORRENTE. O PRODUTO DEVE APRESENTAR
BOM ESTADO DE CONSERVACAO, ISENTO DE
PROCESSOS DE FERMENTACAO, MOFO, ODOR
ESTRANHO E SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS):
ASPECTO DE GRAOS LIGEIRAMENTE AMARELADOS.
ODOR E SABOR CARACTERISTICOS. DEVE PELO MENOS
DOBRAR DE VOLUME APOS O COZIMENTO. TODOS 0OS
GRAOS (100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO QUE
DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE NAO
HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM NO
MAXIMO 20 MINUTOS. CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS,
EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS,
OBJETOS RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGCAO RDC Ne° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: DEVE ESTAR
INTACTA, EM POLIETILENO ATOXICO, INCOLOR E
TRANSPARENTE CONTENDO 5 KG DE PESO LiQUIDO.
NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. DEVE CONTER O SELO ABIAP. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM SECUNDARIA:
SACOS DE PLASTICO REFORCADOS E LACRADOS, COM
CAPACIDADE PARA 30 KG. DATA DE FABRICACAO: O
PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO NO MAXIMO DE
30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA. PRAZO DE
VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES A PARTIR DA DATA DA
ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA DO
PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO DE
CLASSIFICACAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE QUE
ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO ORGAO
OFICIAL DE CLASSIFICACAO, DEVIDAMENTE
CREDENCIADO PELO MINISTERIO DA AGRICULTURA, EM
MODELO OFICIAL E DE ACORDO COM A LEGISLACAO EM
VIGOR. NA NOTA FISCAL REFERENTE A ENTREGA
DEVERA CONSTAR O NUMERO DO LOTE QUE ESTA
SENDO ENTREGUE. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA
TECNICA) (559135)

10,8900 3.267,00
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36 150,000

KILO FEIJAO PRETO: DESCRICAO DO OBJETO: GRAOS
PROVENIENTES ESPECIE PHASEOLUS VULGARIS L.,
GRUPO ANAO, CLASSE PRETO, TIPO 1. 0 PRODUTO
DEVE ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE. POR PORCAO DE 60 GRAMAS DEVERA
APRESENTAR: CARBOIDRATOS: MINIMO 32 GRAMAS,
PROTEINAS: MINIMO 14 GRAMAS. FIBRA ALIMENTAR:
MINIMO 16 GRAMAS. CALCIO MINIMO: 62MG, FERRO:
MINIMO 4 MG. CARACTERISTICAS GERAIS:
CLASSIFICADO COMO FEIJAO GRUPO | (ANAO), CLASSE
PRETO, TIPO 1, CONFORME A CONFORME A PORTARIA
N°161, DE 24/07/87. O PRODUTO DEVERA SER DA SAFRA
CORRENTE. O PRODUTO DEVE APRESENTAR BOM
ESTADO DE CONSERVACAO, ISENTO DE PROCESSOS
DE FERMENTAGAO, MOFO, ODOR ESTRANHO E
SUBSTANCIAS NOCIVAS A SAUDE. CARACTERISTICAS
SENSORIAIS (ORGANOLEPTICAS): ASPECTO DE GRAOS
INTEIROS, COR PRETA, ODOR E SABOR PROPRIOS. NAO
DEVE CONTER ODOR DE MOFO. TODOS OS GRAOS
(100%) DEVEM ESTAR COZIDOS NO TEMPO QUE
DETERMINA A EMBALAGEM OU, NO CASO DE NAO
HAVER DETERMINACAO DA EMBALAGEM, EM 25 A 40
MINUTOS EM PANELA DE PRESSAO OU 80 A 90 MINUTOS
EM PANELA SIMPLES. CARACTERISTICAS
MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE
MATERIAS PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO
INSETOS, OUTROS ANIMAIS, PARASITOS,
EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS,
OBJETOS RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGCAO RDC Ne° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM DEVE
ESTAR INTACTA, ACONDICIONADA EM PACOTES DE
POLIETILENO TRANSPARENTE BEM
VEDADO, CONTENDO 01 KG. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO
COM A LEGISLAGCAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: SACOS DE PLASTICO REFORCADOS E
LACRADOS, COM CAPACIDADE PARA 30 KG. DATA DE
FABRICACAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO FABRICADO
NO MAXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE ENTREGA.
PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 05 MESES A PARTIR DA
DATA DA ENTREGA. OBS.: NO MOMENTO DA ENTREGA
DO PRODUTO DEVERA SER ENVIADO O CERTIFICADO
DE CLASSIFICAGAO DE GRAOS REFERENTE A LOTE QUE
ESTA SENDO ENTREGUE, EMITIDO PELO ORGAO
OFICIAL DE CLASSIFICACAO, DEVIDAMENTE
CREDENCIADO PELO MINISTERIO DA AGRICULTURA, EM
MODELO OFICIAL E DE ACORDO COM A LEGISLACAO EM
VIGOR. NA NOTA FISCAL REFERENTE A ENTREGA
DEVERA CONSTAR O NUMERO DO LOTE QUE ESTA
SENDO ENTREGUE. (560955)

4,7400

711,00
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37 150,000 PCT MACARRAO PARAFUSO - Descrigéo do objeto: Macarrdo - 1,900 292,50
parafuso, obtido da sémola de trigo, exclusivamente, com
agua, resultante do processo de empasto e amassamento
mecéanico, sem fermentacéo, adicionado de ovos. O produto
deve estar de acordo com toda legislag&o vigente. Por porgéo
de 80 gramas devera apresentar: Carboidratos minimo 58
gramas, Proteinas minimo 8,5 gramas, Fibra alimentar minimo
1,5 gramas.Caracteristicas gerais: O macarrdo devera ser
fabricado a partir de matérias-primas sés e limpas, isentas
matéria terrosa e de parasitos. N&do devera apresentar
sujidades, bolor manchas ou fragilidade a presséo dos dedos.
O macarrdo devera ser fabricado com sémola de trigo
enriquecida com ferro e &cido fdlico, e, ao ser colocado na
agua, ndo devera turva-la antes da cocgdo e ndo podera
apresentar-se fermentado ou rangoso. O produto devera
classificado como massa seca; tipo parafuso, para o preparo
de macarronada. N&o sera aceito macarrdo misto. Podera
conter os aditivos permitidos pela legislacdo. N&o deve conter
corantes artificiais.Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
cor amarela uniforme; aspecto, odor e sabor caracteristicos.
Ao ser colocada na agua, ndo deve turva-la antes da coccéao.
N&o pode estar fermentada ou rangosa. N&o deve apresentar
pontos brancos quebradi¢cos. Com rendimento minimo apds o
cozimento de 02 vezes a mais do peso antes da cocg¢éo.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia de
matérias prejudiciais & saide humana (macroscopicas e
microscopicas), abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem primaria:
Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de
polietileno transparente bem vedado, contendo 500gr. Nao
serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas.
A rotulagem deve estar de acordo com a legislagéo
vigente.Embalagem secundéria: sacos de plastico reforcados
e lacrados, com capacidade para até 20 kg. Data de
fabricacéo: o produto deve ter sido fabricado no méximo de 30
dias antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo de
12 meses a partir da data da entrega.(APRESENTAR
AMOSTRA) (568005)
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38 200,000

39 200,000

40 200,000

UNI

UNI

u

VINAGRE DE ALCOOL Descrigdo do objeto: vinagre de alcool
(Fermentado acético de alcool), obtido pela fermentagao
acética de uma mistura hidroalcodlica originaria do alcool
etilico potavel. O produto deve estar de acordo com toda
legislac&o vigente. Caracteristicas gerais: O fermentado
acético devera ser filtrado e podera ser submetido a colagem,
clarificacéo, aeragdo, envelhecimento e outras préaticas
destinada a melhorar a qualidade do produto. O acido acético
do fermentado acético ou vinagre s6 podera provir diretamente
da fermentacdo acética. O fermentado acético devera ser
submetido a processo que comprovada mente elimine os
microorganismos prejudiciais ao produto, objetivando a
estabilizagao bioldgica. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): cor caracteristica, aroma acético, sabor
acido, aspecto ausente de elementos estranhos a natureza do
produto. Caracteristicas Macroscépicas e Microscépicas:
auséncia de matérias prejudiciais a satde humana
(macroscépicas e microscépicas), abrangendo insetos, outros
animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme
determina a Resolugédo RDC n° 175, de 08/07/2003.
Embalagem primaria: Embalagem plastica, acondicionada
adequadamente para a manutencao e preservagéo da
qualidade nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo 900 ml. Nao serdo aceitos
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem
deve estar de acordo com a legislag&o vigente. Embalagem
secundaria: de papeldo reforcada, com as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, com capacidade para 12
unidades. Data de fabricag&o: o produto deve ter sido
fabricado no maximo de 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 12 meses a partir da data da
entrega. (561020)

Macarrdo instantaneo sabor carne./ galinha caipira: macarréo

instantaneo com tempero. Composigédo béasica: sémola de trigo

enriquecido com ferro e &cido félico, gordura vegetal, sal,
corante betacaroteno. Ingredientes de tempero em p6
contendo: sal, carne bovina ou galinha caipira, desidratada,
acucar refinado, proteina vegetal hidrolisada, cebola, alho,
clrcuma, urucum, corantes naturais, antiumectante,
aromatizante natural, acidulante, condimentos preparados de:
pimenta, salsa e realcadores de sabor. no sabor de carne ou
galinha caipira, com validade minima de 5 meses a contar da
data de entrega. Pesando liquido 85, gramas sendo 80g de
macarrao e 5g de tempero. (APRESENTAR AMOSTRA)
(561021)

CHOCOLATE AO LEITE - ingredientes: AcUcar, cacau, leite
em pé integral, soro de leite em po6, gordura vegetal, gordura
anidra de leite, emulsificantes lecitina de soja e ricinoleato de
glicerila e aromatizantes. Contem gluten. Embalagem 170g.
(APRESENTAR AMOSTRA) (568007)

1,7600 352,00
1,0000 200,00
5,7500 1.150,00



ESTADO DE SANTA CATARINA

FUNDO MUN. DE ASSIST. SOCIAL DE NAVEGANTES

CNPJ: 11.482.121/0001-33

Telefone: (47) 33423580

RUA DEPUTADO NILTON KUCKER N° 583
C.E.P.: 88375-000 - Navegantes - SC

PREGAO PRESENCIAL

Nr.: 7/2015 - PR

Processo Administrativo:
Data do Processo Adm.:

Processo de Licitagao:
Data do Processo:

7/2015

04/09/2015

7/2015
04/09/2015

ANEXO VI

RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

Folha: 21/27

Ilteml Quantidade | Unidl

Especificagcao
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41 50,000

42 50,000

43 180,000

44 100,000

45 100,000

46 120,000

paco! POLVILHO AZEDO - AMIDO DE MANDIOCA 100%,

PCT

u

LTR

UND

PCT

PASSADO POR PROCESSO MODIFICADO DE
FERMENTAGAO E SECAGEM SOLAR. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTREMAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO E PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, N°DE LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DO PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DOS ORGAOS ANVISA. O
PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO ROTULO DATA DE
VALIDADE SUPERIOR A 06 (SEIS) MESES, A PARTIR DA
ENTREGA. A EMBALAGEM DEVERA CONTER PESO
LIQUIDO DE 500G. PACOTE DE POLIETILENO
ATOXICO.(APRESENTAR AMOSTRA) (567911)

FARINHA DE ROSCA - obtida pela moagem d pées torrados,
acondicionada em pacotes plasticos, transparentes, limpos,
nao violados, resistentes. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informagdes nutricional, nimero do lote, quantidade do
produto. Devera apresentar validade minima de 05 meses a
partir da data de entrega. De acordo com a resolugdo n°® 12/78
da CNNPA. Pacote com 500 gramas, em plastico
transparente. (561045)

REFRIGERANTE de sabores variados (cola, guarana, laranja,
uva), isento de sujidades, parasitas e larvas, acondicionado
em garrafa pet com tampa de rosca, contendo 2 litros cada.
Devera apresentar validade minima de 6 meses a partir da
data da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA) (563046)

BEBIDA LACTEA SABOR MORANGO, Produto lacteo
resultante da mistura do leite, soro de leite (30% maximo),
adicionado ou nao de substancias alimenticias, gordura
vegetal, leite fermentado, fermento lacteo. Produto adicionado
de vitaminas A, D, E, K e zinco. Produto devera seguir a
legislagéo vigente (Instrugdo Normativa n° 16 de 23/08/05
MAPA). Registro do SIE ou SIF. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado e transportado em
condigbes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloque em
risco a salide do consumidor.Deve ser obedecida a legislagéo
vigente de Boas praticas de fabricacéo. A base lactea deve
representar pelo menos 51% (m/m) do total de ingredientes do
produto. Podera se adicionado de vitaminas e minerais
atendendo a legislagdo especifica (Portaria n® 3113/01/98).
Aspecto: liquido. Odor, sabor e aroma: préprio. Nao devera
conter substancias estranhas de qualquer natureza. A Data de
validade devera ser de 2 meses da data da entrega.
Embalagem contendo 1 litro. APRESENTAR AMOSTRA
(563085)

MEL DE ABELHA PURO. Produto livre de impurezas. Aspecto:

liquido denso, viscoso, translicido ou parcialmente
cristalizado.Cor: levemente amarelada a castanho-escura.
Cheiro: proprio. Sabor: proprio. Rotulagem obrigatéria ( RDC
n°.360/359 de 23/12/03, RDC n°.259 de 20/09/02, RDC n°.123
de 13/05/04, lei n® 10.674/03 e Portaria n® 34 SNVS).
Embalagem Secundéaria: sacos plasticos contendo 280 g
(sachés). APRESENTAR AMOSTRA (563086)

PAO DE FORMA FATIADO, embalagem de 500g, composto
de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, agicar,
gluten, sal, gordura vegetal hidrogenada, fermento biolégico e
conservador propinato de calcio. Ser fresco, fabricado no
méaximo um dia antes da entrega, e com prazo de validade de
4 dias.APRESENTAR AMOSTRA (563087)

3,9100

4,4000

3,9300

4,5500

6,9000

5,2800

195,50

220,00

707,40

455,00

690,00

633,60
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47 20,000

48 150,000

49 30,000

u

pacot

u

BOLO DOCE CONFEITADO e RECHEADO, com duas 94,9000
camadas de recheio. Com peso maximo de 3kg. Os recheios

poderéo ser de chocolate, doce de leite e frutas da época. Ser

fresco e fabricado no dia. (APRESENTAR AMOSTRA)

(563088)

BATATA PALHA - BATATA PALHA DE PRIMEIRA 13,8000
QUALIDADE. INTEGRA E CROCANTE. EMBALADA EM
PLASTICO RESISTENTE, COM IDENTIFICAGAO DO
PRODUTO, NOME E ENDERECO DO FABRICANTE, DATA
DE FABRICACAO E PRAZO DE VALIDADE. REGISTRO NO
SSAP OU MS. PRODUTO OBTIDO ATRAVES DA BATATA
DESCASCADA, RALADA TIPO PALHA, INTEGRA E FRITA
EM OLEO VEGETAL, ISENTA DE ACIDOS GRAXOS TRANS.
A BATATA DEVE SER OBTIDA PROCESSADA EMBALADA
E ARMAZENADA E CONSERVADA EM CONDIGCOES QUE
NAO PRODUZAM E/OU AGREGUEM SUBSTANCIAS
FiSICAS, QUIMICAS OU BIOLOGICAS QUE COLOQUEM EM
RISCO A SAUDE DO CONSUMIDOR. AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS. EMBALAGEM
PRIMARIA: FILME COMPOSTO DE POLIETILENO,
POLIESTER E ALUMINIO OU SIMILAR, HERMETICAMENTE
FECHADA COM CAPACIDADE DE 500G. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORCADA,
RESISTENTE AS CONDICOES ROTINEIRAS DE
MANIPULACAO, TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO,
DEVIDAMENTE LACRADAS. O PRODUTO DEVE SER
ISENTO DE CORANTES. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR NO ROTULO DATA DE VALIDADE
SUPERIOR A 10 (DEZ) MESES, A PARTIR DA DATA DE
ENTREGA. PACOTE COM 500G.(APRESENTAR AMOSTRA)
(567912)

LEITE DE COCO - NATURAL INTEGRAL CONCENTRADO 3,6100
ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS, LARVAS, COM
ASPECTO COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS.
ACONDICIONADO EM VIDROS APROPRIADOS COM 200
ML, INTEGRADAS E RESISTENTES. A EMBALAGEM
DEVERA CONTER EXTERNAMENTE OS DADOS DE
IDENTIFICACAO, PROCEDENCIA, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, NUMERO DO LOTE, DATA DE VALIDADE,
QUANTIDADE DE PRODUTO E ATENDER AS
ESPECIFICACOES TECNICAS DA ANVISA E INMETRO.
EMBALAGEM 200ML. (APRESENTAR AMOSTRA) (567913)

1.898,00

2.070,00

108,30
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Ilteml Quantidade | Unidl
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50 60,000

51 100,000

52 100,000

53 50,000

54 150,000

PCT CARNE DE MERLUZA EMPANADO TEMPERADO E

lata

lata

PCT

u

CONGELADO, com peso aproximado de 25 a 30 gramas, o
produto deve ser exclusivamente de file de peixe merluza.
Aspecto préprio, firme; cor prépria e uniforme, sem manchas
escuras, odor proprio e agradavel; sabor préprio e agradavel;
consisténcia e textura propria, crocante externamente, macio e
agradavel a degluticdo internamente, o produto deve ser livre
de gordura trans. EMBALAGEM PRIMARIA: de 1 kg a 2,5kg,
em sacos plasticos de polietileno de baixa densidade,
contendo etiqueta primaria com rotulagem de acordo com
legislac&o vigente (RDC 360), contendo nome e composigao
do produto, lote, data de fabricagédo, validade, nimero do
registro do 6rgéo oficial, CNPJ, endereco do fabricante e
distribuidor aprovada para contato direto com alimentos, de
acordo com a resolugéo 105/99 da ANVISA, com selagem a
guente na base e na boca, sem perfuragbes ou vazamentos.
PRAZO DE VALIDADE: Minimo de 12 meses. EMBALAGEM
SECUNDARIA: Embalagem secundéria do produto devera ser
em caixa de papeléo refor¢ado, adequado ao empilhamento
recomendado, lacrada com fita adesiva, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade.
apresentar ficha técnica.(APRESENTAR AMOSTRA) (568019)

ATUM RALADO EM OLEO COMESTIVEL, peso drenado de
120g. Peixe em conserva, peixe tipo atum ralado, ingredientes:
6leo comestivel/agua, sal. Embalagem em lata 170g.
(APRESENTAR AMOSTRA) (567914)

ATUM SOLIDO EM AGUA, peso drenado de 120g, peixe em
conserva, tipo peixe atum, conservado em agua e sal.
Embalagem em lata 170g. (APRESENTAR AMOSTRA)
(568020)

MISTURA P/PAO DE QUEIJO - Polvilho doce, gordura vegetal
hidrogenada, leite em p6 integral, condimento preparado sabor
gueijo romano (queijo, soro de leite em pd, gordura vegetal,
maltodextrina, sal, proteina lactea e aromatizante), condimento
preparado sabor queijo (soro de leite, sal, maltodextrina, amido
de milho, amido de milho modificado, extrato de levedura em
pé, realgador de sabor glutamato de sodio, substancias
aromatizantes naturais e idénticas as naturais, antiumectantes
fosfato tricalcico e diéxido de silicio, acidulante acido citrico),
sal, queijo em po, realcador sabor glutamato monossédico,
acidulante &cido lactico e antioxidante BHT. N&o contem
gluten. Embalagem 250g. (APRESENTAR AMOSTRA)
(568021)

GELEIA DE FRUTAS - EMBALAGEM COM 230G
COMPOSTA POR POLPA DA FRUTA, CUBOS DE FRUTAS,
ACUCAR, ESTABILIZANTE PECTINA E ACIDULANTE
ACIDO CITRICO. NAO CONTEM GLUTEN, CONFORME A
FRUTA CONTEM SEMENTES. SABORES DIVERSOS.
DEVERA CONTER COR E CHEIRO E SABOR PROPRIO DO
PRODUTO. NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS
EMBALAGENS ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM
DEVE ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
DATA DE FABRICAGCAO: O PRODUTO DEVE TER SIDO
FABRICADO NO MAXIMO DE 30 DIAS ANTES DA DATA DE
ENTREGA. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE 06 MESES
A PARTIR DA DATA DA ENTREGA. (APRESENTAR
AMOSTRA) (567915)

18,7500 1.125,00
4,4100 441,00
5,9500 595,00
6,3600 318,00
5,0300 754,50
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55 25,000

56 60,000

57 60,000

58 40,000

59 30,000

60 25,000

KILO CHOCOLATE AO LEITE P/COBERTURA INGREDIENTES
DO PRODUTO:ACUCAR, LEITE, LIQUOR DE CACAU,
MANTEIGA DE CACAU, GORDURA VEGETAL, LACTOSE,
EMULSIFICANTES LECITINA DE SOJA E RICINOLEATO DE
GLICERILA E AROMATIZANTE.CONTEM GLUTEN.
ARMAZENADO EM AMBIENTE SECO, FRESCO E
AREJADO, FORA DA GELADEIRA, LONGE DE PAREDES E
PRODUTOS QUIMICOS. EMBALAGEM 1KG. (APRESENTAR
AMOSTRA) (567916)

u Leite em P6 modificado enriquecido com Ferro para
alimentacédo de lactentes de 0 a 6 meses. Devera apresentar
leite de vaca semi ou desnatado, maltodextrina, 6leo de palma,
6leo de canola e 6leo de milho, vitamina C, taurina, sulfato
ferroso, vitamina E, Niacina (vitamina PP), sulfato de zinco,
pantotenato de célcio, vitamina A, sulfato de cobre, vitamina
B6, Vitamina B1, vitamina D, biotina, vitamina B2, iodeto de
potassio, acido félico, vitamina K, vitamina B12, sem gluten.
Validade minima de 6 meses a contar da data de entrega. -
embalagem 400g (APRESENTAR AMOSTRA) (568022)

u Leite em p6 modificado enriquecido com Ferro para
alimentacéo de lactentes de 6 meses a 1 ano - Devera
apresentar leite de vaca semi ou desnatado, maltodextrina,
6leo de palma, 6leo de canola, 6leo de milho, vitamina C,
sulfato ferroso, vitamina E, Niacina (vitamina PP), sulfato de
zinco, pantotenato de calcio, vitamina A, Vitamina B6,
Vitamina B1, vitamina D, vitamina B2, iodeto de potassio,
acido félico, vitamina K, biotina, vitamina B12, ndo contém
glaten. Validade minima de 6 meses a contar da data da
entrega. - embalagem 400g(APRESENTAR AMOSTRA)
(568023)

u Leite em p6 sem lactose, sabor original. Ingredientes de
origem vegetal, proveniente da proteina isolada de soja,
enriquecido com ferro, vitamina A, fésforo, zinco, célcio, ferro e
iodo sem a presenca de amido. Rendimento de 10 a 12
por¢Ges por un. A embalagem ndo podera apresentar
amassada ou enferrujada e devera conter data de validade,
fabricacéo e nimero do lote. Embalagem de 300g.
(APRESENTAR AMOSTRA) (568024)

pacol SAGU - CONTENDO 80% DE GRAOS INTEIROS,
PREPARADOS COM MATERIAS PRIMAS SAS, LIMPAS,
ISENTAS DE MATERIAS TERROSAS, PARASITOS E DE
DETRITOS, ANIMAIS OU VEGETAIS - EMBALAGEM DE
500G. PACOTE PLASTICO TRANSPARENTE. PRAZO DE
VALIDADE DE NO MINIMO 06 MESES DA DATA DA
ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA) (567917)

KILO ACUCAR CRISTAL EM DIVERSAS CORES, AZUL,
AMARELO, ROSA, VERMELHO E VERDE, PARA
DECORAGAO, CONTENDO NO MINIMO 99,3% DE
CARBOIDRATO POR PORGAO, DEVERA SER FABRICADO
DE CANA DE AGUCAR LIVRE DE FERMENTAGAO, ISENTO
DE MATERIA TERROSA, PARASITOS E DE DETRITOS
ANIMAIS OU VEGETAIS - EMBALAGEM 1KG. EMBALADO
EM SACO TRANSPARENTE. VALIDADE MINIMA DE 6
MESES A CONTAR DA ENTREGA. (APRESENTAR
AMOSTRA) (567918)

30,9300

33,1100

33,1100

43,2500

6,6100

6,8300

773,25

1.986,60

1.986,60

1.730,00

198,30

170,75
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61 60,000 CX  Chaés diversos sabores, caixa com 10 saches. Acondicionado
em envelope individual, tipo sache, de papel impermeavel,
com vedacdes mecanica (selagem). A embalagem devera
trazer externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto. Devera apresentar validade minima de 06 meses a
partir da data de entrega. De acordo com a RDC n° 276/2005.
Peso aproximado pro sache 10 gramas.(APRESENTAR
AMOSTRA) (561046)

62 30,000 KG  Linguicinha - carne suina pura e limpa, de 12 qualidade,
apresentando-se em gomos uniformes, adicionada de toucinho
e condimentos naturais em propor¢des adequadas ao tipo
calabrés submetido ao processo de cura, embalada & vacuo
em saco plastico transparente e atdxico, limpo, néo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto ate o
momento do consumo, acondicionadas em caixas lacradas. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificagéo, procedéncia, numero de lote, quantidade do
produto, numero de Registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 20 dias a partir
da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem em
Kg. apresentar ficha técnica (APRESENTAR AMOSTRA)
(561056)

63 45,000 kg  Carne de musculo sem 0sso carne bovina magra (musculo),
resfriada, limpa, aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida
nem pegajosa, cor: propria de espécie, sem manchas
esverdeadas ou pardacentas, odor: préprio do tipo de carne,
caracteristico da peca conforme o padréo descrito n Portaria n°
5 de 8/11/88 e publicada no D.O.U. de 18/11/88, Secéo |.
Embalada em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo, acondicionados em caixas lacradas.
Seréo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na
Resolugdo RDC n° 12, 02/01/01, ANVISA/MS, Anexo |, Grupo
5, Item 'a’', publicada no D.O.U. Secéo | em 10/01/01. A
embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade,
quantidade do produto, numero do Registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do SIF. O
produto devera apresentar validade minima de 20 dias a partir
da data de entrega na unidade requisitante. Embalagem em
Kg. apresentar ficha técnica (APRESENTAR AMOSTRA)
(568025)

64 20,000 pacol CANELA EM PO - CANELA EM PO, 100% NATURAL, SEM
CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES. ROTULAGEM NUTRICIONAL NA
EMBALAGEM. O PRODUTO DEVERA APRESENTAR
VALIDADE SUPERIOR A 06 MESES DA ENTREGA.
EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO MINIMO 50G.
(APRESENTAR AMOSTRA) (567919)

65 40,000 pacol AVEIA EM FLOCOS FINOS - Produto resultante da
modelagem de gréos de aveia ap6s limpeza e classificagéo.
Composigao centesimal: 12g. de proteinas, 8g de lipidios e
63g. de carboidratos, sem adicéo de agucar. O produto devera
apresentar no rotulo data de validade superior a 6 (seis) meses
da entrega, data de fabricagdo e n° de lote. Embalagem com
no minimo 250g. (APRESENTAR AMOSTRA) (568026)

5,0000

15,6300

17,8600

3,9100

7,1100

300,00

468,90

803,70

78,20

284,40
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ANEXO VI

Folha: 26/27

RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

Ilteml Quantidade | Unidl

Especificagcao

| Marca | Prego Unit. Maximc| Prego Unitario| Preco Total

66 20,000

67 45,000

68 50,000

69 60,000

70 60,000

pacot

KILO

pacot

KILO

PCT

CRAVO DA INDIA - CRAVO 100% NATURAL, SEM
CORANTES, SEM CONSERVANTES, LIVRES DE
SUJIDADES, EM FORMA DE BOTAO, COLHIDO ANTES DE
DESABROCHAR, AROMA FORTE E SABOR PICANTE. O

PRODUTO DEVERA APRESENTAR NO ROTULO PRAZO DE

VALIDADE SUPERIOR A 12 (DOZE) MESES, A PARTIR DA
ENTREGA. EMBALAGEM PLASTICA CONTENDO NO
MINIMO 50G. (APRESENTAR AMOSTRA) (567920)

COXA E SOBRECOXA DE FRANGO - Carne de frango tipo
coxa e sobre coxa congelada com adicéo de 4gua no Maximo
de 6%, levemente temperada. Aspecto préprio, ndo amolecida
e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeada, cheiro
e sabor préprio, com auséncia de sujevidade e larvas, com
registro no SIF ou SISP. PRAZO DE VALIDADE/
CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E CONSERVAGCAO
(com temperatura ideal): Embalagem Fechada: Validade
minima: 04 (quatro) meses. Temperatura de armazenamento:
(-18°C) a (-12°C); Data de entrega néo devera ser superior a
15 dias da data de fabricagdo. Embalagem Primaria: Saco
plastico de polietileno. Devera conter no minimo 01kg. Devem
constar as seguintes informagfes: Modo de preparo e de
descongelamento, Marca comercial, Nome e descri¢cdo do
produto, Carimbo do Ministério da Agricultura, Tabela de
conservacao, Razé&o social, Endereco, CNPJ e inscri¢cdo
estadual da empresa, Nimero de Registro no Ministério da
Agricultura, Lista de ingredientes, Peso Liquido, Tabela
Nutricional, além dos dizeres: "Mantenha Congelado a (-18°C)
a (-12°C)", "Industria Brasileira", "Uma vez descongelado, este
produto ndo devera ser novamente congelado”. O lote, que
corresponde & data de fabricagéo, juntamente com o prazo de
validade. Todas as informac¢des impressas na embalagem
devem estar Congelado Embalagem de 1 kg. (APRESENTAR
AMOSTRA) (568027)

MASSA PARA LASANHA - DESCRIGAO: seca;
INGREDIENTES: Sémola de trigo enriquecida com ferro e
acido folico, clara de ovo e corantes naturais urucum e
circuma. Contém Gluten. PRAZO DE VALIDADE: minimo de
12 meses a partir da data de entrega. Embalagem de 500g.
(APRESENTAR AMOSTRA) (568028)

PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE CONGELADO
- CORTE FILE DE PEITO SEM PELE E SEM OSSO EM
BIFES, CORTES CONGELADOS DE FRANGO TEMPERADO
( TEMPERO SUAVE) SEM PIMENTA. EMBALAGEM
PRIMARIA - SACO PLASTICO TRANSPARENTES
ATOXICOS, RESISTENTE AO TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, COLOCADA A ETIQUETA DE
IDENTIFICAGAO, FECHADOS A VACUO PELO SISTEMA
CRY-O VAC. COM 1 KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA-CAIXA DE PAPELAO, FECHADA,
ETIQUETADAS COM OS DADOS DO PRODUTO. (567910)

MACARRAO ESPAGUETE - Macarréo, DESCRICAO:
Espaguete; CARACTERISTICAS ADICIONAIS: Sémola de

trigo enriquecida com ferro, &cido félico e corante betacaroteno

gue ndo contenha colesterol, inspecionada pelo Ministério da
Agricultura; PRAZO DE VALIDADE: Minimo de 12 meses a
partir da data de entrega. Embalagem 500g. (APRESENTAR
AMOSTRA) (568029)

3,4800 69,60
5,9000 265,50
6,8000 340,00
12,9600 777,60
19,8000 1.188,00
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ANEXO VI
RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO
||tem| Quantidade | Unid| Especificagcao | Marca | Prego Unit. Maximc| Prego Unitario| Preco Total
71 250,000 u ACHOCOLATADO - Leite integral reconstituido, agtcar, soro  ___ 15800 395,00

de leite em p6, cacau em pd, gordura vegetal hidrogenada,
extrato de malte, sal, vitamina (C,PP,E,B6,B2,B1 e A),
achocolatado pronto em caixa longa vida, com canudo, caixa
com 200 ML.

(APRESENTAR AMOSTRA) (568030)

85.039,36
(Valores expressos em Reais R$) Total Geral:




