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ESTADO DE SANTA CATARINA 1° = )
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ - )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITAGOES |
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 N ’;//

DETERMINO QUE INSTAURE PROCESSO PROPRIO, NOS TERMOS DAS LEIS
FEDERAIS N.° 8.666/93, N° 10520/02, LEI COMPLEMENTAR 123/06 ALTERADA
PELA LEI N.° 147/2014, DECRETO 56/2009 E SUAS ALTERACOES, PARA:

CHAMADA PUBLICA VISANDO O CREDENCIAMENTO DE ORGANIZADORES
DA AGRICULTURA FAMILIAR E/OU EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL NOS
TERMOS DA LEI FEDERAL N° 11.947/2009 PARA AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS PARA COMPOSICAO DA ALIMENTACAO
ESCOLAR DOS ALUNOS DAS UNIDADES DE ENSINO FUNDAMENTAL,
INFANTIL E CRECHES, ATRAVES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE
EDUCACAO DE NAVEGANTES/SC, PARA O ANO DE 2018.

GRAZIELA CRISTIANE CORREA
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
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EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N° 202/2017 PMN.
CHAMADA PUBLICA N° 202/2017 PMN

O MUNICIPIO DE NAVEGANTES, em conformidade com a legislacdo e normas
pertinentes, torna publico, para conhecimento dos interessados que do_dia
29/01/2018 ao dia 19/02/2018, das 08h00min as 12h00min e das 13h30min as
17h30min, na Prefeitura do Municipio de Navegantes, sito a Rua Jodo Emilio, 100 —
Centro esta aberto o Credenciamento e recebimento dos documentos, de
conformidade com as condi¢des ora expostas e pelas seguintes razoes:

1.0BJETO

1.1 Constitui-se como objeto, do presente edital, o credenciamento de pessoas
fisicas e juridicas: CHAMADA PUBLICA VISANDO O CREDENCIAMENTO DE
ORGANIZADORES DA AGRICULTURA FAMILIAR E/OU EMPREENDEDOR
FAMILIAR RURAL NOS TERMOS DA LElI FEDERAL N° 11.947/2009 PARA
AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS PERECIVEIS PARA COMPOSICAO
DA ALIMENTACAO ESCOLAR DOS ALUNOS DAS UNIDADES DE ENSINO
FUNDAMENTAL, INFANTIL E CRECHES, ATRAVES DA SECRETARIA
MUNICIPAL DE EDUCACAO DE NAVEGANTES/SC, PARA O ANO DE 2018.

1.2 A presente Chamada Publica sera regida pela Lei Federal n° 11.947/2009 e
Resolucdo MEC/FNDE n° 04/2015, aplicando-se subsidiariamente as normas
sobre licitacdo e contratos administrativos da Lei 8666/93 e suas modificacdes.
1.2.1 Os trabalhos serdo conduzidos pela Comissao Permanente de Licitacao,
designados através da Portaria n® 506 de 27 de janeiro de 2017.

1.3 O objeto do presente Chamamento Publico consiste no cadastramento de
grupos formais e informais de agricultores familiares para aquisicdo de
Géneros alimenticios pereciveis oriundos da agricultura familiar, objetivando a
composicao da merenda escolar destinada aos alunos das unidades de ensino
fundamental, infantil e creches, até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP, por
ano civil, conforme guantitativos e especificacdes constantes do Edital e seus
anexos.

Item Especificagdo Unid. Quantidade Preco Unit. Preco Total
Maximo

1 AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO EM KG 3.000,00 4,76 14280,00
EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR AMOSTRA.

2 AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO EM KG 3.000,00 4,76 14280,00
EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR AMOSTRA.

3 AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO EM KG 3.000,00 4,76 14280,00
EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR AMOSTRA.

4 ALFACE - DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO CRESPA u 7.000,00 1,68 11760,00

OU LISA, VERDE OU ROCHA. NAO DEVERA
APRESENTAR QUALQUER LESAO CAUSADA POR
FATORES DE NATUREZA FISIOLOGICA,
FITOSSANITARIA, MECANICA OU POR AGENTES
DIVERSOS QUE VENHA A COMPROMETER A
QUALIDADE E A APRESENTACAO DA ALFACE. NAO
PODERA APRESENTAR PODRIDAO,
DESCOLORACAO, ESPIGA OU ASPECTO DE
QUEIMADA. DEVERA ESTAR ACONDICIONADA DE
MANEIRA QUE NAO CAUSE DANOS MECANICOS
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DURANTE O TRANSPORTE ASSEGURANDO A
QUALIDADE HIGIENICO-SANITARIA DO PRODUTO.
PESO MEDIO POR UNIDADE 200 G. DEVERA
APRESENTAR GRAU DE HIDRATAGAO 4
(EXCELENTE: FOLHAS SEM SINAL DE MURCHA) E
GRAU DE LIMPEZA 4 (EXCELENTE: FOLHAS LIMPAS,
LIVRES DE TERRA, RESTOS VEGETAIS OU
MATERIAIS ESTRANHOS). EMBALAGEM: AS
ALFACES DEVERAO SER ACONDICIONADOS EM
CAIXAS PLASTICAS. (APRESENTAR AMOSTRA)

5 | ALFACE - DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO CRESPA u 7.000,00 1,68 11760,00
OU LISA, VERDE OU ROCHA. NAO DEVERA
APRESENTAR QUALQUER LESAO CAUSADA POR
FATORES DE NATUREZA FISIOLOGICA,
FITOSSANITARIA, MECANICA OU POR AGENTES
DIVERSOS QUE VENHA A COMPROMETER A
QUALIDADE E A APRESENTACAO DA ALFACE. NAO
PODERA APRESENTAR PODRIDAO,
DESCOLORACAO, ESPIGA OU ASPECTO DE
QUEIMADA. DEVERA ESTAR ACONDICIONADA DE
MANEIRA QUE NAO CAUSE DANOS MECANICOS
DURANTE O TRANSPORTE ASSEGURANDO A
QUALIDADE HIGIENICO-SANITARIA DO PRODUTO.
PESO MEDIO POR UNIDADE 200 G. DEVERA
APRESENTAR GRAU DE  HIDRATACAO 4
(EXCELENTE: FOLHAS SEM SINAL DE MURCHA) E
GRAU DE LIMPEZA 4 (EXCELENTE: FOLHAS LIMPAS,
LIVRES DE TERRA, RESTOS VEGETAIS OU
MATERIAIS  ESTRANHOS). EMBALAGEM: AS
ALFACES DEVERAO SER ACONDICIONADOS EM
CAIXAS PLASTICAS. (APRESENTAR AMOSTRA)

6 |ARROZ BRANCO - DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 1.000,00 15,31 15310,00
ARROZ BRANCO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO, COM PESO
LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

7 |ARROZ INTEGRAL- DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 500,00 20,13 10065,00
ARROZ INTEGRAL TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO DE 05 (CINCO) KG.
(APRESENTAR AMOSTRA)

8 ARROZ INTEGRAL- DESCRIGAO DO PRODUTO: PCT 500,00 20,13 10065,00
ARROZ INTEGRAL TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO DE 05 (CINCO) KG.
(APRESENTAR AMOSTRA)

9 |ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PRODUTO: | PCT 1.451,00 13,78 19994,78
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

10 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

11 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PRODUTO: | PCT 1.451,00 13,78 19994,78
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIiQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
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AMOSTRA)

12 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICGAO DO PRODUTO: PCT 1.451,00 13,78 19994,78
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

13 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICGAO DO PRODUTO: PCT 1.451,00 13,78 19994,78
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

14 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRIGAO DO PRODUTO: | PCT 1.451,00 13,78 19994,78
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

15 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PRODUTO: | PCT 294,00 13,78 4051,32
ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E ROTULADO,
COM PESO LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR
AMOSTRA)

16 |BATATA DOCE: DESCRICAO DO PRODUTO:| kg 4.000,00 2,65 10600,00
TAMANHO MEDIO, COM COLORAGAO DA CASCA
ARROXEADA. NAO DEVE CONTER PODRIDAO,
BROTAMENTOS E RACHADURAS.(APRESENTAR
AMOSTRA)

17 |BATATA DOCE: DESCRICAO DO PRODUTO:| kg 4.000,00 2,65 10600,00
TAMANHO MEDIO, COM COLORACAO DA CASCA
ARROXEADA. NAO DEVE CONTER PODRIDAO,
BROTAMENTOS E RACHADURAS.(APRESENTAR
AMOSTRA)

18 | BATATA SALSA: CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM | KILO 3.000,00 5,20 15600,00
SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS, COM O
TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PROPRIOS DA
ESPECIE. NAO ESTAREM DANIFICADOS POR
QUAISQUER LESOES DE ORIGEM FiSICA OU
MECANICA QUE AFETEM A SUA APARENCIA.
ESTAREM LIVRES DE ENFERMIDADES. ESTAREM
LIVRES DA MAIOR PARTE POSSIVEL DE TERRA
ADERENTE A CASCA. ESTAREM ISENTOS DE
UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E SABOR
ESTRANHO. ESTAREM LIVRES DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. NAO APRESENTAREM
RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA. EMBALAGEM:
ACONDICIONADOS EM CAIXAS DE ATE 20KG DE
CONTEUDO UTIL. (APRESENTAR AMOSTRA)

19 | BETERRABA: DESCRICAO DO PRODUTO: KG 6.968,00 2,87 19998,16
BETERRABA VERMELHA (BETA VULGARIS L.) PARA
CONSUMO FRESCO TIPO MEDIA. CARACTERISTICAS
GERAIS: SEREM SUFICIENTEMENTE.
DESENVOLVIDOS, COM O TAMANHO, AROMA,
SABOR E COR PROPRIOS DA ESPECIE. NAO
ESTAREM DANIFICADOS POR QUAISQUER LESOES
DE ORIGEM FiSICA OU MECANICA QUE AFETAM A
SUA APARENCIA. NAO SERAO TOLERADOS OS
DEFEITOS QUE PREJUDIQUEM O CONSUMO OU O
RENDIMENTO COMO DANO PROFUNDO, PODRIDAO,
MURCHO, PASSADO. DEVEM ESTAR LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAREM
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LIVRES DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. NAO
APRESENTAREM RACHADURAS OU CORTES NA
CASCA. A POLPA DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA.
EMBALAGEM: ACONDICIONADAS EM CAIXA
PLASTICA PESANDO APROXIMADAMENTE 20 KG DE
CONTEUDO UTIL. (APRESENTAR AMOSTRA)

20 | BETERRABA: DESCRICAO DO PRODUTO: KG 6.032,00 2,87 17311,84
BETERRABA VERMELHA (BETA VULGARIS L.) PARA
CONSUMO FRESCO TIPO MEDIA. CARACTERISTICAS
GERAIS: SEREM SUFICIENTEMENTE.
DESENVOLVIDOS, COM O TAMANHO, AROMA,
SABOR E COR PROPRIOS DA ESPECIE. NAO
ESTAREM DANIFICADOS POR QUAISQUER LESOES
DE ORIGEM FISICA OU MECANICA QUE AFETAM A
SUA APARENCIA. NAO SERAO TOLERADOS O0S
DEFEITOS QUE PREJUDIQUEM O CONSUMO OU O
RENDIMENTO COMO DANO PROFUNDO, PODRIDAO,
MURCHO, PASSADO. DEVEM ESTAR LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS. ESTAREM
LIVRES DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. NAO
APRESENTAREM RACHADURAS OU CORTES NA
CASCA. A POLPA DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA.
EMBALAGEM:  ACONDICIONADAS EM  CAIXA
PLASTICA PESANDO APROXIMADAMENTE 20 KG DE
CONTEUDO UTIL. (APRESENTAR AMOSTRA)

21 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas| KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem o0sso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranqui¢adas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢fes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragdes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deteriora¢do, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢des de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __/ , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Jodo Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




ESTADO DE SANTA CATARINA 10 ‘e
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES | — )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITAGOES | - T p—
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 N A

AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

22 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranqui¢adas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminhdo frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atoxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucédo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informacBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condigbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL  ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

23 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh@o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
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transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragées.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

24 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢es
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuracdes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informac6es devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
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Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGCAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

25 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Deverd ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote deverd apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
poderd apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagao da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informacBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMA(;AO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

26 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverda apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranqui¢adas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
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18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atdxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuracgoes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislacédo vigente (instrugdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagcdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / | todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricagcdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

27 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh@o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote deverd apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legisla¢@o vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __/ , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
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retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

28 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspegdo  veterinaria, manipuladas em condicOes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuracdes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPE(}AO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

29 |CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
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alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE/ CIDASC sob n° __ / , todas as
informacbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

30 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢fes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atoxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢des de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE/ CIDASC sob n° __ / , todas as
informac6es devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
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manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

31 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranqui¢adas ou com cheiro de podridédo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminhdo frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislacdo vigente (instrugéo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informacBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPE(}AO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

32 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo  veterinaria, manipuladas em condicdes
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higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote deverd apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragées.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e enderego do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

33 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragdes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°

/ ou SIE / CIDASC sob n.° /___, todas as
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informagBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGCAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

34 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote deverd apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
poderd apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deteriora¢do, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislacédo vigente (instrugdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __/ , todas as
informacBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricagcdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

35 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbhranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
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de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informacbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

36 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatorias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh@o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragées.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioragdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legisla¢@o vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢des de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expresséo:
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Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE/ CIDASC sob n° __/ , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

37 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspegdo  veterinaria, manipuladas em condi¢des
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuracées.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / | todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMA(;AO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEC}AO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

38 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
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estiverem apresentando cores esverdeadas,

esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatorias. A carne devera ser transportada
em condi¢des que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagédo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagdo da
origem (nome e enderego do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

39 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢gfes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfurages.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislacéo vigente (instrugdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
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data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE/ CIDASC sob n° __/ , todas as
informagBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

40 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranqui¢adas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminhéo frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislacdo vigente (instrugdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informacBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPE(}AO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

41 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
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iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto néo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragées.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

42 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Deverd ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragées.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioragdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legisla¢@o vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
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entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informagBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAGAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

43 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem o0sso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Ges
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atoxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endereco do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢bes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informacOes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

44 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
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totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Dever4 ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranqui¢adas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem primaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atdxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislacédo vigente (instrugdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e enderego do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagcdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
|/ ou SIE/ CIDASC sob n° _ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cdes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL  ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

45 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor -caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢des
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh@o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote deverd apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfurages.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legisla¢@o vigente (instrucdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
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produto (nome do corte da carne) marca identificacao da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE/ CIDASC sob n° __/ , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

46 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquigadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspegdo  veterinaria, manipuladas em condicOes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condicdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atéxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuracdes.
Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioracdo, ou que ndo
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrucao
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagdo da
origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico ou
entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cdes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expresséo:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informacBes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condi¢cbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundéria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricacdo: o produto deve ter sido
fabricado no maximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMA(;AO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMYV,
CERTIFICADO DE INSPE(}AO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

47 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 264,00 24,20 6388,80
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
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corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte em
iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo. Proveniente
de machos, da espécie bovina sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria, manipuladas em condi¢Bes
higiénicas satisfatérias. A carne devera ser transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento, como também, a qualidade do mesmo, em
caminh&o frigorifico, com temperatura igual ou inferior a -
18°c. Embalagem priméaria: o pacote devera apresentar
peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve ser a vacuo, atdxica,
transparente, resistente e termoselada. O produto ndo
poderd apresentar mais do que 5% de liquido apés o
descongelamento. Deve estar intacta, sem perfuragoes.
Ser& recusada a embalagem defeituosa que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que nao
permita o perfeito armazenamento do produto. O produto
devera ser rotulado com a legislagéo vigente (instrugdo
normativa n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de
cada embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagao da
origem (nome e enderego do matadouro frigorifico ou
entreposto  de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote e
data de validade), condi¢cbes de armazenamento, carimbo
oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da expressao:
Registro no Ministério da Agricultura SIF / DIPOA sob n.°
| ou SIE / CIDASC sob n° __ / , todas as
informagbes devem ser apresentadas de forma clara e
indelével e que resista as condicbes rotineiras de
manuseio da embalagem. Embalagem secundaria: O
produto deve ser entregue em caixa plastica limpa,
retornavel. Data de fabricagdo: o produto deve ter sido
fabricado no méaximo 30 dias antes da data de entrega.
Prazo de validade: minimo de 10 meses a partir da data
de entrega. Entrega ponto a ponto. (APRESENTAR
AMOSTRA, FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO
RESPONSAVEL TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR)

48 | CEBOLINHA - DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 8.000,00 1,86 14880,00
INTERINAS, COM TALO, GRAUDAS, SEM MANCHAS,
COM COLORACAO UNIFORME, TURGESCENTES,
INTACTAS, FIRMES E BEM DESENVOLVIDAS, MACO
APROXIMADAMENTE 150G (SEM RAIZES).
(APRESENTAR AMOSTRA)

49 | FILE DE TILAPIA CONGELADO Caracteristicas técnicas: | KILO 500,00 30,01 15005,00
Filé de tilapia eviscerado sem cabega, sem pele, "SEM
ESPINHAS", congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar isento
de toda e qualquer evidéncia de decomposi¢éo, manchas
por hematomas, coloragdo distinta a normal para a
espécie considerada, incisdes ou rupturas das superficies
externas. Deverd apresentar odor, sabor e cor
caracteristicos da espécie. O produto ndo podera conter
gliten. Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente com informag6es do produto, com peso
liguido de até 1kg. Devera constar peso, data de
processamento, carimbo de inspegdo sanitaria estadual
ou federal conforme necessidade. Prazo de validade:
Minimo de 8 meses da data de entrega. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias da data de entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGCAO NUTRICIONAL
ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO COM
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REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPEGCAO
DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

50 | FILE DE TILAPIA CONGELADO Caracteristicas técnicas: KILO 500,00 30,01 15005,00
Filé de tilapia eviscerado sem cabeca, sem pele, "SEM
ESPINHAS", congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar isento
de toda e qualquer evidéncia de decomposi¢édo, manchas
por hematomas, coloragédo distinta a normal para a
espécie considerada, incisdes ou rupturas das superficies
externas. Deverd apresentar odor, sabor e cor
caracteristicos da espécie. O produto ndo podera conter
gliten. Embalagem primaria: sacos de polietileno
transparente com informag6es do produto, com peso
liguido de até 1kg. Devera constar peso, data de
processamento, carimbo de inspegdo sanitaria estadual
ou federal conforme necessidade. Prazo de validade:
Minimo de 8 meses da data de entrega. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias da data de entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO NUTRICIONAL
ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO COM
REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPECAO
DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

51 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGCAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

52 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
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SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDIGCOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORGADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

53 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
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CONFORME DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

54 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

55 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
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ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

56 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGCAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
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PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

57 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

58 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
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SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

59 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
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DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

60 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

61 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
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PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS ou CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

62 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGCAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC Ne 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORGCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

63 | LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 7.380,00 2,71 19999,80
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
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UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINAGAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORGADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

64 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LEITE LT 4.060,00 2,71 11002,60
UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT),
OU SEJA, O LEITE HOMOGENEIZADO QUE FOI
SUBMETIDO, DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA TEMPERATURA
INFERIOR A 32°C E ENVASADO SOB CONDICOES
ASSEPTICAS EM EMBALAGENS ESTEREIS E
HERMETICAMENTE FECHADAS. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
CARACTERISTICAS GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL
(ULTRA-ALTA TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O
USO DOS SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO
DE SODIO, MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO
DE SODIO, TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU
EM COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SEM
SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
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ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO FECHO
DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM ESTAR
PERFEITAS E TER REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO SERAO ACEITOS
PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS ESTEJAM
ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE PARA
12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE 100
DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

65 |REPOLHO VERDE DESCRICAO DO PRODUTO: KG 8.500,00 1,95 16575,00
REPOLHO LIMPO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS,
PESO MEDIO POR CABECA DE 2 KG.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM FRESCOS.
APRESENTAREM GRAU DE EVOLUCAO COMPLETO
DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIO DA ESPECIE
E VARIEDADE. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETA A SUA
APARENCIA. ESTAREM LIVRES DAS FOLHAS
EXTERNAS SUJAS DE TERRA E DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAREM
ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E
SABOR ESTRANHOS. ACONDICIONADAS EM CAIXA
PLASTICA. (APRESENTAR AMOSTRA).

66 | REPOLHO VERDE DESCRICAO DO PRODUTO: KG 8.500,00 1,95 16575,00
REPOLHO LIMPO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS,
PESO MEDIO POR CABEGCA DE 2 KG.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM FRESCOS.
APRESENTAREM GRAU DE EVOLUGAO COMPLETO
DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIO DA ESPECIE
E VARIEDADE. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETA A SUA
APARENCIA. ESTAREM LIVRES DAS FOLHAS
EXTERNAS SUJAS DE TERRA E DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAREM
ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR E
SABOR ESTRANHOS. ACONDICIONADAS EM CAIXA
PLASTICA. (APRESENTAR AMOSTRA).

67 | SALSINHA - DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 8.000,00 1,86 14880,00
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, SEM DEFEITOS,
COM FOLHAS VERDES, SEM TRACOS DE
DESCOLORACAO E TURGESCENCIA (INCHACO),
INTACTAS, FIRMES E BEM DESENVOLVIDAS. MACO
DE 150 GRAMAS APROXIMADAMENTE
(APRESENTAR AMOSTRA).

68 |[SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO DE
LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER ADICIONADO
UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL PARA O SEU
CONSUMO. PASTEURIZADO. ENVASADO EM
SISTEMA ASSEPTICO. NAO FERMENTADO E NAO
GASEIFICADO. NAO DEVE CONTER
CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLACAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: 0 sSuUco
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A ASSOCIACAO
DE AGCUCARES E EDULCORANTES HIPOCALORICOS
E NAO CALORICOS NA FABRICACAO DO SUCO. A
DESIGNAGAO CONCENTRADO LIQUIDO NAO
PODERA SER UTILIZADA PARA PRODUTO
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ARTIFICIAL. NAO DEVE CONTER AGUA NA
FORMULAGAO DO SUCO. O PRODUTO NAO DEVE
EXIGIR ARMAZENAMENTO A FRIO. A DILUICAO
MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO DE SUCO
CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE AGUA,
RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3 LITROS
APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA ATENDER
AOS SEGUINTES REQUISITOS: NORMALIDADE DOS
CARACTERES ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA
SUA NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA DE
SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA, ODOR
E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS
DE VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES  TOTALMENTE  LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE AS
CONDICOES DE MANIPULACAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE
DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 LITROS.
PRAZO DE VALIDADE: 15 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

69 |[SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO DE
LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER ADICIONADO
UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL PARA O SEU
CONSUMO. PASTEURIZADO. ENVASADO EM
SISTEMA ASSEPTICO. NAO FERMENTADO E NAO
GASEIFICADO. NAO DEVE CONTER
CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLACAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: o) sSuco
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A ASSOCIACAO
DE AGCUCARES E EDULCORANTES HIPOCALORICOS
E NAO CALORICOS NA FABRICACAO DO SUCO. A
DESIGNACAO CONCENTRADO LIQUIDO NAO
PODERA SER UTILIZADA PARA PRODUTO
ARTIFICIAL. NAO DEVE CONTER AGUA NA
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FORMULAGCAO DO SUCO. O PRODUTO NAO DEVE
EXIGIR ARMAZENAMENTO A FRIO. A DILUICAO
MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO DE SUCO
CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE AGUA,
RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3 LITROS
APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA ATENDER
AOS SEGUINTES REQUISITOS: NORMALIDADE DOS
CARACTERES ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA
SUA NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA DE
SUBSTANCIAS  NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuiDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA, ODOR
E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS
DE VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO  PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES  TOTALMENTE  LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE AS
CONDICOES DE MANIPULACAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE
DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 LITROS.
PRAZO DE VALIDADE: 15 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

70 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO DE
LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER ADICIONADO
UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL PARA O SEU
CONSUMO. PASTEURIZADO. ENVASADO EM
SISTEMA ASSEPTICO. NAO FERMENTADO E NAO
GASEIFICADO. NAO DEVE CONTER
CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLACAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: 0 suco
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A ASSOCIACAO
DE AGCUCARES E EDULCORANTES HIPOCALORICOS
E NAO CALORICOS NA FABRICACAO DO SUCO. A
DESIGNAGAO CONCENTRADO LIQUIDO NAO
PODERA SER UTILIZADA PARA PRODUTO
ARTIFICIAL. NAO DEVE CONTER AGUA NA
FORMULACAO DO SUCO. O PRODUTO NAO DEVE
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EXIGIR ARMAZENAMENTO A FRIO. A DILUICAO
MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO DE SUCO
CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE AGUA,
RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3 LITROS
APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA ATENDER
AOS SEGUINTES REQUISITOS: NORMALIDADE DOS
CARACTERES ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA
SUA NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA DE
SUBSTANCIAS  NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA, ODOR
E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS
DE VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO  PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO PLASTICO REFORCADO,  AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES  TOTALMENTE  LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE AS
CONDICOES DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE
DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 LITROS.
PRAZO DE VALIDADE: 15 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

71 [SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO DE
LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER ADICIONADO
UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL PARA O SEU
CONSUMO. PASTEURIZADO. ENVASADO EM
SISTEMA ASSEPTICO. NAO FERMENTADO E NAO
GASEIFICADO. NAO DEVE CONTER
CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLACAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: 0 Suco
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A ASSOCIAGAO
DE ACUCARES E EDULCORANTES HIPOCALORICOS
E NAO CALORICOS NA FABRICACAO DO SUCO. A
DESIGNACAO CONCENTRADO LIQUIDO NAO
PODERA SER UTILIZADA PARA PRODUTO
ARTIFICIAL. NAO DEVE CONTER AGUA NA
FORMULAGAO DO SUCO. O PRODUTO NAO DEVE
EXIGIR ARMAZENAMENTO A FRIO. A DILUICAO
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MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO DE SUCO
CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE AGUA,
RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3 LITROS
APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA ATENDER
AOS SEGUINTES REQUISITOS: NORMALIDADE DOS
CARACTERES ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA
SUA NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA DE
SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA, ODOR
E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS
DE VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES  TOTALMENTE  LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE AS
CONDICOES DE MANIPULACAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE
DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 LITROS.
PRAZO DE VALIDADE: 15 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

72 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO DE
LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER ADICIONADO
UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL PARA O SEU
CONSUMO. PASTEURIZADO. ENVASADO EM
SISTEMA ASSEPTICO. NAO FERMENTADO E NAO
GASEIFICADO. NAO DEVE CONTER
CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLACAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: o) sSuco
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A ASSOCIACAO
DE ACUCARES E EDULCORANTES HIPOCALORICOS
E NAO CALORICOS NA FABRICACAO DO SUCO. A
DESIGNACAO CONCENTRADO LIQUIDO NAO
PODERA SER UTILIZADA PARA PRODUTO
ARTIFICIAL. NAO DEVE CONTER AGUA NA
FORMULAGAO DO SUCO. O PRODUTO NAO DEVE
EXIGIR ARMAZENAMENTO A FRIO. A DILUICAO
MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO DE SUCO
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CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE AGUA,
RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3 LITROS
APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA ATENDER
AOS SEGUINTES REQUISITOS: NORMALIDADE DOS
CARACTERES ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA
SUA NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA DE
SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA, ODOR
E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS
DE VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO  PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES  TOTALMENTE  LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE AS
CONDICOES DE MANIPULACAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE
DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 LITROS.
PRAZO DE VALIDADE: 15 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

73 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 514,00 12,65 6502,10
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO DE
LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER ADICIONADO
UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL PARA O SEU
CONSUMO. PASTEURIZADO. ENVASADO EM
SISTEMA ASSEPTICO. NAO FERMENTADO E NAO
GASEIFICADO. NAO DEVE CONTER
CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE ESTAR DE
ACORDO COM TODA LEGISLAGAO VIGENTE
CARACTERISTICAS GERAIS: o) sSuUco
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A ASSOCIACAO
DE ACUCARES E EDULCORANTES HIPOCALORICOS
E NAO CALORICOS NA FABRICACAO DO SUCO. A
DESIGNAGAO CONCENTRADO LIQUIDO NAO
PODERA SER UTILIZADA PARA PRODUTO
ARTIFICIAL. NAO DEVE CONTER AGUA NA
FORMULAGCAO DO SUCO. O PRODUTO NAO DEVE
EXIGIR ARMAZENAMENTO A FRIO. A DILUICAO
MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO DE SUCO
CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE AGUA,
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RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3 LITROS
APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA ATENDER
AOS SEGUINTES REQUISITOS: NORMALIDADE DOS
CARACTERES ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA
SUA NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA DE
SUBSTANCIAS  NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA, ODOR
E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE  MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA (MACROSCOPICAS
E MICROSCOPICAS), ABRANGENDO INSETOS,
OUTROS ANIMAIS, PARASITOS, EXCREMENTOS DE
INSETOS E/OU DE OUTROS ANIMAIS, OBJETOS
RIGIDOS, PONTIAGUDOS OU  CORTANTES,
CONFORME DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175,
DE 08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS
DE VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO  PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO PLASTICO REFORCADO,  AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES E
INFERIORES  TOTALMENTE  LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE AS
CONDICOES DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A INTEGRIDADE
DO PRODUTO DURANTE TODO O SEU PERIODO DE
VALIDADE, COM CAPACIDADE PARA ATE 12 LITROS.
PRAZO DE VALIDADE: 15 MESES A PARTIR DA DATA
DA ENTREGA. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

74 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descrigdo do litro 1.508,00 13,26 19996,08
objeto: suco concentrado de uva integral, que deve ser
adicionado unicamente de &agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema asséptico.
Nao fermentado e ndo gaseificado. Nao deve conter
conservantes. O produto deve estar de acordo com toda
legislagdo vigente Caracteristicas gerais: O suco
concentrado, quando diluido, deverd apresentar as
mesmas caracteristicas fixadas nos padrGes de
identidade e qualidade. Nao sera permitida a associa¢éo
de agucares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caléricos
na fabricagdo do suco. N&o deve conter agua na
formulagcdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O produto
ndo deve exigir armazenamento a frio. A diluicdo exigida
é de 01 litro de suco concentrado para 2 litros de agua,
resultando em um rendimento minimo de 3 litros apds o
preparo. A bebida deverda atender aos seguintes
requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos
proprios da sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteracbes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
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aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor e
sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a satude
humana (macroscopicas e microscépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/fou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: garrafa de vidro esterilizadas e hermeticamente
fechadas, com tampa plastica tipo abre-e-fecha.
Embalagem devera garantir a manutencéo e preservagao
da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte, contendo no
minimo 01 litro. N&do serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicdbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

75 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢édo do litro 1.508,00 13,26 19996,08
objeto: suco concentrado de uva integral, que deve ser
adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema asséptico.
N&o fermentado e ndo gaseificado. Nao deve conter
conservantes. O produto deve estar de acordo com toda
legislagdo vigente Caracteristicas gerais: O suco
concentrado, quando diluido, devera apresentar as
mesmas caracteristicas fixadas nos padrfes de
identidade e qualidade. Nao sera permitida a associagédo
de acUcares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caldricos
na fabricagdo do suco. N&do deve conter agua na
formulagdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O produto
ndo deve exigir armazenamento a frio. A diluigdo exigida
é de 01 litro de suco concentrado para 2 litros de agua,
resultando em um rendimento minimo de 3 litros apés o
preparo. A bebida devera atender aos seguintes
requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos
proprios da sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteracbes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislagdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor e
sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscoépicas e microscopicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos efou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: garrafa de vidro esterilizadas e hermeticamente
fechadas, com tampa plastica tipo abre-e-fecha.
Embalagem devera garantir a manutencéo e preservacédo
da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte, contendo no
minimo 01 litro. Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundaria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
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inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

76 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descrigao do litro 1.508,00 13,26 19996,08
objeto: suco concentrado de uva integral, que deve ser
adicionado unicamente de Aagua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema asséptico.
Nao fermentado e ndo gaseificado. Nao deve conter
conservantes. O produto deve estar de acordo com toda
legislagdo vigente Caracteristicas gerais: O suco
concentrado, quando diluido, deverd apresentar as
mesmas caracteristicas fixadas nos padrées de
identidade e qualidade. Nao sera permitida a associagédo
de agucares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter agua na
formulagdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O produto
ndo deve exigir armazenamento a frio. A diluicdo exigida
é de 01 litro de suco concentrado para 2 litros de agua,
resultando em um rendimento minimo de 3 litros apés o
preparo. A bebida deverd atender aos seguintes
requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos
proprios da sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteracbes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor e
sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscoépicas e microscépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: garrafa de vidro esterilizadas e hermeticamente
fechadas, com tampa plastica tipo abre-e-fecha.
Embalagem devera garantir a manutengéo e preservacao
da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte, contendo no
minimo 01 litro. Ndo serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

77 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descrigdo do litro 1.508,00 13,26 19996,08
objeto: suco concentrado de uva integral, que deve ser
adicionado unicamente de &agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema asséptico.
Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao deve conter
conservantes. O produto deve estar de acordo com toda
legislagdo vigente Caracteristicas gerais: O suco
concentrado, quando diluido, devera apresentar as
mesmas caracteristicas fixadas nos padrées de
identidade e qualidade. Nao serd permitida a associacédo
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de agucares e edulcorantes hipocaldricos e nao-caléricos
na fabricagdo do suco. N&o deve conter agua na
formulagdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo poderé ser utilizada para produto artificial. O produto
ndo deve exigir armazenamento a frio. A diluicao exigida
é de 01 litro de suco concentrado para 2 litros de agua,
resultando em um rendimento minimo de 3 litros apés o
preparo. A bebida devera atender aos seguintes
requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos
proprios da sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragbes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislagdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor e
sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscdépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos efou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: garrafa de vidro esterilizadas e hermeticamente
fechadas, com tampa plastica tipo abre-e-fecha.
Embalagem devera garantir a manutencéo e preservagéo
da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte, contendo no
minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

78 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢édo do litro 1.508,00 13,26 19996,08
objeto: suco concentrado de uva integral, que deve ser
adicionado unicamente de &gua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema asséptico.
Nao fermentado e ndo gaseificado. Ndo deve conter
conservantes. O produto deve estar de acordo com toda
legislagdo vigente Caracteristicas gerais: O suco
concentrado, quando diluido, deverd apresentar as
mesmas caracteristicas fixadas nos padroes de
identidade e qualidade. Nao sera permitida a associagéo
de agucares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caléricos
na fabricagdo do suco. Nao deve conter agua na
formulagdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O produto
ndo deve exigir armazenamento a frio. A diluicdo exigida
é de 01 litro de suco concentrado para 2 litros de agua,
resultando em um rendimento minimo de 3 litros apds o
preparo. A bebida deverd atender aos seguintes
requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos
proprios da sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragbes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislagdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor e
sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscépicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscépicas e microscépicas), abrangendo
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insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: garrafa de vidro esterilizadas e hermeticamente
fechadas, com tampa plastica tipo abre-e-fecha.
Embalagem devera garantir a manutencéo e preservacéo
da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte, contendo no
minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicdbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

79 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢do do litro 952,00 13,26 12623,52
objeto: suco concentrado de uva integral, que deve ser
adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema asséptico.
Nao fermentado e ndo gaseificado. Nao deve conter
conservantes. O produto deve estar de acordo com toda
legislagcdo vigente Caracteristicas gerais: O suco
concentrado, quando diluido, dever4 apresentar as
mesmas caracteristicas fixadas nos padrées de
identidade e qualidade. Nao sera permitida a associagédo
de agucares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caléricos
na fabricagdo do suco. N&o deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O produto
ndo deve exigir armazenamento a frio. A diluigdo exigida
é de 01 litro de suco concentrado para 2 litros de agua,
resultando em um rendimento minimo de 3 litros apés o
preparo. A bebida devera atender aos seguintes
requisitos: normalidade dos caracteres organolépticos
proprios da sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteracbes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislagdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor e
sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas e
Microscépicas: auséncia de matérias prejudiciais a saude
humana (macroscopicas e microscépicas), abrangendo
insetos, outros animais, parasitos, excrementos de
insetos e/ou de outros animais, objetos rigidos,
pontiagudos ou cortantes, conforme determina a
Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria: garrafa de vidro esterilizadas e hermeticamente
fechadas, com tampa plastica tipo abre-e-fecha.
Embalagem devera garantir a manutencéo e preservacéo
da qualidade nutricional do produto, garantindo
seguranga no manuseio e transporte, contendo no
minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos cujas
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar
de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundaria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicdes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
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para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

80 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Ndo fermentado e néo
gaseificado. N&o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associagéo de corantes artificiais, aglcares e
edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos na fabricagcdo
do suco. N&o deve conter agua na formulagao do suco. A
designacgdo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de agua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apés o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza;
qualidade e quantidade dos componentes préprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracdbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de magca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais & saide humana (macroscépicas
e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencdo e preservagdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranca no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

81 |[SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
magca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Ndo fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacéo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padroes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associagdo de corantes artificiais, aglcares e
edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos na fabricacdo
do suco. N&o deve conter 4gua na formulag&o do suco. A
designagdo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
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armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de &gua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apés o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza;
gualidade e quantidade dos componentes préprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana (macroscopicas
e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencao e preservagdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislagdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicdbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

82 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MAGA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Ndo deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagcdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padroes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associacdo de corantes artificiais, agucares e
edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos na fabricagcao
do suco. N&o deve conter agua na formulagao do suco. A
designacgédo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de agua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apés o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza;
qualidade e quantidade dos componentes préprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a salde humana (macroscopicas
e microscoépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
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esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencdo e preservacdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

83 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MAQA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Ndo fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padroes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associagdo de corantes artificiais, aglcares e
edulcorantes hipocaléricos e nédo-caléricos na fabricagdo
do suco. N&o deve conter agua na formulagao do suco. A
designagdo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de agua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apds o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza;
qualidade e quantidade dos componentes proprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana (macroscopicas
e microscoépicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencdo e preservagdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranca no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. Nao seréo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundaria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condigbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

84 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR  MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
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Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Ndo fermentado e néo
gaseificado. N&o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associagdo de corantes artificiais, aglcares e
edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos na fabricagcdo
do suco. N&o deve conter agua na formulagdo do suco. A
designagdo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de &gua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apdés o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza;
qualidade e quantidade dos componentes préprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de magca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscépicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana (macroscopicas
e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem priméria: garrafa de vidro
esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencdo e preservacdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

85 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Ndo fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associagdo de corantes artificiais, aglicares e
edulcorantes hipocaléricos e ndo-caldricos na fabricacdo
do suco. N&o deve conter agua na formulagdo do suco. A
designagdo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluico exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de agua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apds o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza,
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qualidade e quantidade dos componentes préprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracdes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de magca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saide humana (macroscépicas
e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencao e preservagdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranca no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos
cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

86 | SUCO NATURAL INTEGRAL  SABOR MACA L 284,00 14,40 4089,60
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Ndo fermentado e ndo
gaseificado. Ndo deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padroes de identidade e qualidade. Nao sera
permitida a associagdo de corantes artificiais, aglcares e
edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos na fabricagcao
do suco. N&@o deve conter agua na formulagdo do suco. A
designagdo concentrado liquido ndo podera ser utilizada
para produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 1 litro de
suco concentrado para 1 litro de &gua, resultando em um
rendimento minimo de 2 litros apds o preparo. A bebida
devera atender aos seguintes requisitos: normalidade dos
caracteres organolépticos proprios da sua natureza;
qualidade e quantidade dos componentes préprios da sua
natureza; auséncia de elementos estranhos, de indicios
de alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e Microscopicas: auséncia
de matérias prejudiciais a saude humana (macroscopicas
e microscopicas), abrangendo insetos, outros animais,
parasitos, excrementos de insetos e/ou de outros
animais, objetos rigidos, pontiagudos ou cortantes,
conforme determina a Resolugdo RDC n° 175, de
08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de vidro
esterilizadas e hermeticamente fechadas, com tampa
plastica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencdo e preservacdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e transporte,
contendo no minimo 01 litro. N&o serdo aceitos produtos
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cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve
estar de acordo com a legislacdo vigente. Embalagem
secundéria: Caixas de papeldo ou envoltério plastico
reforcados, as caixas devem ter as abas superiores e
inferiores totalmente lacradas, as embalagens devem ser
adequadas ao empilhamento recomendado e resistente
as condicdbes de manipulagdo, transporte e
armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade, com capacidade
para até 12 litros. Prazo de validade: minimo de 15
meses a partir da data da entrega. (APRESENTAR
AMOSTRA, LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA)

87 | ESPINAFRE: DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 5.000,00 2,03 10150,00
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, SEM DEFEITOS,
COM FOLHAS VERDES, SEM TRAGCOS DE
DESCOLORAGCAO INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS. MACO APROXIMADAMENTE 250G.
(APRESENTAR AMOSTRA)

Total | 1.543.225,07

2. DA HABILITACAO:

A documentacao para habilitacdo dos participantes sao as seguintes:

2.1 Para Grupos Informais de Agricultores Familiares:

2.1.1 Prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa fisica (CPF);

2.1.2 Copia da DAP principal ou extrato da DAP de cada Agricultor Familiar
Participante, emitida nos altimos trinta dias;

2.1.3 Projeto de Venda de Géneros alimenticios da Agricultura Familiar para
Alimentacéo Escolar (Anexo 1) elaborado conjuntamente entre o Grupo Informal e a
entidade Articuladora e assinado por todos os Agricultores Familiares participantes.
2.2 Para Grupos Formais de Agricultores Familiares e de Empreendedores
Familiares Rurais constituidos em Cooperativas e Associacdes:

2.2.1 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa juridica (CNPJ);

2.2.2 Copia de DAP - Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF - juridica para
associacdes e cooperativas, emitida nos ultimos trinta dias;

2.2.3 Certiddo Negativa de Débitos — CND - Municipal, Estadual e Federal.

2.2.4 Prova de Regularidade para com FGTS;

2.2.5 Cépia do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada na
Junta Comercial, no caso de cooperativas ou Cartério de Registro Civil de Pessoas
Juridicas, no caso de associacdes. No caso de empreendimentos familiares, devera
ser apresentada coOpia do Contrato Social, registrado em Cartorio de Registro Civil
de Pessoa Juridica.

2.2.6 Projeto de Venda de Géneros alimenticios da Agricultura Familiar para
Alimentacé&o Escolar.

2.3 Toda a documentacdo do envelope devera ser apresentada devidamente
enumerada sequencialmente, anexando ainda uma relagdo formal, devidamente
assinada, enumerando todos os documentos apresentados.

2.4 Os documentos ndo poderao apresentar emendas, rasuras ou ressalvas.

2.5 Os documentos exigidos neste Edital poderéo ser apresentados em original, por
qualquer processo de coOpia autenticada por Cartério competente ou por servidor
publico municipal no exercicio de suas fun¢cdes, ou mediante publicacdo em oOrgao
da imprensa oficial, ndo sendo aceitas copias ilegiveis, documentos cujas datas
estejam rasuradas, sendo que a Secretaria de Educacéo, reserva-se o direito de
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solicitar o original de qualquer documento, sempre que tiver duvida e julgar
necessario fazer a devida diligéncia, nos termos da lei.

2.6 Os documentos (excetos os originais oficiais) ndo serdo devolvidos, passando a
fazer parte do processo licitatorio. Os documentos extraidos pela Internet deveréo
ser apresentados “no original’, ndo sendo aceito copia autenticada. Todos os
documentos deverdo estar em vigor na data prevista para a abertura do envelope
"HABILITACAO E PROJETO DE VENDA". As Certiddes ou Atestados, quando
competentes ou por erro de emissdo estejam sem a indicacdo do prazo de validade
serdo considerados para esta Licitacdo, validos por 06 (seis) meses, contados da
sua emissao, pelo principio da analogia, previsto no art. 4° da Lei de Introducdo do
Cadigo Civil.

2.7 O envelope, contendo a documentacdo para habilitacdo e projeto de venda,
conterd na parte externa as seguintes indicacoes:

2.8 CREDENCIAMENTO: A Comissédo Permanente de Licitacdo, em até 30 (trinta)
dias ap6s o término do prazo para a apresentacdo de todos os documentos
relacionados neste edital, procedera ao julgamento da qualificacdo dos interessados
no credenciamento.

2.9 RESULTADO DO JULGAMENTO: Selecionados o0s participantes que
satisfacam os requisitos de credenciamento, sera divulgado no Diario Oficial do
Municipio o resultado do julgamento.

2.10 Os envelopes entregues em local ou periodo diferentes ndo serdo objeto de
analise, bem como nao sendo permitida a participacao de interessados retardatarios.
2.11 Cada grupo formal s6 podera ofertar produtos de acordo com a sua atual
capacidade agricola.

2.12 Serdo considerados habilitados para execucdo das acdes do programa
Nacional de Alimentacdo Escolar aqueles que atenderem aos requisitos
estabelecidos no item 2, demonstrando que se encontram em situacdo de
regularidade juridica, econémica e fiscal, e detém a necessaria aptidao técnica para
desempenho das acdes, nos termos deste edital.

2.13 Além de atenderem a todas as exigéncias deste edital, serdo credenciados 0s
interessados que se encontrem em situagao regular, constatada com a apresentacao
da documentacdo exigida bem como tenham suas amostras aprovadas, nas
condigOes deste edital.

2.2 DEMAIS DOCUMENTOS:

2.2.1 Para o Item Carne Bovina e Filé de Tilapia, o Licitante deve apresentar
JUNTAMENTE com a Habilitagdo: FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO COM
REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPE(;AO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR.

2.2.2 Para o Item Leite Longa Vida Integral, o Licitante devera apresentar: Ficha
Técnica, JUNTAMENTE com a Habilitacao.

2.2.3 Para Os Itens Sucos Naturais Integrais — nos sabores Laranja, Uva e Macga —
O licitante devera apresentar: LAUDO DE LABORATORIO E FICHA TECNICA
JUNTAMENTE com a Habilitagao.

3. DA QUALIFICACAO TECNICA:
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3.1 Apresentacdo de Atestado de Capacidade Técnica emitida por 6rgédo de
direito publico ou privado compativel em caracteristica com o objeto da
presente licitacao.

Obs.: N&o sera considerado o Atestado de Capacidade Técnica, subscrito pelo
proprio Licitante participante do certame.

3.2 Ao Presidente da Comissao reserva-se o direito de solicitar da licitante, em
qualquer tempo, no curso do Chamamento, quaisquer esclarecimentos sobre
documentos ja entregues, fixando-lhe prazo para atendimento.

3.3 A falta de quaisquer dos documentos exigidos no Edital, implicara inabilitacéo da
licitante, sendo vedada, sob qualquer pretexto, a concessdo de prazo para
complementacao da documentagao exigida para a habilitagéo.

3.4 N&o serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitacdo de documento em
substituicdo aos documentos requeridos no presente Edital e seus Anexos.

3.5 Os documentos necessarios a habilitacdo poderéo ser apresentados em original,
por qualquer processo de copia autenticada por cartério competente, ou publicacdo
em Orgao da imprensa oficial.

3.6 OUTROS DOCUMENTOS (PESSOA JURIDICA):
3.6.1 APRESENTACAO DE ALVARA SANITARIO VIGENTE EXPEDIDO PELO
ORGAO COMPETENTE.

OBSERVACAO:

A) Os documentos necessarios a Habilitacdo deverdo ser, preferencialmente,
apresentados conforme a sequéncia acima mencionada. Os documentos que forem
apresentados em original ndo serdo devolvidos, e passardo a fazer parte integrante
deste processo licitatorio.

B) Quando se tratar de cépia de documento obtido através da Internet, este ndo
precisa ser autenticado, uma vez que tera sua validade confirmada pelo Pregoeiro e
equipe de apoio.

C) Os documentos poderao ser autenticados na instituicdo de origem, porém,
0 Municipio disponibilizara 01 (um) funcionario no horario das 13:30 hs as
17:00 hs para proceder as autenticacdes dos documentos NO DIA UTIL
IMEDIATAMENTE ANTERIOR AO CERTAME sendo que, desde ja, ndo se
responsabiliza caso os atendimentos nédo suprirem a demanda.

D) Para os documentos que ndo possuirem prazo de validade, esta administracdo
considerara validos até 180 (cento e oitenta) dias contados da emissdo dos mesmos.

4. DA ABERTURA DOS ENVELOPES E JULGAMENTO:

4.1. A partir da data inicial, fixada no predmbulo deste edital, a Comisséo
Permanente de Licitagdo realizarq andlise e julgamento para aprovacdo ou ndo da
documentacédo dos interessados que protocolarem envelopes para credenciamento.
4.2. Sera aprovado 0 proponente que apresentar toda a documentagdo exigida,
observados os tipos de grupos.

4.3. Para priorizacdo das propostas, devera ser observada a ordem para
desempate, conforme art. 25 da Resolu¢cdao MEC/FNDE N° 04/2015, desde que
0S precos sejam compativeis com os vigentes no mercado local.
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5.1 A proponente declarada vencedora devera apresentar amostras de todos
os itens em até 24 (vinte e quatro) horas apdés o encerramento da etapa. A
proponente deverd apresentar os produtos conforme a unidade de medida
descrita na Relacao de Itens em 01 (uma) unidade. ex: 01 pacote de arroz, 1 kg
de aipim, 1 kg de batata doce...

5.2 A empresa vencedora dos ltens: “Carne Bovina, Filé de Tilapia, Sucos Naturais e
Leite Longa Vida Integral”, deverdo obedecer ao Prazo de Validade determinado e
especificado na Relagao de Itens;

5.2.1 Para o Item Carne Bovina e Filé de Tilapia, o Licitante deve apresentar
JUNTAMENTE com a Habilitagdo: FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO COM
REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPEQAO DO ESTABELECIMENTO
PRODUTOR.

5.2.2 Para o Item Leite Longa Vida Integral, o Licitante devera apresentar: Ficha
Técnica, JUNTAMENTE com a Habilitacao.

5.2.3 Para Os Itens Sucos Naturais Integrais — nos sabores Laranja, Uva e Maga —
O licitante devera apresentar: LAUDO DE LABORATORIO E FICHA TECNICA
JUNTAMENTE com a Habilitagéo.

5.3 As Amostras devem ser apresentadas no Departamento de Nutricédo
localizado na Secretaria Municipal de Educacdo de Navegantes — Avenida
Prefeito José Juvenal Mafra n°® 430 — Centro.

5.4 As Amostras serdo analisadas pelas nutricionistas responséaveis pela
execucao do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAE, sendo que
podera ser assistida pelos membros do Conselho de Alimentacdo Escolar
(CAE) do municipio de Navegantes/sc.

5.5 As Amostras do proponente deverdo estar em conformidade com as
especificacdes dos itens constantes do edital e atender a 100% (cem por
cento) do item cotado, sob pena de inabilitacdo. Serdo avaliadas as
especificacdes, caracteristicas sensoriais (cor, odor, textura e sabor). Quando
necessario, as amostras serdo submetidas a processos de preparo e cocgao a
fim de avaliar as caracteristicas organolépticas e rendimento do produto em
questdo, verificando se estédo aptas a serem fornecidas ao publico em questao.
5.6 A solicitacdo das Amostras visa assegurar a qualidade dos produtos
cotados e a pronta verificacdo de adequacdo do item cotado com as
especificacdes exigidas no edital, permanecendo em poder do Municipio para
conferéncia com os pedidos realizados.

5.7 O licitante que se recusar a apresentar/entregar as Amostras no prazo
estipulado no edital, poderdo ser enquadradas na previsdo do Art. 7° da lei
10520/02, caracterizando mé fé, fraude ou mesmo intencdo de prejudicar o ente
publico na aquisicdo dos géneros alimenticios para a rede de ensino sofrera
penalidade conforme o Art. 7° da lei 10520/02:

“Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, nao celebrar
0 contrato, deixar de entregar ou apresentar documentacgéo falsa exigida para
0 certame, ensejar o retardamento da execucéo de seu objeto, ndo mantiver a
proposta, falhar ou fraudar na execugédo do contrato, comportar-se de modo
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iniddbneo ou cometer fraude fiscal, ficard impedido de licitar e contratar com a
Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e, sera descredenciado no
Sicaf, ou nos sistemas de cadastramento de fornecedores a que se refere o
inciso XIV do art. 4° desta Lei, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo
das multas previstas em edital e no contrato e das demais cominagoées legais*.
(Art. 7°, lei 10520/02).

6. DAS CONDICOES PARA PRESTACAO DOS SERVICOS.

6.1 Nao poderd exercer atividade, por Chamada Publica, o servidor publico de
provimento efetivo ou em exercicio de cargo em comissao ou funcao gratificada, ou
que estiver em exercicio de mandato eletivo ou com registro oficial de candidatura
para qualquer desses cargos;

6.2 O credenciado que venha a se enquadrar nas situacdes previstas no item
anterior, ter suspensa a respectiva atividade, enquanto estiver impedido;

6.3 A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO, fiscalizara como melhor lhe
convier e no seu exclusivo interesse, o fiel cumprimento das obrigacées assumidas
pelo credenciado, podendo quando necessario, promover vistoria nas instalacdes do
possivel credenciado, para verificar se 0 mesmo obedece as condi¢Bes técnicas
basicas, anteriormente a assinatura do contrato.

6.3.1 A Secretaria Municipal de Educacdo de Navegantes, reserva-se o direito de
fiscalizar permanentemente a prestacdo dos servigos pelos credenciados, sendo-
lhes facultado o descredenciamento, quando caracterizada a prestacdo de ma
qualidade, através de processo administrativo especifico, com garantia da
representacdo do contraditorio e da producdo da ampla defesa;

6.4 O credenciamento se caracteriza como relacdo contratual de prestacdo de
servicos;

6.5 Expressa-se o interesse da Administracdo Publica Municipal em contratar todas
as pessoas credenciadas que satisfacam os requisitos, clausulas e condi¢cbes aqui
preestabelecidos e de maneira uniformes a todos os participantes, inclusive quanto a
forma de remuneragéao.

6.6 Os itens do objeto a ser contratado sera distribuido com equidade e
imparcialidade entre todos as pessoas juridicas habilitadas.

6.7 Qualquer interessado, em qualquer tempo, poderd obter o credenciamento,
desde que o edital ainda esteja vigente.

7. DA DOTACAO ORCAMENTARIA
7.1 As despesas com a execucdo do presente edital correrdo a conta da dotagéo
orcamentaria:

Projeto/Atividade Recurso Despesa/Ano Descricao
2.136.3390.00 13701 115/2018 Merenda Escolar Ensino Fundamental
2.138.3390.00 13701 119/2018 Merenda Escolar Creche
2.137.3390.00 13701 117/2018 Merenda Escolar Educacéo Infantil

8. DA APRESENTACAO
8.1 Os envelopes contendo a documentacdo necessaria a habilitacdo deverédo ser
apresentados, contendo na parte externa, a seguinte identificagcéo:
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE NAVEGANTES
ENVELOPE N.° 01 - CHAMADA PUBLICA
PROCESSO N.° 202/2017 PMN
CREDENCIAMENTO N.° 202/2017 PMN
RECEBIMENTO: A PARTIR DAS 09h00min DO DIA 26/01/2018.

8.2 O local de entrega dos envelopes contendo os documentos de
"Habilitacdo" serd o Departamento de Compras e Licitagdes da Prefeitura
Municipal de Navegantes, sito a Rua Jodo Emilio n® 100, Centro, Navegantes,
SC.

8.3 Ao apresentar os documentos de Habilitacdo, a proponente se obriga aos termos
do presente Chamamento Publico.

9. DO PRAZO

9.1 O contrato tera vigéncia a partir da data de sua assinatura até o final do exercicio
financeiro em que for firmado, com possibilidade de prorrogacédo nos termos da
legislacado vigente, e mediante livre negociacdo entre as partes;

9.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), que nao forem adquiridos deveréo
ser desconsiderados caso ndo haja termo aditivo ao contrato. Neste caso ndo ha
obrigatoriedade da aquisicdo dos mesmos pelo Municipio de Navegantes/SC, ndo
podendo se falar em perdas e danos.

10. LOCAL E PRAZO DA ENTREGA/FORNECIMENTO DOS PRODUTOS
(géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis da agricultura familiar e/ou
empreendedores familiares rurais).

10.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), deverdo ser fornecidos/entregues
por meio proprio em até 05 (cinco) dias apds a emissao da Ordem de Compras (A.F)
diretamente no Almoxarifado Central da Secretaria Municipal de Educacdo - Rua
Gracelides Coelho Reiser ou em local que sera oportunamente informado pela
Secretaria solicitante.

10.2 O fornecimento dos itens sera de forma parcelada e a forma de execucao sera
direta, de acordo com as necessidades do municipio de Navegantes/SC.

11. DO PRAZO PARA CHAMADA PUBLICA

11.1 Os editais das chamadas publicas deverdo permanecer abertos para
recebimento dos projetos de venda por um periodo minimo de 20 dias, de acordo
com o Inciso 1° do art. 26 da Resolugcdo 26/2013/FNDE. (Redagdo dada
pela Resolucéo 4/2015/CD/ENDE/MEC).

11.2 O Credenciamento e recebimento dos documentos ficara disponivel do_dia
29/01/2018 ao dia 19/02/2018, das 08h00Omin as 12h00min e das 13h30min as
17h30min, na Prefeitura do Municipio de Navegantes, sito a Rua Jodo Emilio, 100 —
Centro.

12. DA ABERTURA E JULGAMENTO
12.1 O Municipio de Navegantes/SC através do representante legal para este fim,
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recebera o envelope contendo os documentos e verificara se a documentagéo
atende ao exigido nos preceitos do presente Credenciamento.

12.2 Aberto o envelope e constatado irregularidade na documentacao apresentada,
sera comunicado por escrito a proponente, a qual restarda imediatamente inabilitada.
A efetivacdo (confirmacdo) ou ndo do referido comunicado ndo € motivo para
interrupcdo ou suspensao do procedimento convocatorio previsto no presente edital.
12.3 Restando regular a documentacdo, sera (ao) imediatamente declarada(s)
habilitada(s) a(s) empresa(s), restando, portanto, CREDENCIADA e sendo isto
requisito para possibilitar a assinatura do respectivo Termo de contratagéo entre a
pessoa fisica e/ou juridica e a administracdo municipal.

13. CONDICOES E FORMA DE PAGAMENTO

13.1 O pagamento serd efetuado da seguinte forma: em 30 (trinta) dias, apos o
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis
da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), mediante a
apresentacdo da Nota Fiscal/fatura e respectiva liquidacdo, acompanhada de
relatério dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), fornecidos/entregues,
emitido pela Secretaria competente, devidamente atestada pelo responsavel do
setor requerente e, observado o cumprimento integral das disposi¢cdes contidas
neste Edital.

13.1.1 O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30 (TRINTA) DIAS DE ACORDO
COM OS PRODUTOS (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar elou empreendedores familiares rurais)
FORNECIDOS/ENTREGUES.

13.1.2 E recaindo o dia de pagamento no sabado, domingo ou feriado, o pagamento
sera efetuado no primeiro dia util subsequente ao mesmo.

13.1.3 O pagamento sera efetuado diretamente a CONTRATADA/FORNECEDORA,
através de seu representante legal, preposto ou procurador, previamente
credenciado pela contratada, perante esta Administracdo Publica Municipal.

13.2 Todos os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) fornecidos/entregues
deverdo atender a todas as caracteristicas estabelecidas no Edital.

13.3 Uma vez estando comprovada a adequacdo do objeto nos termos contratuais,
confirmando-se os produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) fornecidos/entregues
serdo recebidos, definitivamente, mediante assinatura do responsavel, na Nota
Fiscal.

13.4 Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com o
documento de cobranga, prova de regularidade perante o Instituto nacional do
Seguro social - INSS e 0 FGTS — CRF e CNDT (Certiddao Negativa de Débitos
Trabalhistas).

13.5 NAO HAVERA, SOB HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.
13.6 A CONTRATADA/FORNECEDORA devera emitir a nota fiscal com o CNPJ da
Secretaria Solicitante que consta na Autorizacao de Fornecimento.

14. CRITERIOS PARA SELECAO DA CHAMADA PUBLICA
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14.1 Para selecao, os projetos de venda habilitados serdo divididos em: grupo de
projetos de fornecedores locais, grupo de projetos do territério rural, grupo de
projetos do estado, e grupo de propostas do Pais.

14.2 Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade
para selecéo:

| - o grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais
grupos.

Il - o grupo de projetos de fornecedores do territorio rural tera prioridade sobre o do
estado e do Pais.

[l - o grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais.

14.3 Em cada grupo de projetos, serd observada a seguinte ordem de prioridade
para selecao:

14.4 os assentamentos de reforma agréria, as comunidades tradicionais indigenas e
as comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

14.5 os fornecedores de géneros alimenticios certificados como orgénicos ou
agroecologicos, segundo a Lei n° 10.831, de 23 de dezembro de 2003;

14.6 os Grupos Formais (organizagfes produtivas detentoras de Declaracdo de
Aptiddo ao PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (agricultores
familiares, detentores de Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP Fisica,
organizados em grupos) e estes sobre os Fornecedores Individuais (detentores de
DAP Fisica);

15. DA RESCISAO

15.1 Constituem motivos para rescisdo do contrato:

a) O ndo cumprimento de clausulas contratuais, especificacées ou prazos;

b) O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificacées ou prazos;

c) A lentiddo no cumprimento do contrato, levando a CONTRATANTE a comprovar a
impossibilidade do fornecimento/entrega no prazo estipulado;

d) O atraso injustificado no inicio do fornecimento/entrega;

e) A paralisagdo do servico, sem justa causa ou prévia comunicacdo a
CONTRATANTE;

f) O cometimento reiterado de faltas na sua execucédo, anotadas em registro proprio,
pelo representante da CONTRATANTE designado para acompanhamento e
fiscalizacdo deste contrato;

g) A decretacao de faléncia da CONTRATADA,

h) A dissolucdo da CONTRATADA;

i) A ocorréncia de caso fortuito ou for¢ca maior, regularmente comprovada, impeditiva
da execuc¢ao deste contrato.

16. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

16.1 O CONTRATADO incorrerd em multa, quando houver o descumprimento de
uma ou mais obrigacdes previstas no Presente Instrumento.

16.2 O valor da sancédo a ser aplicada sera proporcional aos danos causados a
Administracdo Publica, podendo chegar a 20% (vinte por cento) do valor total do
contrato, sem prejuizo de outras penalidades legais aplicaveis.

Paragrafo Primeiro - A CONTRATADA, poderao ser aplicadas penalidades de:
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a) adverténcia;

b) multa da forma e equivaléncia da Clausula Oitava,
C) suspensdo tempordria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar
com a administracao por prazo de até 02 (dois) anos;

d) impedimento temporéario de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar
com a administracéo por prazo de até 05 (cinco) anos

e) declaracao de inidoneidade para licitar com esta administracao publica;

f) rescis@o do contrato nas hipéteses permitidas legalmente;

g) retencdo dos créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados
a administracao Publica Municipal.

Paragrafo Segundo - O CONTRATADO Incorrerd nas mesmas penas previstas nas
alineas “c” e “d” da clausula nona, se:

a) sofrer condenacdo definitiva por praticar meios dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

b) praticar atos ilicitos, entre eles, a litigancia de ma-fé;

c) demonstrar inidoneidade para contratar com a CONTRATANTE em virtude de
atos ilicitos praticados.

Paragrafo Terceiro - Na hipGtese da caracterizacdo da litigancia de ma-fé, a
Prefeitura Municipal, independentemente, da acdo judicial competente, aplicard,
imediatamente, ap0s a constatacdo do fato, penalidade de suspensdo ao
CONTRATADO, do direito de participar das licitacbes promovidas pelo
CONTRATANTE, pelo prazo de até 02 (dois) anos.

17. DO DESCREDENCIAMENTO

17.1 A empresa credenciada podera ser descredenciada quando:

a) Descumprir ou violar, no todo ou em parte, as normas contidas no edital de
credenciamento ou no instrumento de contratacdo de prestacao de servico,

b) Apresentar, a qualguer tempo na respectiva do instrumento contratual,
documentos que tenha informacdes inveridicas;

c) Nao cumprir com a prestacdo de servicos, mesmo temporariamente sem razao
fundamentada ou notificacéo prévia.

18. DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

18.1 O acompanhamento da execucdo desse Contrato ficar4 a cargo da Secretaria
Municipal de Educacdo, mediante homeacéo de servidor especialmente designado
para este fim, nos termos do art. 67 da Lei n® 8.666/93.

18.2 Os servidores designados anotardo em registro préprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execugdo deste Contrato, sendo-lhe assegurada a prerrogativa
de:

I.  Fiscalizar e atestar o fornecimento/entrega de todos os produtos solicitados,
com a emissdo de relatérios de aprovacao e declaracdo de compatibilidade
com as condi¢cdes estabelecidas no Edital;

II.  Comunicar eventuais falhas no fornecimento/entrega dos produtos, cabendo a
Contratada adotar as providéncias necessarias;
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lll.  Garantir a Contratada toda e qualquer informacdo sobre ocorréncias ou fatos
relevantes relacionados com o fornecimento/entrega dos produtos;

IV.  Emitir pareceres em todos os atos da Administracéo relativos a execugdo do
contrato, em especial aplicacdes de sancdes e alteragcdes do mesmo.

18.3 A fiscalizagdo exercida pela Contratante ndo excluira ou reduzira a

responsabilidade da Contratada pela completa e perfeita execucdo do objeto

contratual.

S

19. DOS CASOS OMISSOS

19.1 Os casos omissos serdao analisados pelos representantes legais das partes,
com o intuito de solucionar o impasse, sem que haja prejuizo para nenhuma delas,
tendo por base o que dispdem a Lei n °© 8.666/93 e demais legislacdo vigente
aplicavel a espécie.

20. DAS DISPOSICOES FINAIS

20.1 Em caso de REVOGACAO ou ANULACAO deste Credenciamento ser&o
observadas as disposicoes da Lei n® 11.947/2009 e resolucdo MEC/FNDE N°
04/2015.

20.2 O prazo para a assinatura do contrato serd de 05 (cinco) dias uteis apés
convocacao formal pelo municipio.

20.3 Sera facultado a Secretaria Municipal de Educacdo de Navegantes/SC, em
qualquer tempo, promover diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a
instrucdo do contrato, bem como a afericdo dos servicos ofertados, além de solicitar
dos 6rgdos técnicos competentes a elaboracdo de pareceres destinados a
fundamentar a deciséo;

20.4 A (o) credenciada (0) devera comunicar formalmente a Secretaria Municipal de
Educacédo, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, a eventual impossibilidade
temporaria de prestar 0os servicos constantes do objeto deste edital, mediante plena
justificativa técnica, sob pena de procedimentos administrativos competentes.

20.5 O credenciamento universal serd formalizado por decisdo da Secretaria
Municipal de Educacdo, e gestora do Secretaria Municipal de Educacdo de
Navegantes-SC e podera ser revogado a qualquer momento, a juizo de
conveniéncia e oportunidade da Secretaria Municipal de Educacdo de
Navegantes/SC, por motivos plenamente justificAveis e dentro do interesse publico,
ou a pedido da (o) credenciada (0), que devera encaminhar oficio com antecedéncia
minima de 30 (trinta) dias;

20.6 A remuneracao recebida pela (o) credenciada (0) ndo gerara direito adquirido
ou ato juridico perfeito, ndo havendo nenhum vinculo de natureza trabalhista ou
previdenciaria;

20.7 A(o) credenciada(o) sera responséavel pela indenizacdo de dano causado ao
paciente, ou a terceiros a ele vinculados, decorrentes de ato ou omissao voluntaria,
negligéncia, impericia ou imprudéncia, praticadas por seus empregados,
profissionais ou prepostos, ficando assegurado a(o) credenciada(o) o direito de
regresso.

20.8 Os casos omissos serdo discutidos e analisados pela Secretaria Municipal de
Educacao, sob os aspectos da legislacéo pertinente, visando o melhor atendimento
aos usuarios;
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20.9 Qualquer pedido de esclarecimento em relacdo a eventuais duvidas na
interpretacdo do presente Edital e Anexos, deverdo ser dirigidos ao Departamento
de Compras/Licitacdes da Prefeitura do Municipio de Navegantes, sito a Rua Joéo
Emilio n°® 100 — Centro — CEP 88370-446 — Navegantes — SC, em dias Uteis, no
horario de expediente das 08h00min as 12h00min e das 13h30min as 17h30min, ou
e-mail: fernanda.hassmann@navegantes.sc.gov.br ou
carla.claudino@navegantes.sc.gov.br ou inglid.dias@navegantes.sc.gov.br.

20.10 O foro designado para julgamento de quaisquer questdes judiciais resultantes
deste Edital serd o local a que esta vinculada Comisséo de Licitacdo, ou seja, o foro
da Comarca de Navegantes/SC.

20.11 Aplica-se ao presente Edital, nas partes omissas, a legislagdo em vigor.

20.12 Integram este Credenciamento 0s seguintes anexos:

ANEXO | — Declaracao de Habilitacao;

ANEXO Il — Declaracao de Inexisténcia de Fato Impeditivo a Habilitac&o;

ANEXO IIl — Declaragdo de Cumprimento ao Disposto no Inciso XXXIII do Artigo 7°
da Constituicdo Federal.

ANEXO IV — Minuta de Contrato;

ANEXO V — Termo de Referéncia;

ANEXO VI — Formulario de Inscricao para Credenciamento

ANEXO VIl — Relacao de Itens.

20.13 O presente Chamamento Publico e seus Anexos, bem como parte integrante
do Contrato, independentemente de transcri¢ao.

20.14 Para o conhecimento publico expede-se o presente edital, que é publicada no
DIARIO OFICIAL DOS MUNICIPIOS E no JORNAL DE CIRCULACAO REGIONAL.

NAVEGANTES, SC, 12 de janeiro de 2018.

GRAZIELA CRISTIANE CORREA
Secretéaria Municipal de Educacéo
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ANEXO |

DECLARACAO DE HABILITACAO (Modelo)

DECLARAMOS para fins de participagdo no procedimento licitatorio -—
Credenciamento n° 202/2017, Processo 202/2017 da PMN., que a empresa
inscrita sob o CNPJ

atende plenamente aos requisitos

necessarios a Habilitagdo, possuindo toda a documentacao comprobatoria exigida

no item 3.1, do Edital convocatorio.

Local e data: , , de de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.
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ANEXO I

DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO A HABILITACAO

(Modelo)
A empresa '
inscritaa. sob o CNPJ n© , sediada
na , municipio
de , Estado de , com o CEP ,

DECLARA, sob as penalidades da Lei, que até a presente data inexistem fatos
impeditivos para a sua HABILITACAO no presente processo licitatorio, ciente da

obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Local e data: , , de de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.
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ANEXO Il

DECLARACAO DE CUMPRIMENTO AO DISPOSTO NO INCISO XXXIII DO
ARTIGO 7° DA CONTITUICAO FEDERAL (Modelo)

A empresa ,

inscrita no CNPJ n° por intermédio de seu representante
legal, sr(a). portador(a) da Carteira de Identidade
ne , € do CPF n° , DECLARA

para fins do disposto no inciso V do art. 27 da lei 8.666/93, acrescido pela lei n°
9.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em

trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicdo de aprendiz

(G

Local e data: , , de de

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.

Observacao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima.
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ANEXO IV

MINUTA DE CONTRATO

CHAMADA PUBLICA VISANDO O CREDENCIAMENTO DE
ORGANIZADORES DA AGRICULTURA FAMILIAR E/OU
EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL NOS TERMOS DA LEI
FEDERAL N° 11.947/2009 PARA AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS PERECIVEIS PARA COMPOSICAO DA
ALIMENTACAO ESCOLAR DOS ALUNOS DAS UNIDADES DE
ENSINO FUNDAMENTAL, INFANTIL E CRECHES, ATRAVES
DA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE
NAVEGANTES/SC, PARA O ANO DE 2018., QUE ENTRE SI
CELEBRAM A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE
NAVEGANTES/SC, E .

O MUNICIPIO DE NAVEGANTES, Estado de Santa Catarina, com sede a Rua
Jodo Emilio n° 100, Bairro Centro, em Navegantes/SC, pessoa juridica de direito
publico, inscrito no CNPJ/MF sob n°® 83.102.855/0001-50, neste ato representado
pela Secretaria Municipal de Educacao, Sr.2 Graziela Cristiane Correa, que este
subscreve, de ora em diante denominado simplesmente de MUNICIPIO, e, de

outro lado, e a , com sede na cidade de , Estado de
, Na Rua , n° - Bairro ____, inscrita no CNPJ sob o n°

, heste ato representado pelo senhor , portador do CPF

n° , que também subscreve doravante denominada de CONTRATADA

pactuam o presente contrato, firmado nos termo do edital de credenciamento n.°
202/2017.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 O presente contrato tem por objeto a realizacdo de CHAMADA PUBLICA
VISANDO O CREDENCIAMENTO DE ORGANIZADORES DA AGRICULTURA
FAMILIAR E/OU EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL NOS TERMOS DA LEI
FEDERAL N° 11.947/2009 PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
PERECIVEIS PARA COMPOSICAO DA ALIMENTACAO ESCOLAR DOS
ALUNOS DAS UNIDADES DE ENSINO FUNDAMENTAL, INFANTIL E
CRECHES, ATRAVES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE
NAVEGANTES/SC, PARA O ANO DE 2018., a fim de apoiar as atividades
operacionais da Secretaria Municipal de Educacédo, sob o Regime de Execucao
Direto e a forma de fornecimento parcelada, segundo critérios, termos e condi¢cdes
estabelecidas nesta Chamada Publica e nos seus anexos.

Item Especificagao Unid. Quantidade Preco Unit. Preco Total
Maximo
1 AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO KG 3.000,00 4,76 14280,00
EM EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR
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AMOSTRA.

2 | AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO KG 3.000,00 4,76 14280,00
EM EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR
AMOSTRA.

3 | AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO KG 3.000,00 4,76 14280,00
EM EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR
AMOSTRA.

4 |ALFACE - DESCRIGAO DO PRODUTO: TIPO u 7.000,00 1,68 11760,00

CRESPA OU LISA, VERDE OU ROCHA. NAO
DEVERA APRESENTAR QUALQUER LESAO
CAUSADA POR FATORES DE NATUREZA
FISIOLOGICA, FITOSSANITARIA, MECANICA OU
POR AGENTES DIVERSOS QUE VENHA A
COMPROMETER A QUALIDADE E A
APRESENTACAO DA ALFACE. NAO PODERA
APRESENTAR  PODRIDAO, DESCOLORACAO,
ESPIGA OU ASPECTO DE QUEIMADA. DEVERA
ESTAR ACONDICIONADA DE MANEIRA QUE NAO
CAUSE DANOS MECANICOS DURANTE O
TRANSPORTE ASSEGURANDO A QUALIDADE
HIGIENICO-SANITARIA DO PRODUTO. PESO MEDIO
POR UNIDADE 200 G. DEVERA APRESENTAR GRAU
DE HIDRATACAO 4 (EXCELENTE: FOLHAS SEM
SINAL DE MURCHA) E GRAU DE LIMPEZA 4
(EXCELENTE: FOLHAS LIMPAS, LIVRES DE TERRA,
RESTOS VEGETAIS OU MATERIAIS ESTRANHOS).
EMBALAGEM: AS ALFACES DEVERAO SER
ACONDICIONADOS EM CAIXAS PLASTICAS.
(APRESENTAR AMOSTRA)

5 |[ALFACE - DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO u 7.000,00 1,68 11760,00
CRESPA OU LISA, VERDE OU ROCHA. NAO
DEVERA APRESENTAR QUALQUER LESAO
CAUSADA POR FATORES DE NATUREZA
FISIOLOGICA, FITOSSANITARIA, MECANICA OU
POR AGENTES DIVERSOS QUE VENHA A
COMPROMETER A QUALIDADE E A
APRESENTACAO DA ALFACE. NAO PODERA
APRESENTAR  PODRIDAO, DESCOLORACAO,
ESPIGA OU ASPECTO DE QUEIMADA. DEVERA
ESTAR ACONDICIONADA DE MANEIRA QUE NAO
CAUSE DANOS MECANICOS DURANTE O
TRANSPORTE ASSEGURANDO A QUALIDADE
HIGIENICO-SANITARIA DO PRODUTO. PESO MEDIO
POR UNIDADE 200 G. DEVERA APRESENTAR GRAU
DE HIDRATACAO 4 (EXCELENTE: FOLHAS SEM
SINAL DE MURCHA) E GRAU DE LIMPEZA 4
(EXCELENTE: FOLHAS LIMPAS, LIVRES DE TERRA,
RESTOS VEGETAIS OU MATERIAIS ESTRANHOS).
EMBALAGEM: AS ALFACES DEVERAO SER
ACONDICIONADOS EM CAIXAS PLASTICAS.
(APRESENTAR AMOSTRA)

6 |ARROZ BRANCO - DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 1.000,00 15,31 15310,00
ARROZ BRANCO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO, COM PESO
LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

7 ARROZ INTEGRAL- DESCRICAO DO PRODUTO: PCT 500,00 20,13 10065,00
ARROZ INTEGRAL TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E
ROTULADO, COM PESO LiIQUIDO DE 05 (CINCO)
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KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

8 | ARROZ INTEGRAL- DESCRICAO DO PRODUTO: PCT 500,00 20,13 10065,00
ARROZ INTEGRAL TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO, ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO E
ROTULADO, COM PESO LIQUIDO DE 05 (CINCO)
KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

9 |[ARROZ  PARBOILIZADO:  DESCRICAO  DO| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

10 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

11 |ARROZ  PARBOILIZADO:  DESCRICAO DO| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LiQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

12 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

13 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRIGCAO DO PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

14 |ARROZ  PARBOILIZADO:  DESCRICAO DO| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIiQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

15 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PCT 294,00 13,78 4051,32
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

16 | BATATA DOCE: DESCRICAO DO PRODUTO:| kg 4.000,00 2,65 10600,00
TAMANHO MEDIO, COM COLORACAO DA CASCA
ARROXEADA. NAO DEVE CONTER PODRIDAO,
BROTAMENTOS E RACHADURAS.(APRESENTAR
AMOSTRA)

17 [BATATA DOCE: DESCRICAO DO PRODUTO: kg 4.000,00 2,65 10600,00
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TAMANHO MEDIO, COM COLORAGAO DA CASCA
ARROXEADA. NAO DEVE CONTER PODRIDAO,
BROTAMENTOS E RACHADURAS.(APRESENTAR
AMOSTRA)

18

BATATA SALSA: CARACTERISTICAS GERAIS:| KILO 3.000,00
SEREM  SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS,
COM O TAMANHO, AROMA, SABOR E COR
PROPRIOS DA ESPECIE. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUAISQUER LESOES DE
ORIGEM FiSICA OU MECANICA QUE AFETEM A
SUA APARENCIA. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHO. ESTAREM
LIVRES DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. NAO
APRESENTAREM RACHADURAS OU CORTES NA
CASCA. A POLPA DEVERA ESTAR INTACTA E
LIMPA. EMBALAGEM: ACONDICIONADOS EM
CAIXAS DE ATE 20KG DE CONTEUDO UTIL.
(APRESENTAR AMOSTRA)

5,20

15600,00

19

BETERRABA: DESCRICAO DO PRODUTO:| KG 6.968,00
BETERRABA VERMELHA (BETA VULGARIS L.) PARA
CONSUMO FRESCO TIPO MEDIA.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM
SUFICIENTEMENTE. DESENVOLVIDOS, COM O
TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PROPRIOS DA
ESPECIE. NAO ESTAREM DANIFICADOS POR
QUAISQUER LESOES DE ORIGEM FISICA OU
MECANICA QUE AFETAM A SUA APARENCIA. NAO
SERAO TOLERADOS 0OS DEFEITOS QUE
PREJUDIQUEM O CONSUMO OU O RENDIMENTO
COMO DANO PROFUNDO, PODRIDAO, MURCHO,
PASSADO. DEVEM ESTAR LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS.
ESTAREM LIVRES DE  RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. NAO APRESENTAREM
RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA. EMBALAGEM:
ACONDICIONADAS EM CAIXA PLASTICA PESANDO
APROXIMADAMENTE 20 KG DE CONTEUDO UTIL.
(APRESENTAR AMOSTRA)

2,87

19998,16

20

BETERRABA: DESCRICAO DO PRODUTO:| KG 6.032,00
BETERRABA VERMELHA (BETA VULGARIS L.) PARA
CONSUMO FRESCO TIPO MEDIA.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM
SUFICIENTEMENTE. DESENVOLVIDOS, COM O
TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PROPRIOS DA
ESPECIE. NAO ESTAREM DANIFICADOS POR
QUAISQUER LESOES DE ORIGEM FISICA OU
MECANICA QUE AFETAM A SUA APARENCIA. NAO
SERAO TOLERADOS OS DEFEITOS QUE
PREJUDIQUEM O CONSUMO OU O RENDIMENTO
COMO DANO PROFUNDO, PODRIDAO, MURCHO,
PASSADO. DEVEM ESTAR LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS.
ESTAREM LIVRES DE RESIDUOS DE

2,87

17311,84
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FERTILIZANTES. NAO APRESENTAREM
RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA. EMBALAGEM:
ACONDICIONADAS EM CAIXA PLASTICA PESANDO
APROXIMADAMENTE 20 KG DE CONTEUDO UTIL.
(APRESENTAR AMOSTRA)

21 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatdrias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
0 produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

22 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
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caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atbxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n.° / ou SIE / CIDASC sob n.°

_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

23 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto nédo podera apresentar mais do
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que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ / ou SIE / CIDASC sob n.°

|, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagcdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
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carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rotulo de cada
embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
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ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatdrias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
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esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracées. Sera recusada a embalagem
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defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ / ou SIE / CIDASC sob n.°

_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMA(;AO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacao e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢do normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
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DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigOes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagcdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressédo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacgao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
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31 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informagcbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
32 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
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abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ / ou SIE / CIDASC sob n.°

|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

33 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagcdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apés o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminag&o e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
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armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

34 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rotulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigcbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°

/|, todas as informacbes devem  ser
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apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

35 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto néo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rotulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
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CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢gBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
0 produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

19989,20

37

CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecéo veterinaria, manipuladas em
condicBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser

24,20

19989,20
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transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atbxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

38 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacéo vigente (instrucdo normativa
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n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

39 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagcdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢Bes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expresséo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
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Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
40 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
41 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
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corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

42 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados o0s produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
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do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagédo e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

43 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigOes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢do normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
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produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

44 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ |/ ou SIE / CIDASC sob n.°

_ |, todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue

em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
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0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

45 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ / ou SIE / CIDASC sob n.°

|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

46 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagio e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
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totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atbxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacéo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

47 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 264,00 24,20 6388,80
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
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devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
48 | CEBOLINHA - DESCRIGAO DO PRODUTO: FOLHAS u 8.000,00 1,86 14880,00

INTERINAS, COM TALO, GRAUDAS, SEM
MANCHAS, COM COLORACAO  UNIFORME,
TURGESCENTES, INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS, MACO APROXIMADAMENTE
150G (SEM RAIZES). (APRESENTAR AMOSTRA)

49 |FILE DE TILAPIA CONGELADO Caracteristicas KILO 500,00 30,01 15005,00
técnicas: Filé de tilapia eviscerado sem cabeca, sem
pele, "SEM ESPINHAS", congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar
isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicao,
manchas por hematomas, coloragdo distinta a normal
para a espécie considerada, incisées ou rupturas das
superficies externas. Devera apresentar odor, sabor e
cor caracteristicos da espécie. O produto ndo podera
conter glaten. Embalagem primaria: sacos de
polietileno transparente com informag6es do produto,
com peso liquido de até 1kg. Devera constar peso, data
de processamento, carimbo de inspecdo sanitaria
estadual ou federal conforme necessidade. Prazo de
validade: Minimo de 8 meses da data de entrega. Data
de Fabricag&o: Maximo de 30 dias da data de entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA  TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
50 |FILE DE TILAPIA CONGELADO Caracteristicas | KILO 500,00 30,01 15005,00

técnicas: Filé de tilapia eviscerado sem cabeca, sem
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pele, "SEM ESPINHAS", congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar
isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicao,
manchas por hematomas, coloragdo distinta a normal
para a espécie considerada, incisées ou rupturas das
superficies externas. Devera apresentar odor, sabor e
cor caracteristicos da espécie. O produto ndo podera
conter gliten. Embalagem priméaria: sacos de
polietileno transparente com informag6es do produto,
com peso liquido de até 1kg. Devera constar peso, data
de processamento, carimbo de inspecdo sanitaria
estadual ou federal conforme necessidade. Prazo de
validade: Minimo de 8 meses da data de entrega. Data
de Fabricagdo: Maximo de 30 dias da data de entrega.
(APRESENTAR  AMOSTRA, FICHA  TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

51 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
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SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

52 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

53 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOI SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
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TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

54 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
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BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

55 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
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FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

56 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

57 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
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UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

58 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
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SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

59 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
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PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

60 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
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SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

61 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

62 |LEITE LONGA VIDA. DESCRIGAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOI SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
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TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

63 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
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BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

64 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 4.060,00 2,71 11002,60
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
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PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ =8 )
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES \ s e

CNPJ N° 83.102.855/0001-50 N

FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

65 |REPOLHO VERDE DESCRICAO DO PRODUTO: KG 8.500,00 1,95 16575,00
REPOLHO LIMPO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS,
PESO MEDIO POR CABEGA DE 2 KG.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM FRESCOS.
APRESENTAREM GRAU DE EVOLUGAO COMPLETO
DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIO DA
ESPECIE E VARIEDADE. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETA A SUA
APARENCIA. ESTAREM LIVRES DAS FOLHAS
EXTERNAS SUJAS DE TERRA E DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAREM
ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR
E SABOR ESTRANHOS. ACONDICIONADAS EM
CAIXA PLASTICA. (APRESENTAR AMOSTRA).

66 | REPOLHO VERDE DESCRICAO DO PRODUTO: KG 8.500,00 1,95 16575,00
REPOLHO LIMPO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS,
PESO MEDIO POR CABEGA DE 2 KG.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM FRESCOS.
APRESENTAREM GRAU DE EVOLUGAO COMPLETO
DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIO DA
ESPECIE E VARIEDADE. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETA A SUA
APARENCIA. ESTAREM LIVRES DAS FOLHAS
EXTERNAS SUJAS DE TERRA E DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAREM
ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR
E SABOR ESTRANHOS. ACONDICIONADAS EM
CAIXA PLASTICA. (APRESENTAR AMOSTRA).

67 | SALSINHA - DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 8.000,00 1,86 14880,00
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, SEM
DEFEITOS, COM FOLHAS VERDES, SEM TRACOS
DE DESCOLORACAO E TURGESCENCIA
(INCHACO), INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS. MACO DE 150 GRAMAS
APROXIMADAMENTE (APRESENTAR AMOSTRA).

68 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
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CNPJ N° 83.102.855/0001-50

APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIAGCAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA:;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
69 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65
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ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES
CNPJ N° 83.102.855/0001-50

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE AGCUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER A0S SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
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EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULACAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
70 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LiQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENGAO E PRESERVAGAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
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SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
71 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLAGCAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
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PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENGCAO E PRESERVAGAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
72 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
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DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENGCAO E PRESERVAGCAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANGA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
73 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 514,00 12,65 6502,10

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LiQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULAGCAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
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LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQUIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

74 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢éo litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associagdo de agUcares e edulcorantes hipocaldricos
e ndo-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designacdo
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
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produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida deverd atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua hnatureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem dever4a garantr a
manutencgao e preservacao da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Ndo serdo
aceitos  produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico reforgcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

75 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢ao litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Nao fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associacdo de acucares e edulcorantes hipocal6ricos
e ndo-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
dgua na formulacdo do suco. A designacao
concentrado liquido ndo podera ser utilizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida devera atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua hnatureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Joao Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




ESTADO DE SANTA CATARINA fo i )

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ ;f;'%
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITAGOES N s
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 R

nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscoépicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem devera garantir a
manutencgdo e preservacao da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Ndo serdo
aceitos  produtos cujas embalagens  estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforgcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

76 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descrigao litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Nédo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagcdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associacdo de agucares e edulcorantes hipocal6ricos
e nao-caloricos na fabrica¢@o do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designacao
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida devera atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteracdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscépicas e microscoépicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolucdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
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priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. = Embalagem devera garantr a
manutencgdo e preservacado da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Nao serdo
aceitos  produtos cujas embalagens  estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condigdes
de manipulagcdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

77 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descricao litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associagdo de agUcares e edulcorantes hipocaléricos
e nao-caldricos na fabricagdo do suco. Néo deve conter
dgua na formulagdo do suco. A designacdo
concentrado liquido n&do podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida dever4d atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscépicas e microscoépicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem dever4a ogarantr a
manutencgédo e preservacdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Ndo serdo
aceitos  produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacéo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico reforcados, as caixas
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devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagcdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

78 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢éo litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associagdo de aglcares e edulcorantes hipocaléricos
e ndo-caldricos na fabricagdo do suco. N&do deve conter
dgua na formulagdo do suco. A designacdo
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros apo4s o preparo. A
bebida deverd atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos préprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem deverqa ogarantir a
manutencgdo e preservacao da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. N&o serdo
aceitos  produtos cujas embalagens  estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legisla¢é@o vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condicdes
de manipulagcdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

79 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descricdo litro 952,00 13,26 12623,52
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do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. N&o
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagcdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. N&o sera permitida
a associagdo de aglcares e edulcorantes hipocaléricos
e nao-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designacao
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de &gua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros apds o preparo. A
bebida devera atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos préprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem devera garantr a
manutencgao e preservacdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguran¢ga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Nao serdo
aceitos  produtos cujas embalagens  estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

80 [SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MAGCA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
magca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. N&o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padroes de identidade e qualidade. Nao
sera permitida a associacdo de corantes artificiais,
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aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter dgua na
formulacdo do suco. A designagéo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de &gua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacé@o sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor préprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a salde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservagdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condicdes
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

81 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maga integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. N&o
sera permitida a associacdo de corantes artificiais,
aclcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagéo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluicdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
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quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacédo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais & sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

82 |[|SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MA(;A L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e nédo
gaseificado. N@o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
sera permitida a associacdo de corantes artificiais,
agucares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Nao deve conter agua na
formulacao do suco. A designacao concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluicdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes proprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacédo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscdpicas e microscopicas), abrangendo insetos,
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outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem priméria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condigdes
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

83 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
dgua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, gquando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
sera permitida a associagdo de corantes artificiais,
aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricacdo do suco. N&do deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacédo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a saude humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
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danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagédo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico reforgcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

84 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
ser4 permitida a associacdo de corantes artificiais,
agucares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter dgua na
formulacédo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislac@o sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeléo ou envoltdrio plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
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da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

85 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MAGA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
magca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. N&o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
serda permitida a associagdo de corantes artificiais,
aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Nao deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de &gua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes proprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condicdes
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

86 [SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 284,00 14,40 4089,60
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e nédo
gaseificado. Ndo deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
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diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. N&o
sera permitida a associagdo de corantes artificiais,
aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter dgua na
formulacdo do suco. A designagéo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de &gua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagéo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas  Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservagdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legisla¢é@o vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

87 | ESPINAFRE: DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 5.000,00 2,03 10150,00
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, SEM
DEFEITOS, COM FOLHAS VERDES, SEM TRACOS
DE DESCOLORAGAO INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS. MACO APROXIMADAMENTE
250G. (APRESENTAR AMOSTRA)

Total |  1.543.225,07

CLAUSULA SEGUNDA - FUNDAMENTACAO LEGAL

2.1 O presente Contrato é firmado através do Edital de Chamada Publica n.°
202/2017, sendo regido pela Lei 11.947/2009 e resolucdo MEC/FNDE N°
04/2015.

2.2 O presente contrato podera ser objeto de aditamento, mediante instrumento
especifico, que importe em alteragdo de qualquer condicdo contratual, desde que
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formalidades legais.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR

3.1 O valor total das aquisicdes serda de R$ 1.543.225,07 (Um milhao,
quinhentos e quarenta e trés mil e novecentos e sessenta reais).

3.2 O limite individual de venda de géneros alimenticios da Agricultura
Familiar e do Empreendedor Familiar Rural sera de até 20.000,00 (vinte mil
reais) por Declaracéo de Aptiddo ao PRONAF — DAP por ano civil, referente a
sua producdao, conforme a legislacdo do Programa Nacional de Alimentacao
Escolar (PNAE).

CLAUSULA QUARTA - CONDICOES E FORMA DE PAGAMENTO

4.1 O pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30 (trinta) dias, ap0s o
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), mediante
a apresentacdo da Nota Fiscal/fatura e respectiva liquidacdo, acompanhada de
relatério dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), fornecidos/entregues,
emitido pela Secretaria competente, devidamente atestada pelo responséavel do
setor requerente e, observado o cumprimento integral das disposicdes contidas
neste Edital.

4.1.1 O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30 (TRINTA) DIAS DE ACORDO
COM OS PRODUTOS (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar elou empreendedores familiares rurais)
FORNECIDOS/ENTREGUES.

4.1.2 E recaindo o dia de pagamento no sabado, domingo ou feriado, o
pagamento sera efetuado no primeiro dia Util subsequente ao mesmao.

4.1.3 O pagamento sera efetuado diretamente a
CONTRATADA/FORNECEDORA, através de seu representante legal, preposto
ou procurador, previamente credenciado pela contratada, perante esta
Administragdo Publica Municipal.

4.2 Todos os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) fornecidos/entregues
deverdo atender a todas as caracteristicas estabelecidas no Edital.

4.3 Uma vez estando comprovada a adequacao do objeto nos termos contratuais,
confirmando-se os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) fornecidos/entregues
serdo recebidos, definitivamente, mediante assinatura do responsavel, na Nota
Fiscal.

4.4 Para fazer jus ao pagamento, a empresa devera apresentar, juntamente com o
documento de cobranga, prova de regularidade perante o Instituto nacional do
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Trabalhistas).

4.5 NAO HAVERA, SOB HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.
4.6 A CONTRATADA/FORNECEDORA devera emitir a nota fiscal com o CNPJ da
Secretaria Solicitante que consta na Autorizacao de Fornecimento.

CLAUSULA QUINTA - DOS RECURSOS
5.1 As despesas decorrentes da execucdo deste contrato correrdo a conta das
dotacBes orcamentarias:

Projeto/Atividade Recurso Despesa/Ano Descrigcado
2.136.3390.00 13701 115/2018 Merenda Escolar Ensino Fundamental
2.138.3390.00 13701 119/2018 Merenda Escolar Creche
2.137.3390.00 13701 117/2018 Merenda Escolar Educacéo Infantil

CLAUSULA SEXTA — DO PRAZO

6.1 O contrato terd vigéncia a partir da data de sua assinatura até o final do
exercicio financeiro em que for firmado, com possibilidade de prorrogacdo nos
termos da legislag&o vigente, e mediante livre negociagéo entre as partes;

6.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), que nao forem adquiridos deverao
ser desconsiderados caso ndo haja termo aditivo ao contrato. Neste caso ndo ha
obrigatoriedade da aquisicdo dos mesmos pelo Municipio de Navegantes/SC, ndo
podendo se falar em perdas e danos.

CLAUSULA SETIMA - LOCAL E PRAZO DA ENTREGA/FORNECIMENTO DOS
PRODUTOS (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/lou empreendedores familiares rurais).

7.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), deverao ser fornecidos/entregues
por meio préprio em até 05 (cinco) dias apds a emissao da Ordem de Compras
(A.F) diretamente no Almoxarifado Central da Secretaria Municipal de Educacéao -
Rua Gracelides Coelho Reiser ou em local que sera oportunamente informado
pela Secretaria solicitante.

7.2 O fornecimento dos itens sera de forma parcelada e a forma de execucédo sera
direta, de acordo com as necessidades do municipio de Navegantes/SC.

CLAUSULA OITAVA - DO PRAZO PARA CHAMADA PUBLICA

8.1 Os editais das chamadas publicas deverdo permanecer abertos para
recebimento dos projetos de venda por um periodo minimo de 20 dias, de acordo
com o Inciso 1° do art. 26 da Resolucdo 26/2013/FNDE. (Redagdo dada
pela Resolucdo 4/2015/CD/ENDE/MEC).
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8.2 O Credenciamento e recebimento dos documentos ficara disponivel do_dia
29/01/2018 ao dia 19/02/2018, das 08h00min as 12h00min e das 13h30min as
17h30min, na Prefeitura do Municipio de Navegantes, sito a Rua Jodo Emilio, 100
— Centro.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO

9.1 Constituem motivos para resciséo do contrato:

a) O ndo cumprimento de clausulas contratuais, especificacfes ou prazos;

b) O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificacdes ou prazos;

c) A lentiddo no cumprimento do contrato, levando a CONTRATANTE a comprovar
a impossibilidade da prestacédo dos servigos no prazo estipulado;

d) O atraso injustificado no inicio da prestacéo dos servicos;

e) A paralisacdo do servico, sem justa causa oOu prévia comunicacdo a
CONTRATANTE;

f) O cometimento reiterado de faltas na sua execucdo, anotadas em registro
proprio, pelo representante da CONTRATANTE designado para acompanhamento
e fiscalizacdo deste contrato;

g) A decretacao de faléncia da CONTRATADA,

h) A dissolucdo da CONTRATADA;

i) A ocorréncia de caso fortuito ou forca maior, regularmente comprovada,
impeditiva da execucao deste contrato.

CLAUSULA DECIMA - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

10.1 O CONTRATADO incorrerd em multa, quando houver o descumprimento de
uma ou mais obrigacdes previstas no Presente Instrumento.

10.2 O valor da sancao a ser aplicada sera proporcional aos danos causados a
Administracdo Publica, podendo chegar a 20% (vinte por cento) do valor total do
contrato, sem prejuizo de outras penalidades legais aplicaveis.

Paragrafo Primeiro - A CONTRATADA, poderao ser aplicadas penalidades de:

a) adverténcia;

b) multa da forma e equivaléncia da Clausula Oitava;

c) suspensao tempordria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar
com a administracdo por prazo de até 02 (dois) anos;

d) impedimento temporario de participagdo em licitacdo e impedimento de
contratar com a administracédo por prazo de até 05 (cinco) anos

e) declaracdo de inidoneidade para licitar com esta administracéo publica;

f) rescis@o do contrato nas hipéteses permitidas legalmente;

g) retencdo dos créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos
causados a administragédo Publica Municipal.
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Paragrafo Segundo - O CONTRATADO Incorrera nas mesmas penas previstas
nas alineas “c” e “d” da clausula nona, se:

a) sofrer condenacdo definitiva por praticar meios dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

b) praticar atos ilicitos, entre eles, a litigancia de ma-fé;

c) demonstrar inidoneidade para contratar com a CONTRATANTE em virtude de
atos ilicitos praticados.

Paragrafo Terceiro - Na hipdtese da caracterizacdo da litigancia de ma-fé, a
Prefeitura Municipal, independentemente, da acdo judicial competente, aplicara,
imediatamente, apds a constatacdo do fato, penalidade de suspensdo ao
CONTRATADO, do direito de participar das licitacbes promovidas pelo
CONTRATANTE, pelo prazo de até 02 (dois) anos.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1 Constituem obrigacdes da CONTRATADA:

a) providenciar, no prazo maximo de 24(vinte e quatro) horas, o saneamento de
qualquer irregularidade;

c) manter, durante o contrato, todas as exigéncias contidas na Ordem de Servico
bem como no Edital;

d) manter, durante todo o prazo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagcdes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo
exigidas na dispensa de licitacdo (art. 55, XIlII da lei 8.666/93);

e) corrigir, reparar, remover e substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o
objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des, conforme
previsto no art. 69 da lei 8.666/93.

11.2 Dentre outros, conforme o0 caso e a legislacdo assim permitir ou exigir, serao
adotados o0s seguintes procedimentos na sua entrega:

a) Serdo recebidos inicialmente, para conferéncia, no Almoxarifado da Secretaria
Municipal de Educacgdo, por técnicos responsaveis, e serdo aceitos somente
produtos que possuam registro ou notificacdo no o6rgdo oficial de vigilancia
sanitaria ou da inspecéo sanitaria federal ou estadual, inclusive na
embalagem, excetuando aqueles que estdo dispensados do registro pela
legislacéo sanitéria vigente;

b) Verificagdo de qualidade, com adequadas condi¢cbes higiénicas e sanitarias,
bem como o transporte, estocagem e preparo/manuseio  até o seu consumo;

c) Exigéncia de comprovacao junto as autoridades sanitarias locais, no que se
refere a instalacbes compativeis com o produto que o licitante se propbe a
fornecer;

d) Nos casos de suspeita de problemas na qualidade do alimento, o servico de
vigilancia sanitaria local devera ser contatado para a realizacdo de inspecdo ou
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realizada pela fiscaliza¢do do municipio;

e) A Contratada se responsabilizara pelo transporte adequado dos géneros
alimenticios, segundo as normas técnicas necesséarias (boas condi¢cdes de
higiene, limpeza e refrigeracdo adequadas);

f) Quando for o caso, na forma da legislacdo vigente, no que se refere & rotulagem
das embalagens dos produtos licitados, estas deverao estar impressas de
forma clara e indelével as informacdes legais exigidas: identificagdo do produto,
inclusive a classificacdo e a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, nimero de registro no 06rgéo
competente;

g) Caso a qualidade do produto ndo corresponda as exigéncias da solicitacéo, a
remessa sera devolvida ao fornecedor correspondente antes da data de sua
proxima entrega, devendo o 6rgdo recebedor providenciar a devolucdo e oficiar
por escrito a empresa, concedendo um ultimo prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
para a regularizagdo do cronograma, justificando no mesmo procedimento, as
razdes supervenientes da falha ocorrida na entrega, sob as penas contratuais, se
a empresa nao o fizer adequadamente e dentro do prazo estabelecido.

h) As embalagens devem ser integras e limpas. O alimento ndo deve estar
em contato com embalagens nao sanitarias (jornais, papeldo/papel
reciclado/plastico reciclado), conforme Legislacdo sanitaria vigente;

i) a data de validade do produto dever& estar em local visivel da embalagem
do produto.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — OBRIGACOES DA CONTRATANTE

12.1 S&o obriga¢ées do MUNICIPIO:

a) fiscalizar e controlar a qualidade/quantidade dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares
rurais) fornecidos/entregues;

b) efetuar o pagamento dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e néo
pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais)
fornecidos/entregues conforme o edital na época de sua exigibilidade.

c) rejeitar, no todo ou em parte, os produtos (géneros alimenticios pereciveis e
nado pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) que
o licitante vencedor apresentar fora das especificagdes contidas deste Edital.

d) a fiscalizagdo dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis
da agricultura  familiar elou empreendedores familiares rurais)
fornecidos/entregues ocorrera por intermédio do Municipio de Navegantes/SC, de
forma a fazer cumprir, rigorosamente as condi¢des do objeto do presente Edital;

e) Aplicar a(s) licitante(s) vencedora(s) as san¢des administrativas previstas na
legislacao vigente.
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CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO ACOMPANHAMENTO E DA
FISCALIZACAO

13.1 O acompanhamento da execucdo desse Contrato ficara a cargo da
Secretaria Municipal de Educagéo, mediante nomeacgéo de servidor especialmente
designado para este fim, nos termos do art. 67 da Lei n° 8.666/93.

13.2 Os servidores designados anotardo em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execucdo deste Contrato, sendo-lhe assegurada a
prerrogativa de:

I.  Fiscalizar e atestar o fornecimento/entrega de todos os produtos solicitados,
com a emissao de relatorios de aprovacao e declaracdo de compatibilidade
com as condi¢cdes estabelecidas no Edital;

[I.  Comunicar eventuais falhas no fornecimento/entrega dos produtos,
cabendo a Contratada adotar as providéncias necessarias;

lll. Garantir a Contratada toda e qualquer informacdo sobre ocorréncias ou
fatos relevantes relacionados com o fornecimento/entrega dos produtos;

IV.  Emitir pareceres em todos os atos da Administracdo relativos a execucao
do contrato, em especial aplicacdes de sancdes e alteracdes do mesmo.

13.3 A fiscalizacdo exercida pela Contratante ndo excluira ou reduzira a

responsabilidade da Contratada pela completa e perfeita execucdo do objeto

contratual.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - CRITERIOS PARA SELEGCAO DA CHAMADA
PUBLICA

14.1 Para selecao, os projetos de venda habilitados serédo divididos em: grupo de
projetos de fornecedores locais, grupo de projetos do territério rural, grupo de
projetos do estado, e grupo de propostas do Pais.

14.2 Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade
para selecao:

| - o grupo de projetos de fornecedores locais terd prioridade sobre os demais
grupos.

Il - o grupo de projetos de fornecedores do territorio rural tera prioridade sobre o
do estado e do Pais.

lIl - o grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais.

14.3 Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade
para selecao:

14.4 os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas
e as comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

14.5 os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou
agroecologicos, segundo a Lei n°® 10.831, de 23 de dezembro de 2003;

14.6 os Grupos Formais (organizagdes produtivas detentoras de Declaracao de
Aptiddo ao PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (agricultores
familiares, detentores de Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP Fisica,
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DAP Fisica);

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOS CASOS OMISSOS

15.1 Os casos omissos serdo analisados pelos representantes legais das partes,
com o intuito de solucionar o impasse, sem que haja prejuizo para nenhuma delas,
tendo por base o que dispdem a Lei n © 8.666/93 e demais legislacdo vigente
aplicavel a espécie.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DO DESCREDENCIAMENTO

16.1 A empresa credenciada podera ser descredenciada quando:

a) Descumprir ou violar, no todo ou em parte, as normas contidas no edital de
credenciamento ou no instrumento de contratacdo de prestacao de servico,

b) Apresentar, a qualquer tempo na respectiva do instrumento contratual,
documentos que tenha informacdes inveridicas;

c) N&o cumprir com a prestagéo de servigos, mesmo temporariamente sem razao
fundamentada ou notificacéo prévia.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DO FORO

17.1 Fica eleito o Foro da Comarca de Navegantes, como competente para dirimir
quaisquer duvidas oriundas do presente Contrato, com renuncia de qualquer outro
por mais privilegiado que seja.

A vista das informacdes contidas nestes autos e com observancia as normas
vigentes, APROVO o presente Termo de Referéncia e AUTORIZO a realizagao do
procedimento licitatorio.

Navegantes, xxx de XxXxxxxxxx de 2018.

GRAZIELA CRISTIANE CORREA XXXXX
Secretaria Municipal de Educacéao Contratado
Testemunhas
XXXX XXXX
CPF: XXX XXX XXX-XX CPF: XXX XXX XXX-XX
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ANEXO V
TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO
1.1 O presente termo tem por objeto a realizacdo de CHAMADA PUBLICA
VISANDO O CREDENCIAMENTO DE ORGANIZADORES DA AGRICULTURA
FAMILIAR E/OU EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL NOS TERMOS DA LEI
FEDERAL N° 11.947/2009 PARA AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS
PERECIVEIS PARA COMPOSICAO DA ALIMENTACAO ESCOLAR DOS
ALUNOS DAS UNIDADES DE ENSINO FUNDAMENTAL, IN
CRECHES, ATRAVES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE
NAVEGANTES/SC, PARA O ANO DE 2018.

ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES

FANTIL E

Item

Especificacao

Unid.

Quantidade

Prego Unit.
Maximo

Preco Total

1

AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO
EM EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR
AMOSTRA.

KG

3.000,00

4,76

14280,00

AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO
EM EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR
AMOSTRA.

KG

3.000,00

4,76

14280,00

AIPIM DESCASCADO E CONGELADO. EMBALADO
EM EMBALAGEM DE 01 KG. APRESENTAR
AMOSTRA.

KG

3.000,00

4,76

14280,00

ALFACE - DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO
CRESPA OU LISA, VERDE OU ROCHA. NAO
DEVERA APRESENTAR QUALQUER LESAO
CAUSADA POR FATORES DE NATUREZA
FISIOLOGICA, FITOSSANITARIA, MECANICA OU
POR AGENTES DIVERSOS QUE VENHA A
COMPROMETER A QUALIDADE E A
APRESENTACAO DA ALFACE. NAO PODERA
APRESENTAR  PODRIDAO, DESCOLORAGAO,
ESPIGA OU ASPECTO DE QUEIMADA. DEVERA
ESTAR ACONDICIONADA DE MANEIRA QUE NAO
CAUSE DANOS MECANICOS DURANTE O
TRANSPORTE ASSEGURANDO A QUALIDADE
HIGIENICO-SANITARIA DO PRODUTO. PESO MEDIO
POR UNIDADE 200 G. DEVERA APRESENTAR GRAU
DE HIDRATACAO 4 (EXCELENTE: FOLHAS SEM
SINAL DE MURCHA) E GRAU DE LIMPEZA 4
(EXCELENTE: FOLHAS LIMPAS, LIVRES DE TERRA,
RESTOS VEGETAIS OU MATERIAIS ESTRANHOS).
EMBALAGEM: AS ALFACES DEVERAO SER
ACONDICIONADOS EM CAIXAS PLASTICAS.
(APRESENTAR AMOSTRA)

7.000,00

1,68

11760,00

ALFACE - DESCRICAO DO PRODUTO: TIPO
CRESPA OU LISA, VERDE OU ROCHA. NAO
DEVERA APRESENTAR QUALQUER LESAO
CAUSADA POR FATORES DE NATUREZA
FISIOLOGICA, FITOSSANITARIA, MECANICA OU
POR AGENTES DIVERSOS QUE VENHA A
COMPROMETER A QUALIDADE E A
APRESENTACAO DA ALFACE. NAO PODERA
APRESENTAR  PODRIDAO, DESCOLORAGCAO,
ESPIGA OU ASPECTO DE QUEIMADA. DEVERA
ESTAR ACONDICIONADA DE MANEIRA QUE NAO

7.000,00

1,68

11760,00
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CAUSE DANOS MECANICOS DURANTE O
TRANSPORTE ASSEGURANDO A QUALIDADE
HIGIENICO-SANITARIA DO PRODUTO. PESO MEDIO
POR UNIDADE 200 G. DEVERA APRESENTAR GRAU
DE HIDRATAGAO 4 (EXCELENTE: FOLHAS SEM
SINAL DE MURCHA) E GRAU DE LIMPEZA 4
(EXCELENTE: FOLHAS LIMPAS, LIVRES DE TERRA,
RESTOS VEGETAIS OU MATERIAIS ESTRANHOS).
EMBALAGEM: AS ALFACES DEVERAO SER
ACONDICIONADOS EM CAIXAS PLASTICAS.
(APRESENTAR AMOSTRA)

6 | ARROZ BRANCO - DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 1.000,00 15,31 15310,00
ARROZ BRANCO TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE VEDADO, COM PESO
LIQUIDO 05 (CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

7 | ARROZ INTEGRAL- DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 500,00 20,13 10065,00
ARROZ INTEGRAL TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO,  ATOXICO,  TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE  VEDADO E
ROTULADO, COM PESO LIQUIDO DE 05 (CINCO)
KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

8 |ARROZ INTEGRAL- DESCRICAO DO PRODUTO:| PCT 500,00 20,13 10065,00
ARROZ INTEGRAL TIPO 1, LONGO FINO. A
EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER SACO DE
POLIETILENO,  ATOXICO,  TRANSPARENTE,
RESISTENTE, DEVIDAMENTE  VEDADO E
ROTULADO, COM PESO LIQUIDO DE 05 (CINCO)
KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

9 |ARROZ  PARBOILIZADO: DESCRICAO DO| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LiQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

10 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

11 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRIGCAO DO PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

12 |ARROZ  PARBOILIZADO:  DESCRICAO DO| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

13 | ARROZ PARBOILIZADO: DESCRICAO DO PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
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TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIiQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

14 |ARROZ  PARBOILIZADO:  DESCRICAO DO| PCT 1.451,00 13,78 19994,78
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LIQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

15 |ARROZ  PARBOILIZADO:  DESCRICAO DO| PCT 294,00 13,78 4051,32
PRODUTO: ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1, LONGO
FINO. A EMBALAGEM INDIVIDUAL DEVERA SER
SACO DE POLIETILENO ATOXICO,
TRANSPARENTE, RESISTENTE, DEVIDAMENTE
VEDADO E ROTULADO, COM PESO LiQUIDO 05
(CINCO) KG. (APRESENTAR AMOSTRA)

16 |BATATA DOCE: DESCRICAO DO PRODUTO: kg 4.000,00 2,65 10600,00
TAMANHO MEDIO, COM COLORACAO DA CASCA
ARROXEADA. NAO DEVE CONTER PODRIDAO,
BROTAMENTOS E RACHADURAS.(APRESENTAR
AMOSTRA)

17 |BATATA DOCE: DESCRICAO DO PRODUTO: kg 4.000,00 2,65 10600,00
TAMANHO MEDIO, COM COLORACAO DA CASCA
ARROXEADA. NAO DEVE CONTER PODRIDAO,
BROTAMENTOS E RACHADURAS.(APRESENTAR
AMOSTRA)

18 |BATATA SALSA: CARACTERISTICAS GERAIS:| KILO 3.000,00 5,20 15600,00
SEREM  SUFICIENTEMENTE DESENVOLVIDOS,
COM O TAMANHO, AROMA, SABOR E COR
PROPRIOS DA ESPECIE. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUAISQUER LESOES DE
ORIGEM FiSICA OU MECANICA QUE AFETEM A
SUA APARENCIA. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHO. ESTAREM
LIVRES DE RESIDUOS DE FERTILIZANTES. NAO
APRESENTAREM RACHADURAS OU CORTES NA
CASCA. A POLPA DEVERA ESTAR INTACTA E
LIMPA. EMBALAGEM: ACONDICIONADOS EM
CAIXAS DE ATE 20KG DE CONTEUDO UTIL.

(APRESENTAR AMOSTRA)
19 | BETERRABA: DESCRICAO DO PRODUTO: KG 6.968,00 2,87 19998,16
BETERRABA VERMELHA (BETA VULGARIS L.) PARA
CONSUMO FRESCO TIPO MEDIA.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM

SUFICIENTEMENTE. DESENVOLVIDOS, COM O
TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PROPRIOS DA
ESPECIE. NAO ESTAREM DANIFICADOS POR
QUAISQUER LESOES DE ORIGEM FISICA OU
MECANICA QUE AFETAM A SUA APARENCIA. NAO
SERAO TOLERADOS OS DEFEITOS QUE
PREJUDIQUEM O CONSUMO OU O RENDIMENTO
COMO DANO PROFUNDO, PODRIDAO, MURCHO,
PASSADO. DEVEM ESTAR LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS.
ESTAREM LIVRES DE  RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. NAO APRESENTAREM
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RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA. EMBALAGEM:
ACONDICIONADAS EM CAIXA PLASTICA PESANDO
APROXIMADAMENTE 20 KG DE CONTEUDO UTIL.

(APRESENTAR AMOSTRA)
20 | BETERRABA: DESCRIGCAO DO PRODUTO: KG 6.032,00 2,87 17311,84
BETERRABA VERMELHA (BETA VULGARIS L.) PARA
CONSUMO FRESCO TIPO MEDIA.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM

SUFICIENTEMENTE. DESENVOLVIDOS, COM O
TAMANHO, AROMA, SABOR E COR PROPRIOS DA
ESPECIE. NAO ESTAREM DANIFICADOS POR
QUAISQUER LESOES DE ORIGEM FISICA OU
MECANICA QUE AFETAM A SUA APARENCIA. NAO
SERAO TOLERADOS OS DEFEITOS QUE
PREJUDIQUEM O CONSUMO OU O RENDIMENTO
COMO DANO PROFUNDO, PODRIDAO, MURCHO,
PASSADO. DEVEM ESTAR LIVRES DE
ENFERMIDADES. ESTAREM LIVRES DA MAIOR
PARTE POSSIVEL DE TERRA ADERENTE A CASCA.
ESTAREM ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA
ANORMAL, ODOR E SABOR ESTRANHOS.
ESTAREM LIVRES DE RESIDUOS DE
FERTILIZANTES. NAO APRESENTAREM
RACHADURAS OU CORTES NA CASCA. A POLPA
DEVERA ESTAR INTACTA E LIMPA. EMBALAGEM:
ACONDICIONADAS EM CAIXA PLASTICA PESANDO
APROXIMADAMENTE 20 KG DE CONTEUDO UTIL.
(APRESENTAR AMOSTRA)

21 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigOes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
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expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

22

CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL

24,20

19989,20
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TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

23 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

24 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
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Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atbxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

25 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacdo e/ou
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deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

26 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagédo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressédo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n.° / ou SIE / CIDASC sob n.°
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|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
27 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificagdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressédo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAC}AO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
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28 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n.° / ou SIE / CIDASC sob n.°

|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
29 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classifica¢do e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
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condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

30 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigOes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Joao Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




./’T,-’-\\'-r
/EREON
ESTADO DE SANTA CATARINA Q gfeﬁ )

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ —~
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITAGOES N s
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 R

rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

31 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacao e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificagcdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°

/[, todas as informacdes devem = ser

apresentadas de forma clara e indelével e que resista
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as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

32

CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

24,20

19989,20
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técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informagdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigcdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

34 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condicdes que preservem tanto as
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caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

35 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagcdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apés o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminag&o e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
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embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

36 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigOes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéaria: O produto deve ser entregue
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em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

37 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n.° / ou SIE / CIDASC sob n.°

|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

38 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
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caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
0 produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
39 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20

técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacao e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecéo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
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igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atbxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n°® __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

40 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condi¢cBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apés o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢do normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
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da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° __ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

41 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagcdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instrucdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
0 produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
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antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

42 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragfes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condicdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
o produto deve ter sido fabricado no méximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

43 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
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pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigcBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagdo vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificagcdo
da origem (nome e enderego do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagdo:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

44 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificagdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podriddo.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condigcBes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Joao Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




ﬁ\
P EZN
,//O o ~ g \\\\

ESTADO DE SANTA CATARINA [o gjiﬁ
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES \ =S )

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES _/
CNPJ N° 83.102.855/0001-50 NS

ser a Vvacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacgao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

45 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, manipuladas em
condigBes higiénicas satisfatorias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminh&o frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atéxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfurag6es. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢do normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e endereco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
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processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicacdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ / ou SIE / CIDASC sob n.°

_ |, todas as informagbes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigbes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundéria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
0 produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

46 | CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas | KILO 826,00 24,20 19989,20
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Deverd apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢gdes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhao frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a vacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuracdes. Sera recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminagéo e/ou
deterioracdo, ou que ndo permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislagao vigente (instrugdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacdo
da origem (nome e endere¢o do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condicbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
_ |, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricagao:
o produto deve ter sido fabricado no méaximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
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a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

a7

CARNE BOVINA ISCAS PATINHO Caracteristicas KILO 264,00
técnicas: Carne congelada de bovino sem osso patinho
corte em iscas, de tamanho uniforme. Classificacdo e
caracteristicas gerais: Ter no maximo 5% de gorduras
totais. Devera ser realizada apara retirando todas as
pelancas, gorduras e aponervoses. Devera ter o corte
em iscas. Devera apresentar cor caracteristica, odor
caracteristico e serdo recusados os produtos que
estiverem apresentando cores esverdeadas,
esbranquicadas ou com cheiro de podridao.
Proveniente de machos, da espécie bovina sadios,
abatidos sob inspegdo veterinaria, manipuladas em
condicdes higiénicas satisfatérias. A carne devera ser
transportada em condi¢cbes que preservem tanto as
caracteristicas do alimento, como também, a qualidade
do mesmo, em caminhdo frigorifico, com temperatura
igual ou inferior a - 18°c. Embalagem primaria: o pacote
devera apresentar peso liquido de 1 kg ou 2 kg, deve
ser a VAacuo, atoxica, transparente, resistente e
termoselada. O produto ndo podera apresentar mais do
que 5% de liquido apds o descongelamento. Deve estar
intacta, sem perfuragées. Serd recusada a embalagem
defeituosa que exponha o produto a contaminacao e/ou
deterioracdo, ou que nao permita o perfeito
armazenamento do produto. O produto devera ser
rotulado com a legislacé@o vigente (instru¢cdo normativa
n.° 22 de 24/11/2005 do m.a.a.). No rétulo de cada
embalagem deve constar identificacdo completa do
produto (nome do corte da carne) marca identificacéo
da origem (nome e enderegco do matadouro frigorifico
ou entreposto de carne) peso liquido, data de
processamento de data de validade (ou nimero do lote
e data de validade), condigbes de armazenamento,
carimbo oficial do SIF, SIE ou SIM e indicagdo da
expressdo: Registro no Ministério da Agricultura SIF /
DIPOA sob n° _ /  ou SIE / CIDASC sob n.°
|, todas as informacdes devem ser
apresentadas de forma clara e indelével e que resista
as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.
Embalagem secundaria: O produto deve ser entregue
em caixa plastica limpa, retornavel. Data de fabricacao:
0 produto deve ter sido fabricado no maximo 30 dias
antes da data de entrega. Prazo de validade: minimo
de 10 meses a partir da data de entrega. Entrega ponto
a ponto. (APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMACAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

24,20

6388,80

48

CEBOLINHA - DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 8.000,00
INTERINAS, COM TALO, GRAUDAS, SEM
MANCHAS, COM COLORAGAO  UNIFORME,
TURGESCENTES, INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS, MACO APROXIMADAMENTE
150G (SEM RAIZES). (APRESENTAR AMOSTRA)

1,86

14880,00

49

FILE DE TILAPIA CONGELADO Caracteristicas | KILO 500,00

30,01

15005,00
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técnicas: Filé de tilapia eviscerado sem cabeca, sem
pele, "SEM ESPINHAS", congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar
isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicao,
manchas por hematomas, coloragdo distinta a normal
para a espécie considerada, incisbes ou rupturas das
superficies externas. Devera apresentar odor, sabor e
cor caracteristicos da espécie. O produto ndo podera
conter glaten. Embalagem priméaria: sacos de
polietileno transparente com informa¢des do produto,
com peso liquido de até 1kg. Devera constar peso, data
de processamento, carimbo de inspecdo sanitaria
estadual ou federal conforme necessidade. Prazo de
validade: Minimo de 8 meses da data de entrega. Data
de Fabricagdo: Maximo de 30 dias da data de entrega.
(APRESENTAR  AMOSTRA, FICHA  TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAGAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,

CERTIFICADO DE INSPEGAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)
50 |FILE DE TILAPIA CONGELADO Caracteristicas | KILO 500,00 30,01 15005,00

técnicas: Filé de tilapia eviscerado sem cabega, sem
pele, "SEM ESPINHAS", congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar
isento de toda e qualquer evidéncia de decomposicao,
manchas por hematomas, coloragdo distinta a normal
para a espécie considerada, incisées ou rupturas das
superficies externas. Devera apresentar odor, sabor e
cor caracteristicos da espécie. O produto ndo podera
conter gluten. Embalagem priméaria: sacos de
polietileno transparente com informagées do produto,
com peso liquido de até 1kg. Devera constar peso, data
de processamento, carimbo de inspecdo sanitaria
estadual ou federal conforme necessidade. Prazo de
validade: Minimo de 8 meses da data de entrega. Data
de Fabricag&o: Maximo de 30 dias da data de entrega.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA  TECNICA
CONTENDO TABELA DE INFORMAQAO
NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL
TECNICO COM REGISTRO NO CRMV,
CERTIFICADO DE INSPEQAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR)

51 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
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CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

52 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
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ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

53 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
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(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

54 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

55 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
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GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINAGCAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

56 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS ~ E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
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(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORGCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

57 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
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ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COoM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

58 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

59 |LEITE LONGA VIDA. DESCRIGAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOI SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
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UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

60 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE  FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
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CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

61 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
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ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

62 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDICOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDACAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA  REVESTIDA COM  PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MiNIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
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(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

63 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 7.380,00 2,71 19999,80
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGCAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINACAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIiQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGCAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

64 |LEITE LONGA VIDA. DESCRICAO DO OBJETO: LT 4.060,00 2,71 11002,60
LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT), OU SEJA, O LEITE
HOMOGENEIZADO QUE FOl  SUBMETIDO,
DURANTE 2 A 4 SEGUNDOS, A UMA
TEMPERATURA ENTRE 130°C E 150°C, MEDIANTE
UM PROCESSO TERMICO DE FLUXO CONTINUO,
IMEDIATAMENTE RESFRIADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A 32°C E ENVASADO
SOB CONDIGCOES ASSEPTICAS EM EMBALAGENS
ESTEREIS E HERMETICAMENTE FECHADAS. O
PRODUTO DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
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GERAIS: LEITE UHT INTEGRAL (ULTRA-ALTA
TEMPERATURA, UAT). SERA ACEITO O USO DOS
SEGUINTES ESTABILIZANTES: CITRATO DE SODIO,
MONOFOSFATO DE SODIO, DIFOSFATO DE SODIO,
TRIFOSFATO DE SODIO, SEPARADOS OU EM
COMBINAGCAO, EM UMA QUANTIDADE NAO
SUPERIOR A 0.1G/100ML EXPRESSOS EM P205.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LIQUIDO, COR
BRANCA, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
SEM SABORES E ODORES ESTRANHOS.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM TETRA BRICK
ASSEPTIC OU TETRA PACK. AS BORDAS DO
FECHO DE VEDAGAO DA EMBALAGEM DEVEM
ESTAR PERFEITAS E TER REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA - SIF/DIPOA. NAO
SERAO ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM ESTUFADAS OU DANIFICADAS. A
ROTULAGEM DEVE ESTAR DE ACORDO COM A
LEGISLAGAO VIGENTE. EMBALAGEM
SECUNDARIA: BANDEJA DE PAPELAO
REFORCADA REVESTIDA COM PLASTICO
RESISTENTE E LACRADO, COM CAPACIDADE
PARA 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: MINIMO DE
100 DIAS A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, FICHA TECNICA)

65 |REPOLHO VERDE DESCRIGAO DO PRODUTO: KG 8.500,00 1,95 16575,00
REPOLHO LIMPO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS,
PESO MEDIO POR CABEGCA DE 2 KG.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM FRESCOS.
APRESENTAREM GRAU DE EVOLUGAO COMPLETO
DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIO DA
ESPECIE E VARIEDADE. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETA A SUA
APARENCIA. ESTAREM LIVRES DAS FOLHAS
EXTERNAS SUJAS DE TERRA E DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAREM
ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR
E SABOR ESTRANHOS. ACONDICIONADAS EM
CAIXA PLASTICA. (APRESENTAR AMOSTRA).

66 | REPOLHO VERDE DESCRICAO DO PRODUTO: KG 8.500,00 1,95 16575,00
REPOLHO LIMPO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS,
PESO MEDIO POR CABEGA DE 2 KG.
CARACTERISTICAS GERAIS: SEREM FRESCOS.
APRESENTAREM GRAU DE EVOLUGAO COMPLETO
DO TAMANHO, AROMA E COR PROPRIO DA
ESPECIE E VARIEDADE. ESTAREM LIVRES DE
ENFERMIDADES E INSETOS. NAO ESTAREM
DANIFICADOS POR QUALQUER LESAO DE ORIGEM
FISICA OU MECANICA QUE AFETA A SUA
APARENCIA. ESTAREM LIVRES DAS FOLHAS
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EXTERNAS SUJAS DE TERRA E DA MAIOR PARTE
POSSIVEL DA TERRA ADERENTE. ESTAREM
ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL, ODOR
E SABOR ESTRANHOS. ACONDICIONADAS EM
CAIXA PLASTICA. (APRESENTAR AMOSTRA).

67 | SALSINHA - DESCRIGAO DO PRODUTO: FOLHAS u 8.000,00 1,86 14880,00
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, SEM
DEFEITOS, COM FOLHAS VERDES, SEM TRACOS
DE DESCOLORAGAO E TURGESCENCIA
(INCHACO), INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS. MACO DE 150 GRAMAS
APROXIMADAMENTE (APRESENTAR AMOSTRA).

68 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65
DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
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FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
69 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA:;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLAGCAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.
CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
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PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),
ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENGCAO E PRESERVAGAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
70 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
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INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENGCAO E PRESERVAGCAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANGA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
71 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA-| litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIiQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULAGCAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
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FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORCADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
72 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 1.581,00 12,65 19999,65

DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA

“Doe 6rgaos! Doe Sangue! Salve Vidas”

Rua Joao Emilio n® 100 — Fone: (47) 3342 9500
Centro — 88.370-446 — Navegantes — SC




ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACOES
CNPJ N° 83.102.855/0001-50

APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIAGCAO DE ACUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER AOS SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA:;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULAGCAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.

(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)
73 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR LARANJA- litro 514,00 12,65 6502,10
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DESCRICAO DO OBJETO: SUCO CONCENTRADO
DE LARANJA INTEGRAL, QUE DEVE SER
ADICIONADO UNICAMENTE DE AGUA POTAVEL
PARA O SEU CONSUMO. PASTEURIZADO.
ENVASADO EM SISTEMA ASSEPTICO. NAO
FERMENTADO E NAO GASEIFICADO. NAO DEVE
CONTER CONSERVANTES. O PRODUTO DEVE
ESTAR DE ACORDO COM TODA LEGISLACAO
VIGENTE CARACTERISTICAS GERAIS: O SUCO
CONCENTRADO, QUANDO DILUIDO, DEVERA
APRESENTAR AS MESMAS CARACTERISTICAS
FIXADAS NOS PADROES DE IDENTIDADE E
QUALIDADE. NAO SERA PERMITIDA A
ASSOCIACAO DE AGCUCARES E EDULCORANTES
HIPOCALORICOS E NAO CALORICOS NA
FABRICACAO DO SUCO. A DESIGNACAO
CONCENTRADO LIQUIDO NAO PODERA SER
UTILIZADA PARA PRODUTO ARTIFICIAL. NAO DEVE
CONTER AGUA NA FORMULACAO DO SUCO. O
PRODUTO NAO DEVE EXIGIR ARMAZENAMENTO A
FRIO. A DILUICAO MINIMA EXIGIDA E DE 01 LITRO
DE SUCO CONCENTRADO PARA 2 LITROS DE
AGUA, RESULTANDO EM UM RENDIMENTO DE 3
LITROS APOS O PREPARO. A BEBIDA DEVERA
ATENDER A0S SEGUINTES  REQUISITOS:
NORMALIDADE DOS CARACTERES
ORGANOLEPTICOS PROPRIOS DA SUA
NATUREZA; QUALIDADE E QUANTIDADE DOS
COMPONENTES PROPRIOS DA SUA NATUREZA:;
AUSENCIA DE ELEMENTOS ESTRANHOS, DE
INDICIOS DE ALTERACOES E DE
MICROORGANISMOS PATOGENICOS; AUSENCIA
DE SUBSTANCIAS NOCIVAS, OBSERVADOS O
DISPOSTO NA LEGISLACAO SOBRE ADITIVOS.
CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ORGANOLEPTICAS): ASPECTO LiQuIDO
HOMOGENEO E VISCOSO, COR ALARANJADA,
ODOR E SABOR PROPRIOS DE LARANJA.

CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E
MICROSCOPICAS: AUSENCIA DE MATERIAS
PREJUDICIAIS A SAUDE HUMANA
(MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS),

ABRANGENDO INSETOS, OUTROS ANIMAIS,
PARASITOS, EXCREMENTOS DE INSETOS E/OU DE
OUTROS ANIMAIS, OBJETOS RIGIDOS,
PONTIAGUDOS OU CORTANTES, CONFORME
DETERMINA A RESOLUGCAO RDC N° 175, DE
08/07/2003. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFAS DE
VIDRO ESTERILIZADAS E HERMETICAMENTE
FECHADAS, COM TAMPA PLASTICA TIPO ABRE-E-
FECHA. EMBALAGEM DEVERA GARANTIR A
MANUTENCAO E PRESERVACAO DA QUALIDADE
NUTRICIONAL DO PRODUTO, GARANTINDO
SEGURANCA NO MANUSEIO E TRANSPORTE,
CONTENDO NO MINIMO 01 LITRO. NAO SERAO
ACEITOS PRODUTOS CUJAS EMBALAGENS
ESTEJAM DANIFICADAS. A ROTULAGEM DEVE
ESTAR DE ACORDO COM A LEGISLAGCAO VIGENTE.
EMBALAGEM SECUNDARIA: DE PAPELAO OU
ENVOLTORIO  PLASTICO REFORGADO, AS
EMBALAGENS DEVEM TER AS ABAS SUPERIORES
E INFERIORES TOTALMENTE LACRADAS, AS
EMBALAGENS DEVEM SER ADEQUADAS AO
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EMPILHAMENTO RECOMENDADO E RESISTENTE
AS CONDICOES DE MANIPULACAO, TRANSPORTE
E ARMAZENAMENTO, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO DURANTE TODO O
SEU PERIODO DE VALIDADE, COM CAPACIDADE
PARA ATE 12 LITROS. PRAZO DE VALIDADE: 15
MESES A PARTIR DA DATA DA ENTREGA.
(APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

74 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢éo litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associagdo de aglcares e edulcorantes hipocaléricos
e ndo-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
dgua na formulagdo do suco. A designacdo
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros apo4s o preparo. A
bebida deverd atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos préprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem dever4a garantir a
manutencgdo e preservacao da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. N&o serdo
aceitos  produtos cujas embalagens  estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legisla¢é@o vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢oes
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

75 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descricdo litro 1.508,00 13,26 19996,08
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do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagcdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associagdo de aglcares e edulcorantes hipocaléricos
e nao-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designacao
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de &gua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros apds o preparo. A
bebida devera atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos préprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislagdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem devera garantr a
manutencgao e preservacdo da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguran¢ga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Nao serdo
aceitos  produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

76 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descricao litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associacdo de acUcares e edulcorantes hipocaléricos
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e nao-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designacdo
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida deverd atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscépicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria: garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem dever4 garantr a
manutencgao e preservacao da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Ndo serdo
aceitos  produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condicdes
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

77 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢ao litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Nao fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislacdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Ndo sera permitida
a associacdo de acucares e edulcorantes hipocaloricos
e ndo-caldricos na fabricagdo do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designacao
concentrado liquido ndo podera ser utllizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida devera atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
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componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteracdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liqguido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscoépicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salde humana (macroscopicas e microscopicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem dever4 garantr a
manutencgédo e preservacao da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Ndo serdo
aceitos  produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

78 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descricao litro 1.508,00 13,26 19996,08
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asséptico. Nao fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagcdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padrdes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associacdo de acucares e edulcorantes hipocaloricos
e nao-caldricos na fabrica¢@o do suco. N&o deve conter
agua na formulagdo do suco. A designagao
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros apds o preparo. A
bebida devera atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor proprios de uva. Caracteristicas Macroscoépicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
salude humana (macroscépicas e microscoépicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
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excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
priméria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. = Embalagem devera garantr a
manutencgdo e preservacado da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Nao serdo
aceitos  produtos cujas embalagens  estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

79 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR UVA Descri¢ao litro 952,00 13,26 12623,52
do objeto: suco concentrado de uva integral, que deve
ser adicionado unicamente de agua potavel para o seu
consumo. Pasteurizado. Envasado em sistema
asseéptico. Ndo fermentado e ndo gaseificado. Nao
deve conter conservantes. O produto deve estar de
acordo com toda legislagdo vigente Caracteristicas
gerais: O suco concentrado, quando diluido, devera
apresentar as mesmas caracteristicas fixadas nos
padroes de identidade e qualidade. Nao sera permitida
a associagdo de agUcares e edulcorantes hipocaléricos
e nao-caldricos na fabricagdo do suco. Néo deve conter
dgua na formulacdo do suco. A designacao
concentrado liquido ndo podera ser utlizada para
produto artificial. O produto ndo deve exigir
armazenamento a frio. A diluicdo exigida é de 01 litro
de suco concentrado para 2 litros de agua, resultando
em um rendimento minimo de 3 litros ap6s o preparo. A
bebida dever4d atender aos seguintes requisitos:
normalidade dos caracteres organolépticos proprios da
sua natureza; qualidade e quantidade dos
componentes proprios da sua natureza; auséncia de
elementos estranhos, de indicios de alteragdes e de
microorganismos patogénicos; auséncia de substancias
nocivas, observado o disposto na legislacdo sobre
aditivos. Caracteristicas sensoriais (organolépticas):
aspecto liquido homogéneo e viscoso, cor bordd, odor
e sabor préprios de uva. Caracteristicas Macroscopicas
e Microscopicas: auséncia de matérias prejudiciais a
saude humana (macroscépicas e microscoépicas),
abrangendo insetos, outros animais, parasitos,
excrementos de insetos e/ou de outros animais, objetos
rigidos, pontiagudos ou cortantes, conforme determina
a Resolugdo RDC n° 175, de 08/07/2003. Embalagem
primaria:  garrafa de vidro esterilizadas e
hermeticamente fechadas, com tampa plastica tipo
abre-e-fecha. Embalagem dever4d ogarantr a
manutencgédo e preservacado da qualidade nutricional do
produto, garantindo seguranga no manuseio e
transporte, contendo no minimo 01 litro. Nao serdo
aceitos  produtos  cujas embalagens  estejam
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danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagédo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico reforgcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

80 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
ser4 permitida a associagdo de corantes artificiais,
agucares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter dgua na
formulacédo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluicdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros apds o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislac@o sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas  Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢do RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeléo ou envoltdrio plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
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da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

81 |[SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MAGA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
magca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. N&o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, gquando
diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
serd permitida a associagdo de corantes artificiais,
aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Nao deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de &gua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes proprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagdo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maga.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condicdes
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

82 [SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Ndo deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
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diluido, deverd apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
sera permitida a associagdo de corantes artificiais,
aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter dgua na
formulacdo do suco. A designagéo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de &gua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislagéo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas  Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a salde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservagdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
Nao serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legisla¢é@o vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

83 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maga integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. N&o
sera permitida a associacdo de corantes artificiais,
aglcares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagéo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluic&o exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
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2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacédo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem priméaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo segurangca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislacdo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforgcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

84 | SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MAQA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e nédo
gaseificado. N@o deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislagdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
sera permitida a associacdo de corantes artificiais,
agucares e edulcorantes hipocaléricos e ndo-caldricos
na fabricagdo do suco. Nao deve conter agua na
formulacao do suco. A designacao concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluicdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes proprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacédo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
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Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscopicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem priméria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeldo ou envoltério plastico reforgcados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condigdes
de manipulagdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

85 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 1.388,00 14,40 19987,20
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maca integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, gquando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdoes de identidade e qualidade. Nao
sera permitida a associagdo de corantes artificiais,
agucares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caléricos
na fabricacdo do suco. N&do deve conter agua na
formulacdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo podera ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de agua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteragbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislacédo sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolugdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
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nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagédo vigente. Embalagem secundaria: Caixas de
papeldo ou envoltdrio plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condi¢des
de manipulagcdo, transporte e armazenamento,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

86 |SUCO NATURAL INTEGRAL SABOR MACA L 284,00 14,40 4089,60
Caracteristicas técnicas: Suco concentrado natural de
maga integral, que deve ser adicionado unicamente de
agua potavel para o seu consumo. Pasteurizado.
Envasado em sistema asséptico. Nao fermentado e ndo
gaseificado. Nao deve conter conservantes. O produto
deve estar de acordo com toda legislacdo vigente
Caracteristicas gerais: O suco concentrado, quando
diluido, devera apresentar as mesmas caracteristicas
fixadas nos padrdes de identidade e qualidade. Nao
ser4 permitida a associacdo de corantes artificiais,
agucares e edulcorantes hipocaléricos e nao-caléricos
na fabricagdo do suco. Ndo deve conter dgua na
formulacdo do suco. A designagdo concentrado liquido
ndo poderd ser utilizada para produto artificial. O
produto ndo deve exigir armazenamento a frio. A
diluigdo exigida é de 1 litro de suco concentrado para 1
litro de &gua, resultando em um rendimento minimo de
2 litros ap6s o preparo. A bebida devera atender aos
seguintes requisitos: normalidade dos caracteres
organolépticos préprios da sua natureza; qualidade e
quantidade dos componentes préprios da sua natureza;
auséncia de elementos estranhos, de indicios de
alteracbes e de microorganismos patogénicos;
auséncia de substancias nocivas, observado o disposto
na legislac@o sobre aditivos. Caracteristicas sensoriais
(organolépticas): aspecto liquido homogéneo e viscoso,
cor amarelo claro, odor e sabor proprios de maca.
Caracteristicas Macroscopicas e  Microscopicas:
auséncia de matérias prejudiciais a sadde humana
(macroscépicas e microscopicas), abrangendo insetos,
outros animais, parasitos, excrementos de insetos e/ou
de outros animais, objetos rigidos, pontiagudos ou
cortantes, conforme determina a Resolu¢gdo RDC n°
175, de 08/07/2003. Embalagem primaria: garrafa de
vidro esterilizadas e hermeticamente fechadas, com
tampa pléstica tipo abre-e-fecha. Embalagem devera
garantir a manutencdo e preservacdo da qualidade
nutricional do produto, garantindo seguranca no
manuseio e transporte, contendo no minimo 01 litro.
N&o serdo aceitos produtos cujas embalagens estejam
danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a
legislagdo vigente. Embalagem secundéria: Caixas de
papeléo ou envoltdrio plastico refor¢cados, as caixas
devem ter as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas, as embalagens devem ser adequadas ao
empilhamento recomendado e resistente as condicdes
de manipulacdo, transporte e armazenamento,
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garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade, com capacidade para até 12 litros.
Prazo de validade: minimo de 15 meses a partir da data
da entrega. (APRESENTAR AMOSTRA, LAUDO DE
LABORATORIO E FICHA TECNICA)

87 | ESPINAFRE: DESCRICAO DO PRODUTO: FOLHAS u 5.000,00 2,03 10150,00
SAS, LIMPAS E DE BOA QUALIDADE, SEM
DEFEITOS, COM FOLHAS VERDES, SEM TRACOS
DE DESCOLORAGAO INTACTAS, FIRMES E BEM
DESENVOLVIDAS. MACO APROXIMADAMENTE
250G. (APRESENTAR AMOSTRA)

Total | 1.543.225,07

3. JUSTIFICATIVA

A Secretaria Municipal de Educacdo de Navegantes, vem através desta,
justificar a necessidade de realizagcdo de Chamada Publica, visando a aquisicéo
de géneros alimenticios pereciveis para composicdo do cardapio da alimentagéo
escolar do Municipio de Navegantes, durante o Ano de 2018.

A realizacdo de Chamada Publica contempla os Principios da Constituicdo
Federal de legalidade, legitimidade e economicidade. Em ao principio da
Economicidade, é necessario que se esclareca que a relacao custo-beneficio no
setor publico se refere ndo apenas a relacdo custo-beneficio em termos
monetéario, mas também a relacéo custo-beneficio social das politicas publicas.

O FNDE (Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao), através do
PNAE (Programa Nacional de Alimentacdo Escolar), considera que a Chamada
Publica visa ampliar a possibilidade de atender as especificidades necessarias a
aguisicao dos alimentos por meio da Agricultura Familiar. O mesmo entende que a
Chamada Publica é a ferramenta mais adequada porque contribui para o
cumprimento das diretrizes do PNAE, no que se refere a priorizacdo de produtos
produzidos em ambito local de forma a fortalecer os habitos alimentares, a cultura
local e a agricultura familiar, aspectos fundamentais na garantia da seguranca
alimentar e nutricional.

A Lein®11.947, de 16 de junho de 2009, traz a determinacdo que no minimo
30% dos valores repassados aos estados, municipios e também ao Distrito
Federal através do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE)
para o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (Pnae), devem ser utilizados
obrigatoriamente na compra de géneros alimenticios provenientes da agricultura
familiar.

O programa incorpora, dessa forma, elementos relacionados a producéao,
acesso e consumo, com 0 objetivo de, simultaneamente, oferecer alimentacéo
saudavel aos alunos de escolas publicas de educagéo béasica do Brasil e fomentar
a agricultura familiar nacional. A incluséo dos alimentos produzidos na regido nos
cardapios das escolas promove no ambiente escolar a discussdo das formas
alternativas e mais saudaveis de producdo e consumo dos mesmos e da
importancia da atividade Agricola familiar local para o desenvolvimento econémico
e social.
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buscam atender as necessidades nutricionais dos alunos durante sua
permanéncia em sala de aula, contribuindo para o0 crescimento, o0
desenvolvimento, a aprendizagem e o rendimento escolar, além de promover a
formacdo de habitos alimentares saudaveis.

Diante do exposto, solicitamos a realizacdo dos procedimentos licitatorios para a
aguisicado supracitada, permitindo assim, o seguimento integral do Programa da
Alimentacg&o Escolar 2018.

4. LOCAL E PRAZO DA ENTREGA/FORNECIMENTO DOS PRODUTOS
(géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou
empreendedores familiares rurais).

4.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), deverao ser fornecidos/entregues
por meio préprio em até 05 (cinco) dias apos a emissao da Ordem de Compras
(A.F) diretamente no Almoxarifado Central da Secretaria Municipal de Educagéao -
Rua Gracelides Coelho Reiser ou em local que serd oportunamente informado
pela Secretaria solicitante.

4.2 O fornecimento dos itens sera de forma parcelada e a forma de execucéo sera
direta, de acordo com as necessidades do municipio de Navegantes/SC.

5. DO PRAZO

5.1 O contrato tera vigéncia a partir da data de sua assinatura até o final do
exercicio financeiro em que for firmado, com possibilidade de prorrogacdo nos
termos da legislacdo vigente, e mediante livre negociacéo entre as partes;

5.2 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), que nao forem adquiridos deverao
ser desconsiderados caso nao haja termo aditivo ao contrato. Neste caso nao ha
obrigatoriedade da aquisicdo dos mesmos pelo Municipio de Navegantes/SC, néo
podendo se falar em perdas e danos.

6. DO VALOR

6.1 O preco para a execucdo do objeto Contratado, é o apresentado na proposta
da CONTRATADA/FORNECEDORA, devidamente aprovado pelo MUNICIPIO,
tendo o seu valor especificado na Relacao de Itens, anexo do edital de Licitacao.
6.2 O preco retro referido € final, ndo se admitindo qualquer acréscimo, estando
incluidos no mesmo todas as despesas e custos, diretos e indiretos, como
também os lucros da CONTRATADA/FORNECEDORA.

6.3 A recomposicdo dos precos unitarios em razao de desequilibrio econémico-
financeiro do Contrato somente podera ser dada se a sua ocorréncia ndo era
previsivel no momento da contratacdo, e se houver a efetiva comprovacdo do
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e documentacgéo de suporte).

6.4 Durante a vigéncia do Contrato, 0s precos registrados serdo fixos e
irreajustaveis, exceto nas hipéteses decorrentes e devidamente comprovadas, nas
situagdes previstas na alinea “d” do inciso Il do art. 65 da Lei 8.666/93 ou de
reducdo dos precos praticados no mercado.

6.5 Mesmo comprovada a ocorréncia de situagao prevista na alinea “d” do inciso Il
do art. 65 da Lei n° 8.666/93, a Administracdo, se julgar conveniente, podera optar
por cancelar a Ata e iniciar outro processo licitatorio.

6.6 Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas
condicbes do registro, e, definido o novo preco maximo a ser pago pela
Administracdo, o Proponente registrado sera convocado para a devida alteracédo
do valor contratado.

7. CONDICOES E FORMA DE PAGAMENTO

7.1 O pagamento sera efetuado da seguinte forma: em 30 (trinta) dias, ap6s o
fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), mediante
a apresentacdo da Nota Fiscal/fatura e respectiva liquidacdo, acompanhada de
relatério dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), fornecidos/entregues,
emitido pela Secretaria competente, devidamente atestada pelo responséavel do
setor requerente e, observado o cumprimento integral das disposicdes contidas
neste Edital.

7.1.1 O PAGAMENTO SERA EFETUADO EM 30 (TRINTA) DIAS DE ACORDO
COM OS PRODUTOS (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar elou empreendedores familiares rurais)
FORNECIDOS/ENTREGUES.

7.1.2 E recaindo o dia de pagamento no sabado, domingo ou feriado, o
pagamento sera efetuado no primeiro dia util subsequente ao mesmo.

7.1.3 O pagamento sera efetuado diretamente a
CONTRATADA/FORNECEDORA, através de seu representante legal, preposto
ou procurador, previamente credenciado pela contratada, perante esta
Administragcdo Publica Municipal.

7.2 Todos os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) fornecidos/entregues
deverdo atender a todas as caracteristicas estabelecidas no Edital.

7.3 Uma vez estando comprovada a adequagéo do objeto nos termos contratuais,
confirmando-se os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) fornecidos/entregues
serdo recebidos, definitivamente, mediante assinatura do responsavel, na Nota
Fiscal.
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documento de cobranga, prova de regularidade perante o Instituto nacional do
Seguro social - INSS e o0 FGTS — CRF e CNDT (Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas).

7.5 NAO HAVERA, SOB HIPOTESE ALGUMA, PAGAMENTO ANTECIPADO.
7.6 A CONTRATADA/FORNECEDORA devera emitir a nota fiscal com o CNPJ da
Secretaria Solicitante que consta na Autorizacao de Fornecimento.

8. RESPONSABILIDADES

8.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA ¢é responsavel, direta e exclusivamente,
pela execucdo deste Contrato e, consequentemente, responde, civil e
criminalmente, por todos os danos e prejuizos que, na execucdo dele, venha,
direta ou indiretamente, a provocar ou causar para o MUNICIPIO ou para
terceiros, independentemente da fiscalizacdo exercida pelo MUNICIPIO.

8.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA é responsavel pelos encargos trabalhistas,
previdenciérios, fiscais e comerciais resultantes da execucdo do contrato, nos
termos do artigo 71 da lei 8.666/93.

8.3. As contribuicdes sociais e 0s eventuais danos contra terceiros sdo de
responsabilidade da CONTRATADA/FORNECEDORA.

8.4 A CONTRATADA/FORNECEDORA fica, Unica e exclusivamente, responsavel
por todos e quaisquer encargos decorrentes do presente contrato, tais como
impostos, taxas, contribuicbes fiscais e parafiscais, emolumentos, 6nus ou
encargos de qualquer natureza; enfim, por todas as obrigacbes e
responsabilidades decorrentes da locacdo, por mais especiais que sejam e
mesmo que nao expressas no presente contrato, eximindo o Municipio de
Navegantes/SC de toda e qualquer responsabilidade e/ou obrigacdo, posto que
considerada incluida no cémputo do valor do presente contrato.

8.5 Fica expressamente vedada a cessdo ou qualquer outra forma de
transferéncia do presente contrato e das obrigacdes dele decorrentes, mesmo que
parcialmente, considerando-se, o presente, de carater personalissimo.

9. OBRIGACOES DO MUNICIPIO

9.1 S&o obrigaces do MUNICIPIO:

a) fiscalizar e controlar a qualidade/quantidade dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares
rurais) fornecidos/entregues;

b) efetuar o pagamento dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais)
fornecidos/entregues conforme o edital na época de sua exigibilidade.

c) rejeitar, no todo ou em parte, os produtos (géneros alimenticios pereciveis e
nao pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) que
o licitante vencedor apresentar fora das especificagbes contidas deste Edital.
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d) a fiscalizacdo dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis
da agricultura  familiar elou empreendedores familiares rurais)
fornecidos/entregues ocorrera por intermédio do Municipio de Navegantes/SC, de
forma a fazer cumprir, rigorosamente as condi¢des do objeto do presente Edital;

e) Aplicar a(s) licitante(s) vencedora(s) as sancdes administrativas previstas na
legislacéo vigente.

10. OBRIGAQOES DA CONTRATADA/FORNECEDORA.

10.1 Constituem obrigacdes da CONTRATADA:

a) providenciar, no prazo maximo de 24(vinte e quatro) horas, o saneamento de
qualquer irregularidade;

c) manter, durante o contrato, todas as exigéncias contidas na Ordem de Servico
bem como no Edital;

d) manter, durante todo o prazo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacBes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacédo
exigidas na dispensa de licitacéo (art. 55, XllI da lei 8.666/93);

e) corrigir, reparar, remover e substituir, as suas expensas, no total ou em parte, o
objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢ées, conforme
previsto no art. 69 da lei 8.666/93.

10.2 Dentre outros, conforme o0 caso e a legislacdo assim permitir ou exigir, serao
adotados o0s seguintes procedimentos na sua entrega:

a) Serdo recebidos inicialmente, para conferéncia, no Almoxarifado da Secretaria
Municipal de Educacgdo, por técnicos responsaveis, e serdo aceitos somente
produtos que possuam registro ou notificacdo no o6rgdo oficial de vigilancia
sanitaria ou da inspecéo sanitaria federal ou estadual, inclusive na
embalagem, excetuando aqueles que estdo dispensados do registro pela
legislacéo sanitéria vigente;

b) Verificacdo de qualidade, com adequadas condicGes higiénicas e sanitarias,
bem como o transporte, estocagem e preparo/manuseio  até o seu consumo;

c) Exigéncia de comprovacao junto as autoridades sanitarias locais, no que se
refere a instalacdes compativeis com o produto que o licitante se propde a
fornecer;

d) Nos casos de suspeita de problemas na qualidade do alimento, o servico de
vigilancia sanitaria local devera ser contatado para a realizacdo de inspecdo ou
coleta de amostras para analise laboratorial. Essa atividade também podera ser
realizada pela fiscalizacdo do municipio;

e) A Contratada se responsabilizara pelo transporte adequado dos géneros
alimenticios, segundo as normas técnicas necessarias (boas condicdes de
higiene, limpeza e refrigeragédo adequadas);

f) Quando for o caso, na forma da legislacéo vigente, no que se refere a rotulagem
das embalagens dos produtos licitados, estas deverao estar impressas de
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forma clara e indelével as informacdes legais exigidas: identificacdo do produto,
inclusive a classificagdo e a marca, nome e endereco do fabricante, data de
fabricacdo, prazo de validade e peso liquido, nUmero de registro no 0Orgao
competente;

g) Caso a qualidade do produto ndo corresponda as exigéncias da solicitacdo, a
remessa sera devolvida ao fornecedor correspondente antes da data de sua
préxima entrega, devendo o 6érgdo recebedor providenciar a devolugcéao e oficiar
por escrito a empresa, concedendo um ultimo prazo de 24 (vinte e quatro) horas,
para a regularizacdo do cronograma, justificando no mesmo procedimento, as
razdes supervenientes da falha ocorrida na entrega, sob as penas contratuais, se
a empresa nao o fizer adequadamente e dentro do prazo estabelecido.

h) As embalagens devem ser integras e limpas. O alimento ndo deve estar
em contato com embalagens n&o sanitarias (jornais, papelao/papel
reciclado/plastico reciclado), conforme Legislacdo sanitéria vigente;

i) a data de validade do produto devera estar em local visivel da embalagem
do produto.

11. DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZAQAO

11.1 O acompanhamento da execucdo desse Contrato ficara a cargo da
Secretaria Municipal de Educacgéo, mediante nomeacgéo de servidor especialmente
designado para este fim, nos termos do art. 67 da Lei n° 8.666/93.

11.2 Os servidores designados anotardo em registro proprio todas as ocorréncias
relacionadas com a execucdo deste Contrato, sendo-lhe assegurada a
prerrogativa de:

I.  Fiscalizar e atestar o fornecimento/entrega de todos os produtos solicitados,
com a emissao de relatérios de aprovacao e declaracdo de compatibilidade
com as condi¢cdes estabelecidas no Edital;

[I. Comunicar eventuais falhas no fornecimento/entrega dos produtos,
cabendo a Contratada adotar as providéncias necessarias;

lll.  Garantir a Contratada toda e qualquer informacdo sobre ocorréncias ou
fatos relevantes relacionados com o fornecimento/entrega dos produtos;

IV. Emitir pareceres em todos os atos da Administracdo relativos a execucao
do contrato, em especial aplicacdes de sanc¢des e alteracdes do mesmo.

11.3 A fiscalizacdo exercida pela Contratante ndo excluira ou reduzira a

responsabilidade da Contratada pela completa e perfeita execucdo do objeto

contratual.

12. DAS CLAUSULAS CONTRATUAIS

12.1 Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura
familiar e/ou empreendedores familiares rurais), fornecidos/entregues de forma
irregular deverao ser substituidos as expensas da empresa vencedora.
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12.2 A empresa sera responsavel por eventuais danos causados ao Municipio de
Navegantes/SC, provenientes de negligéncia, impericia e/ou imprudéncia por seus
empregados, ou aos produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis
da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais), eventualmente em
desacordo com a qualidade, quantidade e/ou prazo de fornecimento.

12.3 Toda e qualquer despesa relativa a aquisicdo dos produtos (géneros
alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou
empreendedores familiares rurais) correra as expensas do licitante vencedor,
sendo sua obrigacdo fornecer/entregar os produtos (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares
rurais), em perfeitas condic6es de consumo.

13. GARANTIA TECNICA, VALIDADE E REPARACOES DOS PRODUTOS
(géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou
empreendedores familiares rurais).

13.1 A(s) empresa(s) vencedora(s) dos produtos (géneros alimenticios
pereciveis e nao pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores
familiares rurais) sera (do) responsavel (is) pela substituicdo, troca ou
reposicdo do mesmo porventura incompativel com as especificacdes do
edital, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas.

13.2 N&o serdo aceitos produtos alimenticios (géneros alimenticios
pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores
familiares rurais) com validade vencida ou defasada que comprometa o seu
consumo;

13.2.1 A empresa vencedora dos Itens: “Carne Bovina, Filé de Tilapia, Sucos
Naturais e Leite Longa Vida Integral”’, deverao obedecer ao Prazo de
Validade determinado e especificado na Relacéo de Itens;

13.2.2 Para o Item Carne Bovina e Filé de Til4pia, o Licitante deve apresentar
JUNTAMENTE com a Habilitag&o: FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMAQAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO
COM REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPECAO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR.

13.2.3 Para o Item Leite Longa Vida Integral, o Licitante devera apresentar:
Ficha Técnica, JUNTAMENTE com a Habilitacao.

13.2.4 Para Os Itens Sucos Naturais Integrais — nos sabores Laranja, Uva e
Maca — O licitante devera apresentar: LAUDO DE LABORATORIO E FICHA
TECNICA JUNTAMENTE com a Habilitago.

13.3. Os produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da
agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) bem como suas
embalagens deverdo estar comprovadamente dentro das especificagcbes das
normas técnicas vigentes PERTINENTES A CADA ITEM, em conformidade
com o INMETRO (Instituto Nacional de Metrologia), normas da ABNT
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Vigilancia Sanitaria), quando aplicaveis, e Codigo de Defesa do Consumidor
(Lei n®8078/90).

13.4 Os itens considerados inadequados ou ndo atenderem as exigibilidades,
deverdo ser recompostos e o pagamento de toda a parcela ficara suspenso até
sua regularizacdo de forma integral.

13.4.1 Entende-se por produto inadequado (S) aquele que apresentar: inferior
qualidade, amassados, furados, estragados e que estejam fora das especificacdes
exigidas neste edital.

14. PENALIDADES

14.1 O néo fornecimento/entrega dos produtos (géneros alimenticios pereciveis e
nao pereciveis da agricultura familiar e/ou empreendedores familiares rurais) no
prazo assinalado importara na aplicacio a CONTRATADA/FORNECEDORA de
multa diaria na ordem de 0,5% (meio por cento) sobre o valor do Contrato, limitada
a 20% (vinte por cento) do valor contratual.

14.2 A CONTRATADA/FORNECEDORA, se recusar a fornecer/entregar os
produtos (géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis da agricultura familiar
elou empreendedores familiares rurais) ao MUNICIPIO dentro do prazo de
validade da proposta ser& aplicada multa de 20% (vinte por cento) do valor total do
Contrato, bem como a aplicacdo das penalidades previstas no artigo 87 da lei
8.666/93.

14.3 Confiada a contratacdo a CONTRATADA/FORNECEDORA, e nao satisfeitas
as exigéncias técnicas e/ou comerciais dos compromissos assumidos, sera
aplicada a multa de 20% (vinte por cento) do valor total do Contrato, bem como a
aplicagéo das penalidades previstas no artigo 87 da lei 8.666/93.

144 A inexecucdo parcial ou total do Contrato importarda a
CONTRATADA/FORNECEDORA as penalidades previstas no artigo 87 da
8.666/93, bem como a multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor do Contrato.
14.5 A CONTRATADA/FORNECEDORA sera aplicada a multa de 20% (vinte por
cento) do valor total do Contrato no caso de descumprimento de qualquer outra
obrigacao a ela imposta no presente ajuste.

14.6 Sera propiciada ampla defesa a CONTRATADA/FORNECEDORA, antes da
imposicao das penalidades elencadas nesta Ata.

14.7 As eventuais multas aplicadas por forca do disposto nos subitens
precedentes nao terdo carater compensatério, mas simplesmente moratorio e,
portanto, ndo eximem a CONTRATADA/FORNECEDORA da reparacdo de
possiveis danos, perdas ou prejuizos que 0s seus atos venham a acarretar, nem
impedem a declaracao da rescisao do pacto em apreco.

14.8 Os valores pertinentes as multas aplicadas serdo descontados dos créditos a
que a CONTRATADA/FORNECEDORA tiver direito sejam decorrentes deste ou
de qualquer outro contrato seu com o0 municipio, ou cobrados judicialmente.
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15. RESCISAO

15.1 A inexecucdao total ou parcial deste Contrato, além de ocasionar a aplicacéo
das penalidades anteriormente enunciadas, ensejard também a sua resciséo,
desde que ocorram quaisquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei n°
8.666/93.

15.2 A rescisao do Contrato podera se dar sob quaisquer das formas delineadas
no art. 79 da Lei n° 8.666/93.

15.3 Se a rescisdo da avenca se der por qualquer das causas previstas nos
incisos | a Xl e XVII do artt 78 da Lei n° 8.666/93, a
CONTRATADA/FORNECEDORA sujeitar-se-4, ainda, ao pagamento de multa
equivalente a 20% (vinte por cento) do valor do Contrato.

16. DISPOSICOES GERAIS

16.1 A CONTRATADA/FORNECEDORA assume integral responsabilidade pelos
danos que causar ao MUNICIPIO ou a terceiros, por Si ou seus sucessores e
representantes, na execucdo do contrato, isentando o municipio de toda e
qualquer reclamacéo que possa surgir em decorréncia do mesmao.

16.2 Compete ao Municipio de Navegantes/SC a gestédo do presente contrato.
16.3 Aplicar-se-a, subsidiariamente, o presente Termo de Referéncia, o disposto
no Edital de Licitacdo e seus Anexos.

16.4 Aplicam-se a este Termo de Referéncia as disposicbes das Leis n°
10.520/2002 e 8.666/1993, e suas posteriores modificacdes, que regulamentam as
licitacBes e contratacdes promovidas pela Administracédo Publica.

17. TOLERANCIA

17.1 Se qualquer das partes contratantes, em beneficio da outra, permitir, mesmo
por omissdes, a inobservancia, no todo ou em parte, de qualquer dos itens e
condicbes deste Contrato e/ou de seus Anexos, tal fato ndo podera liberar,
desonerar ou, de qualquer forma, afetar ou prejudicar esses mesmos itens e
condicBes, os quais permanecerdo inalterados, como se nenhuma tolerancia
houvesse ocorrido.

18. DAS AMOSTRAS

18.1 A proponente declarada vencedora devera apresentar amostras de
todos os itens em até 24 (vinte e quatro) horas apés o encerramento da
etapa. A proponente devera apresentar os produtos conforme a unidade de
medida descrita na Relagdo de Itens em 01 (uma) unidade. ex: 01 pacote de
arroz, 1 kg de aipim, 1 kg de batata doce...

18.2 A empresa vencedora dos Itens: “Carne Bovina, Filé de Tilapia, Sucos
Naturais e Leite Longa Vida Integral”’, deverdao obedecer ao Prazo de Validade
determinado e especificado na Relacéo de Itens;
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18.2.1 Para o Item Carne Bovina e Filé de Tilapia, o Licitante deve apresentar
JUNTAMENTE com a Habilitagdo: FICHA TECNICA CONTENDO TABELA DE
INFORMACAO NUTRICIONAL ASSINADA PELO RESPONSAVEL TECNICO
COM REGISTRO NO CRMV, CERTIFICADO DE INSPE(}AO DO
ESTABELECIMENTO PRODUTOR.

18.2.2 Para o Item Leite Longa Vida Integral, o Licitante dever& apresentar: Ficha
Técnica, JUNTAMENTE com a Habilitacao.

18.2.3 Para Os Itens Sucos Naturais Integrais — nos sabores Laranja, Uva e Maca
— O licitante devera apresentar: LAUDO DE LABORATORIO E FICHA TECNICA
JUNTAMENTE com a Habilitag&o.

18.3 As Amostras devem ser apresentadas no Departamento de Nutricao
localizado na Secretaria Municipal de Educacdo de Navegantes — Avenida
Prefeito José Juvenal Mafra n°® 430 — Centro.

18.4 As Amostras serdo analisadas pelas nutricionistas responséaveis pela
execucao do Programa Nacional de Alimentacédo Escolar - PNAE, sendo que
poderé ser assistida pelos membros do Conselho de Alimentacdo Escolar
(CAE) do municipio de Navegantes/sc.

18.5 As Amostras do proponente deverdo estar em conformidade com as
especificacdes dos itens constantes do edital e atender a 100% (cem por
cento) do item cotado, sob pena de inabilitacdo. Serdo avaliadas as
especificacdes, caracteristicas sensoriais (cor, odor, textura e sabor).
Quando necessério, as amostras serdo submetidas a processos de preparo
e coccao a fim de avaliar as caracteristicas organolépticas e rendimento do
produto em questdo, verificando se estdo aptas a serem fornecidas ao
publico em questéo.

18.6 A solicitacdo das Amostras visa assegurar a qualidade dos produtos
cotados e a pronta verificacdo de adequacdo do item cotado com as
especificacdes exigidas no edital, permanecendo em poder do municipio
para conferéncia com os pedidos realizados.

18.7 A licitante que se recusar a apresentar/entregar as Amostras no prazo
estipulado no edital, poderdo ser enquadradas na previsdo do Art. 7° da lei
10520/02, caracterizando ma fé, fraude ou mesmo intencdo de prejudicar o
ente publico na aquisicdo dos géneros alimenticios para a rede de ensino
sofreréa penalidade conforme o Art. 7° da lei 10520/02:

“Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, nao
celebrar o contrato, deixar de entregar ou apresentar documentacao falsa
exigida para o certame, ensejar o retardamento da execucgéo de seu objeto,
ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo do contrato,
comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, ficara impedido de
licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios e,
serd descredenciado no Sicaf, ou nos sistemas de cadastramento de
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até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas em edital e no
contrato e das demais cominacoées legais*“. (Art. 7°, lei 10520/02).

19. CRITERIOS PARA SELEQAO DA CHAMADA PUBLICA

19.1 Para selecao, os projetos de venda habilitados serdo divididos em: grupo de
projetos de fornecedores locais, grupo de projetos do territorio rural, grupo de
projetos do estado, e grupo de propostas do Pais.

19.2 Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade
para selecao:

| - O grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais
grupos.

Il - O grupo de projetos de fornecedores do territério rural tera prioridade sobre o
do estado e do Pais.

[l - o grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais.

19.3 Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade
para selecéo:

19.4 Os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais
indigenas e as comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;
19.5 Os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou
agroecoldgicos, segundo a

19.6 Os Grupos Formais (organizacfes produtivas detentoras de Declaracdo de
Aptiddo ao PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (agricultores
familiares, detentores de Declaracdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP Fisica,
organizados em grupos) e estes sobre os Fornecedores Individuais (detentores de
DAP Fisica);

20. DO PRAZO PARA CHAMADA PUBLICA

20.1 Os editais das chamadas publicas deverdo permanecer abertos para
recebimento dos projetos de venda por um periodo minimo de 20 dias, de acordo
com o Inciso 1° do art. 26 da Resolucdo 26/2013/FNDE. (Redagdo dada
pela Resolucdo 4/2015/CD/ENDE/MEC).

20.2 O Credenciamento e recebimento dos documentos ficara disponivel do_dia
29/01/2018 ao dia 19/02/2018, das 08h00min as 12h00min e das 13h30min as
17h30min, na Prefeitura do Municipio de Navegantes, sito a Rua Jodo Emilio, 100
— Centro.

21. DO FORO

21.1 As partes contratantes elegem o Foro desta Comarca de Navegantes/SC,
para dirimir todas e quaisquer controvérsias oriundas deste Contrato, renunciando
expressamente a qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
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A vista das informacdes contidas nestes autos e com observancia as normas
vigentes, APROVO o presente Termo de Referéncia e AUTORIZO a realizagao do
procedimento licitatorio.

Navegantes, 12 de janeiro de 2018.

Aprovo o presente Termo de
Referéncia

GRAZIELA CRISTIANE CORREA
Secretaria Municipal de Educacao
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ANEXO VI

PROJETO DE VENDA DE CENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTACAC ESCOLAR

Identificacio da proposta de atendimento ao edital/chamada piablica n®------——---

- IDENTIFICA CAO DOS FORNECEDORES

A — Grupo Formal

1. Mome do Proponcnte 2. CHNPI
3. Enierego 4. Municipin 3.CEP
6. MNome do representante legal T.CPE = DD Fone
9. Banco TOIN da Agfncia 1" da Conta Conrenie
B — Grupo ILnformal
I. Mome do Preponente
3. Endereco 4. Municipio 5.CEP
6. Mo idla Entidade A rticaladora T.CPF B. DD Fone

C — Fornecedores participantes (Grupo Formal ¢ Informal

3.DAP 4. N%da Agéncia 5. N" da Conta Corrente

1. Nome 2.CPF
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- IDENTIFICA (:'.iﬂ DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNARFNDEMEC

1. Nome da Entidade 2.CNPI 3 Municipio
4. Enderego 3. DDLVFone
A, Nome do representanie e e&-mail T.CPF

Il - RELACAC DE FORNECEDORES E PRODUTOS

1. Nome do Agricultor Familiar 2. Produte 3. Unidade £ Quantidade 5. Preco'Unidads 6. Valor Total

Total agricultor

Total agricultor

Total agricultor

Total aericultor

Total agricultor

Total agricultor

Total aeiculuo

Total do projeto
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IV - TOTALIZACADO FOR PRODUTO

1. Prowduto 2 Unidade 3. Quantidade 4. PrecodUnidads 5 Valor Total por Produio

Total do projeto:

IV = DESCREVER OS MECANISMOS DE ACOMPANHAMENTO DAS ENTREGAS DOS PRODITTOS

V- CARACTERISTICAS DO FORNECEDOR PROPONENTE (hreve histdrico, niimern de sécios, missiio, drea de abrangéncia)

Declaro estar de acordoe com as condigbes estabelecidas neste projeto e que as informagbes acima conferem com as condigtes de fomecimenio.

Fone/E-mail:

Local e Dat Assinawra do Re presentante do Grupe Formal CPE

Agricultores Fornecedores do Grupo Informal Acssinatura

Local e Data:
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